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agarrak behar
ditu sagardoaren
sektoreak, berta-
ko  sagarrak.
Gaur-gaurkoz,
Euskal Herriko
sagardoaren erdia baino gehiago
egiten da kanpoko sagarrekin:
12,7 milioi litro ekoitzi ziren iaz
zazpi lurraldeetan, eta erabilitako
sagarren %55 atzerrikoak ziren.
Are gehiago, oso-osorik euskal
sagarrarekin egindakozigiluko li-
troak bakarrik 1,3 milioi dira:
ekoizpen osoaren %12 baino ez.
Erabat bertakoa den sagardoa
Euskal Sagardoa jatorri izenak
ziurtatuko du aurrerantzean
~orain arteko Eusko Label sagar
doaren ondorengoak-, eta zigi-
luak helburu bat jarri du mahai
gainean: 2032rako sagardo guztia
bertako sagarrekin egitea, kan-
potlk ekarri behar izan gabe.
Egingarriaalda?
~ Baiezkoan daude Araba, Bizkai
eta Gipuzkoako instituzioak eta
sagardogileen sektorea. Berez,
gaur egun, sagar beharra daukan
lurraldea Gipuzkoa da. [zan ere,
bertan ekoizten dute herrialde
osoko sagardoaren %94; eta ez
dago produkzio hori guztia egite-
ko adina sagarrik, ez Gipuzkoan,
ez Euskal Herrian.

Kalkuluak eginda dauzkate:
Gipuzkoak 310 hektarea sagasti
gehiago behar ditu. 1.100 saga-
rrondo hektarea dauzka, eta
5-6,25 milioi kilo sagar ematen
dituzte. Hau da, 7,5 milioi kiloko
hutsunea dago sagardotarako sa-
garretan, eta kanpotik inporta-
tzen dute sagardogileek. Dirutan
esanda, urtero 1,8 milioi eurok
alde egiten dute lurraldetik, be-
har adina sagar ekoizteko modu-
rik ez daukatelako. Gipuzkoako
Foru Aldundiarenak dira datuak.

Sagasti berriak
Gipuzkoako Diputazioak, hain
zuzen ere, iaz jarri zuen martxan
plan bat sagarrondoen landaketa
indartzeko, lurraldeko sagardo-
gileak batzen dituzten bi elkarte-
ekin adostuta: Gipuzkoako Sa-
gardogileen Elkartearekin eta Sa-
gardoaren Mahaia elkartearekin.
Urtero 300.000 eurotik gora ja-
rriko ditu sagar ekoizleak lagun-
tzeko. 1984an ekin zion aldun-
diak sagarrondo landaketak bul-
tzatzeko planari, eta azken 31
urteetan 812 hektarea landatu
dira Gipuzkoan; hala ere, azken
urteotan geldotu egin da azalera
berrien landatzea.

Laguntza berrien harira, «mu-
gimendu handia» dagoela azal-
du du Antton Mendiak, Fruitel

Gizonezko bat sagardoa edaten, Donostiako Sagardo Egunean, lazko irailean. juan CARL05 RUZ/ ARGAZIIPRESS
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SAGAR GUTXI

Txotx garaia hasi da asteon, eta sektoreak pauso garrantzitsua eman du. jatorri
izen berri bat aurkeztuta: Euskal Sagardoa. Hamabost urteko epean ekoizpen
osoa bertako sagarrarekin egitea da helburua. 310 hektarea sagasti berri behar
dira gutxienez. Nafarroa eta Iparraldea zigilutik kanpo daude, oraingoz.

frutazainen elkargoko ordezka-
riak. Gipuzkoako sagar ekoizleen
elkartea da Fruitel, 200 bazkide-
koa, eta laguntza teknikoa es-
kaintzen du. Laguntza berriei es-
ker 2017rako 30 hektarea berri
egongo direla dio Mendiak.
Sagasti berriak jartzeko apus-
tua batez ere sagardogileak eurak
ari dira egiten. Zailagoa da base-
rritarrak konbentzitzea ekoizpe-
na handitu dezaten edo Euskal
Sagarra zigiluarentzat ekoitzi de-
zaten, horretarako beharrezko
baldintzak betez. «Arazoa da ba-
serritar gehienek osagarri gisa

daukatela sagarra», azaldu du
Mendiak. «Askok atzera egiten
dute, baldintza batzuk bete behar
direlako. Gu elkartetik ari gara,
pixkanaka, laguntza ematen eta
eskaintzen».

Berez, bete beharreko baldin-
tzak ez dira oso zailak: erregistra-
tzea, makinei kontrol bat pasa-
tzea ~makinak erabiliz gero-, eta
laborantza koadernoa betetzea.
Azken hori da garrantzitsuena,
eta datu guztiak erregistratu be-
har dira hor: hektarea kopurua,
sagar motak, noiz kimatzen den,
eta noiz eta zenbat.ongarri edo

produktu fitosanitario -sulfato-
ak, nagusiki- bota den, baldin eta
botatzen badituzte.

Funtsean, bi arrazoi daude ba-
serritarrek atzera egiteko: bate-
tik, sagarra ez da errentagarria
~kiloa 24 zentimotan erosten
dute zigilurik erabiltzen ez duten
sagardogileek, eta 27 zentimotan
Gorenak edo orain arteko Eusko
Label zigiludunek—; eta, bestetik,
baserritar asko erretiratuta dau-
de, eta ez daukate gogorik ziurta
girien paperak betetzen eta kon-
trolak egiten hasteko.

Halaxe esplikatu du Gipuzkoan

urtero 100.000 litro sagardo egi-
ten dituen sagardogile batek:
«Nik ditudan baserritar horni-
tzaileak edadekoak dira, eta,
oraingoz, ezdute hor sartu nahi».
Sagardogileak ez du izenik eman
gura. Aurten ez da sartu Euskal
Sagardoa sor-markan, baina begi
onez ikusten du, eta sartukoda,
beharbada, datorren urtean.
«Jzango genuke aukera erabat
bertako sagarrarekin egindako
upelak egiteko. Baina lehenengo
baserritarrak sartu behar ditut
kontu horretan». Aurten, saga-
rren erdiak Galiziatik eta Fran-
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tziatik ekarri ditw. Bi urtean behin
izaten da oparoa sagarraren uzta,
etaaurtengoaurriaizanda.
«Ondo iruditzen zaigu jatorri
izenberria», diourtean 50.000 i
tro ekoizten dituen beste sagar-
dogile gipuzkoar batek. Baina zi-
gilurik gabe saltzen du sagardoa.
Sagarren %30 inguru kanpotik
ekarri arren, aukera izango luke
%100 bertakoarekin egiteko ere.
Oraingoz ez zaio interesatzen zi-
giluansartzea, baina ezdu bazter-
tzen aurrerago izena ematea.
Negozioa, batez ere, txotx sa-
solan dute bi sagardogile gipuz-
koarrek. «Txotxa ez balego, sa-
gardotegi erdiak pikutara joango
lirateke». Botilarena beste mun-
dubat da. «Botilan ez dago hain-
besteko negoziorik. Hemengo
merkatua gainezka dago. Sagar
dogile gehiegi gaude, dudarik ga
be. Gipuzkoan lehia handia dago,
eta, lehia handitzen bada, prezio
ak goitik behera egiten du».
Nolanahi ere, bi sagardogileek
uste dute Euskal Sagardoarena
apustua ona dela, «salbazio ba-
karra kalitatea izango delako».
Neurri batean, merkatuan pre-
Zoaigotzekozain daude sagardo
gile txiki eta ertain batzuk, be
raiek ere zigiluan sartzeko.
Kalitatearen alde egin izan du
apustua Gorenak markak ere
orain arte, eta hala egiten jarrai-
tuko du, han-hemengo sagarrak
erabilita. «Gorenak markak ezdu
balio izan prezioa igotzeko. Pro-
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duktua ezberdintzeko eta saltze-
rakoan argudio bat izateko bai,
baina prezioa igotzeko ez. Gehie-
nez ere, prezioari eusteko balio
izandu», esanduOihana Gainze-
rainek. Gorenak markaren or-
dezkaria izan da orain gutxi arte,
baina orain jadanik ez
Izan ere, publiko eta ofizial
bihurtu da orain marka. Sagardo-
aren Mahaia elkarteko hamahiru
kideek erabiltzen zuten orain ar
te; aurrerantzean, Jaurlaritzaren
menpeko Hazi fundazioak kude-
atuko du, eta baldintzak betetzen
dituen edozein sagardogilek era
bili ahal izango du. Pisu handiadu
eta izan du Gorenak zigiluak: ur-
tean bost milioi litro inguru ekoiz-
tenditu, ia Gipuzkoako ekoizpe-
naren erdia. Zigilua erabiltzen
dutenek bertoko eta kanpoko sa-
garra darabilte; etaasmoa da ha-
mabost urtean Gorenak markan
ari direnak Euskal Sagardoa zigi-
lura pasatuz joatea poliki-poliki,
ia denek euskal sagarra bakarrik
erabiliz produzitzeko.
Sagardoaren kultura aldatu eta
sektorea duintzea da gakoa. Hona
Fruiteleko ordezkariaren arrazoi-
bidea: «Euskal Sagardoarekin
helburua da sagardo bat kalitate
aren bidez desberdintzea, eta
kontsumitzailea prest egotea pix
ka bat gehiago ordaintzeko. Or
duan, sagar ekoizleei pixka bat
gehiago ordaindu ahalko zaie»,
Gainzerainen ustez ere, sagarra
gehiago ordaintzeko, sagardoari

Jesus Angel
Natarroako Sagardogileen Elkartea

«Proposatuko dugu
Euskal Herriko sagardo
batbehar dela, irekita
uztea aukera zerbait
orokorki egiteko»
Gabriel Durruti

Iparraldeko Sagartzea Elkartea

Ekonomio Harian C

eman behar zaio lehenik presti-
gioa, «sagardoaren errentagarri-
tasuna ere zalantzan dago eta».

Nafarroaeta

Instituzioak eta sektorea elkarla-
nean ari dira esfortzua egiten sek-
torea biziberritu eta duintzeko,
aldeek azaldu dutenez. Nolanahi
ere, badira, oraingoz, Euskal sa
gardoa jatorri izenetik kanpo ge-
ratudiren euskal lurralde batzuk:
Lapurdi, Nafarroa, Nafarroa Be-
hereaetaZuberoa.

Unai Agirre Euskal Sagardoa
sor-markaren koordinatzailea-
ren hitzetan, printzipioz Araba,
Bizkai eta Gipuzkoakoa da jatorri
izena, baina atea zabalik daukate
beste euskal lurraldeentzat, eta
haiek sartzeko interesa ere bada-
80. «Nafarroa sartzeko interes
handia dugu guk», zehaztu du,
etanafarrek ere badute gogoa, Je-
sus Angel Garcia Nafarroako Sa-
gardogileen Elkarteko presiden
tearen aburuz. «Ez dugu eskaera
ofizialik egin, baina sartu nahi
dugu jatorri izenean». Nafarroa
iparraldean sagastitarako nahi-
koalur dagoela dio.

«Atea zabalik daukagu, bai,
baina ez dakit zenbateraino», dio
Garciak. Izan ere, bi autonomia
erkidego hartzen dituen jatorri
deitura izanez gero, Espainiako
Elikadura Ministerioa bihurtuko
litzateke arautzailea, eta ez Jaur
laritza, ez Nafarroako Gobernua.
«Prozedura zaildu egingo litzate

Euskal Herrian 87 sagardotegi
daude. laz12,7 milioi litro sagardo
ekoitzi zituzten: sagarraren %45
zen hemengoa, eta %55 kanpo-
koa. Hauxe da produkzioaren ba-
naketa, lurraldez lurralde:

Litroak. 70000,
Sagarrak. %100 bertakoak.
1

Bidaia
Litroak. 110.000
Sagarrak. %100 bertakoak.
Sagardotegiak. 10

Litroak. 300.000.
Sagarrak. Han-hemengoak.
Sagardotegiak. 6.

l ; —
Litroak. 250.000 (heren bat sa-
gardoa, eta bi heren muztioa).
Sagarrak. %100 bertakoak.
Sagardotegiak. 4.

ke pixka bat», Agirreren esane
tan, baina, bi aldeetan dago inte-
resa, eta aztertzeko prest daude.
Azken finean, Idiazabalen modu-
ko jatorri izen bat litzateke, bi er-
kidego hartzen dituena.

Ipar Euskal Herrian ere gogotsu
hartu dute Euskal Sagardoa zigi-
luaren sorrera, eta sartu nahi lu-
kete. «Ez dugu nahi sobera pisu
izan, eta denborak behar du bere
itzulia egin. Baina guk proposatu-
ko dugu Euskal Herri guztiko sa-
gardo bat behar dela; orokorki
zerbait egiteko aukera frekita utzi
behar da», Gabriel Durruti Sa-
gartzea elkarteko ordezkariaren
aburuz. «Iruditzen zaigu badirela
hemen lur egokiak, zelaiak, eta
gazteak ere badira nahi luketenak
zerbait egin sagardoarekin».

Agirrek aitortu du Iparraldea
sartzeak tramitazioa zailtzen
duela, bi estatutan banatutako ja-
torri izena litzatekeelako: «Bru
selak arautu beharko luke, eta ez
dakit egon badagoen ere hark
araututako jatorri izenik gaur
egun Europan», Dena dela, zaba-
lik dago zigilu berria. «Konplika
tua da, baina oso interesgarria
izan liteke gainerako euskal lu
rraldeak sartzea. Aztertu egin be
harko litzateke».



