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San Sebastián ha sido nombrada mejor destino para

los británicos que aprecian la buena gastronomía. Así

lo ha decidido un jurado de la prestigiosa revista

“Which”, valorando los destinos gastronómicos en

base a 30 indicadores. La ciudad con más Estrellas

Michelin por metro cuadrado del mundo ha recibido

una puntuación de 81 %, imponiéndose a urbes como

Tokio (78 %), Sydney (77 %), Nueva York y Paris,

estas dos últimas empatadas en cuarto puesto.

La gastronomía es sin duda uno de los grandes pilares

del turismo en San Sebastián y cada vez son más los

turistas británicos que recalan en la ciudad. Los críticos

han destacado la calidad de los restaurantes

donostiarras y los pintxos.

Fuente: http://turismo.euskadi.net
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Lezo celebrará el Sagardo
Eguna este sábado.
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Sagardoaren Lurraldea en
“Memoria del mundo rural” a

través de diferentes trabajos del

manzanal en Sagardoetxea.

Sagardoaren Lurraldea en Lezo
celebrará el Sagardo Eguna este

sábado.

Xabier en Lezo celebrará el
Sagardo Eguna este sábado.

Xabier en “Memoria del mundo
rural” a través de diferentes

trabajos del manzanal en

Sagardoetxea.

Goretti en CONCURSO DE FOTOS
“Manzanos en flor” en Facebook.
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