Cidre Pétillant Txopinondo
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23C168n Asturies XXI, Marcos Abel Ferndndez, entrega a Dominic Lagadec, de Txopinondo, el reconocimientu.

=55 ocasion el llagar Txopinondo del Pais Vasco Francés obtuvo el maximo
SIEER de su clase; le siguieron las sidras Super Dry de Estados Unidos que
=% 2on una medalla de oro; y la checa Jablecny con la de plata

- completamente natural, es seco,
~irsistente y fina que combina muy
~Tidas saladas, por ejemplo” indico
=etillant, Dominic Lagadec, el maestro
agar Txopinondo en el Pais Vasco

Zra presenta un correcto equilibrio
zecante en boca, dejando una ligera

2 retrogusto. En nariz es aromati-
“cluso leves toques de compota de

- -2r gue el llagar Txopinondo se fundo
=29. En él, Lagadec se ha esforzado

=1120S MUy precisos para elaborar una
~moductos artesanales y cien por cien
¢ Zodega es Unica en el norte del Pais
esta abierta al publico para poder

disfrutar tanto de sus productos sidreros como
de comidas tradicionales de la region. De hecho,
este es uno de los lugares que celebra el Txotx.

“Nuestra oferta consiste en dar a conocer nuestra
cultura local presente desde milenios Yy nuestro
entorno actual. Gracias a nuestros productos, les
invitamos a descubrir el alma del Pais Vasco. Es-
tamos orgullosos de compartir nuestras peculiari-
dades locales y revelar sabores v usos. Transmitir
la cultura forma parte de nuestra razén de ser”
defienden desde el llagar.

Por otro lado, la sidra Super Dry del llagar esta-
dounidense Urban Farm Fermentory obtuvo la
medalla de oro en esta categoria; vy Jablecny del
llagar checo Rossbach Cider, la de plata.
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