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Pollo a la sidra,

deR

Ingredipnies para siis ragiones.

2 pollos de 1.500 9. cada ung, ©

cebolias hermosas, 1 botalla de
sidra, 2 di. de caldo 6 came, £
ranzanas reinstas, 1 /2 Kg o pae
tatas. 200 g. de setas de cardo, 25
g. g8 mantenuilia. aceile ¥ sat

. Elaboracign Parti 108 piotos en
frozos mas bien grandes. Sazenar
con sat.

&n una cazuela con acelle reho-

gar los trogos hasta gque cuigden
piert dorados. Bn ese mormenis,
agregar las cebolias cortadas en
jliana vy defsr oue se vava b
ciendo. Cuando estén tomando
color, we ahade la sidea v 58 acs
reduciy. S 0orpora et caldy de
carne ¥ se mantgne ub rate 8l
fusge

Mientras. Freir en aceite 1as pa
tatas, Hacer en mantequifia fas

ubiorena

ratizenas cortadas en dados. ¥
oreparar a fusgo tento enuna sar-
ton con aceite as setas. Las res
cosas por separade tas patatag ¥
s setas, ademnds de naberias sa-
sprado con sa) lendramos que 86
cursickas Bien para ovitar &l aceile

Yerter a la cauels que S

tiene ¢ potio., las petatas, las man-
zanas v log Rongos, ¥ manienst

en el fuege durante unes CICO
funutos.




