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26th December 2012 Sidra Natural Vasca. SAGARDOA

A wonderful experience, full of flavors, sensations and tradition in the "restaurante
ABURUZA" to enjoy Sagardoa cider.

The tables of the restaurant makes you sit in this cozy family atmosphere.

Sagardoa: It's Natural cider basque (100% "apple b  asque") without added sugars, with  out
gas.

[http://3.bp.blogspot.com/-4w-LgwOmsYI/UNBgGbgmaqgl

IAAAAAAAADTE/ZDLYHNQ_IfM/s1600/sidrat+fermentando.JPG]
Kupelas de sidra

“Benetakoa” Auténtica

Elaborada 100% con manzana autdctona de caserios y productores vascos.
Sidra natural, sin azlcares ni gas afiadido.

[http://4.bp.blogspot.com/-1x5_UQdMIEsS/UNBpZwMhLyl
IAAAAAAAADeMMwWUtOQscHZA/s1600/recogidat+de+manzana.JPG]

Producida en manzanales de Euskadi con variedades registradas y catalogadas por Kalitatea .

Una sidra elaborada de forma artesanal, cuyo proceso de elaboracion es controlado por técnicos
de la Fundacién Kalitatea que supervisan el proceso: desde la recoleccion del fruto que se
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realiza a mano, la tradicional elaboracion con controles de laboratorio y cata final de cada kupela
por el Comité de Calificacion hasta que la botella esta lista para su comercializacion y venta.

Detalles que identifican este producto:

Su envase es de 75 cl,lleva una etiqueta numerada con el sello Eusko Label como simbolo de
autenticidad, graduacion minima de 5 grados.

Euskal
Sagardoa
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[http://4.bp.blogspot.com/-ITAWYRItPTW/UNBOISWEmM1I
IAAAAAAAADA8/0ARO-rHuiuQ/s1600/img303.jpg]

Es recomendable su consumo entre 10° Cy 13° C.

[http://1.bp.blogspot.com/-zmMylIxpjj9E/UNBqOCclpel
IAAAAAAAADIM/BtsWEDQ3TOU/s1600/sidrer%C3%ADa.JPG]

Una fabulosa experiencia, llena de sabores, sensaciones y tradicion en el caserio de ABURUZA
para disfrutar de |la sidra Sagardoa . Las mesas corridas de la sidreria invitan a sentarse en este
ambiente acogedor. Puede acompafiarse de triki-trixa (acordedn y pandereta).

[http://3.bp.blogspot.com/-N4PbIJmFKky8/UNBotfzrQYI
IAAAAAAAADEeE/Y_QgOnWsyU0/s1600/img302.jpg]

El caserio esta abierto desde mediados de Enero hasta primeros de Diciembre. La temporada de
la sidra comienza en Enero y llega hasta el mes de mayo, pero las sidrerias abren casi todo el
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afno.VENTA DE SIDRA.

El Men( de Sidreria os lo mostramos con estas deliciosas fotografias:

[http://3.bp.blogspot.com/-IhHBDfwcqgAM/UNBp4DzNIPI

IAAAAAAAADeU/d9IRbOa8SVI/s1600/Tortilla+de+bacalao.JPG]
Tortilla de Bacalao

[http://2.bp.blogspot.com/-5sNdsUeal fY/UNBp7biD3yl

IAAAAAAAADec/0E0X30060D8/s1600/Bacalao+con+pimientos.JPG]
Bacalao con pimientos

[http://1.bp.blogspot.com/-FDruae_fpYY/UNBp8XmHiIil

IAAAAAAAADEek/ODIEsh55VjA/s1600/Chulet%C3%B3n+2.JPG]
Chuleta trinchada

3de5 16/01/2014 13:22



Sidra Natural Vasca. SAGARDOA http://spain-special.blogspot.com.es/2012/12/sidra-natural-vasca-saga...

[http://1.bp.blogspot.com/-xtdPENX5Y14/UNBp9XNE4GI

IAAAAAAAADeS/IELjiXKIHRO0/s1600/Chulet%C3%B3n.JPG]
Chuleta

[http://4.bp.blogspot.com/-260xI01RDMk/UNBp-0j7jRI

IAAAAAAAADEe0/Q9iIR0d0ql18Y/s1600/queso+membrillo.JPG]
Queso con delicioso Membrillo casero y Nueces.

[http://1.bp.blogspot.com/-dPw0gqCexS9k/UNBp__ 3JCPI

IAAAAAAAADEeB/M3PVGSsqnjM/s1600/tejas.JPG]
Tejas y cigarrillos de Almendras

En Astigarraga, esta el Museo de la Sidra "Sagardoetxea” WW\W.Sagardoetxea.com [http://www.sagardoetxea.com/]
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www.sagardoa.com [http://mww.sagardoa.com/]
www.sagardotegiak.com [http://www.sagardotegiak.com/]

Siguenos en facebook: https://www.facebook.com/SpainSpecial.es [https://Iwww.facebook.com
/SpainSpecial.es]

Webshop gourmet: www.spainspecial.es [http://www.spainspecial.es/]
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