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Uxarte sagardotegjiak egiten duen sagar zukua. arcaze press
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Sagardoaz giain, sagarraren bidez egindako edari
ugari ekoizten dituzte sagardotegiek: muztioa edo
zukua, izotze:zko sagardoa, aparduna, edari

destilatuak eta beste hainbat.

akina da sagardo naturala del

euskal sagardotegietako eday;

nagusia. Sagardotegi gutxitay
edan daiteke edarj hori.ez den beste
ezer. Aukera dirudien baino zabalag,,
da, ordea. Joxe Mari Alberrq Sagardog.
ren Lurraldeko zuzendariak azaldy
duenez, «eskaintza geroz eta handi.
goada». Sagardo naturalaz gain beste
zaporetako sagardoak dastatu nahi dj.
tuztenengan pentsatutako merkaty.
rako aukera berriak dira. S?San’aren
bidez ekoitziriko beste edari mota ba-
tzuk, bakoitzak bere ezaugarriak dj-
tuztenak. Izan ere, sagarretik eratorrj-
takoproduktu beniakezgirasoﬂikm‘
zioarteko ekoizleen eskaintzen artean
topatzen.euskal sagardotegiak ere has;
baitira edari berriak ekoizten. Hauek
dira, besteak beste, Euskal Herriko sa-
gardotegieketa sagarrarekin lanegiten
duten zenbait elkartek sagardoaz gain
sagarraren bidez ekoizten dituzten

edarietako batzuk:

Muztioa
Prentsatutako sagar zuku pasteuriza-
tua da, alkoholik gabea. Txopinondo
sagardotegiak Sagariztia, Txopito eta
Txopito a I'hibiscus markako muztio-
ak ekoizten ditu, Eztigar kooperatibak
Sagar Jus Bixi eta Eztigar Sagar Jusa,
Sagardoetxea Museoak Gozo-Gozo,
Petritegi sagardotegiak Sagar-Lore eta
Zelaia sagardotegiak Zelaia Muztioa.
Halaber, Uxarte, Iparragirre, Oihar-
te, Ola, Izeta, Beltzenia eta Kuartango
sagardotegiek, Laneko kooperatibak
zein Sagastia elkarteak sagar zukua ere
egitendute.

Edari destilatuak
Sagardoaren destilazioz edo mazera-
zioz ekoitzitako produktuak dira. Txo-
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nondo sagardotegiak Patxaka (sagar
tien mazerazioa anisean), Manzj-
l sagar zuku eta aromekin destilaty-
(ako sagarnoa) eta Berrogei (sagarno
estilatua) egitenditu.
Zapiain sagardotegiak, berriz, Sagar-
oz Gozoa (sagardo destilatuan maze-
tuden hautatutako sagarra), Sagar-
oz Txuria (sagardo destilatua) eta Sa-
gardoz Anejo (3 urtez haritzezko
parrikan egondako sagardo destila-
tua). Saizar sagardotegiak, azkenik
ardoz Senoriode Belmonte marka:
roedariaegitendu, zenbait urtetanha-
1itzezK0 barrikan egondako sagardo
destilatua.

[zotzezko sagardoa

gagar berantiarrak prentsatuta, izoz-
tutako sagarrak prentsatuta edo izoz-
tutako sagar muztioarekin egindako
edaria. Azukre asko duenez, hartzidu-
rabere kabuz gelditzen da legamiak
hiltzen dituen alkohol maila altua lor-
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Zapiain sagardotegiak Bizi-Goxo
markakoa merkaturatzen du, Borda-
tto upategiak Mokofin 2016 markakoa
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eta Oiharte sagardotegiak Oiharte izo-
tzezkosagardoa.

Zaporetako sagardoak
Sagardo hauek egiteko prozesuan, sa-
garrazgain, beste fruta batzuk, zukuak
edo espezieak eransten dira: besteak
bf:ste. udarea, masustak, intsusa, jen-
gibrea eta lupulua. Txopinondo sagar-
dotegiak Kalipoko Pechedu vigne, Ka-
lipoko Citron eta Sagarmahats marka-
koak egiten ditu.

L}dardoa. berriz, udarearekin erabat
egina da. Araeta sagardotegiak ekoiz-
tendu Araetako Udardoa markareKin.
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Sagardo aparduna

Sagardo naturaletik abiatu, eta botila-
kobigarren hartzidurabidez edoChar-
mat-Granvas metodoaren bidez egin-
dako sagardo apardunak dira. Cava,
xanpaina edo Alemaniako Sketardo
apardunen antzeko sagardoak:izaten
dira. .
Astarbe sagardotegiak Byhur eta By-
hur 24 egiten ditu, Petritegi sagardote-
giak Petritegi aparduna, Bordattoupa-
tegiak Basandare 2016 eta Basajaun
2016, Eztigar kooperatibak Sagar go-
xoaeta Bikaina 2014, etaOhiartesagar-
dotegiak Ama Oiharte.

Sagardo alemana
Apfelweinedo sagardo alemana Ale-
mania edo Austria bezalako herrizalde-
etako sagardoa da. Nagusiki. sagar ga-
rratzekin egindakoak. Sagardo leho-
rrak dira, garraztasun maila onarekKin
edoardozuriaren tankerakoak.
Zapiain sagardotegiak Beirazko sa-
gardoa marka duena ekoizten du, Ur-
bitatte sagardotegiak Jentilen lurra eta
Bordatto upategiak Oreka 2016 eta
Txalaparta 2016. -
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Baserriko oilaskoa etal etxeko okela

Sagardoa)urte osoan txotx eran
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