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SAGAR EKOLOGIKOAK

- Bedaioko Belarmuga baserriaren ondoko sagasti batean
 sagar ekologikoa ekoizten dute. Aitziber Unanue ekoizleak
bere etxean egiten du sagardoa, modu ekologikoan.

ektarea bateko sa-
gasti bat baliatzen
dute BedaiokoBelar-
muga baserriaren
ondoko sagasti bate-
an (Gipuzkoa) sagar ekologikoa
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ekoizteko. Aitziber Unanue da ere-
mu baten jabea

Pestizidarik ez dute erabiltzen,
Harjoaren aurkako tratamendua
ematen diete sagarrei, baina eko-
logikoa. «Tradizionala baino askoz
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produktua», Unanuek Tolosalde-
ko eta Leitzaldeko Hitza egunkari
ohiariuztailaren 12an esan zionez.

«Euria eginez gero, tratamendu
ekologikoa joan egiten da, eta, or-
duan, gehiago zaindu behar duzu
sagastia; hori ere beste ezaugarrie-
tako bat da. Tradizionalak erraza-
go dominatzen du harjoan,

Hori dela eta, sagastiari arretaz
erreparatu behar zaio maiztasun
leunagoa da: gaur emanda ere, sa- batez, eta ondorioz harra kontro-
garra bihar jateko ez dago arazo- latzen ahal da, Unanueren hitze-
rik; hori ez da horrela genatzen tan. «Tximeleten etxetxo moduko
tradizionalarekin, hilabetean ezin*  batzuk ditugu sagastian, emearen
baituzu sagar hori jan kasu horre-  usaina botatzen dutenak. Harrak
tan; bortitzagoa da ematendiozun  erakartzen ditu usain horrek, eta,
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horrela, zenbat har erakarri di-
tuen ikusten duzu aldirugldlro.
Kopuru horrek erakusten dizu tra-
tamendua noiz eman edo noiz ez

eman».

Tratamendu

Sagar ekologikoaren zainketak
beste hainbat berezitasun ditu,
Unanuek Tolosaldeko eta Leitzal-
deko Hitza-ri azaldu zionez: «Lu-
rrari, zuhaitzari edo sagarrari
ematen diozun tratamenduak eko-
logikoa izan behar du, nahizetabe-
rez ez zaion tratamendurik ema-
tenn.

Laorari simaur ekologikoa ema-
ten diote. Simaur ekologikoa erosi
egiten dute. Ardi simaur ekologi-
koa da. «Pentsua jaten duten abe-
reetatik simaur tradizionala lor-
tzen da, eta modu ekologikoan ha-
zitakoetatik, ekologikoan.

EHNEKko bazkidea da Unanue.
Sagastian EHNEko teknikariek
egiten dizkiote kontrolak. «Duela
bi urte inguru EHNEn eman ge-
nuen izena. Oraindik trantsizio fa-
sean gaude; etiketarik ez dugu, be-
raz. 2014ko otsailean egingoditugu
hiru urte, eta orduan lortuko dugu
gurezigilua. EHNEko teknikariak
nahi duten egunean etortzen dira
sagastira. Nola dagoen ikusi, pro-
bak egin... Guk, bestalde, zerbait
eman badiogu zer den esaten die-

gu, fakturak azalduzeta abar. Bien
aldetik dago jarraipenans

Unanueren etxean sagardo ko-
puruhandirik ezdute egiten, baina
egiten dutena modu ekologikoan
egiten dute: «Etxean egin behar
dugunez, sagardo horrek zer dara-
man jaKitea gustatzen zait. Bestal-
de, niri sagastian pozoia botatzen
ibili behar horrek, maskara eta
guzti... inpresioak bakarrik atzera
eragiten dit. Sagastian lasai ibil-
tzea gustatzen zait, sartu, hemen-
dik edo handik sagar bat proba-
..

Sagarra bi urtetik behin {zaten
dute. «Zati bat etxerako eta bestea
saltzeko; betiere, sagardoa egitera
zuzenduta. Zigilurik ez dugunez
oraindik, saltzeko orduan ez gara
gehiegi mugitu. Sagardo ekologi-
koa gero eta gehiago egiten ari di-
rela uste dugu, baina sagar ekolo-
gikoa ez da horrenbeste ekoizten,
nahiz eta pixkanaka-pixkanaka
Jendea mugitzen ari dens.

Eguraldiak eragin handia dau-
ka. 2012an 13.000 kilo bildu zituz-
ten, eta 2013an 3.000 kilo inguru
Jaso dituzte. «Ez da sagar urtea
izan. Sagastira begiratu eta ale gu-
txi ikusten zen, gainera; dena oso
atzeratutaeta herdoilarekin etorri
da, ez sagastietan bakarrik. Hori
guztia eguraldiaren eragin zuzena
izanda».

Sagar ekologikoa ekoizten bi ur-
teknibilbidea egin dujadanik Una-
nuek, eta gustura ari da modu ho-
rretan lanean. «Nik oso garbi dau-
Kkat. Sagastian lasai sartu, sagar
bat hartu eta probatu, etxean sa-
gardoa egin sagar horiekin... Nire-
tzat hori bezalakorik ez dagon.



