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SAGAR MOTA
BAKARREKO
SAGARDOAK

Euskal Herriko Unibertsitatea, Gipuzkoako
Foru Aldundiko Landa Garapenerako
Departamentua eta Gipuzkoako
Sagardogileen Elkartea sagar mota
bakarreko sagardoak egiten ari dira,

sagar mota bakoitzaren ezaugarriak
ikertu eta ezagutza zabaltzeko asmoz.

okiko sagarra ezagutze-
ak eta lehengaia hobeto
ezagutzeak kalitate
hobeko eta gastu
gutxiagoko sagardoa
ekoizteko balio duela hipotesitzat
hartuta, Euskal Herriko Uniber-
tsitatea, Gipuzkoako Sagardogile-
en Elkartea eta Gipuzkoako Foru
Aldi Landa Garap
Departamentua ikerketa lan bat
| bakarreko sagardoak ekoizten ari
\ doari zein ezaugarri eskaintzen
dion jakin ahal izateko.

Unai Agirre Gipuzkoako
Sagardogile Elkarteko kudea-
tzaileak Gipuzkoako Hitza-ri
abenduaren 6an azaldu zionez,
Jjende askok ikusten zuen beha-
rrari erantzuten dio egitasmoak:
«Sektoreko profesiomalek, tekni-
kariek eta enologoek ikusi zuten
bazegoela beharra sagar motak
banaka aztertu eta, etorkizunera-
ko, nahasketa egokienak zein
izan zitezkeen zehazteko. Uniber-
tsitatearekin eta gurekin harre-
manetan jarri ziren. [zan ere,
elkarteko kideok ere behar hori
bazegoela ikusten genuen; oina-
rrizko proiektu bat zela uste
genuen, eta hala hasi gineny,

| Domingo Arina enologoak
| egindako proiektua da; hura hasi
zen ikerketarekin. Urteak dara-
matza Arinak Gipuzkoako Sagar-

Al

dogileen Elkartearentzat lanean,
eta egitasmo ugaritan parte
hartu du. Hark ekin zion sagar-
doaegiteko sagar motak aztertze-
ari, eta proiektu horren bidez
zehaztu ziren sagardoa egiteko
gehien erabiltzen diren hamalau
sagar motak. Arinak berak aitor-
tu duenez, proiektu hura «oso
oinarrizkoa zen»: «Nire proiek-
tua gaur egunera egokitu eta
sakondu egin behar da. Oraingo

sagarra

sagardoa

DASTATZEA. Zizurkilgo (Gipuzkoa) Fraisoro Landa eta Ingurumen Laborategiko teknikariak sagardoak dastatze-

azarduratzen dira. osuase /arcamsess

baliatzea. Helburua ez da sagar
mota bakarreko sagardoak egi-
tea, mota bakoitzaren ezauga-
rriak aztertzea baizik; sagar mota
bakoitzak sagardoari zein ele-
mentu ekartzen dion jakitea, ale-
glan,

zientifikoak

Halaber, sagardoaren ezaugarri

Zientifikoak ezagutzera emateko
balioko du egit K. «Sa-

ere

xak talde eta pr al
Proiektua bera martxan jartze-
ko orduan, adoktore tesi bati bide
emateko zerbait izan behar
zuelar erabaki zuten, eta Zuria-
rrainen anaia Andoni ari da
horretaz arduratzen. Kimikako
lizentzia lortu zuen 2011ko uztai-
lean, eta proiektuko ikertzailea
izateko kontratatu zuten iazko
maiatzean.
Ikerketaren helburua ez da Gi-
puzkoako sagardogileek sagar
mota bakarreko sagardoa egitea;
horinahikozailada, EHUkoKimi-
ka Fakultateko irakasle Iiaki Be-
rregik Gipuzkoako Hitza-riesan
dionez: «Jendeak beti egin du sa-
gardoa sagar motak nahastuz. Ez
da erraza 10.000 litroko kupel bat
sagar mota bakarrarekin eginda-
ko sagardoz betetzea; hobe da ha-
lako esperimentuak guk egitea
eta, ondo ateratzen badira, sagar-
dogileek lan egiteko modu hori
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gardoak dituen substantzien ar-
tean, polifenolak eta indar antio-
xidatzailea nabarmendu behar
dira. Askohitzegiten daardoaren
indar antioxidatzaileaz, baina
zenbait sagar motarekin eginda-
ko sagardoak ardo zuriak eta go-
rriak edo laranja zukuak baino
gaitasun antioxidatzaile handia-
goa du. Beraz, propaganda hori
egiteko aukera ere eman dezake
ikerketak», azaldu du Berregik.

Arina enologoaren arabera, gu-
txienez 300 tokiko sagar mota dau
de erabilgarri sagardoa egiteko.
Ondorioz, abian den ikerketak ur-
te askotarako iraupena izango du.
«lkerketa urtero amaitu, eta, aldi
berean, etorkizunerako bide be-
rriak zabaltzen dituen zerbait da»,
Agirrerenustez.

Urtero aztertzen dituzte sei edo
zazpi sagar mota, eta mota horie-
lﬂ'n A "'l duts 4
ra eraman eta zein garapen duen

ikusteko. 2012-2013ko kanpainan,
sei sagar motarekin —gezamina,
goikoetxea, mokoa, txalaka, urte-
bi handia eta urtebi txikia— egin-
dako sagardoak aztertu dituzte,
hainbat fasetan laginak hartuz:
sagar bilketan, muztioa egindako
garaian, muztioa hartzitutakoan
eta botilatu aurreko fasean. Ondo-
ren, dastatze fasea letorke; Fraiso-

roLandaeta Ingurumen Laborate-
giko kideei planteatu diete mota

bakarrcko sagardoa dastatzea,

edo bi edo hiru motatakoak kon-

trolatuta nahastuz egindakoa. Zu-
riarrainen hitzetan, horrek «datu
zientifikoak dastatze datuekin al
deratzeko aukera» ematen du:
«Ebaluazio orokorragoa lortzen
dugu, eta, dastatze emaitzei esker,
zein nahasketa diren onartuago
jakin dezakegu, sektoreari irizpi-
deak eskaini ahal izatekos.

Ilazko Donostiako Sagardo Egu-
nean herritarrek aukera {zan zu-
ten sagar mota bakarrarekin egin-
dako hiru sagardo kKlase dastatze-

ko.

. eguerdieta gauetan.
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