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pasteurizatua

Sagarrondoa suspertu nahi dute Ezkio-Itsasoko
2] baserritarrek; sagar zukua egiteko makineria

martxan jarri dute

Euskal baserrietan sagarra
@ eta sagardoa betidanik
izan dira garrantzitsuak ellkogai
moduan, eta ondare hori ez dela
galtzen utzl behar uste dute
Ezkio-ltsasoko baserritarrek.
Sagastictako uztarl etekin han-
diagoa ateratze aldera, sagar
zuku pasteurizatua ekolztea ot
zaie. Xabler Akizu Ezkioko base-
rritarrak dioenez, ssupermerka-
tuetan salgal dauden zuku kor-
zenratunk edanez gero, zerbait
edaten ariko gara, baina elika-
gaitik ez hainbeste, eta kultura-
tik, askoz gu'lx_lagoa.;\kizur_cn
ustez, kulrura elikaduraren
bitartes ere jasotzen dugu, eta,
beraz, sagar zuku pasteurizatun
edanez, bizi eta lun egiteko
modu bat ari gara jasotzen,
babesten ela indartzen.

Xabier Akizu baserritarrak
azaldu digu Frantzia aldean eta
Nafarroan badirela zukua egiten
duten baserriak. Beraz, Nafarro-
ara jo zuten, etabertako espe-
rientzia ikusirik, zukua egiteko
prozesua pauspz pauso nola egi-
ten zen gertutik ezagutzeko au-
kera izanzuten. Hala, herriko sa-
garrondoak, sagardoa egiteko ez
zeik, beste zerbaitetarako ere
erabil zezaketela pentsatu zuten,

Zukua ekoizteko behar den
tresneria ez dakonplexua, eta,
zailtasun handirik ez zuela ikusi-
rik, martxan jarri zen baserritar
taldea.

Sagardoa bezalaxe egiten dela
adicrazi du Akizuk: «Dolaretik
ateratzen den zukuak bi bide po-
sible eraman ditzake. Batetik, sa-
gardotarako crabill, eta bestetik,
iragazi ostean, upelera lgarotzen

U

EKOIZPENA ® Zukua ekoizteko tresneria ez da konplexua. s

da, eta, ondoren, pasteurizagai-
lura sartzen da. Memenlo labur
batez, B0 gradutara jarri ohi da,
eta berehala, biltegira pasatzen
day.

Pasteurizatzea szukuaren pro-
pietateak gordetzea da, elika-
gaiari inolako gehlgarririk jarri
beharrik gabes, gaineratu du Aki-
zuk. Oro har botiletan sartutako
zukua hiru bat urtez kontserba
daltekeela ere esan digu

Prozesu hori guztia Ezkioko
baserri batean egiten da. Halere,
sgure hasierako asmoa batetik
bestera mugi duitekeen tresneria
ipinizeazen, Era horretan, base-
rriz baserri eramango zen. Baina
leku faltan ginen, eta tresneria
finkoa jartzea erabakigenuen;,

baserntar batek eskainiriko to-
kians, dio Xabierrek. Modu ho-
rretan ekin zioten lanari, gogo-
tsu, eta herrian sagarrondoak
edukitzeko eta zainizeko apeta
berpizten hasizen.

Pinu guztien gainetik,
baserria bizirik

Egun basemak pinuz inguratzen
ari dira, eta Fzkio-ltsaso aldea ez
delasalbuespen bat, Xabierre-
kaitortu duencz Beraz, sagar zu-
kuaren ekoizpenak aspaldiko es-
kulanginiza sustatu ez ezik, saga-
rrondoak pizteko ere balio izan-
go duelakoan daude. «Bultzada
berri honekin, poz handia hartu
dutw, dio Xabierrek, «benetan
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pozgarria da ikustea badagoela
gogoa haserriari eusteko eta da-
goenari elekina ateratzekos.
Proiektua lau katuren arteko
gauza ez da izan; herrian hedatu
baita, eta Ezkio inguruko hogeita
bat baserritarrek esku hartu bai-
tute bertan; «gehieneko kopurua
d0ean zehaztu genuen, eta orain-
dik ere beste zenbait proiekture-
kin bat egingo dutela uste duguy,
zehaziudu
Herrian bertan, Baserria Bizi-
rik izeneko elkartea dago, eta
«bere funtzioetariko bat base-
rriari elekina ateratzeko bide
berriak irekitzea day, aipatu du
Akizuk. Horiek horrela, zukua
ckolzteko proposamena zabaldu
eta sagasti gehiago jartzea era-
baki zuten, Ekimen hori aurrera
ateratzeko, Goimenek, herriko
mendi nekazaritzarako elkarte-
ak eta Ezkio-Itsasoko Udalak
emandako laguntzak funtsezko-
ak izan direla aipatu du Xabie-
rrek, auzolanetan eta bileretan
herritarrek izandako parte-har-
tzea ahaziu gabe. «Gure helbu-
rua da dauzkagun baliabideak
berriz baloratzea, berreskura-
tzea ela berpizteay, adierazi du
Akizuk, «sasi artean eta pinu
artean gelditu diren baserriak,
eta baita husten doazen horiek
berrindartzeas.

Oraingoz. kideen autokontsui-
morako ekoizten dute zukua;
halere, «sagar uzta ederra atera-
tzen bada, azokan saltzeko ere
eman dezake, baina horl norbe-
rak ikusi beharko duy, dio base-
rritarrak, Esate baterako, aurten-

XABIER AKIZU

Ezkioko baserritarra
«Ate berriak irekitzen
ari dira; jendeari
gogoa piztu zaio lan
horietan aritzeko»

g0 sagaruzta oparoa izan denez,
autokontsumoaz gain, badago
nahikoa autokontsumoa ase eta
salmentarako bidea irekitzeko,
Dolarearckin mugak badaude
ere, pasteurizagailuak aukera
handlaematen du kantitate han-
ditan zukua egin ahal izateko;

«ordubetean 300-400 litro egin

ditzake, eta segidan lanean jarriz
gero, egunean 300,000 litro egite-
ra irits daiteken. Aurten 10.000 1i-
tro inguru ekoitzi dituzte Ezkio-
Itsasoko baserritarrek.

Sagar zuku pasteurizatua
ekoizteko azpiegiturak muga-
tuak izanagatik, badira produk-
tuaren kalitatea bermatzeko adi-
nakoak. Xabierrek dioenez, vzal-

la da Euskal Herrian eskala txi-
kian lan egitean. lzan ere, Admi-
nistrazioak ekoizieko beste iriz-
pide batzuk dituenez, eskala txi-
kiko nekazari produkzioa traba-
tzen du maiz, produkzio indus-
trial masiboaren mesedetan

Hari dela eta, «zail ikusten dugu
gure ckoizpenak Osasun sailaren
onespena jasotzea; beraz, ezin
dugu produkzio handirik egins

Nolanahiere, hori ez zen Ezkioko
haserritarren xedea ekimena ha-
sl zenean, balzik sagardoaz gain
heste erabilera balzuk emanez
sagastiel elekin handiagoa atera-
Liea.

.]'a'rdu.a_ra_ heorren bilartez,
Xahierrek uste du aurrera begira
«ate berriak irekitzens ari direla,
sjendeari gogoa piziu baitzaio-
halako lanetan aritzekor, ela
bide horretatik lan eginez, dato-
zen urtcotan gogoa edukitzen
segitzeaz gain, halako proick-
tuak egiteko erraztasunak eduki-
tzeda espero dute, Osakidelzak
bere irizpideak moldatzea, ale-
gia. Zeren eta, Xabierren aburuz,
Osasun sailak irizpide berberak
ezarlzen dizkie produkzio
industrialeko orube handiei eta
ekoizpen maila txikiko baserriei.

" Modu horretan, ezarritako neu-

rriek ez dute lotura zuzenik
higiene eta kalitatearekin, baizik
ola dimentsioarekin, Are gehin-
go, aprodukzio kantitate txikie-
tan arltzeak, sagarraren kalitalea
zaintzeko aukera ematen dux,
produkzio industrialarekin alde-
ratuz lehengaia gehiago baitu
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