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Las jornadas técnicas del IV Sagardo Forum 
se celebraron el 18-19 de noviembre en 
Erribera Kulturgunea. Expertos  locales, 
nacionales e internacionales ofrecieron 
una visión global de la situación actual del 
mundo de la sidra e informaron sobre la 

evolución del sector en los últimos años. El 
eje de las jornadas fueron la manzana, la 
producción de la sidra y las experiencias 
turísticas. Además de las conferencias, 
también se celebró un taller de elaboración 
de sidras de hielo y monovarietales. 

La manzana es fundamental para la producción de una buena sidra, y ese fue 
el eje de inicio de las jornadas técnicas dirigidas tanto a productores como a 
profesionales del sector.

El auge y fortalecimiento de la sidra en el mundo está ligado tanto a 
las nuevas formas de producción como al tipo de sidra. Se conocieron 
algunos ejemplos de diversificación de la sidra.

También se pudo aprender a elaborar otro tipo de sidra dentro de las jornadas técnicas. Eleanor Leger, de Eden 
Specialty Cider de EEUU, explicó el proceso de elaboración y las posibilidades de comercialización de las sidras 
de hielo, mientras que Norman Groh, de Weidmann & Groh, de Alemania, hizo lo propio con las monovarietales.
 

MANZANA

SIDRA
CONFERENCIAS

- Claves del posicionamiento de la sidra 
en la alta restauración. Juan Luis Gar-
cía, Sumiller de Casa Marcial.
- Argumentos de venta en bodegas. 
Juan Carlos López de Lacalle, Responsa-
ble de Bodegas Artadi. 
- Oportunidades de dirigir la sidra a 
HORECA y a Retail. Michelle Foik, Res-
ponsable de la sidrería Eris de Chicago.
- Evolución de las bodegas en tiempos 
de pandemia. Rainer Brusis, Consultor 
de Innova Management. 
- Cavas Llopart: Caso de éxito de eno-
turismo en una bodega familiar del Pe-
nedès. Cristina Soler, Responsable de 
enoturismo de Cavas Llopart.
- Mesa redonda: Temporada de sidre-
rías de  2022. ¿Cómo será? ¿Qué ha-
cer? 

CONFERENCIAS

- Compatibilidad y viabilidad del po-
len de variedades de manzano de 
sidra en Gipuzkoa. Carlos Miranda, 
Profesor titular del Departamento de 
Agronomía, Biotecnología y Alimen-
tación de UPN.
- Aclareo y equilibrio entre cosechas. 
Yves Barranco, Gerente de Arbus Ha-
bilis.
- La manzana Ibarbi de Errezil. Luis 
Berrondo, Presidente de Errezilgo 
Ibarbi Sagarraren Elkartea.
- El manzano y la tierra en manzana-
les ecológicos. Andreu Vila, Técnico 
de campo de Arreu SCCL.
-  Necesidad de terruño y agua en 
manzanales ecológicos. Ángel Ano-
cibar, Director técnico de Abadia 
Retuerta.
- Rentabilidad del manzano de sidra. 
Daniel Exner, Gerente de Finca Ga-
llinal.

TALLER



JUECES

CONCURSO DE SIDRA INTERNACIONAL

Arita Akree Propietaria de Edel Sider Akree Garde

Irati Amondarain Enóloga

Agurtzane Andueza Directora del Laboratorio Fraisoro

Rubén Arranz Sommelier

Ryan Burk Jefe de producción de Angry Orchard

Guillermo Castaños Propietario de Essencia Wine

Tano Collada Enólogo

Dani Corman Enólogo del Laboratorio Fraisoro

Franz Egger Propietario de Floribunda

Michelle Foik Propietaria de Eris Brewery & Cider House

Yan Gilles Enólogo

Norman Groh Propietario de Weidmann & Groh

Sarah Hemly Propietario de Hemly Cider

Albert Johnson Propietario de Ross on Wye Cider & Perry

Xabier Kamio Enólogo de AZ3 Oeno

Maider Larrañaga Premio BMW Más Gastronomía al mejor 
sumiller de Gipuzkoa

Eleanor Leger Propietaria de Eden Specialty Cider

Marc Lhommeau Propietario de Domaine de la Mare

Ana López Laboratorio Fraisoro

Pablo Montero Restaurante Gunea

Tom Oliver Propietario de Oliver´s Cider and Perry

Santi Rivas Enodivulgador de Colectivo Decantado

Jasper Smith Propietario de Son of Man

Maite Retolaza Sidrería Oiharte

Mikel Rodríguez Restaurante Xaiope 

Alvar Roosima Propietario de Jaanihanso Cider

Félix San Sebastián Presidente de FRUITEL 

Iñaki Santos Investigador

Karl Sjöström Propietario de Frukstereo

Christian Suarez Enólogo

Egoitz Zapiain Sidrería Zapiain

Ion Zapiain Sidrería Zapiain

Sidrerías procedentes de 15 países han participado en el III Concurso Internacional de Sidra de Sagardo Forum. En 
total, se han presentado 205 productos en las diez categorías. En la mañana del 20 de noviembre 32 jueces nacio-
nales e internacionales degustaron y puntuaron las sidras en el Palacio de Congresos Kursaal. Por equipos, valoraron 
las sidras y entregaron las medallas de cada categoría. Repartieron 168 medallas: 54 de oro, 61 de plata y 53 de 
bronce. Asimismo, eligieron el mejor del concurso entre los que se alzaron con la medalla de oro. El premio Best of 
Show recayó en la sidra de hielo Panizales, del productor Llagar Panizales de Asturias.



1. Premio “Best of show”:  
 
Sidra de hielo Panizales (Llagar Panizales) (Asturias).

 
2. Txapela de honor al ganador de cada categoría: 

- Sidra tradicional vasca: Sidrería Oiharte (Euskal Herria). 
 
- Sidra natural asturiana: Sidra Castañon, Llagar Sidra Castañón (Asturias). 
 
- Sidra tradicional francesa: L’Insoumis, Domaine de la Mare (Francia). 
 
- Sidra tradicional inglesa: Bitter Steve, Angry Orchard (Estados Unidos). 
 
- Sidras modernas: Cervenka, Cidérka (República Checa). 
 
- Sidra espumosa “Premium”: Edel sider-Metode Trad, Edel Sider-Aakre Gard (Noruega).  
 
- Apfelwein: Speierling halbtrocken, Weidmann & Groh (Alemania).  
 
- Sidra de sabores y perada: Cydonia, Weidmann & Groh (Alemania). 
 
- Sidra de hielo: Sidra de hielo Panizales, Llagar Panizales (Asturias). 

GANADORES DE CADA CATEGORÍA



	

Sidra tradicional vasca

De colores amarillos pajizos hasta oros viejos, definidos 
por las variedades de manzana utilizadas, la sidra natu-
ral vasca mantiene un equilibrio ligeramente ácido, entre 
el dulce, la acidez, el amargor y la astringencia, con un 
grado alcohólico mínimo del 5%. 

Son sidras con cuerpo, y con notable presencia del car-
bónico de origen endógeno. Los aromas de la Sidra Na-
tural Vasca son aquellos derivados de las distintas varie-
dades de manzanas; con carácter más verde y fresco de 
fruta poco madura, o más dulces e incluso acompotadas, 
de fruta más madura.
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EUSKAL SAGARDOA

Zapiain sagardotegia Euskal Herria Joanes de Zapiain 2020 45

Oiharte sagardotegia Euskal Herria Euskal Sagardoa 45

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

SIDRA TRADICIONAL VASCA

Gurutzeta sagardotegia Euskal Herria Gorenak 41

Son of Man Estados Unidos Sagardo 38

BRONCE 30-37 PUNTOS

SIDRA TRADICIONAL VASCA

SAS Egarri Euskal Herria Sagardoa Kupela 37

SAS Egarri Euskal Herria Aingura Kupela 35

Baldorba Naturel & Sagarra-
leku

Euskal Herria Baldorba Naturel & Sagarraleku 34

OHIARTE SAGARDOTEGIA 
OHIARTE EUSKAL SAGARDOA
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Contacto:
Irukarate-gain auzoa
20214 Zerain (Gipuzkoa)
(34) 690 79 35 07
(34) 686 29 91 58 
www.ohiarte.com
sagardotegia@oiharte.com

Maite Retolaza Ojanguren y Haritz Eguren Urrestarazu comenzaron 
a comercializar la sidra el año 2010, aunque las familias de Haritz y 
Maite han sido tradicionalmente sidreras. El año 2002 rehabilitaron 
el caserío Oiharte y lo convirtieron en casa rural.  Más adelante cons-
truyeron la sidrería y con ella la posibilidad de ofrecer una experien-
cia completa en torno a la sidra.

La sidrería está abierta durante todo el año y elaboran sidra 100% 
dirigida a Euskal Sagardoa con manzanas propias y procedentes 
de otros caseríos del Goierri. Elaboran sidra natural, ecológica, 
sidra espumosa premium y sidra de hielo.

EUSKAL SAGARDOA

Isastegi sagardotegia Euskal Herria Euskal Sagardoa Premium 43

Zapiain sagardotegia Euskal Herria Berezia 2020 41

Gurutzeta sagardotegia Euskal Herria Euskal Sagardoa Premium 41

Isastegi sagardotegia Euskal Herria Euskal Sagardoa 40

EUSKAL SAGARDOA

Alorrenea sagardotegia Euskal Herria Euskal Sagardoa Premium 36

Izeta sagardotegia Euskal Herria Euskal Sagardoa 31



	

Sidra natural asturiana

Sidra Menéndez España Sidra natural 46

Sidra Trabanco España Sidra Trabanco Selección 46

Llagar Sidra Castañón España Sidra Castañon 45

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

Llagar Sidra Castañón España Sidra Val de Boides 42

Llagar Sidra Fran España Ramos del Valle 41

Sidra Menéndez España Sidra natural D.O.P. 38

BRONCE 30-37 PUNTOS

Sidra Piñera España Piñera 37

Angry Orchard Estados Unidos Edu 36

Sidra Trabanco España Sidra Trabanco Tradicional 35

Sidra Piñera España Piñera D.O.P. 35

Valle, Ballina y Fernández España Pomarina Natural Tradicional 30 LLAGAR SIDRA CASTAÑÓN 
SIDRA CASTAÑÓN

Contacto:
Los Pisones 90
San Miguel de Arroes 33314 
Quintueles (Villaviciosa) Asturias
985 89 45 76
www.sidracastanon.com
info@sidracastanon.es

El abuelo del actual gestor, Alfredo García Menéndez, creó el 
lagar en 1938. Comenzó vendiendo pequeñas producciones de 
sidra natural, y después se hizo cargo el yerno Julián Castañón, 
ampliando la producción cada año y mejorando el utillaje. A su 
muerte en 1982, su hijo asumió la dirección acompañado por su 
madre y su hermana. Desde el barrio de Santa Ana fue trasladado 
a su ubicación actual.

Bajo el nombre de Sidra Castañón producen sidra natural, sidra 
con denominación de origen, la sidra moderna con burbuja Xiz 
Frizzante y Roxmut, sidra macerada en barrica con hierbas.

Está elaborada principalmente con variedades de man-
zana ácida o semi-ácida. En su proceso de elaboración 
se realiza la fermentación alcohólica y posteriormente 
la maloláctica. De color amarillo pajizo, la principal ca-
racterística es su Acidez Volátil superior a 1gr/ de ácido 
acético y por lo general en torno a 2gr/L. 

Son sidras de aromas frescos que no sufren estabiliza-
ción artificial de ninguna clase evolucionando con el 
tiempo en botella. En boca no tiene excesivo cuerpo; 
son sidras secas, con carbónico endógeno residual muy 
moderado. Es predominante el sabor ácido y cítrico, con 
una astringencia equilibrada.
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Ssidra tradicional inglesa

Se usan variedades muy similares a las francesas, muy 
dulces y también amargas o agrias. Aunque a día de 
hoy la mayoría de sidras llevan carbonatación exógena, 
los productores artesanales también usan el método tra-
dicional en sus elaboraciones. 

De colores ámbares y anaranjados, no son tan dulces 
como las francesas pero coinciden en la astringencia 
que aportan las variedades utilizadas. Destacan aromas 
especiados, ahumados, vainilla y en algunos casos de 
establo. Es común la maduración en barricas de roble. 
Suelen llevar la fermentación hasta el final, por lo que en 
la mayoría de casos no bajan de los 6%vol alc.

Oliver’s Cider and Perry Reino Unido Gold Rush #9 46

Angry Orchard Estados Unidos Bitter Steve 45

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

Oliver’s Cider and Perry Reino Unido The Mayflower Cider 43

Ross on Wye Cider & Perry Reino Unido Bastet 2000 40

Berryland Ucrania Pet-nat apple cider 40

Berryland Ucrania Barrel fermented apple cider 39

BRONCE 30-37 PUNTOS

Ross on Wye Cider & Perry Reino Unido ‘Dancing Required’ cider 34

Gutshof Kraatz Alemania Apfel cider 2020 33

Eden Specialty Ciders Estados Unidos Cinderella’s Slipper 30

ANGRY ORCHARD 
BITTER STEVE

Contacto:
2241 Albany Post Road
Walden, NY 12586
(AEB)
1 888 845 3311 
www.angryorchard.com

Es la empresa de Boston Beer Company, que produce sidras con 
manzanas procedentes de un manzanal de 25 hectáreas en Hudson 
Valley. En 2020 fue la marca de sidra que más vendió en Estados 
Unidos.

En Angry Orchard los primeros manzanos datan de hace unos 100 
años. Con el objetivo de recuperar los tipos habituales de manzana, 
algunas zonas del manzanal las destinan a la investigación de va-
riedades y al cultivo de nuevos manzanos de sidra. Cultivan sidras 
de varios tipos: tradicionales inglesas y francesas, y especialmente 
sidras modernas y de sabores. También tienen una sidra natural 
asturiana.
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Sidra tradicional francesa

En Francia, en las regiones de la Bretaña y Normandía 
se usa un método de elaboración denominado Keeving, 
por el cual se eliminan nutrientes antes de que las le-
vaduras empiecen a trabajar evitando así que todo el 
azúcar se convierta en alcohol y logrando sidras sabro-
sas, dulces, con baja graduación y cierta complejidad. 

Carbonatadas tanto en botella como en tanque,  son 
de carácter dulce-amargo. Así se distinguen tres tipos: 
brut, semi-sec y doux. Se elaboran con alto porcentaje 
de manzana madura, abundante en taninos, que apor-
ta colores ámbar y anaranjados. En nariz, destaca la 
fruta, pero también son típicos los aromas a cuadra o 
palo de gallinero.

Domaine de la Mare Francia L’Insoumis 46

Domaine de la Mare Francia Le Généreux 46

Eden Specialty Ciders Estados Unidos Semi Dry Methode Traditionelle 46

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

Rozavern Francia Finisterrae 42

Cider Sekt República Checa Cider talk by Provoco semi dry 41

Les Vergers de Kermao Francia Kermao AOP Cornouaille 41

Angry Orchard Estados Unidos Dear Brittany 38

Txopinondo sagarnotegia Euskal Herria Cidre pétillant 38

Cider Sekt República Checa Cider talk by Provoco bitter sweet 38

BRONCE 30-37 PUNTOS

Cidrerie au pressoir du Bélon Francia AOP Cornouaille 31

Rozavern Francia AOP 30 DOMAINE DE LA MARE 
L’INSOUMIS

Contacto:
72190, Sargé-lès-le-Mans  
(Frantzia)
(+33) 2 43 76 00 46 
www.domainedelamare.com

Domaine de la Mare se encuentra en Sarge-les le Mans, Sarthois. 
En las tierras cultivadas por la familia durante generaciones, Marc 
Lhommeau plantó manzanos. La empresa familiar, fundada en 
1994, basa su actuación en valores eco-responsables, cuidando 
los árboles con respeto. Producen las mejores manzanas y se apa-
sionan por convertirlas en productos perfectos, protegiendo en el 
proceso los ecosistemas y la naturaleza. En 2012 obtuvieron el 
sello de Agricultura Ecológica.

Venden sidras tradicionales francesas, espumosas y mosto.
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Sidras modernas

Hace años que se elaboran y son las más comunes en 
centros comerciales de todo el mundo procedentes princi-
palmente de España, Irlana e Inglaterra. Su característica 
común es el uso de manzana de mesa en su elaboración 
y su carbonatación exógena. 

Son sidras con colores dorados a pajizos muy claros, en 

algunos casos casi transparentes. Mayoritariamente son 
sidras filtradas, con espuma inicial en vaso que desapare-
ce casi al instante. Sidras por lo general bastante planas 
y sin gran astringencia, dulces y refrescantes, con acidez 
media y con bajo contenido alcohólico, (entre 4 y 5% Vol. 
Alc). Sus aromas dulces y afrutados, por lo general, no 
son muy intensos.

Sagar iraultza Euskal Herria Musker 48

Cidérka Alemania Rehek 47

Angry Orchard Reino Unido Understood in Motion 4 47

Alde AS Noruega Alde Sider 46

Cidérka República Checa Cervenka 46

Urban Farm Fermentory Estados Unidos Super Dry Cidah 46

Ulvik Frukt & Cideri Noruega Gravenstein 46

Edel Cider - Aakre Gard Noruega Edel sider 6.5 45

The Walnut House Sarl Líbano Wata lebanese cider brut 45

Hera Cider Drinks España Hoppy cider 45

Ulvik Frukt & Cideri Noruega Kvitanesen - Poesider 45

Sidra Trabanco España Pecado del paraiso dulce 45

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

Jaanihanso Cider Estonia Sec Methode Traditionnelle 2017 44

Cidrerie au pressoir du Bélon Francia Cidre Blanc 44

Gallinal Drink España Exner craft apple cider 43

Ciderzale Euskal Herria High Flying cider 43

SAT Posma España Posma 42

Llagar Sidra Castañón España Xiz Frizzante 40

Pom Sidro Creativo Italia Pom Sidro Creativo 40

Lionel Staudenmann Suiza Pok! 40

Sidra Trabanco España Llagar de Camin sin alcohol 39

Sidra Trabanco España Pecado del paraíso sin alcohol 39

Sidra Somarroza España Capricho de Somarroza 39

Domaine de la Mare Francia L’Imprévu 39

Edel Cider - Akree Gard Noruega Edel Sider 4.7 38

Weidmaan & Groh Alemania Grohsecco 38

Campple Ibérica España Campple Cider 38

The Walnut House Sarl Líbano Wata Lebanese Cider Dry 38

Valle, Ballina y Fernández España Pomarina natural 38

CIDÉRKA 
CERVENKA

Elaboran sidra de forma artesanal, sin aditivos y respetando la 
naturaleza con manzanas adquiridas en algunas huertas selec-
cionadas de Moravia. No añaden azúcar al mosto y realiza una 
fermentación lenta para que mantenga la mayor parte de su sa-
bor y aroma. Como las sidras francesas va madurando en bote-
lla, de forma natural. También cultivan mosto, sidras de sabores, 
sidras modernas, naturales o espumosas.

En 2019 renovaron una sidrería de Brno. En ella aúnan la prác-
tica artesanal y las nuevas tecnologías.

Contacto:
Nálepkova 205/6 
637 00 Brno 
(+420) 732 81 79 49 
www.ciderka.cz 
info@ciderka.czBRONCE 30-37 PUNTOS

Eris Brewery & Cider House Estados Unidos Pedestrian apple cider 37

The Walnut House Sarl Líbano Wata Lebanese Cider Original 36

Paladeus Italia Cider 1979 36

Jaanihanso Cider Estonia Doux Methode Traditionnelle 2017 35

Sidra Trabanco España Llagar de Camin clásica dulce 35

Sidra Trabanco España Pecado del paraíso natural 34

Elegast Cidery Paises Bajos Wild Cider 32

Valle, Ballina y Fernández España Sidra Gaitero Rosé 30

Valle, Ballina y Fernández España Sidra Gaitero Extra 30

Valle, Ballina y Fernández España Spring Cider Manzana 30

Hera Cider Drinks España Natural 30
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Sidra espumosa Premium

Sidras espumosas elaboradas exclusivamente mediante 
segunda fermentación en botella o Charmat – Grand vas. 
Tienen cierta similitud a vinos espumosos como el cava en 
España, champagne en Francia o sekt alemán. 

Su carácter dependerá de la manzana utilizada así como 
la tradición de cada lugar. De apariencia limpia, siempre 

filtrada, muestra un color de pajizo a dorado intenso. Son 
sidras de entre de 6 – 8% Vol. Alc, con equilibrio entre 
acidez, amargor y azúcar residual si la hubiera y un nivel 
de carbónico elevado que explota en boca. Según de la 
cantidad de azúcar residual pueden ser Brut Nature, Bruts 
o más dulces.

Eden Specialty Ciders Estados Unidos Brut Nature 47

Edel Cider - Akree Gard Noruega Metode Trad 47

Mount Diablo Cider Company Estados Unidos Cox Orange Pippin 47

Sidra Somarroza España Sidra espumosa dulce 46

Llagar Sidra Fran España Ramos del Valle Brut Nature 45

Yria + Eduardo España Gaia 45

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

Sociedade agricola Sidralfa Portugal Espumante Sidra Alfa 44

Oiharte sagardotegia Euskal Herria Ama Oiharte 43

Sidra Somarroza España Sidra espumosa seca 43

Eden Specialty Ciders Estados Unidos Ezekiel 42

Floribunda Italia Apfel cider alla mela 41

Valle, Ballina y Fernández España Sidra Gaitero etiqueta negra 39

Angry Orchard Estados Unidos Baldwin Traditional Method 39

Sidra Riestra España Guzman Riestra 38

Edel Cider - Akree Gard Noruega Light-Methode trad 38

Angry Orchard Estados Unidos Trois Pomme Traditional 38

BRONCE 30-37 PUNTOS

Sidra Trabanco España Poma Aurea 37

Jaanihanso Cider Estonia Brut Methode Traditionnelle 2016 36

Valle, Ballina y Fernández España Pomarina Espumosa 36

Weidmann & Groh España Nizza 34

Astarbe Sagardotegia Euskal Herria Byhur Sagardo Aparduna 34

Astarbe Sagerdotegia Euskal Herria Byhur 24 34

Valle, Ballina y Fernández España Valle, Ballina y Fernández Brut Nature 33

SAT Posma España Posma Brut 32

Angry Orchard Estados Unidos Newtown Pippin Traditional Method 30

Elegast Cidery Paises Bajos Premium Organic Cider 30

EDEL CIDER - ÅKRE GARD 
METODE TRAD

Contacto:
Fv550 30
5776 Nå (Norvegia)
(+47) 958 55 683 
www.åkregård.no
post@åkregård.no

Se encuentra al oeste del fiordo Sørfjord de Ullensvang Herad 
(Hardanger). En la actualidad, Arita y Gjermund se encuentran 
al frente del proyecto junto a Marit y Olav, una generación más 
joven.

La actividad principal del negocio es la producción de zumo de 
manzana y sus derivados. La fruta es de su producción o de los 
vecinos del distrito. Para mantener la naturaleza de las variedades 
utilizan diferentes tipos de manzanas: Aroma, Gravenstein, Idun, 
Karen Schneider... No tiene aditivos.
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Apfelwein (vino de manzana)

Sidra característica de países como Alemania y Austria. 
Elaboradas con manzanas mayoritariamente ácidas, al-
gunas son antiguas variedades de carácter polivalente 
tanto para mesa como para elaboración de sidra. 

Son sidras secas, con buen nivel de acidez y que recuer-
dan a vinos blancos, de ahí su nombre. A diferencia de 

otras sidras, nunca pueden presentar acidez volátil. Pue-
den aparecer tanto turbias como filtradas. Son de color 
dorado y no carbonatadas, aunque es aceptable algo 
de aguja. Predomina el sabor a manzana o fruta verde. 
Por lo general entre 5,5% y 6% Vol. alc.

Weidmann & Groh Alemania Speierling halbtrocken 48

Weidmann & Groh Alemania Speierling 47

Sabiles Sidrs Letonia Dry apple wine Gardener’s five seed 45

Weidmann & Groh Alemania Boskop 45

Gutshof Kraatz Alemania Rote Sternrenette 45

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

Gutshof Kraatz Alemania Kanada Renette 2020 39

BRONCE 30-37 PUNTOS

Buschenschank Lippitz Austria Jonagold 33

WEIDMANN & GROH 
SPEIERLING HALBTROCKEN

Contacto:
Ober-Wöllstädterstr. 3
D-61196 Friedberg
(+49) 06031/77 03 97 
www.weidmann-groh.de 
ng@weidmann-groh.de

La granja Weidmann está situada en la región frutal de Ockstadt, 
donde llevan trabajando como productores durante generaciones. 
Han solido elaborar destilados con ellos. En 2006 se unió al pro-
yecto el yerno Norman Groh, formando la empresa Weidmann & 
Groh. Además de los destilados, comenzaron a producir sidra ar-
tesana y, en la actualidad, es uno de los productores más recono-
cidos de Alemania y ha recibido numerosos premios en concursos 
internacionales.

Elabora sidras de una sola variedad, de alta acidez, consiguiendo 
sidras intensas y aromáticas parecidas a los vinos blancos de la 
zona del Rin. En los últimos años también han empezado a elabo-
rar cerveza.
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Sidra de sabores y perada

Sidras en cuyo proceso de elaboración se le ha añadido 
otras frutas, zumos o especias. Son claras y brillantes, 
con un color acorde a la fruta o especia utilizada, pero 
sin oxidación. Pueden ser turbias o filtradas y con mayor 
o menor astringencia, acidez o amargor dependiendo 
de la fruta o las especias empleadas. En nariz, la sidra 
base utilizada es apreciable y tiene que estar equilibra-

da con la fruta o especia utilizada.

La perada, estará elaborada 100% con mosto de pera. 
Es de color pálido, debe tener taninos moderados perci-
bidos en su nivel de astringencia. El aroma es de fruta, 
en algunos casos, a vino blanco joven.

Sidra Somarroza España Biter Bio 48

Ulvik Frukt & Cideri Noruega Hylleblomsider 47

Angry Orchard Estados Unidos Francenstein 47

Oiharte sagardotegia Euskal Herria Lupuloarekin hartzitutako Euskal Sagardo Naturala 47

Floribunda Italia Quitten Cider alla Cotogna 46

Weidmann & Groh Alemania Cydonia 46

Floribunda Italia Holunder Cider al Sambuco 46

Txopinondo Sagarnotegia Euskal Herria Kalipoko peche 45

Floribunda Italia Ginger Cider 45

Llagar Panizales España Sidra de aperitivo Viesk 45

Hemly Cider Estados Unidos Brut Pear 45

Oliver’s Cider and Perry Reino Unido Keeved Perry #8 45

Llagar Sidra Castañón España Roxmut 45

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

Eris Brewery & Cider House Estados Unidos Van Van Mojo Hopped Blueberry Cider 43

Castelo Branco Cider Portugal Chiron 43

Elegast Cidery Paises Bajos Plum Cider 42

Sidra Somarroza España La sidruca con limón 42

Valle, Ballina y Fernández España Spring Cider Manzana + Uva 42

Sidra Trabanco España Alma de Trabanco 42

Txopinondo sagarnotegia Francia Kalipoko Citron 42

Angry Orchard Estados Unidos FLX Cherry 42

Berryland Ucrania Quince apple cider 42

Hemly Cider Estados Unidos Chai Pear 41

Sabiles Sidrs Letonia Sweet apple and quince cider 41

Jaanihanso Cider Estonia Rose Methode Traditionnelle 39

Eris Brewery & Cider House Estados Unidos Blush Cherry Cider 39

Urban Farm Fermentory Estados Unidos Flakey Bark SV 2000 Perry 38

Ross on Wye Cider & Perry Reino Unido Mayador frutas del bosque 38

WEIDMANN & GROH 
CYDONIA

La granja Weidmann está situada en la región frutal de Ockstadt, 
donde llevan trabajando como productores durante generaciones. 
Han solido elaborar destilados con ellos. En 2006 se unió al pro-
yecto el yerno Norman Groh, formando la empresa Weidmann & 
Groh. Además de los destilados, comenzaron a producir sidra ar-
tesana y, en la actualidad, es uno de los productores más recono-
cidos de Alemania y ha recibido numerosos premios en concursos 
internacionales.

Elabora sidras de una sola variedad, de alta acidez, consiguiendo 
sidras intensas y aromáticas parecidas a los vinos blancos de la 
zona del Rin. En los últimos años también han empezado a elabo-
rar cerveza. 

Contacto:
Ober-Wöllstädterstr. 3
D-61196 Friedberg
(+49) 06031/77 03 97 
weidmann-groh.de 
mail@brennerei-ockstadt.de

BRONCE 30-37 PUNTOS

Elegast Cidery Paises Bajos Kriek Cider 37

Sabiles Sidrs Letonia Semi dry apple and black currant cider 36

Berryland Ucrania Cabernet franc apple cider 35

Berryland Ucrania Cabernet franc apple cider 34

Ulvik Frukt & Cideri Noruega Svartsurbaer 34

Jaanihanso Cider Estonia Perry Brut Nature Methode Traditionnelle 2019 33

Hera CIder Drinks España Kiwi & Lima 32

Elegast Cidery Paises Bajos Premium Organic Perry 31

Elegast Cidery Paises Bajos Mispel Cider 31

Hemly Cider Estados Unidos Sloughouse Jalapeno Pear Cider 30
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Sidra de hielo

En su elaboración más tradicional las manzanas, muy tar-
días y con alta concentración de azúcares, se prensan con-
geladas obteniendo un concentrado de manzana muy rico 
en azúcares. La fermentación se para por si sola alcanzado 
un alto nivel de alcohol que acaba con las levaduras. Su ca-
rácter difiere de aquella chaptalizada en que en su proceso 
de elaboración se incrementa el azúcar del mosto, la acidez 

y el sabor de la fruta proporcionalmente. 

De color oscuro, son sidras brillantes y con mucho cuerpo. 
Extremadamente sabrosas, mucha fruta madura, acidez y 
final en boca muy duradero. El equilibrio con la acidez ayu-
da a evitar que sea extremadamente empalagosa. Grado 
alcohólico entre 9% y 14%.

Llagar Panizales España Sidra de fuego Caldea 47

Zapiain sagardotegia Euskal Herria Bizi-Goxo 2017 47

Zapiain sagardotegia Euskal Herria Bizi-Goxo 2015 46

Edel Cider - Akree Gard Noruega Edel Is-Sider 46

Llagar Panizales España Sidra de hielo Panizales 46

Eden Specialty Ciders Estados Unidos Falstaff 2013 45

Edel Cider - Akree Gard Noruega Premium 12 45

Llagar Panizales España Sidra de postre Olivia 45

ORO 45-50 PUNTOS

PLATA 38-44 PUNTOS

Juankorena sagardotegia Euskal Herria Basajaun crianza 40

Juankorena sagardotegia Euskal Herria Basajaun dulce 38

BRONCE 30-37 PUNTOS

Trois-Lacs Ciders Suiza Nectar Givré 37

Valle, Ballina y Fernández España 1898 37

Eden Specialty Ciders Estados Unidos 2018 Eden Heirloom Blend 37

Kuartango sagardotegia Euskal Herria Su sagar 36

Alde AS Noruega Alde Svans 36

Juankorena sagardotegia Euskal Herria Basajaun Clasic. 36

Alde AS Noruega Alde Issider 36

Oiharte Sagardotegia Euskal Herria Izotzezko sagardoa 34

Angry Orchard Estados Unidos Ice cider 30

LLAGAR PANIZALES 
SIDRA DE HIELO PANIZALES

Contacto:
Espinedo kalea, 13  
33618 Espinedo, Asturias
(+34) 985 46 78 15 
www.sidrapanizales.com

Empresa familiar de Mieres. En la actualidad llevan el negocio los 
hermanos Juan Carlos y Faustino Vázquez Fernández, ‘Tino Paniza-
les’. Se hicieron cargo en 1991, cuando Faustino convirtió en oficio 
lo que hasta entonces había sido su afición. De su afición por la 
investigación y las pruebas han salido algunos de los productos con 
los que cuentan en la actualidad. Por ejemplo, su producto estrella la 
sidra de hielo.

Congela y descongela la fruta en bandejas, obteniendo una bebida 
más compleja. Vende sólo 3.000 botellas al año y embotella la sidra 
bajo demanda. También disponen de sidra de aperitivo y han investi-
gado la sidra hielo elaborado con zumo de pera.

BEST OF SHOW
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El Palacio de Congresos Kursaal acogió la celebración de la II Feria Internacional de la 
Sidra. Durante dos días, el público profesional y los vecinos tuvieron la oportunidad de 
conocer los diferentes tipos de sidra que se elaboran en otros rincones del mundo.

20 productores locales y extranjeros, referentes del sector, trajeron sus productos. Sidras 
naturales, espumosas, de hielo, de sabores o modernas. Los asistentes pudieron degustar 
los productos de todos y descubrirlos de la mano del mismo productor. Asimismo, en co-
laboración con Zaporeak, pudieron comer un pintxo solidario y ayudar a los refugiados 
de Lesbos.

Durante los dos días que estuvo abierto acudieron 765 personas a esta feria del Sagar-
do Forum.

FERIA INTERNACIONAL DE 
SIDRA

EX
PO

SI
TO

R
ES   Angry Orchard

Productos:  

- Sidra tradicional francesa 

- Sidra natural asturiana 

- Sidra de sabores y perada 

- Sidra espumosa Premium

EE.UU / Walden  
(New York)
www.angryorchard.com

  Domaine de la Mare

Productos:  

- Sidra tradicional francesa

- Sidra espumosa Premium 

Francia / Sargé-lès-le-Mans
www.domainedelamare.com

  Edel Cider-Aakre Gard

Productos:  

- Sidra espumosa Premium

- Sidras modernas

- Sidra de hielo

 
Noruega / Nå
www.åkregård.no

  Eden Specialty Ciders

Productos:  

- Sidra espumosa Premium

- Sidra de hielo

- Sidra de sabores y perada

- Sidra tradicional francesa 

- Sidra tradicional inglesa 

 
EE.UU / Newport 
(Vermont)
www.edenciders.com

  Eris Cider House

Productos:  

- Sidra de sabores y perada 

- Sidras modernas

EE.UU / Chicago (Illinois)
www.erischicago.com

  Floribunda

Productos:  

- Sidra espumosa Premium

- Sidra de sabores y perada 

Italia / Salorno (Sur Tyrol)
www.floribunda.it 

  Fruktstereo

Productos:  

- Sidras modernas

- Sidra de sabores y perada

 
Suecia / Malmö
www.fruktstereo.com

  Gurutzeta sagardotegia

Productos:  

- Gurutzeta Euskal Sagardoa Premium

- Gurutzeta Gorenak

 
Euskal Herria /  
Astigarraga (Gipuzkoa)
www.gurutzeta.com

  Hemly Cider

Productos:  

- Sidra de sabores y perada

EE.UU / Courtland 
(California)
www.hemlycider.com

  Jaanihanso

Productos:  

- Sidras modernas

- Sidra espumosa Premium

- Sidra de sabores y perada

Estonia / Kaelase 
www.jaanihanso.ee

  Kuartango sagardotegia

Productos:  

- Sidra de sabores y perada

- Sidra de hielo 

 
Euskal Herria /  
Zuhatzu-Kuartango (Araba)
www.
kuartangosagardotegia.com

  Oliver’s Cider & Perry

Productos:  

- Sidra tradicional inglesa

- Sidra de sabores y perada 

 
Reino Unido / Ocle 
Pychard
www.oliversciderandperry.
co.uk

  Ross on Wye Cider & Perry

Productos:  

- Sidra tradicional inglesa 

- Sidra de sabores y perada

Reino Unido /  
Ross-on-Wye
www.rosscider.com

  Sidra Somarroza

Productos:  

- Sidras modernas

- Sidra espumosa Premium

- Sidra de sabores y perada 

España / Renedo de 
Piélagos (Cantabria)
sidrasomarroza.es

  Son of Man

Productos:  

- Sidra tradicional vasca

 

 
Estados Unidos / Colum-
bia River Gorge (Oregon)
www.sonofman.com

  Sidra Trabanco 

Productos:  

- Sidra espumosa Premium

- Sidra de sabores y perada 

- Sidra natural asturiana

- Sidras modernas

 
España / Gijon (Asturias)
www.sidratrabanco.com

  Txopinondo sagardotegia

Productos:  

- Euskal Sagardoa

- Sidra de sabores y perada 

- Sidra espumosa Premium

Euskal Herria / Azkaine 
(Lapurdi)
www.txopinondo.com

  Valle, Ballina y Fernández

Productos:  

- Sidra de sabores y perada

- Sidra espumosa Premium

- Sidra natural asturiana

- Sidra de hielo 

España / Villaviciosa 
(Asturias)
www.sidraelgaitero.com

  Weidmann & Groh

Productos:  

- Apfelwine

- Sidra de sabores y perada

 
Alemania / Friedberg 
weidmann-groh.de 

  Zapiain sagardotegia

Productos:  

- Euskal Sagardoa

- Sidra de hielo

- Licor Sagardoz

 
Euskal Herria /  
Astigarraga (Gipuzkoa)
www.zapiain.eus





PATROCINADORES

PATROCINADORES OFICIALES

ORGANIZADOR

el territorio de la sidra

COLABORADORES


