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III. Sagardo Forumean egin zen Nazioarteko Sagardo Azoka, Donostiako Kursaal jauregian. SAGARDOAREN LURRALDEA
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urreko aldian
bezala, aur-
tengo azaroa-
ren amaieran
egingoden V.
Sagardo Foru-
malauarlotan egituratukoda: sa-
garra eta sagardoari buruzko jar-
dunaldi teknikoak, sagastietara

.

Euskal Hemko etabeste hemalde batzuetako ekoizleen sagardo motak
dastatu ahal izango dira IV. Sagardo Forumean egingo den Nazioarteko
Sagardo Azokan, aurrekoan bezala. sAGARDOAREN LURRALDEA

nahiz sagardotegietara bisitak,
Nazioarteko Sagardo Lehiaketa
eta Nazioarteko Sagardo Azoka.
II1. Sagardo Foruma 2019ko
azaroan egin zen. Sagarra eta sa-
gardoari buruzko jardunaldi tek-
nikoak Hernaniko Orona Ideon
eginziren, eta Nazioarteko Sagar-
do Lehiaketa eta Nazioarteko Sa-
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"#;'.q , } o IV. Sagardo Foruma egingo da azaroaren amaieran; sagardoari
e & buruzko jardunaldi garrantzitsu bihurtu da nazioartean.

gardo Azoka, Donostiako Kursaal
jauregian.

Nazioartean sagardoaren hi-
tzordu garrantzitsua bihurtu den
Sagardo Forumak euskal sagar-
doaren kultura nazioartean ko-
katzeko funtzio garrantzitsua
bete du orain arte, Euskal Herriko
mugetatik haratago sagardoaren
kultura ezagutaraziz eta nazioar-
teko sagardoak bertan aurkeztuz,
nazioarteko harremanak sendotu
eta nazioartean sagardoa ekoiz-
ten duten herrialde edo hainbat
norakorekin osatutako Cider-
lands sarea osatzera iritsi arte.

Helburuen artean daude elkar
ezagutza, elkarren artean jardue-
ra eta ekintzak antolatzea eta sa-
gardoaren kultura nazioartean
sustatzea, herrialde bakoitzak di-
tuen xehetasunak hain ezberdi-
nak izanda ere, denak lotzen di-
tuena sagardoa izaki.

Horrela, sagardoaren nazioar-
tekotzean beste pauso bat eman
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eta euskal sagardoaren kultura
nazioartean sustatzeko asmoz,
2021eko azaroaren amaieran IV.
Sagardo Foruma burutuko da.

JARDUNALDI
TEKNIKOAK

IV. Sagardo Forumak bere barne
hartuko dituen jardueren artean,
sagarra, sagardoa nahiz sagardo-
aren kultura, turismoa eta gastro-
nomian oinarrituko diren jardu-
naldi teknikoak egingo dira. Ber-
tako, nazio mailako zein nazioar-
tekoadituek sagarraren, sagardo-
aren eta turismoaren sektoreko
azken berrikuntzen berri eman,
eta zenbait adituren eskutik, be-
raiek bizitako esperientziak eza-
gutzeko aukera izango da, kasu
praktikoak ezagutuz.

Horri esker, beste herrialde ba-
tzuetako sagardoaren mundua
ezagutzeko aukera ezin hobea es-
kainiko dio bertako sagarraren,
sagardoaren nahiz sagardoaren
kulturako sektoreariIV. Sagardo
Forumak.

TXANGOAK, BISITAK
ETAJARDUERA
PRAKTIKOAK

Hainbat gai eta arlotako hitzaldi
horiek osatu eta parte hartzaileei
hainbat proiektu modu dinamiko
batean ezagutarazteko, hainbat
hizlarik eta sektoreko adituek gi-
datutako sagastietako bisitak, ka-
su praktikoak, sagardotegietako
esperientziak nahiz euskal sagar-
doaren lurraldeak eskaintzen
duen aberastasun gastronomikoa
zein kulturala ezagutzeko txan-
goak, bisitak eta jarduera prakti-
koak antolatukodira.

NAZIOARTEKO
SAGARDO LEHIAKETA
Sagardo Forumaren azken bi al-
dietan izandako arrakastaren os-
tean (14 herrialdetako 200 sagar-
do ezberdinen parte hartzea),
aurten ere Nazioarteko Sagardo
Lehiaketa antolatukoda.

Aurten ere, bertako, nazioko
zein nazioarteko epaileek, beste-

I11. Sagardo Forumean antolatu zen jardunaldi teknikoetako saio bat saGARDOAREN LURRALDEA

ak beste, sagardoaren adituek,
enologoek, sagardo ekoizleek eta
gastronomian berezitutako kaze-
tariek) bederatzi kategoriatan
sailkatutako sagardoak epaituko
dituzte, kategoria bakoitzeko
onena nahiz lehiaketako onena
aukeratzeko xedez: Euskal He-
rrian ekoizturiko sagardoa, Astu-
riasko sagardo naturala, Fran-
tziuako sagardo tradizionala, sa-
gardo tradizional ingelesa, sagar-
do berriak, premium sagardo
apardunak, apfelwein (sagar ar-
doa), zaporetako sagardoa nahiz
udardoa eta izotzezko sagardoa.

NAZIOARTEKO
SAGARDO AZOKA

Hain zuzen ere, Sagardo Foruma-
ren beste arlo garrantzitsua izan-
go den Nazioarteko Sagardo Azo-
kak sagardo lehiaketan parte har-
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Dbizkaiko
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tuko duten eta bederatzi katego-
ria horietan sailkatutako sagardo
ezberdinak ezagutu eta dastatze-
ko aukera paregabea eskainiko

Aurten ere, Sagardo
Foruma nazioarteko
sagardoaren elkargunea
izango da

dio ostalaritzaren sektoreari
nahiz sagardoa gustuko duen
edonori, izan ere bertako, nazioko
zein nazioarteko sagardo ekoizle-

ek beren sagardoak dastatzen
emango dituzte azoka horretan,
haien produktuaren inguruko
ezagutza bertaratuen artean za-
balduz.

IV.Sagardo Forumareninguru-
ko informazioa www.sagardo-
forum.eus webgunean eskuraga-
rriegongo da, eta jarduera haue-
tan parte hartzeko izen emateak
webgunetik bertatik egin ahal
izango dira.

Beste behin ere, Sagardo Foru-
maren bidez, euskal sagardoaren
lurraldea nazioarteko sagardoa-
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ren elkargune bilakatuko da,
euskal sagardoaren kultura
nazioartera begira jarriz. Zalan-
tzarik gabe, beste esperientzia eta
ibilbide profesionaletatik ikaste-
ko aukera ezin hobea eskainiko
du IV. Sagardo Forumak. Horrez
gain, gaur egungo sagardoaren
egoera ezagutzeko balioko du,
baita berezko historia, usadioa
eta enoturismoaren zabalpen
handia duen euskal sagardoaren
lurraldea jomuga turistikoa erai-
kitzen jarraitzeko ideiak barnera-
tzeko ere.
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