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JARRAGA

agardogintza ez da soi-
lik sagardoa egiteaeta
txotx garaia. Sagardogi-
leek urte osoan izaten
dute zeregina. Sagardo
onaegitea ezinbestekoa da, ororen
oinarria. Funtsa hordagoenarren,
lana ez da soilik zukua egitea. Sa-
gardogile asko dago Euskal He-
rrian zehar, eta horiek elkarren ar-
tean bereizi behar izaten dute, sa-
gardozaleak euren etxeetara era-

IRABAZLEA. Oiarbide sagardotegiko Sebastian Zabalegik irabazi zuen
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IRABAZLE

2009ko Jatorrizko Botilako Sagardo Lehiaketako irabazlea
Oiarbideko Sebastian Zabalegi izan zen.

Kartzeko. Bezeroak erakartzeko,
lehiaketetan irabazle ateratzeak
garrantzia hartzen du. Zenbat eta
sari gehiago, zenbat eta sagardo
hobea, orduan eta jende gehiago.
Horren garrantzitsuak bihurtu
daitezkeen sari horien eredu argie-
netako bat Gipuzkoako Foru Al-
dundiak antolatzen duen Jatorriz-
ko Botilako Sagardo Lehiaketa da.
2009an, zehazki, VIILa egin zen. Fi-
nala ekainaren 6an jokatu zen, Do-
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nostiako Euskal Gastronomia El-
kartean, eta, ohiturari jarraituz, di-
ploma banaketa Igartubeitu base-
rri museoan izan zen. Azken lehia-
ketakoirabazlea, 77 punturekin,
Oiarbide sagardotegiko Sebastian
Zabalegi izan zen. Bigarrena, be-
rriz, Usurbilgo Urdaira sagardote-
giko Patxi Azkonabieta, eta bron-
tzezko saria Saizarko Napoleon
Lertxundi usurbildarrak irabazi
zuen. Lehenengo hiru postuetan
gelditu izanaren izen onaz gain, sa-
ri ekonomikoa ere jaso zuten ira-
bazleek: 2.250, 1.500 eta 750 euro, hu-
rrenezhurren.

lazko lehiaketan, guztira 32-
sagardogilek hartu zuten parte,
eta Gipuzkoako hamazpi herri
ordezkatu zituzten. Hauek izan
ziren lehiakideak: Astigarragatik
7, Hernanitik 6, Usurbildik 3,
Urnietatik 3, Donostiatik 2 eta
Abaltzisketa, Aduna, Aia, Ando-
ain, Ataun, Irun, Ikaztegieta,
Oiartzun, Tolosa, Zarautz eta
Zeraindik bana.

Botilako sagardo lehiaketa ho-
netan, edozeinek parte hartzeko
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2010¢ko urtarrilaren16a, larunbata

eskubidea du, betiere Gipuzkoako
Foru Aldundiak zehazten dituen
ezaugarriak betetzen baldin badj.
ra. Rafael Uribarren Landa Ingu-
runearen Garapeneko diputatuak
esandakoaren arabera, lehiaketa
hau sagardo naturalaren ekojzle.
entzat bakarrik da. Ondorioz, osa
gai kimikoek ez dute lekurik he-
men.

Aipatutako xehetasun honi Je-
kukotasuna zehazten edo muga-
tzen duen ezaugarria gehitu behar
zaio. «Sagardoaren lehiaketa ho-
netan parte hartu ahal izateko, le-
henik, lehiakidearen sagardote-
giak Gipuzkoan kokatuta egon be-
har du; bigarrenik, Eusko
Jaurlaritzako Nekazaritza Indus-
trien Erroldan izana emanda egon
behar du; eta azkenik, botilaratze
erregistroa eduki behar duw, ze-
haztu du Uribarrenek.

Sagardotegiaren tamainak ere
zeresanadauka parte hartzeko au-
keran. 200,000 litro ekoizten dituz-
tenek gutxienez bost upel beteak
izan behar dituzte, eta gutxiago
ekoizten dutenek, aldiz, hiru. Sa-
gardogile bakoitzak bere upeleta-
tik lehiaketara zeintzuker
dituen adierazi beharko du, eta ho-

rietatik bat aukeratzen da, zozketa

bider Audoeratutmion wpelotile Ja

gin bat hartu ohi du zuzenean
epaimahaiak; eta horixe aztertzen
eta baloratzen da.

Irabazlea

Ezaugarri horiek guztiak beteta
aurkeztu zen iaz Oiarbide sagar-
dotegiko Sebastian Zabalegi.
Parte-hartzearekin konformatu
€z, eta zuzenean irabazi egin zuen.
Foru Aldundiko diputatuak onar.
tutakoaren arabera, Oiarbideko
sagardoa aurkeztutako guztien
artean orekatuena zen. «Aurtengo
sagardo guztiak izan dira usaime-
narekiko eta txinpartarekiko oso
onak», adierazi du Uribarrenek.
Urtez urte, sagardogileen espezia-
lizazioa handiagoa da, zukuaren
ezaugarriei eta kalitateari geroeta
gehiago erreparatzen diote sagar-
dogileek. Hala ere, diputatuak
adierazitakoaren arabera, badiru-
di aurtengo sagardoak iazkoak
baino gorputz gutxiago izan due-
la.

Kontuan hartzeko

Botilako sagardoaren lehiakete-
tan, sagardo bat bestetik bereizte-
ko hainbat ezaugarri bete behar
ditu. Parte-hartzaile asko daude-
nean, hainbat elkarren artean an-
tzekoak izango dira, baina, hala
ere, bat besteen artean gailendu
egingo da, eta horregatik, ahalik
eta xehetasun handienarekin az-
tertuz gero, ezberditasunak atera-
tzea errazagoa izango da. Rafael
Uribarrenek esandakoaren arabe-
ra, irabazlea izendatzeko, aurkez-
tutako sagardoaren ezaugarri
hauek aztertzen dira: ikusmena,
usaimena eta gustu edo zaporea-
rea. «lkusmenari dagokionez, sa-
gardoaren gasa, aparra, kolorea,

ANTOLAKUNTZA. 32 sagardogilek parte hartuzuten iazko lehiaketan, Ar-
gazkian,antolatzaileak eta irabazleak. counouorors soonon

itxura eta izan ditzakeen akatsak
aztertzen dira. Usaimenarekiko
aroma eta akatsak (ozpina, kor-
txoa, lizuna...) begiratzen dira.
Ahoan, berriz, zapore eta sagardo-
ak ematen dituen sentsazioak
(gazi-gozoa, garratza...) aztertzen
diran, esplikatu du diputatu gipuz-
koarrak.

Lehiaketa guztietan bezala,
epaimahaiak garrantzi handia du,

s o tarenis Drons Bbtzarokin irm

bazlea aukeratzen baita. Lehiake-
ta honetan, epaimahaia aukera-
tzeko sistema ez da ohikoena. Ha-
mabi aritu ohi dira sagardo onena
aukeratzen: Gipuzkoako Foru Al-
dundiko Landa Ingurunearen Ga
rapeneko diputatua, aurten Rafa
Uribarren; departamentu horrek
proposatutako bost pertsona (eno-
logo, sommelier, dastaketan adi-
tuak); hurrengo bost epaimahaiki-
deak parte-hartzaileek erabaki-
tzen dituzte. Lehiakide bakoitzak
bost pertsona proposatzen ditu,
eta horien artean lehenengo bost
bozkatuenak epaimahaikide
bihurtzendira.

Etorkizunari begira

Sagardogintzaren sorrera duela
hamarkada asko kokatu behar du-
gu. Urtehaietatik egunarteegoera
askoaldatu da, baina, hala eta guz-
tiz ere, gizartearen eboluzioarekin
batera, sagardogintzak aurrera
egindu, etaegun, egoeraoneanda-
goela esan daiteke. Euskal He-
rrian, eskualde batzuetan gehiago,
sagardogintza urte askoan ekono-

miaren motorra izanda. Alde ho-
rretatik, Uribarrenek esan duena-
renarabera, Gipuzkoako institu-
zio publikoaren ikuspegitik, Gi-
puzkoan, sagardogintza garran-
tzizko sektorea da nekazaritza eli-
kagaien industrian. «Azken
urteetan, sagardoaren kalitatea
hobetze aldera, sagardogileen az-
piegituretan inbertsio garrantzi-

tsuak egin ditu sektore honek»,
adioran du Uribarrenck. Etorkiog-

nean arrakastaren bidetik orain
arte bezalajoateko, lan asko egin
behar da oraindik. «Sektorea bera
aurrerapauso garrantzitsuak
emateko prest dago. Kalitateko
marka ateratzeko ahaleginetan
ani dira sagardogileak; hori lortu
nahiak dakartzan hausnarketa, el-
karlanetaondorioieiaurreegiteko
prest daude. Gipuzkoako Foru Al-
dundiak ere bide horretan lagun
izannahidu, etaawrrerantzeanere
bain, xehetasunez adierazi du Uri-
barrenek.

2010eko lehiaketa

2009ko lehiaketan 32 parte-har-
tzaile izan ziren. Ziurrenik, hain-
bat arrazoirengatik parte hartu
gabe gelditu ziren batzuk. Aurten
ere, hori gerta ez dadin, hementxe
informazio baliagarria. Hurrengo
lehiaketaren inguruko nondik no-
rakoak 2010eko martxoan aterako
dira, Gipuzkoako Aldizkari Ofizia-
lean. Bertan, sagardo lehiaketa
arautuko duten oinarriak eta
lehiatzeko prozedura azalduko
dira
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