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= Cormo todos los crios, el otorio (rajo consigo la recogidc 'y prensdco de la

nicirz=ciria, ) hacica el 20 de 1noviernt bre el mosto se erzcerro ert las citbas Darel

Jermentar, reposar y ~hacerser. A primeros de enero se comenzaroiz a bacer las

DPrimeras catas. Con la fiesta de Sar Sebasticin se abre el tiempo del txotx y se
sucedern las peregrinaciones bacica las sidrerics.

MIMIBRADA

ENZD CIFICIA -
1% Bl nia 13 N As-
TIGARRAGA SE ESPERA
N, 5

RITMO DE
MOS AROS, b 5
upinian de Miguel

Angel Saenz; (ecnico de o Aso

ciagion de Sidreros. Las sidrerias

cibir 2 los

ceremo-

- ;Ii'll"l :_‘l\rllt‘ll?’_.‘]-‘_lr} Va e
amantes dela sicdea v |
nin del tox se repetird.
clin, hasia lingles de abril, A falra
aun e conncer los datos defini-
Livos, el técnico de [a Asociacion
de Sidrerns considern cue la ¢o-
seciit de manzana I.|l'_' este ang
hn siclo [a mis [verte de los alli-
mos diez 0ios. A pesar de todo,
noy b supuesto mis que el 359

5 de la manzana milizada. De
cuslquier farma, hay que tener
en cuenta que hace s6lo dos
Afos, en la campani del 91-92,
se andaba por el 10-15% de

s ananzana clel pais. Para cubrir
Ins necesidacles de maleria pri-
it se ha traido manzanade Ga-
licin, Normandia y Bretana, ol
imual que otros afins. <La cali-
tlagl de la manzana -explica Mi-

| guel Angel Sienz- ha sido bas-

tanie huena y se espera que L

shelra tenga un grado correcto,

sobre los seis grados-

Es hien sabida la importancia
de Ia climatologia en el proceso
| dle elibomeion de la side. Fste
Ao, el cdiido otoie que he-

|||:ll|€| ||'.I I'l”l‘?” '.':ll'l
idras se hagan antes
Ja fermentacion ha coincididn

temperaturas edlic
sidras vienen un poepiitin <
lantidas. Habrd que embe
un poco mis ripidos
Miguel Angel Sienz. -El calor
también influye en ln manzana,
(ue viene un poco mis. cilic
fin esins casos se nota ya cuan-
de se empicza a prensar. Bse
mosto estd en disposicion de
fermentar antes: ¥ si encima la
temperatura ambienie de las bo-
degns es también ci » ha-
ce que se acelere Procesos
De cualquier manem, que |a si
dra venga adelantada no indice
alidad del producio sino
en la rapidez con que hay que
~pmboteliara.

El huen tiempo que ha habi-
do este otono ha benelicidido
también al consumo de botella
e ha sido algo superior al de
otros anos. El aino pasado se
mantuvo el precio de a hatella
en 105 ptas. pero, segun expliea
gl téenico de la Asociacion de
Sidrerns, los costos han subida
mucho y ésto les ha ohligado a
aumentar el precio. Esta tempa-
rada la hotella se venderd a
115 ptas., en sidreria. 12 carn se
cabrard sohre fas 600 pis/perso-
nny

sLa venta de botella I sido
algn mejor que Hirns AF0S —Lx-
plica Sitenz— pero sin grandes
diferenciis. 'fa nos gusiaria ven-
der bastante mis, De tndas for-

con Ias v las

en la
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mas, e ha notado mejora. Hay
sidreros que no lienen sidra v
necesitan ya embatetlar porque
tesde el comerclo se les estd so-
licitando. En la venta e botella
el tiempo climatologico es funda-
mentak. §i hace bueno pam ir al
iIIErf:Il(it‘ril SC ol Illl[l'h\'l fjue
stibe &l constimo-

Miguel Angel Sienz repite du-
rante la entrevista ¢f mensape que
mids se hifunde desde el muntdo
cle fos sidreros, que el txolx debe
Cn".'nf.'i.'l'ﬁ(' conmin f?f‘l'ﬂﬂl')f!(i” de
la venta de sidra. -Enendido
ASI LS FI‘IJ}' inleresanic pern II [e-
ma ba degenerado y sigue lle-
gandn el que paga 500 pras. por
la sidea y se cree que pucde be-
ber rado lo que quice v de la
cuba que quiern. A algunos o
que menos les inporta s fa si-
dra, sola quieren cachanden. Ha-

hria que educar al piblico. Que
toelo el que vaya s€ entere de c6-
ma se realiza. Los sidreros tendri-
an que explicar el proceso e
elabormacitin de la sidra y segura-
mente, tumbien habria que reser-
var el derecho de admision, que
I gente que se dedica a lenar el
vits v luego romiperlo no sea ad-
miticka. Pern csto no es lnbor de
un ano, Costar conseguir que-ka
UATL S reg .’J['I[il!?.t'ﬂ'

Fero parece ser que el sidrero
ha comenzade ya a controlar la
macitn. Tamhién empieza ¢
nofarse ue el cliente habitunl,
de siempre, acude cada vez s
n haras cimdas con anterioridad,
por s mananas, cuando no hay
priblico

Fl téenico de la Asociacidn de
Sidrerns remarca que ¢l movi-
miento que se ha procucido alre-

YD EINERED

dedor del xotx no ha ido apare-
jado a un [uerte aumento en las
ventas, «El totx es el especticulo
pero.no implica que se compre
mds, Ha servido para hacer pu-
hlicidad al producto v eso es
hueno, Pero ia afluencia de tanta
gente al otx en los Ultdmas diez
anos tenia que haberse visto re-
fejaela en las ventas. ¥ no es asi.
Muchos de los que pasan no
compran ni und sola caja. Si o=
das los que acuden compraran
una caja cacda uno durante la
épescn de |a enta, algunos sidre-
ros vendlerian toda su produccion
durante el xotx

A este rospecto, fa Asociacion
estd estutliande la venea de ca-
Jjas de cartdn de (res botellas.
El envase se ha presentacdo en fa
exposicion de la Gllima ediclon

de ltsashur y b tenicdo muy bue-

na acogida. El tinico inconve-
niente es que el candn sale caro
para lo barata que es la sidea. -En
muestras de a tres In silra es mas
comercial que en cajas v para re-
galar es mas facil este envase, al
igual que se hace con el vino. Yo
s0y oprimista —explica Sienz—
pera habria que experimentar a
ver como sale. Es un tema de
marketing. Habrin que exponerlo
en' las sidrerias....
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VARIEDADES

En cuanro a las variedades. hasta 82 tipos de manzanas diferentes cita Uria en su libro, ofreciendo
la ficha de cada una. De todas ellas destaca la ERREZILLA,

de las pacas awtdctonas que pueden considerarse como de mesa, sidrera y repostera a la vez,

Otros ejemplos de imanzanas constderadas come buenas para sidra son: ABALIA,

de puipa blanda y jugosa; ALTZA SAGARRA, de nmucho zumo, es de las mds conocidas en Bizkata;
AMABIRJIN SAGARRA, crujiente y mucho zumo, buena para sidra y para mesa; ANDOAIN SAGARRA,
muy estimada entre los sidreros; ANARRE, muy aromdtica; ARIENTINO SAGARRA, de sabor agridulce;
BURGO GORRI, conocida también como Motriko sagarra; ERREGE GAXI, de la misma familia que la
Errezilla, GEZA MINA de sabor amargo; GOIKOETXEA SAGARRA, abundante en la zona de Hernani v
Astigarraga; JOSEFA, origmaria de Asturias e introducida en Euskadi; Lotstiv; MARTIRU, de sabor
amargo y pulpa esponjosa; OSTRO BELTZA, tardia y muy productiva; POTROKILLO; SAGAR BELTZA;

ZUBIETA SAGARRA. lardia y excelente para sidra,..

Frerite de sciliidd

LIMENTO
EXCELEN-
TR, LA
MANZANA
POSKEE Ntk
MEROSAS
PROVIFIIA-
NES fque
contribuyen a la cura-
citin de algunas enfer-
medades, lundamental-
mente el apamto diges-

tiva, Abundanie en sales
minerales, azicares y vi-
riminas, de-esas (ltimas
la que contiene en canti-
dad mas imporante es
la vitamina C. De ahi
que antiguamente se [le-
viran manzanas en las
largas travesias mariti-
mas para prevenir el es-
coehulo que 1an frecuen-
temente padecian los

mannos por falt de vi-
tamina C. Es muy rica
también en polasio vy
fasforo, El potasin le
confiere propiedades
diuréticas por lo que ha-
ce aumentar 1 produc-
cinn de orina con el
consiguiente aumento
de eliminacion de dcido
arico, En cuanto al ffHs-
foro, es muy imponante

para el buen funciona-
miento del cerebro,

La celulosa, que se
encuentm principalmen-
e en la piel v el cora-
z0n, ejerce una aceciGn
stavemente laxante que
contribuye a la regular-
zacian de la funcidn in-
testinal.

De entre lns aplica-
cinnes terapetiticas de la

manzana destaca su ac-
cion en la cura de din-
mreas, Conviene ambién
# artriticos y gotosos. Fs
emoliente, por lo que
ayuda a mejorar la infla-
macion de las vias respi-
ratorias. Posee poder de-
sinfectante frente a gér-

menes patogenos y dife-
il Sl
resitiichs § atihe. o
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Momentua iritsi den ala ez
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i den aln ez (hari fakilcko
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tan ilargink duen cragingz
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zicnufikorik ez hada ere,
Datina kupelen cstalketa il-
heheran egiten dute sagar-
dogieek,
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Ll acero inoxidable gana 9’7;)6?(:{() ere las wdrenasy vei

desplazardo a las viejas cubas de macdiera.

Los sidreros las prefierert por las ¢ 'e;rfa/cm que nporran

Dero e [puh/n,n les tiene carinio a las cubas de

l.

madera t-‘qz(f"\' ;n(r.-'zz‘zc‘r?c:z St

Lapel er el txolx.

|

.
bE GOC,
FAMITRESA DE
ERGOBIA
QUE FANRE-
) GA  RECIS

PIENTES I'E ACERD INOKIYADLE,
tiene muy claro que en el fu-
uro la sidra abandonard las
cubas de madera para pasara

las de acero inoxidable. To-
r de son ventajis —explica- y
Ins sidreros los saben. Paco a
poco, cuando tienen que
cimbiar una kupela la sustito-
ven por éstas de acero inoxi-,
dable pero manticnen las de
madera de cara al publico,
por la imagens Parece ser
iue la costumbre puede mds
que fas ventagas del progreso
[ v & los visitantes del Lot no

les gustan las kupelas de ace-

et

0, pero para oo ety rme
pias ¥ tritcos v de esto sahe
L «Enr mas de un
sitin hemos eolecadn kupelas
de acero inoxidable en n pir-
e e at disimuladas tras
una pared, y ¢on un sistema
que lis comunica con las de
madera, que son las que es-
tin '@ li wvista, J[' maner ’]\1{1
la gente bebe en el txotx de
una kupela de madera pero
una sidra que viene de una
kupela de inoxidable. A veces
de una misma gran kupela de
inoxidable se repane la bebi-
da a varias peguenas de ma-
dera. También se pueden’ re-
vestir Ias kupelas de acero
con maderi e incluso hacer
que parezcan'viepis.

Las kupelas de acero inaxi-
dable estin mucho mis ex-
tendidas de o que se podria
pensar tas una visita a las si-
drerias. Lit mzGn para que los
sidreros las utilicen hay que

mucho 1

buscdrla en Ias ven {HERGITS
les proporcionan, -En la ela-
barcion de ki sidra la limpie-
za es Imprescindible, y no
hay comparacion entre |os

dos tipos de kupelas, La nia: *

tlera es muy dilffcil de limpiar
y siempre estd el riesgo de
que rqueden restos. Con el
acero inoxidable la limpieza
es total. Eso da mucha seguri-
dad al sidrern. - Ademis —con-

tingal Otaegi- aguanta mejor

el carbonico o que es una
ventaja a'la hora te embate-

llare

i se hacen con material de
calidad estas kupelas no st
estropean y duran muchos
afias. Las kupelas se hicen
GRicamente por encargo ¥ a
la medida, Las hay de todos

los tamanes, desde 60 litros

de capacidad hasta las gran-

des de 20.000 litros: En cuan-

ta.al precio, se- mantiene la

“costumbre de tasarlas por li-
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ande y eso hace que 1 ne-
w capacidad el precio au-
iente vit que =l litro resuita
mas carn.  Dos scmanas es
el tiempo gue se arda en
hacer una kupela de acero
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inoxidable. Mueden llevar
anndicdo ef sistema de frio.

asssssssssamEmesssEENsts RS

i retacion o le capeciclad los reciprentes fara) Si-
olrer fuieedent ser: of recifiiente s f1e-
quierio, le stuue lo R RN M TONEE |

segiin explicet fose Cita en St fthro <Let siclres, e
Fushal Hervia era costtonbve medir la capacided
de las benvicas por cargas de sidha. Uiig canga e
sidra equivalia a 150 litivs. La mds wilizada era ia
harrica de 226 litros. s dectr; de cange ¥ mdedic

Lers cribes tienren entre 0001 [.000 litros de capxici-
daed. Las mds abndeantes son las de GO0 (ctelro

=

S CAIUas).

cargas) y 900 litros (5¢
La capacidacd de los toneles oscila entre los 1.GOO 3
los 3.000 litros. Son recipuentes verticales, algo coili-
cos. Por tillimo, las son grandes inneies
que excedent normalente de los 5.000 litros

Generalmente: las bepricas. citbas y tonefes de Fis-
kal [erria son de castario ) roble. Pern la sidra rna-
tural no reqguiere una deteriminada caliclad de ma-
dera. Aungue muchos sidreros é:pmfm que el mejor
material es el roble. Hay toneles de nogal, cerezo,
acacta. Lo realmente importanite es que el interior

clel recipiente este l(impio. «
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ADUNA
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ALEGIA

Sanmtos................. ino. 65.08 76
AMEZKETA

Larrela ... Ti00. 6521 27 |
ANDOAIN |
Gaztanaga .............. [lno. 59 19 68
ASTEASU

Martxeta Haundi...... Tino. 6
Sarasola....... Tfno. 69 02 83
ASTIGARRAGA
Arrizabalaga........... I'fno. 55 67 80

Astarbe ... Tino. 55 1527

Bereziartua............... Tino. 55 57 98
Borda!.........5...Tho. 551731
Suenabentura.........Tino. 35 72 02
Elxeberria................Tino. 55 56 97
Gartziategi.............. Tno. 46 96 74
Gurutzeta. ... ............Tio. 55 22 42
Irigoien....................TIo. 5503 33
Lizeaga ................... Ifno. 46 82 90
Mendizabai. ............. To. 55 57 47
..1fno. 8552 20
Tino. 55 31 99
.10 45 71 88

Tfno. 55 66 37

Sarasola.................Tio. 55 57 46

Zapiain ..... -..1ino, 3300 33

.. 1ino. 88 83 31

Tino, 8120 92
Tino. 81 09 59

DONOSTIA
Araela..................... Tino. 36 20 49
Astiazaran ...............Tino. 36 1229
.............. Tfno. 45 13 04
coreems e cosnienen NINOL 3D 14 70
alonje....................1ho. 21 32 51
Mendiofa.............TMo. 39

ESAN NiZUN
SOGARHA EZ -
AURTEN 2
ARTNA  XE

Zapa kaleg, 8
HERNANI

Tel. 33 15 06
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?r Olsua Enea............. Tino. 55 68 84
BUN i Ilno. 55 27 38
VLI | [ Tino. 55 58 51
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Sagarzazu...............TIho. 64 16 41
IKAZTEGIETA
Begiristain ...............Tfno, 65 28 37
IRURA
Lasa........oonmmnnrs Tfno. 69 14 32

. 365029

67 00 44

Muruazpi................Tio. 73 33 26

LEGORRETA

1 A Tfno. 80 60 66
OIARTZUN
Bidebitarte............... Tino. 43 21 01
TXIKIEraE..... v Tino. 49 06 78
OLABERRIA
EtXe-ZUTi....vvrrerersreee Tino. 88 20 49
ORERETA

Egiluze.......ccirnnn. 1IN0. 52 39 05

TOLOSA
Anmhdara:’n.,._...m.?'m::. 653354

URNIETA

Taberna
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= g ondoren

kafe berod wemm

Kale Nogusia, 29 ASTIGARRAGA kﬂf e eta ko




cclicl de la sidra

......._..,....._............-.-co----oc-ooq..q--.---..----....q.-c----.o--------...q-.-o.---....

e ssssssseassssanunEE N

f)(v Ve e ru;fr)f,nnu 120 Sc wdo reservado prarc catelelores, /?(.-‘ et sﬁn‘r)

¢l ser cicio ,f)n/)u/(n' ! ?u;m‘un- los primeros meses del ario.
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verdaderm: fies
pero e

w3y, Yo lo vivi cowmn

Nexans ITURREGT

ana a asanfermines

OF THENEDORES TIEGAN DESDE TONOS fadnd algo asi esampen

LS MUNTOS DE BUSKAL HIFRKIA ¥
IASTA DEL ESTADO, 1y Mila- aunque e
rilenia que re = aprendid e

tle Hemand

S AMEns Vas

muy Inpress

macla, gratamente impres
o conocin Euskadi pero no ipeln en ko
whoopunca e um sicdreria, hMe 15 wdo el
T que solo estn AcHIs unos » Lis e
i DU S Comn e e ¥ g

yele frios Porono pr
RN ¢ i estupende. Yo

friey ni me

s Contin
flw mnviendome, probandode
pela v de otroe Aungue alge tle h
+ senolts. Lo gue mds sorpren-

siendo, comiendo

texclo, 1 tore-

il 58
dity a agros [ue of ambiente que-se
respiraba en ol local -De resaliar algo
linales de abril, miles de personas

resaltaria ln comunicacion que habia en-
fre 1odos los asistentes, S¢ conociemn o
no. Era un acto lo@lmente popular, los
de una mesa hablaban con los de o
airt, ¢ reian y cantaban juntos. Todo el
mundo formaba parte de un mismo gru-

|—r|mn|;|'1r|n como Mi

e la sidea. afluencia de pub I:cn li
txotx se ha ido mr'.:nu_nl:tln ano a ano,
transiormando el cardcter mismno de fa
cata,

—

Jose Mari Alberro

Santa Barbara Auzoa 61
HERNANI
TEL. 55 66 83
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.cata ce let sicdrer. ..

-El txomx ha sido siempre un
1cto de degustacion de la
nueva sidea par pane de los
clientes habitales, que en-
cargaban sus pedidas de la
kupela que mis les satisia-
cia —explica el sidrero Migel
Zapiaian- Estos Gltmos anias
ha empezado g acudir genie
que no conocia la sidrm
siente aimida por la cita en
3. pern no son hebeodores
lnhituales e sice natural,

"
Es una moda -anacle -que
loy sidrerns no hemos bis-

cado pero deberiamos saber
aprovechar, A ese piblico
te Ia eata hay que educarlo,
darle calidad y conseguir
f|ie 58 conviertan en consu-
mitlores de sidrm no sdlo en
|a temporada del txotx sino
durante todo el ado. No hay
que olvidar que el futiire
del seclor estien [ botellis
Anriguamente, habia dos

sistemas de comercializar la
sidra; la botella v el txotx
pera de maner diferente a
la actual. En un primer mo-
mento, los clientes hahitua-
les cataban la sidra, hacian
su pedido, y se emboteilaba
algo: mis de lo vindido, El
resto se vendia en el (xotx

pero por vases. Se le ponin

una canilla a ln kopela y el
sidrero (b sirviendo v co-
Beande los vasos, Tras unos

16+ 1995 ENERO
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anos de clara decadencis
del sector, 1a sidra comenzo
a remontar la crisis y estos
filtimos ad0s ha tonocido
un éxita sin precédt:m(:s. <[l
ixotx Uene la ventaja -se
Zapigin- de que dura salo
cuatro:meses y durante los
otras ocho se alimenta ¢l

*desen de acudir a la sidre-
wirfax

+ AMAIKETAKUAK
* MERIENDAK

* AFARIAK

+ EGUNERO IREKIA

Txiki Erdi = Tel.: 49 06 78 20180 OIARTZUN

@YARBIDE
' SAGARD®AK

Sebastian Zabaleg

ASTIGARRAGA
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etc botiletcrci

Tixxotxeatle clit ospect ,!;f””(,r sagerdo gebierna botilatar scaltzer dei. Botilarat=ea ddl,

berciz, Sagercocrern /)rnrcan(u-c-*n c?“’/\’c’u./)(?uﬁwa Joctrt clerr merndecit hasi zern

SaLalr cloct botilalctir sctiit=eii, rJ(?)'r):"r’I/’ chl’Li,:,(!/’ asko errva=ztu dira etct gd’h’?‘ COLLPE

botilak garbitzeko zein betetzeko makinen laguntza dute sagardogileek. Baiitd

mioderiizcizioclr ez dil abazitera=i radiziocile eralkiidsitalkoda.

MNexame ITURREGI

XOTXFETIK EDA-
TEN DENA 1115~
KENIA DA SA-
GARDD KO
EYSOAREKIN - KON~
PARATUTA, TIAIA

HUTE

ZAPIAIN

FTA [OSE ANTO
GARDOGILLNR iener jota,
produkzioaren %
[oaten da 1Xotxetik, beste
purtin botilatan Komereziali-
zatzen da.

Azken hamar-hamabost
urteetan (xonxk harte duen
ndarrarekin pentsa liteke
Batiliko kontsumenk igoci
izugarriy izon duela baipn ez
da horrela fzan. -Deslase
handia diwo. Txolxa modan
thagey cin uttesn zehiar koni-
sutnitzen denak oz du horre-
kim zerikusirik. Derez, merka-
t patentzinky handin da eta
askoz gehingn Kontsumitze-
Koy aukern ikusten da- dio M-
gel Zapirinek. Auctengon,
dena den, 7 da urte Lxarra
iran. Uebin et uduzken par-

THE 10era

tean egiten duen eguraldiak
garrantzi hindia omen du
wlmentan. Egurmldi ona eta
eptzkitsuuk dsko lapuntzen
du saltzeko orduan, Batez
ereigandetako cskurtsio et
merendernenn g
ten delako. Baina gehiago
s ustatuko litzaieke,
jaking. -Salizeko modua cre
aldatu egin dn azken bolada
honetan ~espliknzen du Ze-
falak= pero eta gehingo eros:
ten da epeka, ostalaritzan,
supermerkarueran... botlak
bukata la eskatzen dute
erreponitzeko. Partich wakiak
siltzen direnes gero gu cten-
galie aritzen gura botilarat-
zon. Guretzar ez da txarra
haarr , izan ere sagur-
o berrin cpiteko garian ere
habeto kalkulazen dugus,
luskal Ilerrian A0 sagar-
tlogile inguru dnude baina
horietatik 10 har daude
ekoizpen hindia cgiten dute-
nik, Zapiain eta Zelaia har-
ne. Upeltegi horek benetako
intustria batck hezala funt-
zionaizen e, 1ire osoan
arizen oine sapircon aterat

Jom URBE

esssssEssEREsEREEsssnn

Sidreria

Sagardotegia -

aulia

LEGORRETA (Guipuzcoa)

Al.ilia—ene.a‘
Teléfono: 80 60 ﬁ&
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rer «Canrelsi eaplileatn behar
th —esiten dute- sopardon
epiteko era berdina dela ur
tarrilean ecateko zein abuz
tunn edatekn, Guk proze
sua hotzarekin kantrolatzen
ch

epiten din produkziorako
garesth aterarzen direlnko-
Batilak garbitzeko makina
ek, adibiclez, 10 miliaitik
tka prezioa du,  Sagar-
1 bt montatzeko he-

\ eta, horrela, nso ten

:n liry kopuma eusi-

peratiira baxuetan dauden ta. (200 mila litroko upelte-
kupeletan geldiarazten da at baitek B0 omilioi buino
el manisoano odten o4 pehiagoko inbertsion es-

sagarelo puzthck: berdingk katzen duela kalkulat

ateratzen vaeliraere ten), sagardoa oso merke
edard natuenkn delako, sa sallze i uste cdure

pardapgtenk media estalile sk h aptainek Des
Dar lan belar du eta e rrazing, botila saldu Baing

aEoan kalitate ey eakaini el erreailaty egiten
fevin elen mendean lias an dhirite e

ren sagardon botilatan sar

tzen Euskal Herrmn, Hasic 3l

i wtean huazttnezkeo: ol
lnk ziren,
ak. tirte o

otan Ixanpaing
ko botilak erabili ziren, via
61k aure
hatila e

a sagarcon
b erahilz
ruten, denentz
z dira urte

de, botilak esku

IZE irela, egun makin
epiten dute lan hori. -E
san -din Zelaink- leh
boriiak MrilTe
husti epiten ziren Uretatik
pasata bakarrik ez dapoela-
ko garbitzerik. Ora er-
teak crabilizen dirm. Ma-
en du lan hori, 2i-
murtu, ur berofan
a lehartu ere berak
epiten cu.
Edaria hotilaran s
makinak era b
ekoizpen handin egiteko
kapazidadearekin. Ordu ba
lean 2:500-3.500 batila in
guru betetzen dituate. [lo-
reck guztiak asko erraziu
du sagardopilecn lana, Em-
gozpen bakarra muakinen
prezioa da. -Ez garestiok di-
relako, baizik eta hemen

Kinak

kina

7R
lira e

AEKRRED

Sagardoa, edari preziatua Nafarroan landutakoa B Txotxetik dastatzeko prest

- TUMSENEL R 323003y
@;ED KJTM_DTJE( \)UB ‘H' »Asteartetk osiralera aral ldez

*SAGAR DOA TXOTXETIK
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NI mrejor 11i peor giee otids, es clistirilct.

Y 1708 Quistct asi

NI cie

12 otros /

Acret, ler siclra es rctiirenl

naniicne su | te aer

v O grados de al-

anvasada

cohol

La 11 as ana ada que fa

s mds ap

vasca. Este

ocure porgque on Asturias Ia

siclra es trasegada una vez que ha termina-
icion, prolongindo-
se de ==sta manera la segunda, lar 1m-
portante. Al ser trasegada, la sidmm pierde
parte del anhidrido carbonico por eso no
es tan viva como la vasca y se puede be-
her Hcilmente 3 cualquier hora. Al retra-
sarse la fermentacin con el rrasiego, se
puede emboteilar segin madura la sidra,
Lnin i‘.{'l.‘:.

L= costumbre en Asturias es beber |2 sidra
de botella ¥y no de Ia espicha (equivalente
3 NUEStro txolx).

En Normandia, Dretadia, Inglaterra, Alema-
nia y Suira consumen sidra dulce,

o I pnmera [erment;

Factores determinantes-para que una
sidra sea de calidad o no.

Miguel Angel Saénz, técnico de la Asocia-
cion -de Sidreros, considera que para que
una sidra tepga la calidad necesaria debe
lenersc en cuenta:

En primer lugar, Ia calidad de las manza-
nas. -Tienen que Ser manzanas sanas, de
zidra. 5S¢ debe hacer una mezcla equilibra-
i de manzana sicrera, con mayor conte-
nido de amarga y dcidal A este respecto,
L& estd exigienidn, cada vez mds, a los pro-

Secer YV vivel. Suclve ff/j?(f/(ff_/(.”'_
‘f‘{l’llf,

frerises tiertery olros Qrsios.

L XY VAt

12t clitice.

manzann, y los

I

acion

tralaajos cle e i % e

esie Licloe

vitn en

ntlo Tugnr es imprescinedible la fins

wlos |

con agua. [lay que

ente v dar un buen acla

Igun dete

1etlen resios

Fn tercer lupar ps esario controlar la
temperatura durante el proceso de lermen-
tagion. A ser posible, con sistema de frio.
no lo hubiera, hay que controlar i tem-
peratiura ambiental abriendo ventanas y ai-
reando si ¢l [rio &5 excesivo.

En cuarto lugtr, &5 muy importante espe-
rar al momento adecuadn para embotellar,
Esti comprobado que la luna inlluye en el
proceso. No hay explicaciones clentific
pero estd clarp que tene su importancia,
por eso la mayoria de los sidreros tienen
en cuenta las fases de la luna, igual que |a
temperatira o el viento. Lo ideal es que |a
lunz esté en fase menguante, la temperatu-
ra sea fresca y el viento, norte.

ara que no

LI
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Lciret ¢ / f’(r’/t 1cdar y caro pPara c [ bolsillo, el vinagre de siclra es el

r Stiave
e

Aungue Ic »edos los sidreros J;-af”ur;f at e /fH lar Siciret

grar descoroc :'f /. )

sobrarte et las cubdas,

gite 1o .a‘u'.f.‘c';:fnrr ¢ ;Hr’;f;hu’/.«u fr/u cos /r’ (e /fru r’r;

Lar falta de costiemnbre lo ber ;-r'/’u:r 1clo ot ;’f.r\ e'.-’r’.fh/.-’f‘ r’f(’

comercializan. La, l - . {
cieteticeal

procluctio puro Sin em-
hacer vinagre
ying 1y |1l|||||“!'” quc

laclar p

es0 nn unpide que o

e sueie
°_ Bl vi-

lituir &l vino,
tener sobre 1os
: vino es, por tan

2 side

e Lk o reducido

rve para ser embote a la mitad mos &n

w0 cddos comernc 1 na zona € ¥i-

S MSTEOS SO mar- niteras Lienen 'c!f.'ln I"I

Muene inbién e
relerente al vinpgre can
I t ¢l mercaclo

_E| vinagre de sidra es ¢l [a sidr que sc desting a
fquide que resulia de |34 vinagre e5 la ¢ ha fue- -

{escomposicion acética ade sobrante en las ku

ante |a

pelas nhieras du
cata y que al haber perdi-

de la siden. No es mas
(jue sidra cuyn contenic

alcohdlico se ha transfor- do fuerza no puede ser
Wado en dcido acetico utilizada. para embaotellar
har-accitn de las hacle- En mayo, cuando la tem-
s aCeticas en presencia poracla del txotx ha aca-
de nxigeno. Siose desea adn, s¢ vende a las gran-
hacer vinagre hay (e ex- des Fibricas 2 un precio
1r—*.u:n-.'r Ia sidra al aire pam muy barato: 17-18 pis/ 1i-
que al contacta con | tri.
bxipeno se produzea la Totla la sidra sobrante
yxidacion del alcohol a sirve para ha vin:l'grc,
gcitn acético también [z ada. Pero
winngre de sidra ¢s de nirigue al consumidor el

e sidm: le cuesta

L aloe amarillento v st olos

vina
conerela al de ta sidr s care que el e ving,
n general, en Eurnpa se pitra el sidrero no deja de
consume prelerenemente serun subproducto al que
vipagre de vinn, En Gran dedica la sidra que no
Wretaina, el vinagre mds puede embotellar, ya que
isado ¢5 el de licores el hajo precio a que se le
1|1|[C1(|(“ En América, prga no llega acubrin los
“&in emhargo, ¢l vinagre costes de elaboraciin de
de sidea £s el mis popu- I sidra.
)

g

Ao mis cara, ol vinagre

\h. sicle 8 mids sano que

Diros vinagres, conticne ]
"

ﬂ.—
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LBetiricole @S tircr f?(H‘?‘F(_.cR‘/)V(/{(UJ‘?LI pw o lennilriérr es :ura ;??077@7?5}’4:?

let e celebic un GIupo ce ciiigos ctlreclecor cde tiiict Deliiiccet de siclrer.

Tiene si origen e el trabajo comunitario que se bacic e los caserios

2 Bet /)c.r.wfcr’r) ¢l ser costitinibre de sociecicides

cinticos y versos, La eomida corria a cuenta del anfitrign
= Ne ese eneen trdicionat del bameote como-celebracion
tel final de auzokin seha pasade a la cosommbre exoendida
en aigunas sociedades de juntarse: una cuadrilla o gropa de
amigos y acabar con el contemdo de una barmcn de sicra.
Hasta hace unos afes e una cosiumbre que estaba moy extendi-
da, Se llevaba a cabo en la epocn amenosa Navidad. cuando la sidea
estaba aun sin terminar de hacerse. Bl sidrero llemaba un barricote
con sidia dulee v el prupo de amigos lo acababa acompanado, ge-
nemlmente; de castafias cocidas. Esta iden inicizl ha ida evelucio-
nando y hoy en dia también se preparan barricotes de sidr seca,
ya acabada, pero aunque se conozean con el mismo nombre,
_no respantlen al mismo concepto. Suclen solicitarse en cual-
quier época ¥ se consumen en sociedades o cuadrillas de
amigos. También algunas sidrerias, muy pocas, erganizan
harricotes con fecha determimada.

I akrIcoTE: ¢s una harica de pe-
quedas dimensiones. Hay barricotes
de 30, die 50, de 70 y de 90 litros.
Can esa misma milabr se designa la
merientda o cona que celelm una cuaedri-
lla de amigos en 1 que se empieza y ter
mina el contenido de sidm de una Imrnc‘t
petuena,
Segun explica José Uria en su libro «La sidm-, el ongen.
del barricote proviene de [a fiesta que se celebraba
justamente al termino de las fenas de elaboracion
te la sidm. En Euskal Herrin era costumbre que
cuando en un caserio se realizaban faenas que
requerian mis mana de obra que la existente
cn la:casa; los vecinos ayudaran, Al finali-
zar |a tarea solia celebrarse una fiesta con

B° ERGOBIA
TFNOA. 55 03 33

fgggz‘@ﬁg@
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Aprstiealk egiteko Bain zalea der gure bervi

bornetan ez da barritzekoa sagardoarekirn ere

lehiaketarik izateer. Tradizioa bada baina,

=ein baino zein hobea den esatea zaila dela eta,

sagardogileek ez dituzte oso LS toko

txxapellketa horiek

NSNS 54 CAILA IMALL

EEIHAKHETAK ALIZO-

5
.3 s
=y NATZEA SAGARDO
2

e S0 SAGARDOGILFER
ARTERG  KONTE-
TENTZIAGATIK SOR-
TU ZimkLa, zeinek
Sommmmwy s pdonk oncm
zuel apustua egin; horretan
ahituak bildu irabazle bt
erabakitzen zuten. Askotan
ohorea baino ez zen jokuan
TEoen Zona

Cuskal Herriko lehen sagario
lehinketa ofiziala Astigarraga-
ko Erpodria o N egin 2en.
fTasiera barean, epaimahia

— lauzpabost lagunez osatuta

2goen ol sagardo |'|:I;\'('II|F;I{I
ietik 10era bitartcko puntua-
mi0a ematen zitzaion. Baina
herrek nahaspila dexente sor-
1 zittien. barzuetan mugarriz-
ka aldea egaten baitzen epai-
mahikideek sagardo berari
emandako puntuazioen arte-
an. iion dela et puntuazica
Seiik 10era hitartean izango

zeln embuoki zen. Gaur egin
eten diren lehinketetan zor-
tmidzaten dicy epnimahikice
elik -bestern

k. Tragoska b
rechait jan be
horregatik. sagarco diferente-
ak hobeto dustatzekn, armu-

el era,

toeile bukoitzak 30
Iyt butila eraman behar ditu
Epnimahikideek dastatu eta
publikopari ere ematen zaio
aukern ondoren egiten den
fi Gaina wiur egun sagar-
dogileek ez dituzte nso gusto-
ko lehiaketa horiek. Sagardo-
gite Elkarteka teknikon den
Miguel Angel Saenzek espii-
katzen duenez guston beti
subjetiboa izaten da eta subje-
tibitatean oinarritutako horre-
like sailkapenak kaltegarriak
izan daitezke. +Orain dela
hogeiren bar urte ba zegoen
ohitura heri, -adiemzten du
Saenzek- eta udaleixeek e
Elkartearen ariean anmalatzen
ziren lehketak. Kontuan
hartu behar da sagardorako

pacai tearrak zieel, Jefiia
ketek publizitate ona egiten
zutela uste zen. Zortzi edo
hamar adit bildu ¢ trofen
batzuk har e ziren. Paina
gaur egun El arteak ez ditu
hehiarrezkn jotzen, are gelia-
g6, kaltegarria zan daitekeela
uste dugu.

Elkartea sagardo-cdegusta-
zioen alde dago eta urtean,
irailean, hi antolitzen ditu,
Donostian era Bilbon.

Sagardogileek antolatzen
dituzten sagardo egunak gero
eta arrnkasta handiagoa lor-
tzen arl dica. Donestian estro-
paden bezperan iraten da sa-
gardo epuna et Bilbon iraile-

ko hirugarren larunbatean -

egiten da, [zaten dirm ere bes-
te herri batzuetan. Guaztietan
dastaketa dohainik egiten da.
Sagardoa publikoarengana
hurbildu eta publizitatea egi-
teko biderik onena delakoan
ohitura horrekin segitzeko as-

maoa dute .
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Que la sicra es hvr’)u.’{f de

CO1ZOCIdo, pero corno ;nzu \n(.’ h’ bcaste

crrraigadet que ¢ "\Ir?/hr €1t la vidler «

)(:‘%("J?(?(?'cf e72 ;:r‘ L primera fruqu;(? del (."u?wr) Laa Voz

APporta wurn dato c h’uf‘)

thn popriler

¢ inventor del -

C20 mids antigua, y ¢

quie nuesim e A

tt apreciable esposa,

amnos fueron armjados del Paraiso y conde-
raans. entre ofras pentas, al trabafo. Adén, ¥
acostinmbrado a la deliciosa bolganza, que
yer weentea mds habia de disfiiar, peseaba
tacrturmo y melancilico al lado de sit fiel
compeariera, cligndo tia en ef campo, entre
otras drivtes, nn manzano frondosisimn, cii-
Jas ramas (nelindbanse al peso del sazonade
I odymso fring
2 QUE te pasa?. -le prequantd Fra,

N tys?

~ie?

-f5e cirbol malddito

< Qne hermaso estd? ;Qné manzaas tan se-

ducioras!,

Lero muger, Jaiin serias eAifiaz de comerlas

desgreés de lo que 1os ha sicedido por haber-

fas prolxado?.

Qué quiters quee te diga, esposo mio: ese fruto tiene pa-
@ i un atractivo irresistible. ;Déjame comer 1na

nlanzana siquiera, nada nids que 1ina’

Addn al oir esto se prso mds tracundo todavia, yacer-
candose al driwl ovigen de sus horrendas desdichas, lo

es h.‘H z n'm & :mzn Ie / /ub/u 0 Addre.

SAGARDOA 0

ANVENCION DE ADAN

ru‘r.H'! traiclicion e Ewshkeal I{eriria es de sobra

Adonde //(-u(fbﬂ St Dmportarncic y (o

~otidictra be aqut wna referencia a la Sidre,

- e (anpu::cna--. hace 93 carios.

en cuenta por /f:'\ bistoriadores:

mano, prefiriendo las mayorrs, v lias arroj
con tocla si fuerza sohre of [run, machacgdn-
dolo y deshaciéndolo con el froror de la nids

enconada renganza. Satisfech 1, Addin

142 a que le siguitese y alijaronse am-
aquellos parajes, 6l dirigiondn una mi-
rada de odio af manzann, ya s fravio, y eila
voitiendo la cabeza a bunadillas pam con-
templarfo con listima
Pocos dias después, siwnidendn stempme aguella
marchea contimia a que los oblipabe la nece-
siclad dle buscor sustenia, tolviemn a pasar
por aquel sitie, y rendidos por la futiga, senta-
rinse a descansar a la sombra de la arbolede
No heabian encontrada apia en tnddo of dia 3
devoraba la sed a los espasos
De pronto Fva reconocio ef silin en el que se
hallaban y al mirar al boyo clonde Addn ha-
hia machacade las manzanas, vic que on un
pocita formado por pedruscas babia vun fiqui-
do claro y transparente que convidala a be-
ber, Levantdse. fie ansiosa, se puso de brices
¥ behin: era ef zumo el friuo machacacdo 1an
wdmmﬁmmwmmrhﬁw dol sol v

cotwertidn en una bobiha refrescante y sabre-

i (que sembni el sielo de manzanas, Rodando ést
‘ ferrono, que estaba inelinado, bacia un hoy,
- dara éste, liendndolo casi por completo, y enlonces

Egunera :re&/a;




