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AZKEN UZTAKO
SAGARDOA, PREST

2016ko uztako sagardoa jadanik prest dago
sagardotegietan, txotx garai berrian nahiz
botilatuta dastatu ahal izateko.

uskal Herrian, tokiarenarabera,

uztadesberdinaizanda, tokiba-

tzuetan sagar ugari izan bada
ere, beste batzuetan gutxi jaso baita.
Uda lehorra izan da oro har, eta leku
batzuetakoeurifaltak uzta txikiaizatea
ekarri du. Sagaraskojaso den tokietan,
berriz, kalitate oso onekoa izan da, iza-
era handiko sagardoa eman baitute
gehienetan.

Bertako sagarrari dagokionez, oro-
Kkorrean 0so sanoa izan da sagarra, ko-
puruziaz baino gutxiago jaso bada ere.
Aurten, sagarrari kosta egin zaio hel-
tzen orokorrean, eta sagar biltzea az-

kenurteetan bainoberanduagoeginda
tokigehienetan.

Izaera handiko sagardoa
Aurtengo sagardoaren ezaugarri oro-
korrak zehaztea ez da erraza, sagarra
jaso den tokiaren eta erabili den sagar
motaren araberako ezaugarriak izan-
go baititu sagardoak. Baina, baldintza
orokorrak kontuan hartuta, izaera
handiko sagardoak dira oro har, gor-
putzhandikoak etaegiturasendokoak,
0so usaintsuak, txinparta finekoak eta
baita tanino ugari dutenak ere. Ibilbide
luzeko sagardoak izangodira.

TXOTX GARAIA

Jende ugari dago txotx garaia
iristeko irrikan, sagardotegieta-
ra otordua egitera joatea aspaldi-
ko ohitura baita Euskal Herrian,
sagardo berria etajaki ederrak
dastatzeko. Euskal Herrian, sa-
gardotegieknahiz hainbat elkar-
tek eta erakundek antolatutako
zenbait txotx irekiera ekitaldi
izangodira aurten ere:
Urtarrilaren 11: Txotx irekiera
Astigarragan, Zapiain sagardo-
tegian, Sagardoaren Lurraldeak
antolatuta.

- Urtarrilaren 12a: Arabako txotx

garaiaren hasiera, Zuatzu-Kuar-
tangoko Kuartango sagardote-
gian, Arabako Sagarzaleeta Sa-
gardogileen Elkarteakantolatuta.
Urtarrilaren 13a: Nafarroako
txotx garaiaren hasiera, Aldazko
Martitxonea sagardotegian, Na-
farroako Sagardogileen Elkarte-
akantolatuta.

Urtarrilaren 14a: Txotx garaia-
ren hasiera Hernanin, herriko
plazan, Hernaniko Txotx Komi-
sioak antolatuta.

Urtarrilaren 18a: Bizkaiko txotx
garaiaren hasiera Zomotzako
Uxarte sagardotegian, Bizkaiko
Sagardogileen Elkarteak antola-
tuta.

Urtarrilaren 28a: Goierriko sa-
gardotegien txotx garaiaren ha-
siera, Legorretako Aulia sagar-
dotegian. Goiturelkarteak anto-
latuta.
Otsailaren 4a: Azkaineko Txo-
pinondosagamotegian Txotx
Berriedo sagamoberriarenegu-
na.
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Lizeaga Sagardoa,
hori gozamena!
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25ean. SAGARDOAREN LURRALDEA

SAGAR UZTA TXIKIAGOA

Guztira, 12,7 bat milioi litro sagardo e
uztan, eta, horretarako, %45 inguruer

%55a kanpotik ekarri behar izan da.

ipuzkoan 12 milioi litro inguru
G sagardo egin dira 2016ko uz-

tan, aurrekourteetakokopuru
bertsua. GipuzkoakoSagardogileen El-
karteko sagardotegiek 8 milioilitro
egindituzte, eta, horretarako, hemen-
go eta kanpoko sagarra erabili behar

izan dute. Gehienbat, Frantziatik eka-
rri beharizan dute, baita Galiziatik ere.
Gipuzkoan, kostaldeko leku batzuetan
jaso da sagar kopururik handiena, eta
Beterriko leku batzuetan. Goierrinere
izandasagarra, lekubatetikbesterako-
purua oso desberdin izan badaere. Gi-

gin dira Euskal Herrian 2016. urteko
abili da hemengo sagarra, eta gainerako

puzkoan, oro har, 2016ko sagaruzta
2015ekoa «baino txikiagoa» izanda.
leku batzuetan handiagoa ereizanda,
Gipuzkoako Sagardogileen Elkarteko
arduradunek jakinarazidutenez.
Bizkaian, 110.000 litro baino gehixe-
agoegin dira 2016. uztan, %100 Bizkai-

lturrieta sagardotegia
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kosagarrarekin, Bizkaiko Sagardogile-
en Elkarteak azaldu duenez. Aurreko
urtekoarekin alderatuta uzta txikiagoa
izandenez, iazbainosagardogutxixea-
go egin dute. Horixe nabarmendu du
Jose Antonio Zamalloa Zornotzako
Uxartesagardotegikoarduradunak eta
Bizkaiko Sagardogileen Elkarteko le-
hendakariak: «Uzta laburragoa izan
da, eta sagar gutxiago egonda, aurreko
uztarekin alderatuta, baina sagarra
nahiko sano batu da, eta itxura ona
daukasagardoak».

Sagardo ona izango da: «Lagin ba-
tzuk probatu ditugu, eta sagardoa
nahiko orekatua da. Oro har, egitura
eta gorputz handiko sagardoa da; tani-
no eta polifeno aldetik, karga ikusten
zaio. Usain onak agertzen dira».

Txotx garaiari begira itxaropentsu
daude Bizkaiko sagardogileak: «Garai
interesgarria da, garrantzitsua. Botila-
ko salmentatik aparte, laguntza eko-
nomiko handia da guretzat ostalaritza
zerbitzu hori ematea, sagardotegiare-
na, eta, horrela, ongi osatzen dugu sa-
gardoaren jarduera. Zornotzan dauka-
gun sagardotegian urte osoan eskain-
tzen dugu sagardotegi zerbitzua, baina
hasierako abiatze hori, txotx garaia,
onadaguretzat>».

Hemengo sagar motak
berreskuratzen

Arabako sagardogileek 70.000 litroin-
gurusagardo egin dituzte 2016ko uz-
tan, eta, horretarako, %100 Euskal He-
rriko sagarra erabili dute, Arabako Sa-
garzale eta Sagardozale Elkartekoar-
duradunek esan dutenez. Arabako sa-
garra izan da gehiena, baina uzta
«esperozenabainotxikiagoa» izande-
nez, Gipuzkoako eta Bizkaiako saga-
rrarekinosatudute.

i“ §~ Tom ot ow T
& Qs ¢
2016ko uztako sagardoaren aurkezpena

abenduaren 8an. GIPUZKOAKO SAGARDOGILEEN ELKARTEA

Araban, sagardoaegiten ez ezik, lan
handia ari dira egiten tokiko sagar mo-
tak berreskuratzeko eta aztertzeko.
Garai batean sagardo asko egiten bai-
tzen Araban, etasagaraberastasun hori
oraindik toki askotan suma daiteke.
Sagarrondoak aurkitu, sagarrak azter-
tu, eta etorkizunerako mantentzeko
lan handia arida egiten Arabako Sagar-
zale eta Sagardozale Elkartea. Galtzeko
zorian zeuden sagardotarako sagar
motaugaribilduetagordeak dituzte.

Nafarroan, 300.000 litro egin dituzte
2016ko uztan bildutako sagarraren bi-
dez, Nafarroako Sagardogileen Elkar-
teak jakinarazi duenez. Berensagastie-
tatik eta inguruko baserrietako sagas-
tietatik lortu dute sagarraren %20
inguru, eta gainerako sagarra ekarri
egin behar izan dute: Lapurditik, Nafa-
rroa Beheretik, Zuberoatik eta Nor-
mandiatik batik bat. Gainerako he-
rrialdeetan bezalaxe, uste zena baino
sagar uzta txikiagoa izan da eta horren
eraginez, kanpotik «normalean baino
gehiago» ekarri behar izan dute.
«Gorputz eta alkohol graduazioa han-

dixeagoko» sagardoak egin dituzte
2016an aurreko urtekoekin alderatuz.

iﬁfamoaren

tura indartzen

Lapurdin, Nafarroa Beherean eta Zu-
beroan, guztira, 250.000 bat litro sa-
garno eta muztio egin dira 2016ko uz-
tan. Kopuru horren herena sagarnoa
da; gainerakoa, muztioa edo sagar zu-
kua. Azkaineko Txopinondo sagarno-
tegiak eta Biriatuko Camino Berry sa-
gamo-jatetxeak sagarnoa egiten dute,
eta Eztigar kooperatiba da sagar ekoiz-
lerik handiena. Eztigar kooperatibako
arduradunek azaldu dutenez, «sagasti
handietan sagar asko izan dute, baina
sagasti txikietan gutxiizanda».

Beraz, ez dute urte guztiz aberatsa
izan kopuru aldetik, baina kalitate al-
detik bai, udara lehorra izan arren
udazken hondarrean euria egin bai-
tzuen, eta sagar onak izan dituzte.
%100 tokikobertakosagarrezegindute
sagarnoa, eta hori dute helburua au-
rrerantzean ere: beharrezko sagar guz-
tia tokian bertan lantzea.

— T S
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TAMUZTIOA

rrak biltzen,

SAGARBILTZEAE
Sagardo ekoizleak irailean eta urrian qri
eta sagardo bihurtuko den'muztioa egiten

tzen dira $a9@
hasten dird-

dako sagarrak biltzea da. Ba-

tzuek kizkiarekin saskian sartu-
ko dituzte sagarrak; beste batzuek es-
kuz bilduko dituzte, gerria makurtuta;
guztiakbilduta, dolareraeramanbehar
dira. Saskiak eta zakuak hustu, etasa-
garrak banan-banan begiratu behar
dira, txarrak albo batera uzteko eta
onak garbitzeko. Sagarra jo eta txikitu-
takoak pilatzen hasten direnean, lehen
zukuaaterakoda, gozoa. Prentsatuon-
doren, muztioa aterakoda, eta upelean
gordeko da, sagardoa egiteko. Upelean
muztioa sagardo bihurtzeko aste ba-
tzukitxaronbehardira. o Z e - e

Sagarra biltzeko eta muztioa egiteko ~ # P ! i nbi Petritegi sagardotegiak

jendaurreko ekitaldiak gero etasagar- Haur bat bere amarekin sagarrak Wrdu:m PETRITEGI SAGARDOTEGIA
dotegi gehiagok egiten dituzte, sagar- o . .
doa egiteko prozesua eta sagardoaren - '
kultura ezagutarazteko, azken batean,
eta haurrei, gazteei eta helduei parte
hartzeko aukera ematen diete.

Erakustaldiak eta jarduerak

Esaterako, Aiako Satxota sagardote-
giak sagar biltze erakustaldia egin
zuen urriaren 2an. Sagardotegiko
sagastietan sagarra bildu zuten, eta
ondoren hainbat sagar eta sagardo
mota dastatu zituzten, pintxo gozoz
lagunduta. Sagarrondotik dolarera,
dolaretik upelera eta upeletik botilara,
sagarra nola sagardo bihurtzen den

erakutsi zieten jarduera hori egitera E L £ gt WSS o a8 iy
bildu zirenei. Haur batzuk, bildutako sagarren artean. pETRITEGI SAGARDOTEGIA

L ehen lana sagarrondoek eman-
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Egunberean, Irungo Ola sagardote-
giak16. Sagar Egunaantolatuzuen. Sa-
garerakusketa, dastaketa eta txertake-
taeginzuten. Sagardo bereziak dasta-
tzeko aukera ere eman zieten herrita-
rrei, musikadoinualaizlagunduta.

Azkaineko Txopinondo sagarnote-
giak ere urtero antolatzen du Sagarbil-
tzea eKitaldia. Abuztuaren 25ean, iaz.
Sagarra bildu, jo, prentsatu eta zukua
dastatzeko aukera ematen diete sagar-
notegira biltzen direnei, eta baita Txo-
pinondosagarnoadastatzeko ere.

Hernaniko Iparragirre sagardote-
gian, egun batez sagardogile izatearen
esperientzia bizitzeko aukera eskaini
zuten urriaren 9an, sagardotegiaren
ateak irekitzeko egunean. Kizkiarekin
sagarrak bildu zituzten sagastian, eta
sagarraknolajotzendirenikusi; lanho-
rren ondoren, bildutako sagarren
muztioa dastatzeko aukera izan zuten
partehartuzutenek. Gainera, Iparragi-
rreSagardotegiaren SagardoGuneaeta
sagardoa egiteko tokiko erakusketa
ezagutuzuten.

Egun bereziaizatendaIparragirre sa-
gardotegiak antolatzen duen egun ho-
ri, sagardotegiko arduradunek nabar-
mendu dutenez. «Egun berezia da fa-
milian gozatzeko eta ikasteko, saga-
rrak biltzeko lehiaketan parte hartuz.
Goiza bazkari eder batekin bukatzeko
aukeraizatenda».

Astigarragako Petritegi sagardote-
giak iaz ere antolatu zuen ateak ireki-
tzeko eguna, urtero bezala. Urriaren
30ean izan zen. Sagardogintzaren Kul-
tura, sagardotegiaren eguneroko lana
etasagardoa egiteko prozesua erakutsi
zieten bisitariei. Besteak beste, sagar
dastatzea, ikus-entzunezko emanaldi
bat, bisita gidatu bat prentsa lekura eta
haurrentzako hainbat jarduera anto-

",
e et

2 K

latu zituzten. «Gure familiak 100 urte
daramatza sagardoa egiten, baina
Petritegi duela 500 urteko dolare base-
rria da. Sagardogintzak guretzat duen
garrantzia erakustea da bisiten helbu-
rua. Azken batean, gure kultura era-

kustea da asmoa; produktutik pro-

Konturik txikienak ere
KONTU HANDIZ LANDUTA

s
B

)

ane,
¢
»

Txikitutako sagarrak biltzen. rerriTec: sacARDOTEGIA
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dukturazein lan egiten dugun azaltzea
eta guretzat sagardoak eta sagardogin-
tzak duen garrantzia azaleratzea».
Horixe esan zion Marijo Merketegi
Petritegi sagardotegiko ekintzen ardu-
radunak Berria egunkariari urriaren

MARTINDEGI 29
29120 HERNANI ' OIPUZKOR
943555881

Ly alrelas og . 201813 Of
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Hernanin eta
Astigarragan

tradizio handia dago
sagardoaren inguruan,
eta sagardotegi ugari
daude. Txotx garaiak
eragin handia izango du
bi herrietan. Lagun
ugari ibiliko da
sagardotegietarako
Jjoan-etorrian, eta giro
ederra egongo da.

Udalak hainbat zerbitzu mar-
txanjartzeaz gain, neurri berezi
batzuk hartuko ditu, eta zenbaif ahol-
Ku emango dizkie sagardotegietara
joan nahi dutenei, besteak beste, ardu-
rarekin eta errespetuarekin ibiltzea.
Halaber, hainbat

T Xotx garaiari begira, Hernaniko

Txotx garaian, ekitaldi antolatu-
Hernaniko eta ko ditu, eta Her-
Astigarragako  nani ezagutzeko
udalek martxan zenbait aukera
jarriko dituzte proposatuko diz-
hainbat zerbitzu  Kie txotx garaian

etorriko diren bi-

sitariei. Horri guztiari buruzko infor-
mazioa, eta baita sagardoaren kultura-
ren ingurukoa ere, www.hernani.eus
helbidean lor daiteke.

Txotx garaiak eragin ekonomiko
handia izaten du herriko hainbat sek-
toretan, sagardotegietan, tabernetan,
kafetegietan, janari dendetan eta beste
hainbat saltokitan ere bai, etaenplegua
eta aberastasun ekonomikoa sorraraz-
tendu. )

Txotx garaia antolatzeko eta egun
horietan etorriko den jende uholdea-
ren eragina neurtzeko txotx batzordea
biltzen da urtero. Udaleko ordezka-
riak, sagardogileen, tabernarien eta hi-
riguneko auzo elkarteetako ordezka-

riak eta beste hainbat eragile biltzen
dirabatzorde horretan.

Autobus zerbitzuak

Txotx garaian, Astigarragako Udalak
ere hainbat zerbitzu martxan jarrik,
ditu, neurri berezi batzuk hartuk,
ditu, eta sagardotegietara joango den
jendeari hainbat aholku emango diz-
kio, begirunea sustatzeko asmoz.
wwuw.astigarraga.eus helbidean lor
daiteke horri guztiari buruzko infor-
mazioa Astigarragako sagardotegien

g SAGARDO

SALMENTA
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% egiten Astigarragako Bereziartua sagardotegian, ezkerreko irudian; lagun
ugari Mgt.m‘agako Alorrenea sagardotegian, goian; eta topa egiten Hernaniko
sagardotegi batean, behean. ; MANTEROLA /ARG PRESS-J URBE / ARG PRESS - MADD! SOROA

zerrenda eta telefono zenbakiak ere
ageridira helbide horretan.

Txotxgaraiaribegira, udalaetasagar-
dotegiak elkarlanean aritzen dira, eta
besteak beste sagardotegietara joateko
autobus zerbitzu berezia antolatzen
dute.

Hernanirentzat bezala, txotx garaia
garrantzitsua da Astigarragarentzat.
Bere eragin ekonomikoa nabaritzen
baita, sagardotegietan, tabernetan eta
dendetan, eta enplegua ere sortzen da
sasoi horretan.

XV1. mendetik sagardotegia

RIZIATEC

Gartziategi baserria * 943-46 96 74 * ASTIGARRAGA
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EUSKAL SAGARDOA
JATORRIIZENA

Arabako, Bizkaiko eta Gipuzkoako sagar

eta sagardo sektore
Jaurlaritzako eta hiru fo

Lo ordezkariek eta Eusko
ru aldundietako

ordezkariek Euskal Sagardoa jatorriizenaren
marka berria aurkeztu dute.

bultzatzaileek, pauso esangura-

tsua eman, eta marka berria
aurkeztu dute urtarrilaren 9an,
Donostian. Arabako, Bizkaiko eta
Gipuzkoakosagar eta sagardo sektore-
ko ordezkariek eta Eusko Jaurlaritzako
eta Arabako, Bizkaiko eta Gipuzkoako
foru aldundietako ordezkariek parte
hartu dute Euskal Sagardoa jatorri ize-

E uskal Sagardoa jatorri izenaren

naren marka berriaren aurkezpen eki-
taldian.

Irudia aurkeztearekin batera, jatorri-
deituraren eragileek jakinarazi dute
txotx garaian upeletatik dastatu ahal
izango direla jatorri-deitura eskura-
tzera bideratuta dauden sagardoak.

Udaberritik aurrera aurreikusten
dute prozesuaren azken urratsa ema-
tea, hauda, Euskal Sagardoajatorriize-

[PUZKOAK

O SAGARD YOGILEEN ELKARTEA
na duten lehen botilak merkatuan iza-

tea.

Jatorria eta kalitatea

Fuskal Sagardoa zigilua eramango du-
ten sagardoek bi ezaugarrinagusiizan-
godituzte: %100 bertako sagarrarekin
eginak izango dira, eta Kkalitate bermea
izangodute.

Jatorri izena urte askotako lanaren
emaitza eta etorkizuneko apustua dela
azaldu dute prentsaurrekoan parte
hartu dutenek. [ldo horretatik, jatorri-
izenari atxikitako sagar eta sagardogi-
leen nahiz erakundeen asmoa bertako
sagarrasustatzenjarraitzeaizangodela
adierazi dute, urte batzuen buruan
Araban, Bizkaian eta Gipuzkoan beha-
rrezkoa den sagar guztia bertan sortze-

ko.
Ehuneko ehun bertako sagarrekin

egindakoa izateaz gain, Euskal Sagar-
doa izendapenak badu beste bereizga-
rri bat, hau da, kalitate bermea eduki-

koduela.



Bide horretan, sagardoari produktu
moduan prestigioa emateko eta sagar-
dozaleari kalitate onena eskaintzeko,
sagardoarensektoreaketa erakundeak
bat egindadaudela adierazi dute pren-
tsaagerraldian, eta, Fuskal Sagardoa
jatorri izena sortzeaz gain, Gorenak
marka publiko bihurtu dutela azaldu
dute.

Bizigilu
Horregatik, hemendik aurrera kalitate
onenaziurtatuko duten bizigiluegon-
godiramerkatuan: Euskal Sagardoa
eta Gorenak. Euskal Sagardoajatorri
izena bertako sagarra bakarrik erabiliz
egindakosagardoa da, eta kalitate ber-
meaduena. Eusko Label sagardoaren
lekukoa hartuko du jatorri izenak, az-
ken urteetan prestatu eta azaldu beza-
laxe. Gorenak marka bertan egindako
sagardoa da, han-hemengo sagarrak
erabilita, eta kalitate bermea duena.
Lehen dozena inguru sagardotegik ba-
liatu zezaketena orain publikoa izango

SAGARDOA | JATORRI IZENA | 11

e
! Euskal Sagardoa
jatorriizenaren
logotipoa.
EUSKAL ‘

da; hauda, baldintzak bétetzen dituz-

ten sagardo guztiek baliatu ahal izango
dute. Euskal Sagardoa zein Gorenak

marka publiko
Udaberrian etaofizialen ka-
izango dira litatea berma-
merkatuan tzeko, Hazi fun-
Euskal Sagardoa  dazioakziurta-
jatorriizena tuko du proze-
bereizgarria sua. Panel orga-
izango duten noleptikoa,
lehen sagardo berriz, Zizurkil-
botilak goFraisorokola-

borategian pa-
satuko dute sagardoek. Enac erakunde
baimenduaren ziurtagiri ofiziala dute
Hazi Fundazioak eta Fraisoro Labora-

tegiak.

Eragileak

Arabako, Bizkaiko eta Gipuzkoakosa-
gar etasagardo elkarte guztiak aridira
partehartzenjatorriizen berriarenlan-
ketan: Gipuzkoako Sagardogileen El-
Kartea, Sagardo Mahaia Elkartea, Biz-

SAGARDOA

euskal

sagardoa
Sidra natural

del Pais Vasco

kaiko Sagardogileen Elkartea, Sagar
Uzta Elkartea, Arabako Sagarzaleeta
Sagardogileen Elkartea, Fruitel Sagar-
zale Elkartea eta Bialka Sagarzaleen El-
Kartea.

Guztira, hiru herrialdeetako 400
hektarea sagasti daude izena emanda,
eta 35 sagardotegik egindute jatorri
izenarenzigilua eraman ahal izango
duen sagardoa 2016ko uztarekin: Ara-
bako Iturrieta (Aramaio), Bizkaiko Ax-
pe (Markina-Xemein), Eguskiza (Gati-
Ka), Etxebarria (Gatika), Laneko (Giza-
buruaga) eta Uxarte (Zornotza), eta Gi-
puzkoako Aburuza (Aduna), Aialde
Berri (Usurbil), Alorrenea (Astigarra-
ga), Altzueta (Hernani), Afiota (Azpei-
tia), Astarbe (Astigarraga), Barkaiztegi
(Donostia), Begiristain (Ikaztegieta),
Bereziartua (Astigarraga), Eula (Urnie-
ta), Gartziategi (Astigarraga), Gurutze-
ta (Astigarraga), Iparragirre (Hernani),
Iruretxiki (Zestoa), Isastegi (Tolosa),
Itxasburu (Hernani), Izeta (Aia), Lizea-
ga (Astigarraga), Oiharte (Zerain), Ola
(Irun), Olagi (Altzaga), Otatza (Zerain),
Petritegi (Astigarraga), Saizar (Usur-
bil), Satxota (Aia), Tximista (Ordizia),
Txindurriturri (Deba), Zapiain (Astiga-
rraga) etaZelaia (Hernani).

Sagar eta sagardo sektoreko elkarte-
ekiazkoirailaren Seanerregistratuzu-
ten Eusko Jaurlaritzan Euskal Sagar-
doa jatorri izena lortzeko eskaria, be-
harrezko dokumentazio guztiarekin
batera. Arantxa Tapia Ekonomia Gara-
pen eta Azpiegituretako sailburuare-
kin elkartu ziren, egitasmoaren ingu-
ruko azalpenak emateko, Eusko Jaur-
laritzako Ekonomia Garapen eta
Lehiakortasun Saila baita jatorri izena
lortzekolehen faseko tramitazioak egi-
teko gai denorganoa.
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SAGAR PRODUKTU GOZOAK

saltzeko edo denda txikietan, Mer,
tuan dauden zuku industrialelmdme
gurezukuarekin zerikusirik, org
beste bide batzuk jorratu behay
produktuaezagutaraztekos.,

Sagardo naturalq ez
ezik, zenbait
sagardotegik beste
produktu batzuk ere
ekoizten dituzte
sagarraren bidez,
Merkatuan gero eta
sagar produktu gehiago
daude.

beste zenbait sagar produktu
ekoizten dituzte. Joera hori he-
datzen ari da sagardo ekoizleen artean
azken urteetan. Muztio pasteurizatua,
sagardoaparduna,ondutakosagardoa,
alkoholik gabeko sagardoak, zukua,
etasagarraren bidez egindako beste
hainbat produktu eros daitezke gaur
egun. Datozen urteetan merkaturatu-
kodiren beste zenbait produkturen
proiektuak ere burutzenaridira.
Zornotzako Uxartesagardotegianbe-
rensagarrondoek ematen dituzten sa-
garrenbidez ekoizten dute sagardona-

S agardotegi ugarik sagardoa eta

turala, eta sagar zukua ere egiten dute.
«Azken batean, sagar zukua sagarra-
rekin lortu ahal den beste produktuon
batda», Jose Antonio Zamalloa Uxarte
sagardotegiko arduradunaren hitze-
tan. Sagar motaren arabera, sagar mo-
tenarteko konbinazioen arabera, eta
baita beste fruta batzurekin nahastuta
ere, zuku ederrak ekoitzdaitezke., «Ar-
lo horretan, aztertzeko eta lantzeko
eremuhandibatdago, interesgarriaeta
mereziduena».

Uxarte sagar zukuak «0so harrera
ona» izan du. Sagar zapore ona eta in-
dartsua dauka. «Ahoan sagar zapore
handia uzten du, %100 zukua delako.
Ezdubestelako gehigarririk». Norma-
lean saltzen direnak ura gehitutakoak
izaten dira, gainera. «Zaporeak, beraz,
barreiatu egiten dira. Gurean, kon-
{zentratuta dago». Sagarra prentsatu
ostean ateratzen den salda da pasteuri-
zatuamerkaturatzen dutena.

Uxarte sagar zukua Zornotzako eta
Durangaldeko denda txikietan soilik
aurkitudaiteke, eta Internetezere eros
daiteke (www.uxarte.com). «Orain-
80z, ezdasaltoki handietan banatzeko
produktu egoki bat. Oinarrizko ezagu-
tzadaukanjendearentzatda, zuzenean

Euskal Herrian dagoen sagar auker
zabala ikusita, 0so sagar produktu jp.
teresgarriak egin daitezke. Esaterakg,
merkatuan gero eta sagar muztio
gehiagoaurkidaitezke. Petritegi sagar-
dotegiak (www.petritegi.com), esate.

rako, Sagarlore

«Azkenbatean, jizeneko muztioa
sagar zukua ekoiztendu.
sagarrarekin Azkaineko Txo-
lortu ahal den pinondo sagar-
beste produktu notegiak
onbatda; (www.txopi-
arlo horretan, nondo.com) ere
lantzeko eremu *  myztioa merka-
handibatdago» turatzen du, Txo-
JOSE ANTONIO Ppito sagar muz-
Uxarte sagago'eglko tioa, eta beste
arcdiradiing® - produktu hauek
ere bai: aperitibo-

an hartzeko moduko Sagarmahats
edarialkoholduna, Manzina sagar ber-
delikorea, Patxaka likorea, Berrogeiur
biziapattarra, ozpin naturalaeta Balza-
mikoozpina.




Saizar sagardotegian (www.sidras-
saizar.com) ere, sagardo naturalaz
gain sagar ozpina egiten dute, baita ere

_ aparteko sagardo naturala ere, Sagar-
doz likorea eta Sagardoz Sefiorio de
Belmont pattarra.

Sagardo bereziak

Zapiain sagardotegian (zapiain.eus)
hiru pattar mota ekoizten dituzte: Sa-
gardoz gozoa, Sagardoz zuria eta Sa-
gardoz Afiejo edo erreserbakoa, Hala-
ber, Bizi-Goxo sagardo gozoa, postrea-
rekin edateko egokia, eta sagar 6zpina
ereegitendituzte.

Beste zenbait sagardotegik ere ekoiz-
ten dituzte sagardo bereziak. Besteak
beste, Urbitarte sagardotegiak (www.
sagardotegiak.com/sagardotegiak/U
rbitarte) botilan hainbat urtean ondu-
tako Saarte sagardo naturala egiten du,
Bereziartua sagardotegiak (www. be-
reziartuasagardoa.com) Gourmet sa-
gardoa ekoizten du, Astarbe sagardo-
tegiak (www.astarbesagardotegia.
com) Byhur sagardo aparduna merka-
turatzen du, eta Oiharte sagardotegiak
(www.oiharte.com) Ama Oiharte sa-
gardonatural aparduna.

Halaber, Araeta sagardotegiak
(www.araeta.com) udare sagardoa
egitendu, eta hainbat sagardotegik sa-
gardo natural ekologikoa egiten dute,
Iparragirre sagardotegiak (www.ipa-
" rragirre.com), esaterako.

Sagardotegiez gain, beste zenbait el-
kartek merkaturatzen dituzte sagarra-
renbidezegindako produktuak. Esate-
rako, Malus Mama (www.malusma-
ma.com) alkoholdun edari gozoa.
Astigarragako Etxeburua lursailean,
Ifaki Otegi kimikaria eta enologoa eta
haren lantaldea hainbat sagar mota ja-
sotzen eta hautatzen aritzen dira muz-
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tio kontzentratu bat lortzeko. Muztio
hori upeletan urte batean hartzitu eta
heltzenda.

Gizaburuagako Laneko kooperati-
bak sagar zukua ekoizten du. Sagar
zuku ekologikoa da, eta Leartibai On-
darea markarekin merkaturatzen
dute. Sagarra beren sagarrondoetatik
biltzen dute. Laneko kooperatiba Biz-
kaiko Lea Artibai eskualdeko hamalau
ekoizlek osatzen dute, eta Okamikain-
dustrialdean daukate egoitza. Sagar
zukua, sagardoa, sagar dultzea etabes-
te produktu batzuk merkaturatzen di-
tuzte. Laneko kooperatibaren inguru-
ko informazio gehiago lor daiteke 94-
684 20 26 telefono zenbakira deituta
edo mezu bat bidalita lanekolearti-
bai@euskalnet.net helbide elektroni-
kora.

Usurbilgo Sagastia elkarteak ere
(www.facebook.com/Usurbilgo-Sa-
gastia-572248536225164/) sagar zu-
kua egiten du, baita sagar dultzea ere,
Sagarki markarekin.

Merkatuan sagar marmeladak ere
aurkidaitezke. Besteak beste, Abaltzis-
ketako Nahera Haundi baserrian
ekoizten duten Nahera (Tel: 943-6540
33), Uharten egiten dutenJam Jam
(www.mermeladanavarra.es), Izpu-
rako Etxeberria etxaldeak (Tel: 678-84
8925) ekoiztenduenaeta Alozen egiten
duten Les Confitures de Haute Soule
markakoa (www.producteurs-bas-
ques.f.

Baionan sagarnoaren bidez egiten
dute Loreztia les Gouters Basques mar-
kako (www.loreztia-miel.com) mar-
meladamotabat, etaLarresoroko Bipia
enpresak (www.bipia.com) Sagarroia
izeneko produktuaegiten du Ezpeleta-
kopiperraetasagarranahastuta

Sagardoetxean (www.sagardoe-
txea.com) eta Igartubeiti baserri
museoan (www.igartubeitibaserria.
eus) sagarraren bidez egindako pro-
duktuei buruzko informazioa lor dai-
teke, eta zenbait produktu eros daitez-
ke.

&

oz 1 |

T
1zl MW

.,‘.. T LW L

l.l | N
-n

Baserruk@onaskoal eta etxeko okela
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Montorra, 6 « 48340 ZORNOTZA ¢« Tel.: 94-630 88 15 « www.uxarte.com
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Euskal Herriko sagardoa
gero eta gehiago
kontsumitzen da
nazioarteko

merkatuetan.
Kainera arteko nazioarteko
E merkatuetanizanikosalmentek
argiutzi dute euskal sagardoa-
ren kontsumo gorakada, Astigarraga-
ko Petritegi sagardotegiko arduradu-
nekjakinarazi dutenez. Beraz, azken
urteetakojoerahoriindartzenarida.
Ameriketako Estatu Batuetako eki-
taldeko kostaldean, esaterako, euskal
sagardoaren kontsumoa nabarmen ari
da handitzen. Azken urteetako azter-
ketek zioten Euskal Herriko sagardoak
oihartzuna izan zezakeela hango mer-

Kkatuetan, eta azken datuek ezdutejoe-

ra hori baieztatu besterik egin, hein
handibateansektoreaegitenaridenla-
nari esker.

«Sagardoak salmenta aukera han-
diak ditu nazioarteko merkatuetan,
sagardoaren kontsumoa gora doalako,
batetik, eta gure produktuaren ezau-
garriengatik, bestetik; gure sagardoa
desberdina da, eta kanpoko kontsumi-
tzaileari gustatu egitenzaio, bainaazal-
du egin behar zaio produktua eta bere
kultura», Petritegi sagardotegiko Ai-
nara Otafioren arabera.

Euskal Sagardoteg\l
ekitaldia New York

Txikito jatetxean,
2015. urtean. »

Horretarako, garrantzitsua da pro-
duktu bat nazioarteko merkatuetan
sustatzea. Abuztuaren 2an eta 9an, As-
tigarragako Petritegi sagardotegiak sa-
gardoari lotutako hainbat ekintzak
eginzituen Ameriketako Estatu Batue-
tan, New Yorken eta Washingtonen,
hain zuzen, Murray Cheese Bar taber-
nan eta Anxo sagardotégian, hurrenez
hurren. |

Saltzaileekin lan egiteaz gain, pro-
duktua ezagutarazi zuten, eta baita sa-
gardoaren kultura, usadioa eta historia

ere. «Izan ere, merkatu horietan ask,
baloratzen dute kultura hori, historiy
eta euskal sagardoaren izaera naturaly
etabetikoa».

Petritegi sagardotegiko arduradunek
bisita interesgarri batzuk ere eginz-
tuzten: Angry Orchard Estatu Batueta-
kosagardo fabrika handiena ezagutze-
ko, Broklyn Cider Hause sagardotegia
etasagardoarekin lan egiten duten
euskal kutsuko jatetxeak, Txikito Jate-
txea, esaterako.

2015ean, Petritegi sagardotegiak

SSASTEGS

sagardotegla

BEGIRISTAIN

tolare sagardotegia
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jatema-“r 2015ean. PETRITEGI

Sagardoa zerbitzatzen Frankfurten. sersia

Shacksbury Basque C idersagardoa
aurkeztuzuen Bostonen, Petritegik
Shacksbury enpresarentzat egiten
duen euskal sagardoa. Hala, enpresa
horrek bere izena duen sagardoaz gain
ohiko Petritegisagardoaeresaltzen du.

Urte berean, Michiganen egiten den
Aintzira Handietako Nazioarteko Sa-
gardo Lehiaketan Astigarragako bisa-
gardotegik sariak jaso zituzten, Bere-

= -
Petritegi sagardotegiak egindako sagardoaren aurkezpena New Yorkeko Txikito
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ziartua eta Irigoien-Herrero sagardo-
tegiek.

Astigarragakobertako Zapiain sagar-
doa Ameriketako Estatu Batuetan ere
banatzen dute. Sagardotegiak sagardo
azoka garrantzitsuetako batean parte
hartu zuen 2015ean, Chicagoko Cider
Conference ferian.

Azkaineko Txopinondoren sagarnoa
Ameriketako Estatu Batuetan ere ba-

natzenda, eta Europako iparraldeko

hainbat herritanere bai. ,

Bitxikeria gisa, Tolosako [sasteg! sa-
gardotegiko sagardoarekin egnmkf)
Txiki Manzana Kkoktela 2015eko edan
rik onenen zerrendan sartu du Ameri-
ketako Estatu Batuetako The Seattle
Times egunkariak. Seattle hiriko The
Cloud Room tabernako Jay Kuehner
da koktelaren egilea.

Mexikon ere Euskal Herriko sagar-
doageroeta ezagunagoa da. 2015ekq
azaroan Eusko Jaurlaritzako ordezkari
batzuk Mexikora joan eta eta sagardo-
ak «arrakasta jzugarria» duela azpi-
marratu zuten, Mexikon sagardoak

«etorkizun handia» duela.

Europanere,
kontsumoaren igoera
Sagardo kontsumoaren gorakada Es-
tatu Batuetan antzeman bada ere, Eu-
ropako zenbait merkatutan ere naba-
rituda igoera hau Petritegi sagardote-
giko arduradunek azaldu dutenez,
Danimarkan eta Holandan, esaterako.
 Frantziako Estatuan eta Alemanian
ere sagardo naturalak gero etaoihar-
tzun handiagoa dauka. Alemaniako
Frankfurteko Nazioarteko Apfelwein
Weltweit Sagardo Ferian, Astigarraga-
ko Astarbe eta Bereziartua sagardote-
giek, sagardoa aurkezteaz gain, sariak
Jortu zituzten 2015ean, eta Bereziartua
sagardotegiariaurtenere saribateman
diote aurten, Pomme D’Or saria.
Gorenak ziurtagiria duen sagardoa
Euskal Herritik kanpo ere banatzenda:
Madrilen eta Espainiako Estatuko bes-
te hainbat tokitan, Katalunian eta Eu-
ropako zenbait herritan. Txinanere
bai, Zapiain sagardotegia Txinako
merkatuan lan egiten hasi baitzen
2013an.

Sagardoaren jaiotetxea.

petritegi.eus




EUSKAL HERRIKO SAGARDO
TXAPELKETA HE

Andoainen egin zen, irailaren24an. B ef-rehun uztira
pertsonak osatu zuten herri epaimahaia, -eta tgen

36 sagardotegitako sagardoak dastatu zituz

afari eder batean, giro paregabean.

keta Herrikoia Andoaingo Zu-

mea plazanantolatuzuten. Her-
naniko Akarregi sagardotegia izan zen
irabazlea; bigarrena Astigarragako Li-
Zeaga gelditumn.e!ahirugarrena. Her-
naniko Itxas-Buru. Guztira, Euskal He-
rriko 36 sagardotegitako sagardoak
dastatuziren txapelketan. Finalaren
aurretik, hiru finalaurreko eginziren,
eta, horietako bakoitzean, 36 sagardo
horietako12sagardodastatu ziren, zoz-
keta bidez erabakita. Finalaurrekoetan
puntuazio onena lortuzuten 12 sagar-
doaksailkatuziren finalerako.

36 sagardotegietako sagardoekin
afaltzera bildu ziren berrehun lagunek
dastatu eta puntuatu zituzten sagardo
horiek, afari eder batean. Herritarrek
parte hartu zuten txapelketako epai-

E uskalHerriko2. Sagardo Txapel-

mahaian, eta sagardoa guS_tukoa Ugfﬁ"
izan zen epaimahaikide izateko
tzabakarra. )
di:\\faltzem eseri, eta aterazituzten S-::a
gardoak dastatuetanork beregustuc )
iritziaren arabera eman zuen punt'ua
zioa, batetik hamarrera ﬁnalaurrel\OT?-
tanetabostetik hamarrerafinalean, la-
gunarteko giroan. Ezzen lxapclke}a
ofiziala izan, baina aukera eman zuen
herritar ugariren iritzia jakiteko, eta
hori «0so interesgarria» izanzen sa-
ileentzat.
gaé?:ikoako Sagardogileen Elkarte-
ak antolatu zuen txapelketa, eta, afari-
ko menuazehazteko garaian, Basatxe-
rri eta Lurlan elkarteen laguntza izan
zuen. Afaltzen hasi orduko, sagardoa
mahaira ateratzen hasi ziren, etajen-
deak sagardoari buruzko bere puntua-

OV ERVAARY JANANM VYL

Q ELKARTEA

RRIKOIA

' doteg;
joa eman zuen z€in sagardotegy,
::;Z;rdoa dastatzen arizen jakin Babe
azken klasifikazioajakinarte, E

Garai bateko ohitura |
Gipuzkoako Sagarc!ogxleen Elkaﬂeak |
lehengo ohiturabati heldg eta2(,
antolatuzuen Euskal He}-nlfo leheng,
ardo T.\'apclketa_l Herrikoia. Org
ere 32 sagardoteglk parte harty Zuten, |
Garai batean egiten Z{ren hon't'lako
txapelketak. eta1967tik aurrery 2en.
bait herri txapelketa antolaty Zituen
orduko sagardogileen elkarteak, hain,
bat herrirekin elkarlanean. Sare , o
berreskuratzeada asmoa.

Herriz herri egitendiren etasare hos
rretansartzeko interesa duten tXape.
ketekin eta Sagardo Egunekin elkar},
nean antolatu du Euskal Herrikq Sab |
gardo Txapelketa Herrikoia Gipuzkog.
ko Sagardogileen Elkarteak, Eusko
Jaurlaritzarekin eta Hazi fundaziogre.
kin elkarlanean eta Andoaingo, Orgj.
ziako, Azpeitiko eta Zarauzko udalep
laguntzarekin.
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aburuza@sidrasaburuza.net
www.sidrasaburuza.net
Goiburu auzoa - Olatza etxea

Tel.: 943-33 0713
akarregisagardotegia@hotmail.com
Akarregi auzoa, 5

Euskal Herrian

L oo

< » & 7 ; P—
EGVZKiTZA
TOLARESAGARDOTEGIA

Tel.: 943-672613
Usabal auzoa - Amaroz

Tel.: 943-46 96 74
www.gartziategi.com
info@gartziategi.com |
Martutene pas., 139

GAZTANAGA

SXCARDOTEGIX

Tel.: 943-5919 68
www.sidreriagaztanaga.com
info@sidreriagaztanaga.com
Buruntza auzoa

Goiko Lastola

Hernani

FOIRD
[ AJTOLA

Tel.: 943-553272
Erefiotzu auzoa, 89

Gurutzeta
Astigarraga

Tel.: 943-5522 42
www.gurutzeta.com
gurutzeta@gurutzeta.com
Qialume bidea, 63

ipintza
Astigarraga

Tel.: 688-811724
www.ipintza.com
ipintza@ipintza.com
Santio Zeharra, 12




$SASTEGE

Sagardotegia

‘ 1-9[ 943- 88 7726
' Tel.: 9:1»3-65 2964 Tel.: 943-46 82 90 olagi. altzaga@gmail com
WWww.isastegi.com lizeagasagardoak@gmail.com Urrutibera baserria

! lsastegl@lsastegl com Gartziategi Baserria
: Aldaba Txiki auzoa : :

3; Itxas-Buru

Hernani

il 23r

SAGARDOTEGIA

Tel.: 943-55 68 79 Tel.: 943-552938 /722-38 0416 Tel.: 943-55 68 94

www, ltxasburusagardotegla com www.oialumezar.com www.otsua-enea.com

Osinaga auzoa, 54 "| mail@oialumezar.com info@otsua-enea.com
.| Mikel Arozamena bidea, 16 Osifiaga auzoa

Larre-Gain o (S Olharte Petritegi

Hernani 0 Zerain

Tel.: 943-457188
www.petritegi.com
sidreria@petritegi.com
Petritegi bidea

Tel.: 943-55 58 46 Tel.: 943-501013 / 686-29 9158
616-28 78 67 www.oiharte.com
Erefiotzu auzoa, 20 oiharte@biharte.com
Irukaketa gain auzoa

astelehenetik osteguneta, 20:00etatik 22:30era;
ostfra!etan eta larunbatetan, 13:30etik 17:00etara
~ eta20:00etatik 22:30era;
lgandeetan 13:30etik 17:30era

Ergoiena auzoa » ATAUN
943-18 0119

urbitartesagardotegiaagmail.com




Tximista
Ordizla

_R.ZABALA |

Tel.: 943-69 07 74 Tel.: 943-83 5738 / 618-303 584 Tel. 943-881128
www.rzabala.com Wwwisidreriasatxota.com www.tximistasagardotegia.com
info@rzabala.com Santio erreka auzoa, 3 tximistasagardotegia@gmail.com
Garagartza baserria > Gudarien etorbidea, 2

Tel.: 943-36 45 97
sidreria@sidrassaizar.com
www.sidrassaizar.com
Kalezahar auzoa, 39

Tel.: 943-551014 Tel.: 943-18 0119
www.setien.net Ergolena auzoa

sidrassetien@gmail.com
Gurutzeta Berri, “Moko”
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GIPUZKOAKO
SAGARDO LEHIAKETA

Gipuzkoako 18 udalerritako 39 hemeretzi

sagardotegik eman zuten izena Gipuzkoako

15. Sagardo Lehiaketan parte hartzeko, eta finala

ekainaren 4an izan zen, Donostian. Zizurkilgo

Fraisoroko laborategiko dasta-panaleko kideek
erabaki zuten zein izan den Gipuzkoan

" 2016. urteko sagardorik onena.

onostiako Gastronomiako
D Euskal Anaiarteanizanzen Gi-

puzkoako Foru Aldundiak an-
tolatutako Gipuzkoako 15. Sagardo
Lehiaketako finala. Sei sagardotegi
hauek sailkatu ziren finalerako: Adu-
nako Aburuza, Hernaniko Akarregieta
Altzueta, Astigarragako Alorrenea,
Andoaingo Gaztafaga eta Aiako Izeta.
Azkenik, irabazlea Gaztanagasagardo-
tegiaizanzen.

Gipuzkoako Foru Aldundiaren Frai-
soroko dastagunean ikasi eta diploma-
dun diren dastatzaileek osatutako
epaimahaiak aukeratu zuen irabazlea.
Hau izan zen epaimahaiaren emaitza-

renaraberakosailkapena: lehenengoa,
Gaztanaga sagardotegia, 74 punture-
kin; bigarrena, Altzueta sagardotegia,
70 punturekin; eta hirugarrena, Abu-
ruzasagardotegia, 65 punturekin.

Sagardogile irabazleari 3.000 euro
eta txapela eman zioten, bigarren sail-
katuari 1.500 euro, eta hirugarrenari
1.000 euro. Hirurek eskala ezberdine-
tara egina dagoen Donostiako Bidarte
baserriko Garraleaedo karreto barrika
ezagunaren erreplika bat jaso zuten.
Sagardo Lehiaketako Foru Aldundia-
ren sari nagusia Nekazaritza eta Landa
Garapeneko zuzendari Xabier Arrutik
emanzion irabazleari.”

Halaber, lehendabiziko hiru postue-
tan sailkatuan ez ziren finalistei, Aka-
rregi, Alorrena eta Izeta sagardotegiei,
diploma bana eman zieten sariak ba-
natzeko ekitaldian.

Lanaren balioa eta kalitatea
Gipuzkoako Sagardo Lehiaketak bi
helburu nagusi ditu, Gipuzkoako Foru
Aldundiko arduradunek jakinarazi
dutenez: «Ekoizpen prozesuan sagar-
dogileak egin duen lanaren balioa na-
barmentzea eta botilatutakosagardoa-
ren Kalitatea saritzea, bai ikuspegi or-
ganoleptikotik eta bai analitikotik
aztertuta».

Lehiaketan parte hartu zuten sagar-
dotegietako upeletatik hartu ziren la-
ginak, eta horiek Fraisoroko laborate-
gian aztertu zituzten. Sagardoetan 15
parametro neurtu ziren, baina analiti-
ka fasean lau bakarrik hartuziren kon-
tuan: azidotasun lurrunkorra, azukre-
rik gabeko guztirako estraktu lehorra,
metanola eta glukosa-fruktosa.

Sagardotegibakoitzak aukeratuzuen
zein upeletatik hartu behar zen sagar-
doa eta bakoitzetik hamahiruna botila
jaso ziren apirilean. Botila horietako bi
Fraisoroko laborategira bidali ziren az-
tertzera. Etiketa berdinak jarri zizkie-
ten botila horiei, dastatze fasean iden-
tifikatuak izan ez zitezen.
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KULTURA SUSTATZEN

Badira urte batzuk sagardoaren sektorea,
produktuaren ekoizpenean berrikuntzak egiteaz
gain, sagarraren eta sagardoaren kultura
sustatzen eta arlo turistikoan lan egiten ari dela.
Sagardoaren kultura, ohiturak eta historia
ezagutu nahi duten gero eta bisitari gehiago
izaten dituzte sagardotegiek.

uskal Herriko sagardogileen el-
E karteen helburua da sagardote-
gia, txotx egitekoohituraetaba-

serria ezagutaraztea, eta horrelaeuskal
sagardoaren, ohituren, historiaren eta
kulturaren balioa nabarmentzea. Izan
ere, sagardoa

Euskal izandamendee-
sagardoaren tan Euskal He-
mundua rriko bertako
ezagutarazteko produktu baka-
Sagardoaren rra eta dolare-
Ibilbidea baserriak milia-
proiektualantzen  Kkalitro egiteko
aridaBizi sortutako en-
Sagardoa elkartea presa txikiak zi-

ren, euskaldu-
nen kontsumorako eta baita euskal
arrantzaleek baleontzietan kanpora
eramatekoere.

Euskal sagardoaren mundua ezagu-
tarazteko Sagardoaren Ibilbidea
proiektua lantzen ari da Bizi Sagardoa
elkartea. Proiektu horrek zenbait es-
kaintza turistiko, kultural eta gastro-
nomiko biltzen ditu Euskal Herriko
zein kanpoko jendearentzako. Ekital-

,.‘-

diak eta jarduerak ere antolatzen ditu;
Sagardo Apurua, esaterako.

Etorkizunera begira, asmoa da Sa-
gardoaren Ibilbidea proiektua zabal-
tzea Euskal Herrian bertan eta baita
atzerrian ere. Horretarakogaur egune-
kobeharretara egokitutakoeskaintzak
sortzen eta proposatzen ahalegintzen
aridirasagardotegiak.

Bizi Sagardoa elkartea 2013ko apiri-
laren 15ean aurkeztu zuten Donostia-
ko Aquariumean. Euskal Herrikosa-
garraren eta sagardoaren kultura eta
turismoa bultzatzeko asmoz sortutako
elkartea da. Euskal Herri osoko sagar-
dogile elkarteak eta beste zenbait era-
gile biltzen ditu. Hirurogei kide baino
gehiagodiraguztira.

Euskal Herriko 60 sagardotegiingu-
ru, eragileturistikoekinelkarlaneanla-
nean ari dirasorta turistikokoak osa-
tzeko eta herritarrei eskaintzeko. Bes-
teak beste, museoekin, aisialdi parkee-
kin, interpretazio zentroekin eta osta-
tuekin. Gero eta gehiago dira
esperientzia eta sorta turistikoak es-
kaintzen dituzten sagardotegiak eta
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eragileak, eta 2015ean, esaterako,
900.000 bisitari inguru izanzituzten
Gipuzkoako Sagardogileen Elkarteko
sagardotegiek.

Turismo eragileen topaketa
Donostiako Zubieta auzoan dagoen
Araeta sagardotegia turismo eragile
profesionalen topalekua izan zen irai-
laren 23an. 200 turismo eragile baino
gehiago elkartu ziren. Besteak beste,
Bilboko, Donostiako, Irufieko, Gasteiz-
ko eta Miarritzeko kongresuen eta bes-
telako ekitaldien antolatzaileak, turis-
mo bulegoetako zuzendariak, turismo
egitasmoak eta ekitaldiak antolatzen
aritzen diren hainbat erakundetako,
agentziatako, enpresatako eta elkarte-
tako ordezkariak, eta hoteletako, bi-
daia agentziatako eta enpresa horni-
tzailetako kideak.

Araeta sagardotegiko instalazioak
baliatu zituzten kontaktuak egiteko

etalan komertzialak lotzeko, eta Arae- = 255

2 7 -235 5
tak ekoizten duen sagardoadastatzeko ~ ~RRIITNAEE
aukeraereizanzuten. Sagarrondo bat. MARISOL YABEN

Eztigar kooperatibako
langileak sagardoa
botilaratzen. GAIZXARO?

(m!_ (Catiks ]
mm Malgarrazaga Sagardoa

:::'ummn Tel: 946742010 Tel: 661296 915 Tel: 946842026

(Leams L QT [ Zermotza —___J
réikoetie Sagardoa Ubarte Sagardoa Etxrriags Sagardoa
Tel: 94 4573285 Tel: 94616 8285 Tel: 94 63088 15 ol 607 601925

bizkaiko
sagardogileak



3. Sagardo Apuruaren inaugurazio ekitaldia, abenduaren

I - O i e

APURUA, DONOSTIAN

Gipuzkoako Sagardogileen Elkarteak antolatu zuen
3. Sagardo Apuruan, uzta berriko sagardoak
aurkeztu ziren Donostian, abenduaren 4tik 8ra;
sagardotegi-baserri zahar bat eraiki zuten
Bulebarrean, eta sagarraren eta sagardoaren
kulturari lotutako hainbat ekitaldi egin ziren.

arai bateko sagardotegi bat
G eraikizen Bulebarrean, ordu-
ko Donostiako sagardotegi eta
baserrien itxura eta giroa zituena.
Inaugurazio ekitaldi ofizialean, parte
hartu zuten Eusko Jaurlaritzako, Gi-
puzkoako Foru Aldundiko eta Donos-
tiako Udaleko ordezkariek, Sagardo
Apurua antolatzeko elkarlanean aritu
ziren beste zenbait eragilerekin eta Gi-
puzkoako sagardotegietako ordezka-
riekinbatera.

Donostia sagardoaren hiriburua izan
baita mende askotan: Donostiako Par-
te Zaharrean ehun sagardotegitik gora
omen ziren aspaldian. Garai haietan,
upelak lehenengoz ireki eta dastatzeari
deitzen zitzaion apurua, irekiera ofi-
zialaren aurretik egiten zen dastatzea-

ri. Hori jakinda, Gipuzkoako Sagardo-
gileen Elkarteak ez ezik, Euskal Herri-
ko gainerako sagardogileen elkarteek
ere 2016ko sagardo uzta aurkeztu zu-
ten 3. Sagardo Apuruan, Donostian,
abenduaren 8an.

Gainera, Sagardo Apururako, Bule-
barreko sagardotegian dastatu zen sa-
gardoa Astigarragatik jaitsi zen Donos-
tiara Urumea ibaian zehar, garai bate-
an egiten zen bezala. Horretarako, ala
baterabilizuten, garaibatean sagardoa
eta hainbat lanabes eta material ga-
rraiatzeko erabiltzen zen ontzia. Ekin-
tza hori, Albaola Itsas Kultur Faktoria-
ren, eta Lizeaga eta Petritegisagardote-
gien artean burutu zuten. Behin
sagardoak Donostiara iritsita, egurrez-
ko garabi baten bitartéz, Albaola Itsas

4an. GIPUZKOAKO SAGARDOGILEEN ELKARTEA

Kultur Faktoriako kideek upelak gurdi
batera igo, eta idi pare batek astoen la-
guntzarekin Bulebarreko baserrira ga-
rraiatuzituen.

Sagardo Apuruaren helburua dasa-
gardoaren kultura jendeari zabaltzea,
garai bateko ohiturak eta gaur egungo
joerak azaltzea, 2016kouztaberriaaur-
keztea eta hainbat eragileren artekoel-
karlana bultzatzea Donostian.

Hainbat ekitaldi

Lehena eta oraina elkartzea ere bada

Sagardo Apuruaren asmoa, sagardoa-

ren kulfura, ohiturak eta historia eza-

gutaraztera. Horrela, sagar eta sagar--
doaren kulturarekin zerikusia duten
hainbat ekitaldi antolatu dira 3. Sagar-
do Apuruan, Bulebarrean eraiki zen
dolare-baserrian: zenbait sagardo das-
tatzeko aukera izan zen, bertsoez, tri-
kitixaz edo beste hainbat musikaz go-
zatzeko, herrikirol norgehiagokak
ikusteko, eta beste hainbat ekitaldiz
gozatzeko.

Pintxo lehiaketa bat ere egin zen, le-
henaldiz antolatu baitzen Sagardo
ApuruaPintxo Txapelketa. Meson Por-
taletas taberna izan zen irabazlea, ba-
kailaoarekin, onddo nahaskiarekin eta

gaztarekin prestatutako pintxo bate-
Kin. ’
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Bisitariei aisialdirako eta sagardo be-

miadastatzekoaukeraematezgain, Sa-
gardo Apuruari beste zentzu bat ere
emannahiizan diote antolatzaileek. | \
Gipuzkoan, eta, bereziki, Donostiako ' ) KEging
inguruetan, sagardoak izan duen ga-
mantzia nabarmendu nahiizan dute,
sagardoaren kultura sustatu, eta jen-
deari Gipuzkoa sagardoarekiko lotura
estua izan duen herrialde bat dela era-
kutsi.

Donostian hirugarren aldiz antolatu
daSagardo Apurua, eta urtetik urtera
Sagardo Apuruak «gero eta arrakasta
handiagoa» duela azpimarratu du
Amaia Zubeldiak, Gipuzkoako Sagar-
dogileen Elkarteko kideak.
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e Munagorri Enea - 20115 Astigarraga (Gipuzkoa)
. Tel. 943 55 56 47 - Mobila 679 123 892
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SAGARDOAREN'

INGURUKO SEKRETU
UGARI ORIAN
ETA URUMEAN

‘Sagardo ibaiak, bizitza iturri’ erakusketa sustatu
du Sagardoaren Lurraldeak, Astigarragako,
Hernaniko eta Usurbilgo udalekin eta Donostiako
Aquariumarekin elkarlanean. 2017an Donostiako
Aquariumean bertan ikusi ahal izango da.

iturrierakusketa. 2016an Herna-

nin, Usurbilen eta Astigarragan
zabalikegonda, eta2017an Donostiako
Aquariumean ikusteko aukera izango
da (aquariumss.com). Gainera, haren
oihartzuna Europara ere hedatu da,
European Heritage Days erakundeak
2016ko irailean antolatu zituen Onda-
rearen Europar Jardunaldietako pro-
gramak kontuan izan baitzuen. Migra-
zioak eta ondare kulturala aztertzeko
eginzituzten jardunal/di horiek.

Oria eta Urumea ibaiek, Gipuzkoako
bi ibairik garrantzitsuenek, sagardoa-
ren inguruko sekretu ugari gordetzen
dituztela erakutsi dute Espainiako, Gi-
puzkoako eta hainbat udaletako artxi-
boetan egindako ikerketek, eta berebi-
ziko garrantzia izan zutela bi ibar ho-
rietako bizilagunen arteko
komunikazioaren eta harreman eko-
nomikoen antolaketan eta Gipuzkoa-
ko garapen historikoan. Sagardo

I biltaria da Sagardo ibaiak, bizitza

ibaiak, bizitza iturri erakusketan hori
guztia ezagutarazten duten agiriak,
irudiak eta objektuak ikus daitezke.

Istorio ugari

Antzina Gipuzkoak izan zituen bi bizi-
tza iturri nagusi eta inguruko bizilagu-
nentzako aberastasunaren iturriak
izan ziren Oria eta Urumea ibaiak. Ga-
rai batean, gainera, aurrendariak izan
ziren, eta puntako teknologia erabili
zuten ibai horietakozereginetan. Portu
instalazioak eta zerbitzuak izan zituz-
ten, etaberenurbazterretansaleroske-
tagune ugariizanziren.

Biibaiak istorio ugariren lekuko izan
ziren: XVIII. mendeko langileen greba,
Ergobiako bidesarian ordaindu behar
zen tasa, itsasoarekin eta portuekin lo-
turiko zenbait ogibidetan soldataren
zatibat ordaintzeko sagardoa erabil-
tzen zela, Astigarragako alkate haraki-
naren eta Murgiako jaunen haserrea,
Ignacio de Soroa ontzigile usurbildar

r———

Hainbat agiri eta objektu
ikus daitezke erakusketan.

SAGARDOAREN LURRALDEA

Ibaietan erabilizen txalupa

bat. JONURBE / ARGAZKI PRESS

Larunbatetan,

autobusa ;
Lazkaotik (20:30ean abiatzen da),
Besaindik eta Ordizitik. 5 euro.

olagi.altzaga®gmail.com

943-88 77 26 »
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ospetsuaren amodio kontuak... Ezeza-
gunak eta aldi berean bitxiak eta inte-
resgarriak dira iraganeko kontu ho-
riek, eta Urumea eta Oria ibaien ahal-

men turistikoa

§agardoamn etakulturalaaz-
mgux_’uko sekretu pimarratzeko eta
ugari gordetzen  Gipuzkoako ga-
dituzte Oriaeta  rapen historikoa
Urumeaibaiek  ezagutzekopara-

daematendute.

www.sagardoarenlurraldea.com
helbidean lor daiteke Sagardo ibaiak,
bizitza iturrierakusketari buruzko in-
formaziogehiago.

Erakusketa Astigarragako Sagardoe-
txean zabalik zegoela, arraunlari talde
batek txango bat egin zuen Urumea
ibaian stand up paddle egiten, Loiola-
tik Ergobiko zubira, irailaren 17an. Pe-

tritegi eta Lizeagasagardotegienlagun- -

tzaz egin zuten ibilbide hori, eta ibaier-

Sagarrak eta saskiak, erakusketan. jon UREE / ARGAZKI PRESS

tzean Lourdes Odriozola Sagardoetxe-
ako historialariak ibaiaren inguruko
sekretuak kontatu zizkien txangoa
ikusterabilduziren herritarrei.

Amaitzeko, Ergobian ekitaldi alaia
eginzen, musikarekin girotuta, etasa-
gardorikezzenfaltaizan. Andoni Arza-
llusek hainbat bitxikeria eta bizipen
kontatuzituen XX. mende hasieran Er-
gobianzeuden sagardotegiak ezagu-
tzeko. Besteak beste: Ramon Isasa (Joa-
kitene), Martin Berrondo (Pagua), Joxe
Arrieta (Casa Otafo), Crispin Lete
(Etxehandi), Antonino Arzallus (Estan-
co), Jeronimo Bereziartua (Iraberri ba-
serria), Manuel Irigoien (Gaztanaga Be-
rri) eta Eduardo Alberro (Eprepa) sa-
gardogileen eta haien sagardotegien
inguruan. Andoni Arzallus Astigarra-
gako Ergobia auzoan jaioa da, etxean
dendaetatabernazituzten, etabaitasa-
gardotegiaere.

Oialume bidea - Tel.: 943-33 33 33 - 20115 ASTIGARRAGA (Gipuzkoa)

Urtarrilaren 13an irekiko tu_gq ateak |
-Sidras Ofsua-Enea S.L. |

Osinaga auzoa * Tel: 943 55 68 94 - HERNANI
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‘EUSKAL BALEA ARRANTZALEEN
AZTARNEN ATZETIK ESPEDIZIOA

Kanadako Ternua eta Labrador inguruan dagoen euskal
ondarearen eta arrastoen atzetik, bidaia bat egingo dute al
Astigarragako Astarbe sagardotegiak parte hartuko du espedizioan.
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itsasontzi batean egingo da.
Hainbat herritako adituek azal-
penak emango dizkiete bidaiariei Eus-
kal Herriko balea arrantzaleek Ternua
eta Labrador inguruetan utzitako on-
darearen eta aztarnen gainean, eta toki

E spedizioa 250 pertsonarentzako

- J -
Aimar Arizmendi, bidaiaren burua. jonurss/ ArGazia preSS

—_

horietan egindako aurkikuntzen berri
jakinarazikodiete.

Kultura eta historia izango dira espe-
dizioaren oinarriak, eta, astebetean,
euskal baleazaleak Kanadan ibiliziren
gune esanguratsuenak erakutsiko diz-
kiete bidaiariei: Sant John's hiria, Fogo

arrantzaleen .
ekainaren 15etik 22rq, :

Liry Ry

3

irla, Chateu Bay eta Red Bay balea le-
kuak, Gros Morne portua, Saint-Pierre
et Mikelune uhartea, eta inguruko na-
tur parkeak.

Euskaldunek urtero Kanadara egin-
dako bidaiek arrasto andana utzi bai-
tute. Agian horietako garrantzitsuena

Urtarrilaren 13an ZABALDUKO DITUGU ATEAK!

pialume zar

sagovdotegia
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n paleontzia da, 1563. urtean
san = eraikia etal565. urtean Red
pasdid ondoratua. Parcs Canada era-
K berreskuratu dubaleontzi
K""? g78€ta 2013 urteenartean.
honllaber» Ternua inguruan hilobi

Ha'® | de euskarazko idazkiekin, bi
ugat » daude euskal arrantzaleei es-
puse” | ak, eta toponimian nabaria
Kall™*. - besteak beste, Red Bay in-
da eraan izen euskaldun kopurua han-

- baitago- Euskaldunek Kanadan
d:zi arrastoen inguruan ikerketak
ul dituzten zientzialariek diotenez,
Kaldunen presentzia1620. urtea
olehenagokoa da.
naki Arizmendi c'la espedizioaren

i usta[zailea. Beasainen jaioa, 25 bat

orte daramatza New Yorken bizitzen.

i ainbat turismo eta abiazioenpresata-
‘Yo Zuzendal’ia da. Aimar Arizmendi,

semea, izango dabidaiako burua.
Robert Grenier eta Manu Izagirre ur-
oarkeologoak, etaLatonia Hartery,

Ozeano Artikoko arkedlogian dokto-

133} jtsasontzian ere joango dira. Gre-

nierreK eta Izagirrek San Juan baleon-

{ziaren aztarna arkeologikoen ikerke-

tetan hartuzuten parte, eta Harteryk

Ternuan jzandako euskal komunitate-

eninguruan hitzegingodu.
Bidaiarien artean, besteak beste, Bas-
que Culinary Center eta zenbait muse-
otako eta erakundetako ordezkariak

zangodira.

[S,?“loa eramaten zuten
eontzietan

Euskal arrantzaleek sagardoa erama-
tenzuten XVI. mendeko baleontzietan
Ternuara egiten zituzten bidaietan.
Ehunka litro sagardo eramaten zituz-
tenontzian, etamarinel bakoitzak egu-
nean hiru litro inguru edaten omenzi-

B jea

eus

as-Buru

Urtarrilaren 20an IREKITZEN DUGU
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Hur Astarbe sagardogilea. Gorka RUBIO / ARGAZKI PRESS

tuen. Nahizeta garai hartanagian ezja-
Kin, sagardoak zituen bitaminak derri-
gorrezkoak izan ziren euskal arrantza-
leak indartsu mantentzeko eta eskor-
butoarenaurreandefentsak garatzeko.
Horidelaeta, euskal arrantzaleen bale-
ontzietan ez da eskorbuto kasurik aur-
kituagirietan.

Astarbe sagardotegiaren aintzinata-
suna ikusita, sagardotegi horretan
egindako sagardoa eramango dute
Euskal balea arrantzaleen aztarnen
atzetikespedizioan, eta Hur Astarbe
sagardogileak sagardoari buruzko
azalpenak emango dizkie bidaiariei.
«Sagardoa eramango dugu. Baina, ho-
rrez gain, garai batean sagardoa nola
ekoizten zen azalduko dugu, nola era-
maten zuten sagardoa ontzietara, zer-
gatik eramaten zuten, zenbat kontsu-
mitzen zen...», azaldu zion Hur Astar-
bek Gipuzkoako Hitza-ri ekainaren
24an.

Ifiaki eta Aimar Arizmendi aita-se-
meak 2015ean mintzatu ziren astarbe-
tarrekin, eta espedizioan parte hartzg -
ragonbidatuzituzten: «Kulturespedi-
zio bat prestatzen ari zirela esan
ziguten, eta duela 500 urte sagardoa
eramaten zuten moduan guk ere espe-
dizioan parte hartzea eta sagardoa era-
matea nahi zutela. Balio erantsi bat
izango zela gure parte hartzea espedi-
zioan». Astarbetarrek baiezkoa eman
zieten. «Oso proiektu interesga rria
irudituzitzaigun».

Astarbetarrena XVI. mendeko dolare
baserria da, eta betidanik izan du ha-
rremana sagardogintzarekin. Base-
rriaren historia biltzeko lan handia
egin dutela azaldu du Astarbek, eta
XVI. mendeko agiriak ere topatudituz-
tela. «Kasualitatea da, baina San Joan
baleontzia 1563an eraiki zuten, etaguk
gure baserriari buruz topatu dugun le-
hen agiria ere garai hartakoada».

eguerdira irekita

xil sagardo txalp
saradona

n‘L-'_‘_'m'!&{__z

elketako!
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SAGARDOETXEA, MUSEO BIZIA

Astigarragako Sagardoetxea museoak saga
uztartzen ditu. Urte osoan antolatzen ditu jarduerak e

agardoetxea euskal sagardoa-
ren museoa da. Hiru gune ditu,
kanpoan daukan sagastia, mu-
seo barruko gunea eta dastaketa gu-
nea, eta urte osoan egin daitezke bisita
gidatuak, urtaro bakoitzerako jardue-
reilotuta. Bisitagidatubat egitekoerre-
serba lehenago egitea komeni da.
www.sagardoetxea.com helbidean
lor daitezke bisita gidatu bat antolatze-
ko argibideak, eta baita Sagardoetxea-
ren inguruko informazio gehiago ere.
Denda ere badauka, eta sagardoa eta
sagarraren bidez egindako zenbait

produktu eskura daitezke. Horiei guz-
tiei buruzko informazioa ere ematen
dute Sagardoetxean.

Haren helburua da sagardoaren, sa-
gardotegien eta txotx egiteko ohitura-
reningurukoguztiaazaltzea, etasagar-
doaren sustapen soziokultural eta tu-
ristikoa egitea. Hala ere, sagardoaren
kultura hedatzeko ez ezik, artxibo bat
eratzeko eta ikerketa egiteko ahalegi-
nak egitenditu.

2006. urtean ateak ireki zituenetik,
urtero-urtero gero eta bisitari gehiago
izaten ditu museoak. Urte osoan, gu-

rdoa, ohiturak, historia eta natura
ta ekitaldiak.

txi gorabehera, 12.000 bisitari izaten
dira.

Museobiziada, etaurte osoanantola-
tzen ditu jarduerak eta ekitaldiak. Esa-
terako, urtarrilaren 11rako Sagardo Be-
rriaren 24. Eguna antolatu dute Sagar-
doetxean, 2017ko txotx garaiaren
hasieradelaeta.

Abenduaren 17an, Sagardoetxeak
Astigarragako Herri Eskolak antolatu-
tako San Tomas jaialdian parte hartu
zuen, eta pinu bat sagarrekin eta kan-
delekin apaintzeko aukera eskainizien
familiei Astigarragako Foru Plazan.
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zina egitenzenusadioa da hori, etg
pdukozubian, abenduren 3tik11ra,
3 qrdoetxeanbertan egin zuten, eta

1seora etorritako bisitariek apaindy ‘
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d \'- TS,
tiagomendiko Inaxiamona zahg - S

qaren eskutik pinua modu horreay o DdGarno lCTXCa
aintzearen arrazoia ezagutu eta he.- e baten, erm
*in desioak pinutik zintzilikaty zity-
en. Astigarragakoherritarrek ere pi-
quaapaindu etaargiak pizteko aukery
ganzutenegun horretan, Abenduko
zubian  peste

sagardoetxeako  hainbatjardyers
pisitagidatuak  izanziren, Beste-

renbestepinubat.
penduaren Sean Astigarragako He-
‘Eskolakohaurren bisitaizanZen,eta

grtaro beste, Barriko-
pakoitzerako  teagaztainekin
jardue"ei dastatze berezia.
jotuta daude Antzina, sagar-

dotegiko lanak
pukatuondoren, barrika muztioarekin
petetzen zuten sagardogileek, eta, bi
aste geroago, festa egiten zuten bizijy.-

gunekin.
plan ederrak

sagardoetxeak plan ederrak antola-
wenditu. Besteak beste, Sagardoetxeq
etasagardotegia, museoa ezagutzeko
etasagardotegi menu batez gozatzeko,
Sagar muztioaren elaborazioa, saga-
rrak Kizkiarekin biltzeko eta ondoren
jotzeKo eta prentsatzeko, eta egindako
muztioa dastatzeko; Sagardoa eta
gazta, sagardoa eta Idiazabalgo gazta
batzen dituena eta gaztandegi bat bisi-
tatzeko aukera eskaintzen duena; eta
Sagardoa eta itsasoa, Aquariuma eta
Albaola Itsas Kultur Faktoria bisitatze-
koeta itsasontzi batean txango bat egi-
teko.

Halaber, beste hainbatjardueraanto-
latzen ditu urte osoan, familientzat,
ikastetxeentzat, euskaltegientzat eta
aisialdi taldeentzat. Sagardogile egun
batez! egitasmoaren bidez bisita gida-
tuaegiteko ez ezik sagar muztioa egite-
koaukera ematen die familiei. Txotx!
euskarazjarduera euskaltegietako
ikasleentzatantolatzen dute, etasagar-
dogintzako euskarazKo hiztegia lan-
tzeko bisita berezia da. Azkenik, Uda-
Jolas egitasmoa aisialdi taldeentzat an-
tolatzen du, haurrek eta gaztetxoek Gk 7
bisita gidatua eta sagardoaren kultura- e N
reninguruko joko eta tailer bereziak ~ Sagardoetxea museoaren ataria, barrualdea, eta hainbat lagun txotx egiten bisita
eginditzaten, gidatu batean. sacarpoETXEA :
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Ezkio-Itsasoko Igartubeiti baserri museoa bisitatuz gero, XVI eta XVII. i
mendeetako baserritarrak nola bizi ziren jakin daiteke. Hiru gune nagusi dity,
baserria, interpretazio zentroa eta baratzea, eta dolarea da haren bihotza.

Urrian, Sagardo Astean, urtero martxan jartzen dute.

larean dago oinarrituta. Lehenik

dolarea eraiki baitzuten, etaondo-
ren baserria, haren inguruan. XVI.
mendekoa da Igartubeiti baserria, eta
2001az geroztik museo baten zeregina
betetzen du, XVI-XVII. mendeetako
baserrietan nola bizi ziren erakusteko
asmoz.

Dolarea baserriaren erdigunean
dago, sagardoa 0so garrantzitsua bai-
tzen garai hartako herritarrentzat, eta
Igartubeiti baserriaren inguruan sagar
ugari baitzegoen. Igartubeitik bezala,
garai hartako baserri guztiek zuten do-
lare bat. Baserri guztietan egiten zuten

I gartubeiti baserriaren egitura do-

sagardoa. Urtean behin egiten zuten,
eta urte osorako gordetzen zuten,
haientzat sagardoa elikagai bat bai-
tzen.

Igartubeiti baserrian familia bat bizi
izan zen 90eko hamarkadara arte.
Eraikina Gipuzkoako Foru Aldundiari
salduzioten, aldundiak zaharberritu
eginzuen, eta museo bat eraiki zuen
baserri horretan oinarrituta. Dolarea
ereberritu eginzuten, eta, zaharberri-
tzelanak amaituta, 2001ean inaugura-
tuzuten Igartubeitibaserrimuseoa.

Bisita gidatu baten bidez, baserriek
XVI. mendean zein egitura zuten jakin
daiteke. Logelak, sukaldea, ukuilua,

upategia, ganbara eta baserriko gaine-
rako txokoak nolakoak ziren ikus dai-
teke, eta garai hartako familien bizi-
moduaren nondik norakoen berrija-
Kin daiteke.

Urte batzuk geroago, Gipuzkoako
Foru Aldundiak Igartubeiti baserria-
ren inguruko lurrak erosi zituen, eta
interpretazio zentroa zabaldu zuen ba-
serritik hurbil, ehun bat metrora, eta
2007aninauguratu zuten.

Interpretazio zentroan, baserriko bi-
zimoduaren inguruko tailerrak etajar-
duerak antolatzen dituzte, haurren-
tzat, gazteentzateta helduentzat. Hala-
ber, ikus-entzunezko emankizunak
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egiten dituzte. Baserriaren historia eta
garai hartako baserrien inguruko bes-
tehainbat kontu azaltzen dituzte, bes-
teak beste, familia egituren, sinesme-
nen etaiturri ekonomikoen inguruko-
ak. Bestalde, baratzea ere badauka
Igartubeiti baserri museoak. Baserria-
ren kanpoaldean lursail txiki bat dute,
barazkiak landatzeko. Haurrentzako
tailerrak antolatzen dituzte baratzean,
baserriko lana
Igartubeiti ezagutarazteko.
baserrimuseoak  Igartubeitiba--
bisitagidatuak  serri museoan
eta jarduera sagarrondoei eta
ugariantolatzen dolareko saga-
dituurteosoan  rrari buruzkoin-
formazioa bil
daiteke, eta, museoko dendan, sagar-
doa, sagar produktuaketaliburuak ere
eskura daitezke. www.igartubeitiba-
serria.eus helbidean lor daiteke infor-

mazio gehiago.
Sagardo Astea

Igartubeitin dagoen dolarea urtero

gekerreko irudian, Igartubeiti baserri mi dagoen dolarea; goi Kintzarik d 2016

s e e p : goian, Sagardo e esanguratsuenada. 2016an,
Asteanegiten patze eta krikokeka saio bat, eta, behean, museoko gela bat. urriaren Setik 14raizan da Sagardo As-
_yA',mLF\RRFJ'\ MAIALEN IGARTUA - IGARTUBEIT! BASERR] MUSEOA

tea, eta, urtero bezala, dolarea mar-
txanjartzeazgain, garai batean sagarra
nola zanpatzen zuten erakutsi zuten,
kirikoketa saioak ere egin zituzten, eta
sukaldaritza tailerrak ere bai. Sagardo
Astean Igartubeiti baserri museora
etortzen direnek horko dolarea, XVI.
mendeko zurezko egitura, indarrez
nola bihurritzen duten bertatik berta-
raikusteko aukera izaten dute, saga-
rraren usaina eta lehen muztioaren lu-
rruna sentitzen duten bitartean. Ikus-
kizun ederraizatenda, zinez.

Beste hainbat ekitaldi eta jarduera
ere izan ziren Igartubeitik antolatuta-
ko azken Sagardo Astean. Besteak bes-
te, Gipuzkoako Foru Aldundiak anto-
latutako 15. Sagardo Lehiaketako ira-
bazleei sariak eta diplomak eman
zizkieten, Urretxu-Zumarragako Kar-
makrosantzerki taldekoek XVII. men-
de hasieran baserrian bizi izandako
Kortabarria familiaren gaineko an-
tzezpena egin zuten, sagar erakusketa ’
bat izan zen, Sagardo Astea Argazki
Lehiaketa eta Sagar eta Sagardoa Erre-
zeten Lehiaketak egin ziren, eta hain-
bat sagar motarekin egindako sagar
dultzeen dastaketa ere eginzen.
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Gipuzkoako sagardogileak 31. Sagardo Egunean. GIPUZKOAKO SAGARDOGILEEN ELKARTEA

GIPUZKOAKO
SAGARDOGILEEN
FESTA HANDIA

Gipuzkoako 34 sagardogileren sagardoak dastatu
ahal izan ziren Donostiako 31. Sagardo Equnean,
irailaren 3an. Elhuyar fundazioa omendu zuten, -

eta giroa ederra izan zen.

rtero bezala, Gipuzkoako Sa-

l ' gardogileen Elkarteak Donos-
tiako Sagardo Eguna antolatu

zuen, Donostiako Euskal Jaien ba-
rruan. Horretarako, Donostiako Uda-
laren, Donostia Festak erakundearen,
Gipuzkoako Foru Aldundiaren, Eusko
Jaurlaritzaren eta Hazi fundazioaren

' laguntzaizanzuen.

Gipuzkoako 34 sagardogileren sagar-
dorik onenak dastatu ahal izan ziren
Konstituzio plazako arkupetan ipiniri-
ko postuetan. Guztira, 8.000 botila sa-
gardoirekiziren, eta Konstituzio plaza

jendez gainezka egon zen, giro ederre-
an. Hainbat trikitilarik giroa alaitu zu-
ten, eta sagardoa dastatzen laguntzeko
bakailao tortilla, txorizo eta gazta pin-
txoak banatu zituzten, aurreko urtee-
tan bezala. Gipuzkoako Sagardogileen
Elkarteko sagardogileez gain, Eusko
Jaurlaritzako, Hazi fundazioko, Gipuz-
koako Foru Aldundiko, Ostalaritza el-
karteko eta Bertsozale Elkarteko or-
dezkariak izan ziren, eta zenbait herri-
takoalkateak erebai.

Donostiako Sagardo Eguna urteroko
ekitaldi garrantzitsu bat baita Gipuz-

<0 sagardogileentzat, baita Doy
:(ioail(\)c,)(}i;g)uzkoako eta Eyska[ Hem(l)(so
2 agardozaleefftm‘ nahiz kanpokctik
etorritako turista sagardozaleemzat
ug'onosu‘ako 31. Sagardo Egunean, Gic
puzkoako sagardo nat.urala_dastaaeko
aukeraeskaintzeazgain, hainbatben;_
Kkuntza izanziren. Sagardo Eguna edy.
kiz hornitu eta izaera emateko asm,
aukera izanzen Konstituzio plazay,
bertan sagarra jo eta zanpatzen ikuste.
Ko, etamuztioanolaegitendenikasjet,
muztioa dastatzeko. '

Baita sagardogileekin hitz egiteko ety
iritziak trukatzeko ere. «Sagardogin.-
tzak atzean duen lan eta kultura gy,
tia» jendeari erakustea zen Gipuzkoa-
ko Sagardogileen Elkartearen asmog,
eta haurrek, gaztetxoek eta helduek
muztioa dastatzeko modua izan zuten
Horrekin batera, txertaketa postu bat
etainformaziogune baterejarriziren,

[nformazio gunean, Gipuzkoako Sa-
gardogileen Elkarteak sagardoarep
ezaugarriak jakinarazi zizkien sagar-
dozaieei eta kanpotik etorritako ehun-
daka bisitariei: graduazio baxuko eda-
ria dela, freskagarria, sagarrak dituen
onura eta ezaugarri asko dituela, etg
neurrian edanez gero 0so osasungarria
dela. Eta sagardoaren gaineko infor-
mazioa ematez gain, sagardotegien eta
sagardoaren kulturaren inguruko in-
formazioa ereemanzuten.

Omenaldia

Elhuyar fundazioari

Elhuyar Fundazioa omendu zuen Gi-
puzkoako Sagardogileen Elkarteak,
Sagardoa Bidegile dokumentala egite-
agatik eta dokumentala egiteko elkar-
lana sustatzeagatik. Filma 2015eko Do-
nostiako Zinemaldian aurkeztu zuten,
eta, geroztik, Euskal Herriko hainbat
herritan eman dute, eta baita Argenti-
nan eta Polonian ere.

Mila esker bertsoaren bidez, Gipuz-
koako Sagardogileen Elkarteak eske-
rrak eman zion Elhuyar fundazioari.
Hauxe dio bertsoak: «Elhuyarrentzat
gure eskerrak/ Eta bejondeizuela/ Do-
kumentala nola izan den/ Oso gustuko
kupela/ Sagar nahasketa egokiena/ As-
matu balitz bezela/ Ta irakaspen bat
utzidigu/ Sakona eta itzela/ Gaur sa-
gardoa asko den arren,/ Lehenago ere
bazela/ Eta geroa elkarlanean/ Eraiki
beharko dela».
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