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Txotx egiten, Astigarragako Zapiain sagardotegian. jacops
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SAGARDO BERRIA,
ARINA ETAFINA

Sagardotegietan
jadanik prest dago
2017ko uztako sagardoa,
txotx garaian
‘nahiz botilan
dastatzeko.

agar ugarijaso dira Euskal
Herriia osoan. Sagar asko,
neurri eta Kalitate onekoak,
eta etekin ona eman dutenak. Ohi
baino gehiago aurreratu da sagar goiz-
tiarra, erdialdekoa pixka bat, eta urte-
ro baino lehentxeago etorri dira azke-
nak heltzen diren sagarrak. Hori dela
eta, iazkoak baino sagardo arinagoak,
argiagoak eta finagoak dira aurtengo-
akoro har, toki bakoitzak bere ezauga-
rri propioak izaten baditu ere.
Aurtengo txotxean, oreka eta gor-
putz ederra duten sagardoak dastatu
ahal izango dira. laz baino gorputz

gutxiago izan arren, ederki orekatuta
daude, eta iaz baino alkohol g gutxixea-
godute; 6 gradu, gutxi gorabehera.

Irakinaldiei dagokienez, azkarirakin
dute sagardoek urriko tenperatura
egokien eraginez, eta usain ederra
dute gehien-gehienek. Horrek, jakina,
esan nahi du aurten txotxean bukatu-
tako eta ondo borobildutako sagardo
asko izango dela, sagardotegi batetik
bestera gauzak asko aldatzen badira
ere. &

Usain gozoa
2017ko uztako sagardoan fruta eta lore
usaina da nagusi, zeinak sagar freskoa
gogoratzen duen. Gainera, sagarraren
taninoak ematen dion gorritasuna eta
bizitasuna ditu sagardoak.
Laburbilduz, 2017. urteko uztako
sagardoa orokorrean freskoa da aro-
mari dagokionez, sagar eta lore usai-
nekoa, egitura eta gorputz orekatua
du, eta txinparta finekoa da.

TXOTX IREKIERAK

Txotx garaia oihartzun eta arra-
kasta handiko ohitura da Euskal
Herriko sagardotegietan. Urte-
r0800.000 bisitari inguru izaten
dituzte Euskal Herriko sagardo-
tegiek txotx garaian, urtarriletik
maiatzera, eta horrek eragin zu-
zena du inguruko ekonomian. -
Horrez gain, gero eta sagardote-
gi gehiago dira urte osoan edo
denboraldi luzeagoan zabaltzen
dutenak.

Hona hemen aurtengo irekie-

ra ekitaldiak:

Gipuzkoan ] FX
Astigarragan: urtarrilaren 17an,
12:00etan, Gurutzeta sagardote-
gian.

Hernanin: urtarrilaren 13an,
12:00etan, herriko plazan (giro
txarrabada, Atsegindegin).
Bigkai

Zornotzan: urtarrilaren 24an,
11:00etan, Uxarte sagardote-
gian.

Araban

Aramaion: urtarrilaren 18an,
19:30ean, Iturrieta sagardote-
gian.

5 S
Berueten: urtarrilaren 19an,
12:00etan, Behetxonea sagardo-
tegian.

Lapurdin

Azkainen: otsailaren 3an,

20:00etan, Txopinondo sagar-
notegian.

].IZEAGA

SAGARDOTEGI

SAGARDO
NATURALA

www.lizeaga.eus
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Guztira 13,2 milioi litrg
sagar do inguru €gin g;
Euskal Herrian 201 7korq
uztan. Horretarako,

9% 85 inguru erabili d,
bertako sagarra, etq

o 15 inguru ekarri dq
kanpotik. Aspaldian
izan den sagar urte
oparoenaizanda.

daberrian eta udan ogg

raldionaeginduenez, Eus 3

Herrian, oro har, sagarro,
doak fruituz bete eta aurreratu egiy 3
sagarra jasotzeko garaia. Normgje
irail erdialdea izaten da sagarra ja,,
tzeko garaia, baina 2017an sagarde,:
batzuk abuztuaren erdialdetik aurrer,
jadanik hasizirenlanean.

Gipuzkoan
Gipuzkoan 12,2 bat milioi litro
egin dira 2017ko uztan, aurreko urtes.
tako kopuru bertsua. Gipuzkoako g,
gardogileen Elkarteko sagardotegiek g
milioi litro egin dituzte, eta aurten ;.
patzekoa izan da bertako sagarrarep
garrantzia, Gipuzkoako Sagardogilee,
A _ Elkarteko kideen artean egindako sa-
o T o, P @ gardoaren %90 izan baita bertakosa.
545 Shgarvez beteriko saski garrarekin egina.
QRN Aurtengo uzta kalitatez eta Kantita-

e Tt e tezoso handiaizan da Gipuzkoan, az-

ken urteetan izan den handienetakog,

sagastian. prTRi/EchH
Sagarra ohi baino lehenago iritsida,

5 CLE sagardo»txaipglkcmko

sariduna i A halare ST Sidras Ofsua-Enea S.L- )|

Osifiaga auzoa ¢ Tel: 943 55 68 94 « HERNANI




baita berandukoa ere. Gipuzkoa osoan
parekatuaizandauzta.

Bizkaian

Bizkaian 200.000 litro egindira 2017ko
uztan, %100 Bizkaiko sagarrarekin,
Bizkaiko Sagardogileen Elkarteakjaki-
narazi duenez. Sagar uzta ugaria izan
daaurtengoa; lehenago etorriziren sa-
gar mota batzuk, goiztiarretan batik
bat, baina beranduko sagarrak ohiko
garaian etorridira.

Bizkaiko sagardogileek apustu gar-
bia egiten dute beren sagardoa erabat
bertako sagarraren bidez egitearen
alde. Aurten, iaz egindako sagardo ko-
puruaren iabikoitza egin da Bizkaian.

Araban

Arabako sagardozaleek 50.000 litro
ingurusagardo egindituzte 2017kouz-
tan, eta, horretarako, %100 Euskal He-

SAGARDOA [ 2017KOUZTA I 5

rriko sagarra erabili dute, Arabako Sa-
garzale eta Sagardozale Elkarteak azal-
duduenez.

2017ko uzta oso handia izan da Ara-
maion, baina Trebifiun, beranduko
izotza dela eta, ingurutik ekarri behar
izan da sagarra. Araban, oro har, sagar
0s0 osasuntsua bildu dute, neurri one-
koa, irailean egindako euria dela eta,
errendimendu handikoa.

Nafarroan
Nafarroan 300.000 litro egin dituzte
2017ko uztan, Nafarroako Sagardogi-
leen Elkarteak jakinarazi duenez. Be-
ren sagastietatik eta inguruko base-
rrietatik lortu dute sagarraren %100.
Sagar oso ona izan dute, gainerako
herrialdeetan bezalaxe nahiko aurre-
ratua, eta, beraz, sagardo asko eginda,
bukatuta egongo dira txotxa irekitze-
rako.

Lapurdin, Nafarroa
erean eta Zuberoan

450.000 litro sagarno eta muztio egin
dira 2017ko uztan jasotako sagarrare-
Kin. Aurreko urteetan bezala, aurten -
ere hirutik bi sagarnoa eta hirutik bat
muztioa edo jusa. Horietatik 250.000
litro Eztigar kooperatibak eginak dira,
horibaita sagar ekoizlerik handiena.

Eztigar kooperatibako ordezkariek
azpimarratu dutenez, uzta «norma-
la» izanda: «Sagaronabazeningurue-
tan, baina ez adarrak hausteko adina-

“kouzta, Gipuzkoan eta Bizkaian gerta-

tuden moduan. Loraldi goiztiarra izan
da, eta baita sagarraren etorrera ere.
Beraz, ez da urte guztiz ona izan kopu-
ruz, baina bai kalitatez».

Sagarnogileek bertako sagarrezegin
dute sagarnoa, hori baita beren helbu-
rua: beharrezko sagar guztia inguruan
lantzea.
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MAIATZA BUKAERA ARTE ZABALIK

Munagorri Enea - 20115 Astigarraga (Clpuzkoa)
Tel. 943 55 56 47 - Moblla 679 123 892

Untarrilaren 18an ZABALDUKO DITUGU ATEAK!
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Arabako, Bizkaiko eta
Gipuzkoako sagarzaleek
eta sagardogileek
Euskal Sagardoa jatorri
izena sortu zuten
2016an. 2017koa bere
bigarren uzta izan da,
eta Euskal Sagardoa
sendotzen aridela
erakusten dute datuek.

rabako, Bizkaiko eta Gipuz-

koako sagar eta sagardo sek-

toreko ordezkariek, eta hiru
lurraldeetako foru aldundietako eta
FEusko Jaurlaritzako ordezkariek iazko
urtarrilaren 9anaurkeztuzuten Euskal
Sagardoa marka (www.euskalsagar-
doa.eus). Erabat bertako sagarrez
egindako sagardoa da, eta kalitate ber-
mea egiaztatua duena. Hazi fundazio-
ak eta Fraisorokolaborategiak baiezta-
tzen dute prozesu guztia.

Irailean eta urrian bilduzuten Euskal
Sagardoa jatorri izeneko sagarra, az-
ken urteetako uztarik emankorrene-
an, herrialde guztietan sagar askobildu
baita, 10 milioi kilotik gora orotara. Be-
raz, Euskal Sagardoaren bigarren uzta
bikaina izan da, «historikoa», tekni-
karien hitzetan, kopuruan etaaurrera-
tua heldutasunari dagokionez.

\\_/
Lazkaotik (20:30ean abiatzen da),
Besaindik eta Ordizitik. 5 euro.

olagi.altzaga@gmail.com * 943-88 77 26 »

Larunbatetan,
autobusa

Urte

—

Ondorioz, guztira 4 milioi litro sagar-
do egin dira Euskal Sagardora bidera-
tuak —lehen uztako sagarrarekin1,3
milioi litro—, eta horretarako 250 hek-
tarea sagastietako sagarra erabili da. 47
sagardotegi dira Euskal Sagardoa egin
dutenak, aurreko urtean baino 14
gehiago.

Botilak saltokietan
Kontsumitzaileak upeletandaudensa-
gartxoekin jakin dezake zein sagardo
den Euskal Sagardora bideratua, eta
botiletan sagartxo bat margotuta dau-
Kkaten txapel eta lepoko gorrien bidez.

E\ukalSagardoajatoniizmogara:& SR i :
dastatzeko aukera izan da zenbait saltoki handitan. £UsKALSAGARDOA LTy

...........

Sor-markaren bultzatzaileek ekaina-
ren 5ean aurkeztu zituzten saltokietan
salgaijarridirenlehenengobotilak, Pa-
saiako Albaola Itsas Kultur Faktorian,
«Jatorri izena bereizgarri bat da sagar-
doarentzat, eta balio erantsia emango
dio merkaturatzerakoan», adierazi
zuen Arantxa Tapia Eusko Jaurlaritza-
ko Ekonomiaren Garapeneko sailbu-
ruak aurkezpenean.

Sor-marka berriaren helburuak ere
azpimarratu zituen: «Sektorea elkar-
tzea, sagardoaren kulturasustatzeaeta
sagargileei eta sagardogileei bultzada
ematea, eta kontsumitzaileari tokiko

\ Herrigunean gaude, trenbidearen ondoan’l\

:,'.é\:;

@ bertako sagardoaren ekoizleak®!
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JATORRI
DEITURA

eta goi mailako produktua ziurtaraz-
tea». Eusko Jaurlaritzako ordezkarie-
kin batera, Arabako, Bizkaiko eta Gi-
puzkoako forualdundietako ordezka-
riek eta sagardogileen sektoreko
ordezkariek ere parte hartu zuten eki-
taldian. Asmoadadatozenurteetan sa-
gardogile gehiago batzea sor-markara,
eta sagasti kopurua ere handitzea. Ze-
hazki, 2032rako, sagardo guztia berta-
kosagarrarekin egitea jarridute helbu-
rutzat sektoreak eta instituzioek. Ha-
malau urteko ibilbidean, bi marka
egongo dira: bata, Euskal Sagardoa ja-
torriizena; bestea, Gorenak. Euskal Sa-

BEGIRISTAIN

tolare sagardotegia

Iturriotz baserria - 20267 |kaztegieta - @ 943-65 28 37 - 607-36 57 43
Faxa: 943-18 74 06 - s.begiristain@terra.es
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Datozen urteetan sagasti berri ugari izatea espero da. sAGARDOAREN LURRALDEA

gardoa sor-marka sortzearekin batera,
Gorenak marka pribatua publiko
bihurtu dute: lehen, hamahiru sagar-
dogilek erabiltzen zuten, eta, orain,
baldintzak betetzen dituen edonork
erabili ahal izango du. Gorenak zigilu-
dunsagardoa egiteko, bertakoetakan-
poko sagarrak erabiltzen dira. Nola-
nahiere, asmoa da 2032rako bi marke-
tako bakarra geratzea, soilik bertako
sagarrarekin egindako Euskal Sagar-
doarena.

Sagasti berriak

Euskal Sagardoa jatorri izenaren bide-
tiksektoreak egindakoahaleginak era-
ginda eta Gipuzkoako Foru Aldundiak
lagunduta, sagasti berriak aldatzen ari
dira Gipuzkoan, eta aurreikusten da
datozen urteetan sagasti berri ugari
izatea. Horretarako, sagardorakosaga-
rrondoak landatu, hobetu eta garatze-
ko diru laguntzak ematen ditu Gipuz-
koako Foru Aldundiak (www.gipuz-
koa.eus).

Horrez gain, orain dauden sagastie-
tan ere hobekuntza planak egin dira,
bertako sagardo guztia bertako saga-
rrez egiteko. Bidenabar, bertako eko-
nomiari ere eman nahi zaio bultzada,
bertako baserrietan sagastiak jarri eta
bertako baserritarrei negozio bide be-
rriak zabalduta.

Sagarrondoak sagarrak bi urtetik
behin emateko joera du berez, baina
nabarmentzekoa da sagastia ondo lan-
tzen ari diren sagardozaleak eta sagar-
zaleak urtero-urtero uzta nahiko ore-
katuak ari direla lortzen. Helburua
izango da ahalik eta sagastirik gehie-
nak ongi zaindu eta bide horretan sar-
tzea, sagarraren kalitateaz gain, kopu-
ruzere uztaorekatuagoak lortzeko.

Sagastien zainketan ez ezik, planifi-
kazioanerealdaketahandiaegindaaz-
ken urteetan, sagasti berrietan. Sagar
motak nahasian aldatu beharreansail-
kaaldatzendiraorain, horrelakontrola
eta bilketa sagar mota bakoitza aparte
hartuta egin ahal izateko.

SATXOTA
SAGARDOTEGIA

Janfokia efa totyxa wrte osonn

Kalifatezko profukfuek

Santio Erreka Auzoa
AlA (Oriotik kilometro batera)
9438357 38-618303 584

www.sidreriasatxota.com

Bexerod arreda goxon.

Botilen zuzentko salmends
Ewsko Label sagayden

Biside gidatuak. I [

zabalik! 1A%

ol
'.("_'l
N

Oriotik oinez etortzeko aukera
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ederra da,
erraz edatekoa»

JOSE ANTONIO ZAMALLOA e Ux

Txotx garaiari begira itxaropentsu daude Uxarte
sagardotegian. Sagar ugari eta ona bildu dute, eta
sagardo ederra ekoitzi dute.

«Sagardo

Zornotzan dago Uxarte sagardotegia
(www.uxarte.com), izen berekobase-
Irrian. 200 urtebainogchiagoditu base-
rriak, eta nekazaritza jarduerari lotuta
egon da beti. Sagardotegia 1996an za-
balduzuten.

Ona da txotx garaian dastatu ahal
izango den sagardoa, 2017ko uz-
takoa?

Orain arte ikusitakoaren arabera,
usain interesgarriak ateratzen dira.
Agian goizsamarda, sagardoak orain-
dik ez daukalako gorputz askorik, bai-
na, nireustez, errazedatekoa etaederra
dasagardoa. Denaden, sagardoa bizi-
rik dagoenez, ikusiko da denboraldian
zer bilakaera izaten duen, baina uste
dut sagardoa oso egoera onean dagoela
hasikodela txotx garaia.

Upategian lehenengo hartzidurak
amaitzen ari direla, sagardo dezentea,
itxura onekoa ikusten dut. Orain, hori
bai, upel bakoitza mundu bat denez,
sagardo guztiek beharbada ez dute bi-
lakaera berdina edukiko, baina, oro
har, sagardo ona da. Muztioaren kopu-
ruhandialortuda, etahorrek esan nahi
du agian arin samarra izango dela sa-
gardoa, fina; agian tanino apur bat fal-
tako du, baina usainean eta ahoan ore-
ka onak antzeman daitezke.

Edateko samurraizangoda?

Bai, ona. Ez du edukiko karga fenoliko
handia. Orokorrean hitz eginda, ezin
baitaitezke denak berdinak izan, baina
ezaugarriak horiek izango direla uste
dut.

Sagar uzta handia izan da, eta sa-
gar ona bildu da.

Sagar urtea izan da, kopuru aldetik
ugaria, sagar asko batu dugu, eta urte
0s0 ona izan da. Sagar asko eta ona,
sano-sanoa eta ustelik ez. Osasun
aldetik ona izan da sagarra. Bere
garaian batuz gero, sanoa egoten da,

———

arduraduna

arte sagardotegiko

baina, berandu batuz gero, beste gauza
bat da. Pozik gaude, eta uste dut oro-
korra izan dela. Bizkaian eta Bizkaitik
aparte ere fenomeno orokorra izan
dela uste dut.
Nolakoa espero duzu txotx garaia?
Jende asko ibiliko da?
Gipuzkoan, Hernanin eta Astigarragan
izaten den txotx garaiarekin alderatu-
ta, ezdaberdina. Bizkaian urtero-urte-
ro jende askok deskubritzen du sagar-
dotegia eta sagardoa existitzen dela.
Nik nahiko positibo ikusten dut alde
hori, azken batean beti gehituz goaze-
lako, etajendeak, ingurukoek fenome-
no positibotzat hartzen dute sagardo-
tegia. Modu positiboan eta itxaropen-
tsuikusten dut denboraldi hau.

Nire ustez, normaltasun guztiarekin
funtziona daiteke, txotx garaiazaparte

ere bai. Denbo-

«Bizkaianurtero raldia hiruzpa-
jende askok lau hilabetera
deskubritzendu  mugatzeaezdut
sagardotegia logikoa ikusten,
eta sagardoa hiruedolau hila-
existitzendela» bete bakarrik

egitea. Urtean
zehar ere sagardotegiez disfrutatu ahal
da, sagardoaz eta menuaz. Nik nire es-
perientziaz diot hori egiteko benetako
aukerak daudela, urte guztiko egitas-
mo bat, nahiz eta erritmo berdinean ez
egin. Guk horrelalan egiten dugu.
Bizkaian gero eta jende gehiago jo-
aten da sagardotegietara? Ohitura
gero eta handiagoa da?
Bai. Baina nik ez dut ikusten ohitura
moduan bakarrik lotzea sagardotegia
parrandarekin, sagardotegira kuadri-
llan autobusez joatea parranda egitera.
Negozioaren parte bat da hori, baina
niretzat ez da interesgarria, eta ez dut
usteonuragarriadenik. Nire ustez, urte
guztian egiteko beste ohitura errealak,

interesgarriak dira sagardotegira joa-
teko beste era batzuk: sagardoa bene-
tan dastatzera joatea, benetan ikustea
zer sagardo dagoen upeletan, eta me-
nua dastatzera joatea familiarekin, bi-
kotekidearekin edobanaka.

Bizkaian azken aukera horiek errea-
lak dira. Sagardotegia turismoarekin
lotzea ere oso erreala da. Jendeak sa-
gardotegia benetan ikustea eskertzer
dugu, bisita gidatu batean, sagardoteg
bateanzeregiten den etazer ezdenegi-
ten azaltzea... Horrelako gauzak ga-
rrantzitsuak dira.
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Jose Antonio Zamalloa,
R Uxarte sagardotegiko
T e upel batetik sagardoa
g\ ' zerbitzatzen.
,'\I A5 MARISOL RAMIREZ / ARGAZKI PRESS

Bizkaian, bizkaiko sagardoa ,..
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Sagardoa dastatzen, Aramaioko Iturrieta sagardotegian. ARAsAKOHITZA

ARABANERE,
SAGARDOTEGI

GARAIAN

Sagardoaren kultura zabaltzen ari da Araban.
Azken urteetan, handitu egin da sagardoaren
kontsumoa, eta gero eta jende gehiago joaten da
sagardotegietara otordua egitera.

ramaioko Iturrieta sagardo-
tegian egingo da Arabako
txotx garaiari hasiera emate-

ko ekitaldia, urtarrilaren 18an, Araba-
ko Sagarzale eta Sagardogileen Elkar-
teak antolatua. Tradizioa da nagusi
Iturrieta sagardotegian (iturrietasa-
gardotegia.blogspot.com), eta bere
sagastietan jasotako sagarrez eginiko
sagardo ekologikoa eskaintzen dute.
Urtarriletik maiatzera zabalik izango
dute txotx egiteko garaia, eta bezeroek

sagardoaz eta giro atseginaz gozatuko
dute. Iturrieta sagardotegira autobu-
sezjoateko aukera dago, Gasteiztik,
eta, erreserbaegiteko, hauetakotelefo-
no zenbaki batera dei daiteke: 685-72
1593 edo 945-44 53 85.

Bisita gidatuak urte osoan egin dai-
tezke, aldez aurretik deituta. Bisitariak
barnetik ezagutuko du sagardotegia,
sagastiak eta baserri ingurua ere bai,
eta sagardotegian lana nola egiten den
ikusi ahalko du, sagarra jasotzetik

zuku bihurtzera egiten den prozesy,,
Halaber, sagardoaren eta sagar zuky,.
renekoizpenariburuzkoazalpenak es.
kainiko zaizkio, sagarraren ezaugy.
rriak, sagarrondoak... eta, gainera, sa.
gardoa eta sagar zukua dastatuko dity,
bertako txorizoz edota Idiazabalgy
gaztazlagunduta.

Naturaren erdian
Askartzako Trebifiu sagardotegian ere
(www.trebinu.com) beren sagarron-
doetako fruituekin egiten dute sagar-
doa. Duela hamabost urte inguru hasi
ziren lehen sagarrondoak landatzen
eta sagardoa egiten, eta Trebifiu mar-
kako sagardoaren ekoizpena gero eta
handiagoa da, gaur egun dituzten
2.500 sagarrondo ingururi esker.
Sagardotegia naturaren erdian dago,
tokizoragarri batean. Lagunekin edo
familiarekin joateko eta egun eder bat
igarotzeko ezin hobea, sagardo eta jaki
bikainak dastatzeko, eta sagardotegi
giroaz gozatzeko. Autobus zerbitzua
eskaintzen dute. Erreserbak egiteko
edo autobus zerbitzua erabiltzeko, te-



Kuartango sagardotegiak egiten duen sagardoa eta zukua. kA5t Anco SAGARDOTEGIA

lefono zenbaki hauetako batera deitu
beharda: 945-24 4852, 657-73 6599,

Interpretazio zentro bat

Zuhatzu Kuartango herrian dago
Kuartango sagardotegia (Kuartango-
sagardotegia.com), garai batean aski
ezagunazenbainuetxeazegoentokian.

hiru sagardotegi hauetara

F3
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lazkourtarrilean, Arabako txotxsasoia
zabaldu zen egunean zabaldu zituen
ateak.

Urte osoan irekita dago, autobus
zerbitzua ere eskaintzen du, eta hain-
bat menu prestatzen ditu: ohiko sa-
gardotegi menua, beganoa, haurren-
tzako menua eta bezeroak aurretik

lturrieta sagardotegia

deituta eskatzen duena. Erreserbak
egiteko edo autobus zerbitzua erabil-
tzeko, hauetako telefono zenbaki ba-
tera deitu behar da: 699-74 77 30 edo
945-36 26 83.

Sagardoaren interpretazio zentro bat
eraikitzen ari dira Kuartango sagardo-
tegian, museotxikibat, sagardoaegite-
ko prozesua ezagutarazteko, dolarea
erakusteko eta dastaketak egiteko,
besteak beste.

Sagar aberastasuna
Araban, sagardoa ekoizten ez eziK, sa-
gardogileak eta sagarzaleak lan handia
ari dira egiten tokiko sagar motak be-
rreskuratzekoetaaztertzeko. Garaiba-
tean sagardo ugari ekoizten zen Ara-
ban, eta sagar aberastasun hori orain-
dik antzeman daiteke tokiaskotan.

Sagarrondoak aurkitzeko, sagarrak
aztertzeko eta etorkizunerako man-
tentzeko ere lan handia ari da egiten
Arabako Sagarzale eta Sagardogileen
Elkartea.

Halaber, galtzeko zorian zeuden sa-
gardotarako sagar mota ugari biltzen
etagordetzenaridira Araban.

TREBINU

sagardotegia

‘l ( Arraga auzoa / ARAMAIO
© 945 44 5385/ 68572 1593
Jswues] iturrietasagardotegia.blogspot.com

Zuhatzu-Kuartango 21
1.699 747 730 - 945 362 683
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SAGARDO

'NATURALA

Sagardo naturala egiten duten zenbait sagardotegi
daude Nafarroan. Txotx garaian sagardo eta jaki
ederrak eta giro paregabea eskaintzen dute.

rtarrilaren 20tik maiatzaren

lehenera arte zabalik egongo

da txotx egiteko garaia Al-
dazko Martitxonea sagardotegian.
Upeletatik sagardo natural ederra das-
tatuahalizangoda. Menuan, berriz, sa-
gardotegiko ohiko jakiak eskaintzen
dituzte: bakailaotortilla, txuleta, gazta,
irasagarraeta intxaurrak.

80-100 lagunek otordu bat modu
onean egitekotokiadaukatejantokian,
eta enpresako bazkariak, agurrak eta
bestelako ospakizunak ere antolatzen
dituzte. Erreserba egiteko, 948-60 46
07 telefono zenbakira deitu behar da.

Sagardoa botilan ere saltzen dute:
«Urteko edozein garaitan, bai jatetxe,
biltegi, saltokiedo partikularreisaltzen
diegu 3 edo12botilako kaxetan». 60 li-
troko upeletan ere bai: «Upeltxoak
alokatzen dira edozein jai edo ospaki-
zunetara eramateko».

Linddurrenborda sagardotegia, be-
rriz, Lesakan dago, herrigunetik oso
hurbil, 300 bat metrora. Sagardo natu-
rala ekoizten dute, eskuz, eta prozesu
osoaz arduratzen dira: sagarra landa-
tzetik hasi eta sagardoa sagardotegian
saltzenduten arte.

Ohiko sagardotegi menua zerbitza-

tzen dute: bakailao tortilla, bakajlag
zatiak piperrekKin, txuleta, gazta, irasa-
garra eta intxaurrak. Erreserba egite-
ko, telefono zenbaki honetara deity
beharda: 948-637212.

Lekunberrin Toki Alai sagardotegia
dago. Sagardoa egiten dute, eskuz, eta,
upeletan txotxaren bidez emateaz
gain, 3, 6 eta 12 botilako kaxetan ere
saltzendute. Otorduetan menuhaues-
kaintzen dute: bakailao tortilla, txori-
zoasagardotan, bakailaoa piper berde-
ekin, txuleta, gazta, irasagarra etain-
txaurrak. Txotx sasoia urtarrilaren
16tik maiatzaren 31ra arte egingo dute:
ostiraletan afaltzeko, larunbatetan
bazkaltzeko eta afaltzeko, eta igandee-
tan eta jaiegunetan bazkaltzeko. Erre-
serba egiteko, hauetako telefonozen-
baki batera dei daiteke: 647-44 4678,
650-45 0161 edo 948-504057.



sagardotegian.

JIZ / ARGAZKI PRESS

Behetxonea sagardotegia, berriz, Be-
rueten dago, landetxe bateko beheko
solairuan. Sagardoa egiten dute, eta
ekoizpen prozesua bisita gidatuen bi

dez ezagutarazten dute. Txotx garaia
urtarrilaren 19an zabalduko dute, eta
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otorduetan menu hau dastatuahal
izangoda: bakailaotortilla, txorizoasa-
gardotan, entsalada, txuleta, arraina,
gazta, irasagarra, intxaurrak eta etxe-
ko postreak (Ultzamako mamia, nati-
llak etaarrozesnea).

Txotx garaian erabiltzeko autobus
zerbitzua eskaintzen du Behetxonea
sagardotegiak. Autobusa Irufietik ate
ratzen da. Sagardotegian otordu bat
egiteko erreserba egiteko, bisita gidatu
bat antolatzeko edota autobus zerbi-
tzua erabiltzeko, 948-30 54 11 telefono
zenbakira deitubeharda.

Lekarozko Larraldeak ere sagardo
naturala egiten du, eskuz, etasagardoa
egiteko prozesu osoa arretaz zaintzen
du. Nafarroan sagardoa ekoizten hasi
zen lehen sagardotegia izan da. Toki
eder batean dago, eta bisita gidatuak
eskaintzen ditu. Sagardotegian erre-
serba egiteko edo bisita gidatu bat an-
tolatzeko, 948-45 21 21 telefono zenba-
kiradeitubehar da.

zuretzat

Txotx egiten Aldazko Martitxonea sagardotegian. jacoes

E

MANTEROLA/ AR

Deierrin, berriz, Lizarrako merinda-
dean, Aldaiondo sagardotegia dago.
Murugarren herrian, hain zuzen. Sa
gardo eta jaki bikainak dasta daitezke,
eta giro atseginaz gozatu. Lagunekin
eta familiarekin joateko toki ezin ho-
beada. Menuan eskaintzendute bakai-
lao tortilla, bakailaoa piperrekin, txu
leta, Idiazabalgo gazta, irasagarra eta
intxaurrak eta etxeko postreak. Erre-
serba egiteko, 948-55 3218 telefono
zenbakiradeitu behar da.

[rufiean ere badago sagardotegi bat,
Auzmendi. Arrotxapea auzoan, hain
zuzen. Otordu bat giro alaian egin dai-
teke, eta, sagardotegi menuaz gain,
eguneko menua, asteburuko menua
eta jaki karta zabala eskaintzen dute.
Jabeakdonostiarrakdirenez, urtarrila-
ren 20an San Sebastian eguneko dan-
borradarekin zabaltzen dute urtero
txotx garaia. Erreserba egiteko, 948-38
46 70 telefono zenbakira deitu behar
da.

SR e e ¢ £
MARTINDEGI 28
20120 HERNANI ! GIPUZ
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Upeletik sagarnoa hartzen, Biriatuko Camimsagammeg{j;mmaoa EDME / ARGAZKI PRESS

TRADIZIOAREN BIDETIK

Lapurdin, Nafarroa Beherean eta Zuberoan
ederrak egiten dituzte. Zenbait sagarnotegi

txotx eginez dastatzeko eta otordua egiteko.

zkaineko Txopinondo sagar-
notegiak sagarno naturala
egiten du usadioak erakutsi

bezala. Sagarnotegi menua zerbitza-
zeaz gain, bisita gidatuak antolatzen
dituzte. Bisita gidatuetan sagarnoaren
kultura ezagutarazten dute, sagarnoa-
ren historiari buruzko dokumental bat
ematendute, eta Txopinondosagarno-
tegiak ekoizten dituen produktuak eta
Ipar Euskal Herriko beste hainbat pro-
duktu dastatzeko aukera ere eskain-
tzendute.

Bisita gidatuak ez ezik, urtero beste
hainbat jarduera ere antolatzen dituz-

te: Txotx Berri edo sagarno berriaren
eguna, Kukuaren Kupela festa udabe-
rria iritsi dela ospatzeko, Battela mari-
nelen kantuen jaialdia ekainean, sagar
biltzea abuztuaren amaieran edo irai-
laren hasieran, eta Urtezahar festa
abenduaren 31n. Halaber, Azkaineko
festetan,abuztuan, Txopinondonotor-
duak ematen dituzte, eta animazioak
antolatu, eta urriaren 8an Azkainen
bertan izan zen Pastore Lore ekitaldian
sagarnodastatzeaereeginzuten.
Sagarnotegianbertan, dendabat dau-
kate, eta urte osoan zabalik egotenda.
Dendan, sagarnoasaltzen dute osta-

Jasotako sagarren bidez sagarno
ere badaude, sagarnoa upeletil,

tuentzatetaelkarteentzat, 75 zentilitro-
ko botiletan eta 20 litroko eta 30 litroko
upeletan, eta baita sagarraren bidez
ekoitzirikobeste hainbat produktuere,
Sagarnotegian otordu bat egin nahi
izanez gero edo bisita gidatu bat anto-
latu, 559-54 62 34 telefono zenbakira
deitubeharda, ’
Biriatun dagoen Camino Berry, be-
ITiz, sagarnotegi jatetxea da. Urtero
egiten dute sagarnoa, euren sagastitik
bildutako sagarraren bidez. Apirilaren
amaieraraarte, upeletik izaten dutesa-
8arnoa, eta, gero, botilatutakoa ema-
ten dute, urte guztian izaten baitute



e . —

irekia jatetxea. Sagamoa‘etxekoa izate-
Zgain, jakiak eregertutik ekartzen di-

e, inguruko herrietatik.
ino Berty sagarnotegi jatetxean
otordubat egiteko erreserba egiteko,
550-2066 25 telefono zenbakira deitu

peharda- .

yrrunako Beltzenia sagarnotegiak
ere sagarnoa egiten du, beren saga-
. ondoetako sagarraren bidez, eta sa-
gar zuku pasteurizatua ere bai. Lande-
txea ere bada, eta

Eztigar igerileku bat ere
k ooperaﬁba badu; beraz, toki
fpar paregabeadala-
Herri osoko gunekinedota fa-
Jaborariekin miliarekin ohiko
aritzenda sagarnotegi otor-

du bat egiteko
edo egun batzuk igarotzeko. Erreserba
egiteko, 559-478576 telefonozenbaki-
radeitubehar da. .

Tokiko sagarraren

aldelan egiten

Donaixtiko Sagartzea elkartea Ipar
Euskal Herriko tokiko sagarraren alde
aritzen da lanean. Hogei urtean baino
gehiagoan egindako lanari esker, 60
sagar inguru zerrendatu ditu. Saga-
rrondoak landatzen eta sagar motak
identifikatzen dihardu, eta ikastaroak
ereantolatzenditu.

Sagartzea elkarteak Eztigar koopera-
tiba sortu zuen 1996an. Geroztik, sa-
garnoa, sagar zukua eta beste zenbait
produktu ekoizten ditu Eztigar koope-
ratibak, eta, horretarako, sagarrarekin
lan egiten duten Lapurdiko, Nafarroa
Behereko eta Zuberoako laborariekin
aritzenda.

Eztigar kooperatibarekin harrema-
nhetan jarri nahi izanez gero, 559-37 87
12 telefono zenbakira deitubehar da.

Txopinondo sagarnoa botilatzen. Txormonno

SAGARDOA | SAGARDOTEGIAK | 15
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Gipuzkoako 34

sagardogile bildu ziren Donostiako

Sagardo Egunean, eta, urtero moduan, lagun ugarik
dastatu zituzten haien sagardoak.

uztira, 8.000 botilairekiziren

etaedanzituzten Konstituzio

plazara inguratu ziren 5.000
pertsona inguruk Donostiako Sagardo
Egunean, irailaren 2an. Gipuzkoako 34
sagardogilek eraman zuten sagardo
horiguztia.

Gipuzkoako Sagardogileen Elkarteak
antolatu zuen ekitaldia, Donostiako
Udalaren eta Donostia Kultura erakun-
dearen laguntzarekin, arrakasta han-
diarekin, Konstituzio plaza gainezka
egon baitzen. Gipuzkoako sagardogile-
ek egindako sagardoak dastatu ahal
izanziren, Euskal Sagardoasor-marka-

koak eta Gipuzkoako Sagardogileen El-
karteko sagardo bereziak, horien arte-
an. Eta hara bildutakoek egileekin hitz
egiteko paradaizan zuten, beren sagar-
doei, sagarrei eta sagardoa egiteko pro-
zesuari buruz.

Halaber, sagarra jo, zanpatu eta muz-
tioa dastatzeko aukera ere izan zen
Konstituzio plazan bertan. Jendeak,
muztioa nola egiten den ikusi, eta
2017ko uztako lehen muztioa dastatze-
ko aukera izan zuen. Horrela, sagardo-
gintzak atzean duen lan eta kultura
guztia ezagutarazi zuen Gipuzkoako
Sagardogileen Elkarteak kontsumi-

BERTAK®.

SNGARREKIN
= EGINDAKO

SEe

TOLARESAGARDOTEGHA

Usabal'Auzoa, Amaroz + Tel.: 943 67 26 13 « 20400 TOLOSA (Gipuzkoa)

SAGARDOA

R.Z4

GIPUZKOAKO SAGARDOGILEENA

tzaileei nahiz etxeko txikienei muztioa
dastatzera emanez.

Azkenik, Donostiako Sagardo Egune-
an, omenaldia egin zioten Gipuzkoako
Sagardogileen Elkarteko Joxe Miguel
Bereziartuari, sagardogintzari eskaini-
tako bizitza eta lanagatik.

Erreserbak, klik batean

Gipuzkoako Sagardogileen Elkarteak
web bidez sagardotegietan erreserbak
egiteko aukera eskaintzen du www.
sagardoa.eus helbidean. Txotx garaian
zein urte osoan sagardotegian lekua
hartzeko aukera eskaintzen du, eta bai-
tasagardoaren mundua ezagutzeko bi-
sita gidatu, esperientzia eta ekintza tu-
ristikoak ezagutu, erreserbak egiteko
eta erosketak egiteko ere. Horrez gain,
urte osoko agenda eta erabiltzailearen-
tzatinteresekoa izan daitekeen infor-
mazioa aurki daiteke helbide horretan.

GIPUZKOAKO
FORU ALDUNDIKO
SAGARDO
LEHIAKETAREN
TXAPELDUNA
HIRU ALDITAN
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Ixotx deuboraldian bakarrik




| Iturrieta
| Aramaio

Tel.: 699-74 77 30 / 945-36 26 83
Zuhatzu-Kuartango, 21

Tel.: 945-24 48 52
kmarkinez@outlook.com
Azkartza - Trebifiu
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Euskal Herrian

Tel.: 943-8877 26
olagi.altzaga@gmail.com
Urrutibera baserria

Tel.: 943-69 07 74
www.rzabala.com
info@rzabala.com
Garagartza baserria

Tel.: 943-83 57 38 / 618-303 584

| Tel.: 94318 0119
| | Ergolenaauzoa

Gurutzeta
Astigarraga

Tel.: 943-5522 42

www.sidreriasatxota.com

Santio erreka auzoa, 3

www.gurutzeta.com
gurutzeta@gurutzeta.com
Olalume bidea, 63
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Zapiain
Astigarraga

| Astigarraga
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MAIATZA BUKAERA ARTE ZABALIK

 Tel:943-555647/679-123802 [ or. D30 0333

| Mufagorri Enea
Kale Nagusia, 96

1 Akargl

Hernani

Tel.: 943-46 82 90 | Tel.:943-330713
lizeagasagardoak@gmail.com

togs e i Akarregi auzoa, 5

Olalume Zar
Astigarraga

| Itxas-Buru
Hernani

sialume zar !

,4«] ardotegia

L £©)

www.zaplainsagardoa.com
gestionzapiain@terra.es

'| akarregisagardotegia@hotmail.com

Larre-Gain

Hernani

ZAPIAIN.

C%ﬁya Maym(o c%ya/ﬁa/oa

Tel.: 943-55 58 46
616-28 78 67
Erefiotzu auzoa, 20

Otsua-Enea
Hernani

| Tel.:943-5568 94
| www.otsua-enea.com
info@otsua-enea.com
Osifaga auzoa

Zelaia

! Hernani

SAGARDOTEGIA

Tel.: 943-5529 38 /722-38 0416
www.olalumezar.com
mail@olalumezar.com

Mikel Arozamena bidea, 16

Tel.: 943-556879

Osifaga auzoa, 54

/
/

/
o

W
7 4
. } N\

AL .L. 1 bncaden v
ria

P rols 943 330 713 i
Mug.s 660144 560 - 660 144 563 )
HERNANI

e

www.itxasburusagardotegia.com

Tel.: 943-55 58 51
www.zelaia.es.
zelaia@zelaia.es
Martindegi auzoa, 29

Itxas-Buru
Sagay dotegzcz

Urtarrilaren 20an IREKITZEN DUGU

Osifiaga Auzoa

20120 HERNANI

TEL. 943 556 879"
www.itxasburusagardotegia.com




Begiristain
Ikaztegieta

Tel.: 943-6528 37/ 607-36 57 43
begiristainsagardotegla@gmail.com

AuliA

s L ESOAAE TA “——mmmng
Aulia baserria, 14

Guadalupe auzoa

943-80 60 66
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Tel.: 943-881128
www.tximistasagardotegia.com
tximistasagardotegia@gmail.com
Gudarien etorbidea, 2

(L WAE
: Ton.xntmcuobncm e

| Tel.: 943-672613
Usabal auzoa « Amaroz

AUTOBUS ZERBITZUA
OSTIRALETAN 20:30ean
LARUNBATETAN
15:30ean eta 20:30ean
Biteri kultur etxe paretik

© 943-55 58 46 < 616-28 78 67

Astean zehar ERE eguerdian zabalik
Igande gauean eta astelehenean itxita

SSASTEGS

sagardotegia

Aldaba Txiki Auzoa

20400 Tolosa (Gipuzkoa)

Tel: 943 65 29 64 Fax: 943 65 56 32
isaslegi@isastegi.com
www.isastegi.com

SSASTEGE

sagardotegia

Tel.: 943-65 29 64
www.isastegi.com
isastegi@isastegi.com
Aldaba Txiki auzoa

| Tel.:943-556683

www.olanume.com
olanume@olanume.com
Ergolen auzoa, 18. Urnieta.

Sagardo
botila
urte osoan
salgai

LxrrE-GRIN

Tolare-Sagardotegia

LARRE-GAIN BASERRIA » ERENOTZU » HERNANI
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Setien
Urnieta

Tel.: 943-5510 14
www.setien.net
sidrassetien@gmail.com

Tel.: 943-36 45 97
sidreria@sidrassaizar.com
www.sidrassaizar.com
Kalezahar auzoa, 39

0033559378712

Olharte

Zerain

Tel.: 943-501013 / 686-29 9158
www.oiharte.com
olharte@oiharte.com

Irukaketa gain auzoa

| Tel.:943-834204
| www.ameztigain.com
| ameztigain@ameztigain.com
‘ Talal Mendi auzoa

Donaixtiibarre  Nafarroa Beherea

943-551502

0033559491822

Jaxy Natfarroa Beherea

943-3369 90 Hemanl

Hernani

94-6139178/608-673208 Berriatua

Bizkala

?4-674 2010

Gatika Bizkala

94-62510 69

Gemika Bizkala

94-684 2211

'943-550328

%3579
943623130

Hemani

Gizaburvaga  Bizkaia

94-4573285

943-365029

Lezama Bizkala

94-616 8285/ 655734625 Markina Xemeln Bizkaia

94-684 26 42

943-494353

943-491340 Olartzun

vGIpuzko;

Mendexa Bizkaia

94-62580 40

Muxika Bizkala

943-652176

Abaltzisketa  Gipuzkoa

943-131693

7 9438620 9

943-4916 86

943-674316/656-4153 48 Tolosa

Ala Gipuzkoa

943-59 39 54

943-554917/650-26 69 25 Umteta

Andoain

943-690283/639-778420 Asteasy

943-336099

Astigarraga

943-55 69 81 Umieta
943-5527-’44 Urnleta

943-557296

Astigarraga

943366663/ 606-34 0747 Usurbll

943-551527

943-372691/630-7773 46 Usurbil

Astigarraga

943-555798

Astigarraga

943-36 5031

943-555697/670-533542 Astigaraga

943-1004 89

Irigolen Herrero 943-550333

Astigarraga

0033559 54 62 34

943-553199

Astigarraga

003355920 6625

943-18 0119

Ataun

948-6046 07

943-812092

Azpeltia

948-503136

943-4513 04

Donostla

948-452121

943-2132 5

Donostia

948-50 40 05

943-523905/696-727298 Errenteria *

943-550019

948-637212

Hernani

948-553218

Nafarroa

Nafarma
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EDARI OSASUNGARRIA

Neurrian.edanez gero sagardoak osasunerako
onurak dituela erakusten duten hainbat ikerketa
gientifiko egin dira azken urteotan.

agardoa neurrian edaten bada,
gozamenerako edaria da, eta,

gainera, onuragarria osasuna-
rentzat. Azken batean, dastatzerakoan
edari gozoa baino gehiago baita sagar-
doa. ;

Sagardo botila batzuk, sagar saski baten ondoan. JUAN CARLOS RUIZ/ ARGAZKI PRESS

Euskal Herriko Unibertsitatean egin-
dako ikerketa batek erakutsi du sagar-
doa osasunerako onuragarria izan dai-
tekeela. Ikertzaileek sagardoaren kon-
posizio polifenolikoa eta gaitasun
antioxidatzailea aztertu zuten, eta,
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ikerlanak dioene:z, sagardoaren gaita-
sun antioxidatzailea laranja zukuaren
antzekoada. .

Euskal Herriko Unibertsitateko
Kimika Aplikatua Saileko Andoni
Zuriarrain, Juan Zuriarrain, Ana I.
Puertas, Maria Teresa Duenas, Miren
Ostra eta Inaki Berregi irakasleek egin
zuten ikerketa hori, eta Journal of The
Science of Food aind Agriculture aldiz-
Karian argitaratil zuten 2015eko aben-
duan.

Kolesterola eta glukosa maila
kontrolatze ko egokia

Sagardoaren dohainak ere azpimarra-
tu dituzte azke'n urteotan Espainiako
Estatuko zen bait unibertsitatetan
egindako ike:rlanetan. Esaterako,
Oviedoko Unibertsitateak, Madrilgo
Monteprincipie Ospitale Unibertsita-

rioak eta Astu-
2017anegindalic  riasko Nekazari-
ikerketn batex: tzako Elikagaien
arabera, sagardom [kerketa eta
lagungarriada Garapenerako
gaixotasn Zerbitzu Erre-
baskularren gionala (Serida)
aurkaeta erakundeak
azido urikoa 2017an egindako
erregulatzeka ikerketa batek

ondorioztatudu

_sagardoa ezin hobea dela kolesterola
eta glukosa maila kontrolatzeko; era-
gingarria della oxidazioaren, hanturen
etaminbizia ren aurka; eta, aldi berean,
lagungarriai dela gaixotasun kardio-
baskularren aurka eta azido urikoa
erregulatzeko.

Txotx egite:an, beraz, zapore onenaz
dastatzeko a1 ukera izateaz gain, norbe-
raren osaswnaren alde ere egin daiteke,
sagardoa b ere neurrian edanez gero,
noski. ’
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Sagardoétxea Musé 0 an

sagardoarifiruzke

historia ezagutzekd
4o

informazio ugari

DOAREN LURRALDEA

Diotenez, sagarrak
Asia erdialdean «lu
jatorria, equngo
Kazakhstanen.
Europara
historiaurrean sartuz
Jean zen: neolito ¢raraiko .
sagar haziak eta
erretako hondarrcik
topatu izan dituzte.
Arrastoek diote
antzinako kulturek ere
gozatu zutela
sagardoaz.

"

SaGarDoeTxea

herri baten err

istorian atzeraeginahalada-

tuak bilatzea zailagoa bada

ere, badira sagarrei eta saga-
rrondoeiburuzkohainbataipamendo-
kumentatu Euskal Herrian eta mun-
duko beste hainbat herritan.

Persiarrek, txinatarrek eta greziarrek
sagarrondoak landatzen zituzten, eta,
fruta jateko ohiturarik ez zenean ere,
hainbat herrik lortu zuten sagardoaren
antzeko edariak egitea. Esaterako, he-
brearrek shekar delakoa edaten zuten,
etagreziarrek, sikera. Hala ere, sagar-
doaren sorburuak geroagokoa izan be-
har du, garai hartako sagarrek ez bai-
tzuten nahikoa azukre hartzitutako
edari bat ekoizteko.

Tradizio luzeko beste kultura batzuk
badiren arren, euskaldunek sagardoa-
rekin duten lotura antzinakoa da. Ho-
rregatik, bada bere jatorria euskal Eus-

kal Herrian kokatzen duenik ere. Agi-
rietan bilatuz gero, erromatarren eta
greziarren idatzietara jo behar da leku-
kotzabila.K.a.I. mendean Estrabonge-
ografo greziarrak jaso zuen euskal lu-
rretan phitarrazelakoa edaten zutela,
hauda, sagarzatiak etaeztiauretanira-
kindalortutako edaria.

Badira hori zalantzan jartzen dute-
nak, ordea. Batzuek asturiarrez ari di-
rela diote, eta beste batzuek aipua bera
uKatzen dute, idatzietan erabilitako
zythos hitzak ardoa ez beste edariak
biltzen zituelako; bereziki, garagardoa.

Aldiz, euskal sagarrondoen berri X.
mendearen lehen erdiko abesti batek
ematendu. Horreladio, Don Lope Ortiz
el Vizcainori iseka eginez: «sagarretan
aberatsagoa da, gari edo ardotan bai-
no». Ezagutzen den idatzizko lehen ai-
pamena, Sagardoetxea Museoan do-

1k




kumentatua dagoen moduan, 1014ko
apirilaren 17an Nafarroako AntsoIll.a
erregeak Leireko monasterioari egin-
dako lur batzuen dohaintzari buruz-
koada, nonsagarrondoak etasagardo-
gintzaaipatzen dituen.

Bestalde, Gipuzkoari buruzko lehen
testua 1342koa da. Bertan azaltzen de-
nez, Alfontso XI.a erregeak babestu
egiten du arrasatearren eskubidea ar-
doaetasagardoa saltzeko.

Niloibaiertzean

Euskal Herrtik kanpo, badira K.a.
1300. urtearen bueltan Niloibaiertzean
hazten ziren sagarrondoen aztarnak,
nahiz eta ez dagoen zantzurik fruta sa-
gardoa egiteko baliatzen zutela adie-
razten duenik. Hala ere, ez litzateke
erokeria izango, egiptoarrak izan bai-
tziren garagardoa egiten lehenetako-
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Sagardoari buruzko aspaldiko idatzizko aipamen bat. sAGARDOAREN LURRALDEA

ak; beraz, bazekiten edari alkoholdu-
nak fermentatzen.
Asturiarradasagardoaegitekoohitu-
raduen beste kultura bat. Estrabon ge-
ografogreZiarrak edo Plinio naturalista
erromatarrak jasotakoaren arabera,
erromatarren inbasioaren aurretik
jada ekoizten zuten sagardoa, ardo
urritasuna zela kausa. Gainera, esplo-
ratzaileek usadio horiarku atlantikoko
biztanleek kultura zeltarekin zuten
harremanari lotu zuten, zeinak saga-
rrari esanahi magikoa ematen dion.

Karlomagnoren inperioan
IV. mendean, burgundiarren germa-
niar tribuak Rodano ibarra inbaditu
zuenean, sagarrak landatzera behartu
zituzten frankoak. Mende batzuk
geroago, Karlomagnoren erregealdian
(768-814), egun sagardotzat daukagu-
na agertu zen frankoen inperioan,
Pirinioen iparraldetik egungo Fran-
tziako estatuak eta Alemaniak hartzen
dituzten lurretaraino. Sagastiei egin-
dako ehunka erreferentzia daude garai
hartako lege agirietan. Diotenez, Kar-
lomagnok promatiumizena eman
zion sagardoari; eta borobiletan landa-
tu beharrean, sagarrondoak ilaretan
landatzea Sustatuzuen.
Karlomagnoren inperioaren parte
izandako Normandian, sagardoa izan
zen industria nagusia hainbat mende-
tan. Frogatuta dago X. mendetik saga-
rrondoak landatzen zirela; sagardoa,
berriz, Wace izeneko kronistaren testu
batean agertzen da, 1130 eta 1140 urte-
en inguruan. Calvados Normandiako

sagar brandy modukoari dagokioqa,
Giller de Goubervillek 1553an idatzita-
ko egunerokoan ageri dalehenengoz.
Normandoek sagarrak Britainiara
eraman zituztela esan ohi badaere,
kronika saxoiek diote lehenago bazela
sagardoa edo sagar alkohola izeneko
edari bat, eztiarekin gozotua. Hori bai,
Juxuzkoa zen, eta aberatsek bakarrik
edan zezaketen. 1066an normandia-
rrekin batera beren sagarra ere iritsi

.zen, gozoagoa, eta bertakoarekin

nahastuta costard aldaera sortuzuten.
XII. mendetik aurrera maiz erabili zen
sagardotarako, eta ohikoa zen frogada
Shakespearek costard hitza erabili
izana bere lanetan, burua edo garuna
adierazteko.

Europan zabaldu ostean, sagarrak
ozeanoa zeharkatu zuen, Amerikaren
kolonizatzaileekin batera. Edozeinkli-
matan erraz hazten delako eraman
zuten, etasagardotarako erabili, noski.
Sainte-Croix uhartean 1604-1605ean
sagardoa izoztu izanaren erreferentzia
dago, nahiz eta ez zen bertan egina.
Quebec hirian, berriz, esaten da
Samuel de Champlainek sagarrak era-
man zituela 1608an, baina ez dago ida-
tzizko frogarik. Idatzizko lehen aipa-
mena 1633-1634koa da. Bertan,
jesuiten arteko komunikazio batean,
Le Jeun apaizak dio sagarrondoak
dauzkala landatuta.

Sagardoetxea Museoan informazio
ugari aurki daiteke sagardoaren histo-
ria ezagutzeko (www.sagardoaren-
lurraldea.eus/eu/sagardoetxea/muse
0q).
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PROIEKTU BERRITZAILEAK

Sagardoaren ekoizpena etengabe berritzen ari da.
eta upelak monitorizatzeko egitasmo bat aurkeztu

agarrak biltzeko makina etor-

kizunerako bide bat da. 2017an

7 sagardogilek beren 18 lursai-
letan ibili dute makina hori euren sagar
bilketarako. Guztira, 40 hektarea bil di-
tzake makinak. Proiektu pilotu arra-
kastatsua izan da, eta datorren urteari
begira lan zehatza utzi du: sagastiak
egokitzea makinak errazago ibiltzeko.

Sagarra biltzeko makina irailean aur-
keztu zuten Adunako Aburuza sagar-
dotegiko sagastian. Gipuzkoako Sagar-
dogileen Elkarteak, Gipuzkoako Foru
Aldundiak eta Belarmendienpresak el-
karlanean martxan jarri dute proiektu
pilotua. Mendiko nekazaritzaren arlo-
an, makineria zerbitzuak eskaintzen
dituen enpresa da Belarmendi.

Sagar biltzea eskuz egiten da hein
handi batean, baina geroz eta zailtasun
handiagoak daude sagarrak biltzeko
jendea aurkitzeko, eta hilabete edo hi-
labete eta erdian Gipuzkoako sagardo
sagar guztia bildu ahal izateko. Horri
guztiari aurre egiteko jarri dute mar-
txan sagar biltzeko makinaren proiek-

tua. Hain zuzen, 2017ko uzta oparoan
bildu diren sagar batzuk makina ho-
rrek bilduak izandira.

Sagardogintzan, ikerketak beste arlo
batzuetan ere egiten aridira. Azken ur
teetan, azterketa ugari egin dira saga-
rren inguruan eta sagar mota desberdi-
nek ematen dituzten sagardoen ingu-
ruan, eta bide horretan jarraituko da
2018an eta hurrengo urteetan ere.

Innokupela sistema

Hazi fundazioak eta Esafek (Euskal Sa-
gardogileen Federazioa) lankidetzan
eginikoproiektubat daInnokupela. Sa-
gardotegietako upategiak monitoriza-
tzekosistemateknologikoberriak ezar-
tzea da bere helburua. Produktuaren
trazabilitatearen inguruko kanpo ber-
me batizango litzake, bere egiaztagiri-
rako.

Innokupela proiektuak sistema tek-
nologiko berriak aztertzen ari da, sa-
gardoaren upelen arteko mugimen-
duak monitorizatzeko. Horretarako,
merkatuan dauden gailu ezberdinak

Sagarrak biltzeko makina
dituzte azken hilabeteetan.

bilatzen, aukeratzen eta aztertzen ari
dira.

Gaur egun, upelen betetzea etasagar-
doaren nahastearen erregistroak eskuz
idatzi edo informatikoki gordeta egiten
dira, eta upelaren ahokadura irekiaz
bermatzen da prozesu hori ondo egin
dela. Innokupelak berriz, upelak den-
boran zehar dituen nibel ezberdinak
aztertzen ditu, beste datu batzuen arte-
an. Neurketa horiek aurretiaz zehaztu-
tako denbora bitarteetan egiten dira.
Jasotako informazioa biltegi platafor-
ma batera bidaltzen da, eman diren al-
daketak zeintzuk izan diren eta noiz
izandiren jakiteko.

Orainarte probatutako neurketa sis-
temek ultrasoinuak eta uhin elektro-
magnetikoak erabiltzen dituzte. Atera-
tako informazioa, sagardotegiko langi-
leek jasotako trazabilitate erregistroa-
rekin alderatzen da. Horrela, upeletan
ematen diren nibel aldaketak noiz
emandirenidentifikatu daiteke, eta in-

formazio hori zuzenean webgune bate-

andagoenplataformabateanbiltzenda.
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SAGARDO TXAPELKETAK

Euskal Herriko 3. Sagardo Txapelketa Herrikoik
et Gipuzkoqko Foru Aldundiq}; antolatzc:lkoollG?
Sagardo Lehiaketako irabazleq), Gaztafiaga eta
Altzueta sagardotegiak izan dira, hurrenez hurren.

uztira, Euskal Herriko 41 sa-

gardotegitakosagardok har-

tu zuten parte Euskal Herri-
koIl Sagardo Txapelketa Herrikoian.
rinal handia irailaren 30ean izan zen
Azpeitiko Berdura plazan, eta, aurre-
tik, 4 finalaurreko egin ziren
Ordizian, Andoainen, Zarau-
tzeneta Oiartzunen, irailean.

Andoaingo Gaztafiaga sa-
gardotegia izan zen irabazlea,
eta Adunako Aburuza eta As-
tigarragako Irigoien-Herrero
sagardotegiak geldituziren
bigarren eta hirugarren, hu-
rrenez hurren.

210 pertsonak osatu zuten
herri epaimahaia, eta afari bi-
kainak eta giro paregabeak la-
gunduta bete zuten beren ze-
regina. Euskal Herriko Sagar-
do "Txapelketa Herrikoia
Herritarren neurrira eginda-
ko txapelketa da, eta 2017ko
aldian Euskal Herriko 41 Sa-
gardotegitako sagardo dasta-
tuetapuntuatuzirenafaltzera
inguratudiren guztien artean.
Epaimahaikide gisa herrita-
mrek parte hartu zuten txapel-

ketan, sagardoaz gozatzea baita bal-
dintzabakarra.

Afaltzera eseri, eta ateratzen zituzten
sagardoak dastatu, eta nork bere gustu
etairitziaren arabera nahi zuen pun-
tuazioa eman zion, bostetik hamarre-

ra. Beraz, epaile izatea, afaltzera eseri
eta sagardoak dastatzea zen, lagunar-
tekogiroan. Bidenabar, aukeraematen
zuen herritar ugariren iritzia jakiteko,
eta hori oso interesgar ria da sagardogi-
leentzat.

Jendea afaltzen hasi orduko, hasizi-
ren sagardoa mahaira ateratzen, eta
jendeak sortabakoitzari puntuakema-
tenzizkioh. Inork ez zuenjakinzeinsa-
gardotegitako sagardoa dastatuzuen
sari banaketaren garaira arte.

Finaleandastatuahalizanzenmenua
euskal produktuetan oinarri-

XVI CONCUR,S

Gipuzkoaho Tora Adund ven Sariak

~Diputacion Loral de Gipuzkoa

d
e,

Gipuzkoako 16. Sagardo Lehiaketako sari banaketa.

TOLOSALDEKO ATARIA

XVI. SACARD » LEHIABET?
2 DF SiDRA

tuzegoen, GipuzkoakoSagar-
dogileen E:lkarteak nahiz Ba-
satxerri eta Lurlan elkarteek
duten elk arlanerako proiek-
tuadelaet:a.

Gipuzk oako Foru Aldun-
diak antolatutako 16. Sagardo
Lehiaketa,, berriz, Hernaniko
Altzueta sagardotegiak iraba-
zizuen. Avdunako Aburuzasa-
gardotegzia bigarren postuan
geratu zn, eta Asteasuko Sa-
rasola s:agardotegia, berriz,
hirugar ren. Donostian izan
zen ekitaldia, ekainaren 3an,
eta Fraisoroko dasta-panele-
ko kide e’k erabaki zuten zein
den 201'7ko Gipuzkoako sa-
gardorik.onena.

GipuzJkoako 18 udalerritako
29 sagardotegik eman zuten
izena Ciipuzkoako 16. Sagardo
Lehiak.ctan parte hartzeko.

[#
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Uxarte sagardotegyiak egiten duen sagar zukua. Azcaze press

SAGAREDARIUGARI

Sagardoaz ¢iain, sagarraren bidez egindako edari
ugari ekoizten dituzte sagardotegiek: muztioa edo

zukua, izotzezko sagardoa, aparduna, edari
destilatuak eta beste hainbat.

akina da sagardo naturala dej,

euskal sagardotegietako edayj

nagusia. Sagardotegi gutxitan
edan daiteke edari hori ez den beste
ezer. Aukera dirudien baino zabalagg,
da, ordea. Joxe Mari Alberro Sagardog.
ren Lurraldeko zuzendariak azaldy
duenez, «eskaintza gerozeta handia-
goada». Sagardo naturalaz gain beste
zaporetako sagardoak dastatu nahi d-
tuztenengan pentsatutako merkaty-
rako aukera berriak dira. Sagarraren
bidez ekoitziriko beste edari mota ba-
tzuk, bakoitzak bere ezaugarriak di-
tuztenak. [zan ere, sagarretik eratorri-
takoproduktu berriak ezdirasoilik na-
zioarteko ekoizleen eskaintzen artean
topatzen, euskalsagardotegiak ere hasj
baitira edari berriak ekoizten. Hauek
dira, besteak beste, Euskal Herriko sa-
gardotegieketa sagarrarekinlanegiten
duten zenbait elkartek sagardoaz gain
sagarraren bidez ekoizten dituzten
edarietako batzuk:

Muztioa
Prentsatutako sagar zuku pasteuriza-
tua da, alkoholik gabea. Txopinondo
sagardotegiak Sagariztia, Txopito eta
Txopito a I'hibiscus markako muztio-
ak ekoizten ditu, Eztigar kooperatibak
Sagar Jus Bixi eta Eztigar Sagar Jusa,
Sagardoetxea Museoak Gozo-Gozo,
Petritegi sagardotegiak Sagar-Lore eta
Zelaiasagardotegiak Zelaia Muztioa.
Halaber, Uxarte, Iparragirre, Oihar-
te, Ola, Izeta, Beltzenia eta Kuartango
sagardotegiek, Laneko kooperatibak
zein Sagastia elkarteak sagar zukuaere
egitendute.

Edari destilatuak
Sagardoaren destilazioz edo mazera-
ziozekoitzitako produktuak dira. Txo-
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‘n i sagardotegiak Patxaka (sagar
Pmoﬁen mazerazioa anisean), Manz;-
pos? rzukuetaaromekin destilaty-
8 (‘s;lsgﬂ 2 arnoa) eta. Berrogei (sagarng
aK i jtua) egiten dm.l'
Jes in sagardotegiak, berriz, Sagar-

7ap s0a (sagardo destilatuan maze-
dot on hautatutako sagarra), Sagar-
fatt aria (sagardo destilatua) eta Sa-
oz 52 Afejo (3 urtez haritzezko
ga:ri gan egondako sagardo destila-
ba' : gaizar sagardotegiak, azkenik,
maa.rd oz Sefiorio de Belmonte marka-
Sagd aegiten du,zenbaiturtetan ha-

:'i(:z 7K0 parrikan egondako sagardo
gestlati® '
0 sagardoa
o perantiarrak prentsatuta, izoz-
ek sagarrak prentsatuta edo izoz-

2 .. Azukre asko duenez, hartzidu-

;Sltzen dituen alkohol maila altua Jor-

7apiain sagardotegiak Bizi-Goxo
Kkakoa merkaturatzen du, Borda-
o upategiak Mokofin 2016 markakoa

mar

943-50 10 13

Kkosagar muztioarekin egindako

pere kabuz gelditzen da legamiak

¢ta Oiharte sagardotegiak Oiharte izo-
tzezko sagardoa,

Zaporetako sagardoak
Sagardo hauek egiteko prozesuan, sa-
8arrazgain, beste fruta batzuk, zukuak
edo espezieak eransten dira: besteak
bfeste, udarea, masustak, intsusa, jen-
gibrea eta lupulua. Txopinondo sagar-
(%Otegiak Kalipoko Peche du vigne, Ka-
lipoko Citron eta Sagarmahats marka-
koak egiten ditu,
Qdardoa, berriz, udarearekin erabat
€gina da. Araeta sagardotegiak ekoiz-
; tendu Araetako Udardoa markarekin.

Sagardo aparduna _
Saggrdo nanup;:tik abiatu, eta botila-
kobigarren hartzidura bidezedo Chgr—
mat-Granvas metodoaren bidez egin-
dako sagardo apardunak dira. Cava,
xanpaina edo Alemaniako Skef ardo
apardunen antzeko sagardoakizaten
dira. ‘
Astarbe sagardotegiak Byhur ¢taBy-
hur 24 egiten ditu, Petritegi saga rdote-
giak Petritegiaparduna, Bordattoupa-
tegiak Basandare 2016 eta Basajaun
2016, Eztigar kooperatibak Sagar go-
xoaetaBikaina2014,eta Ohiartesagar-
dotegiak Ama Oiharte.

Sagardo alemana
Apfelweinedo sagardo aleman;:\ Ale-
mania edo Austria bezalako herrizlde-
etako sagardoa da. Nagusiki, sagar ga-
rratzekin egindakoak. Sagardo lehc?—
rrak dira, garraztasun maila onarekin
edoardo zuriaren tankerakoak.
Zapiain sagardotegiak Beirazko
gardoa marka duena ekoiztendu, Ur-
bitatte sagardotegiak Jentilen lurra €ta
Bordatto upategiak Oreka 2016 eta

sa-

Txalaparta 2016.

wiwvy.oiharte.com
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Sagardoaren Lurraldeak tokiko historia eta tradizioa
zabaltzeko prestatutako egitasmo eskaintza zabaldu
du. Cider Cycling jarduera berriak, esaterako, sagasti
artean bizikleta elektrikoan txangoa egiteko aukera

ematen dio bisitariari.

agardoaren Lurraldeak urteak

daramatza sagardoaren eta sa-

gardotegien mundua hiritarrei
tei bertatik bertara etasakon ezagutze-
ko sagardoa nola egiten den; baita sa-
gardoaren lurraldearen beraren izaera
eta historiaere.

Sagardoaren Lurraldea elkartearen
helburu nagusietako bat sagardoaren
turismoa publiko berriei hedatzea da,
ez bakarrik Euskal Herrikoari, baizik

atzerriko bisitariei ere. Horregatik,
aurten bere eskaintza zabaldu du jar-
duera berri bat gehituz: Cider Cycling.

Sagasti artean

Bizikleta elektrikoan egindako txan-
goa da, partaideei aukera ematen
diena sagardotegi zaharrak non zeu-
den ezagutu, sagasti artean paseatueta
txotx egitearen erritu tradizionalaren
sekretuak ezagutzeko Astigarragako

Sagardoetxea Euskal Sagardoaren
Museoan.
Lauordukoiraupenenadutxangoak.
Bidean parte hartzaileek zortzi geldial-
di egingo dituzte. Geldialdietan, gidak
azaldutako argibideen eta bitxikerien
bidez, bisitariak sagardoa egin ohi zu-
ten Santiagomendiko (Astigarraga)
baserrien historiari buruzko sekretu
askorenberriizangodu, baitasagardo-
aren Kulturaren ingurukoak ere. Eus-
karaz, gaztelaniaz, frantsesezedoinge-
lesez egin daiteke ekimena, eta, betie-

' re, beharrezkoa da aurrez erreserba

egitea.

Txangoa Sagardoetxean hasi eta
amaitzen da. Santiagomendi barrena
joango dira, Donostiako Badiarantz
dauden paisaia naturalez, mendiez eta



sagastiez gozatzeko aukera emanez,
etaondoren, museoko bisita egingo
dute, sagardoadastatuz pintxobatzue-
Cider Cycling jarduera urte osoan ze-
har egiteko aukera dago, asteko edo-
zeinegunetan, astelehenetanizan ezik.
Irteera10:00etanda.

Jardueraugari

Halaber, Cider Cycling esperientziaz
gain, Sagardoaren Lurraldeak bestela-
kojarduerak ere eskaintzen ditu, bisi-
tari bakoitzak bere neurrira bizi dezan
sagardoaren Kultura.

Horiei guztiei buruzko argibideak eta
informazio guztia www.sagardoa-
renlurraldea. eus helbidean aurki dai-
teke.

jartzekoaukerasa
gar-
i teanDenboragehiago
enekastebumgastronomi-
oaaukeradezakete
etaitsasoa. Bidaia
: *Sagardoak itsasoa-
gzhnduenhmemamdenz:l?o
tgarfioebseaezagutuetasagar-’
zaegl andlziopal batean otor-
anbfe&g;;eazgam,itsasontzibate—
: )t a_tu_etaliostaldeaﬁedo
tradizioari buruzko m '
bat bisitatuko dy bisitarialguﬁ.le-o
2olaedo Aquariuma,

diale San etasuna etaibilal-

tiagomendiko paisaia

P ey

Sagarrondoen ondoan egiten da txangoa. IMANOL OTEGH/ ARGAZKI PRESS

naturalaz oinez gozatzeko auke-
13, tokiko baserrien historia, biz-
tanleen bizimodua eta Gipuzko-
ako Donejakue bidearen punt
esanguratsuenak ezagutuz.
oaren herrietara bisi-

tak: A?“Qalraga, Hemnanieth
Usurbilgo tourrak Gainera, au-
kez:a dago erremontisten azale-
anjartzeko Galarretako fron-
toian, tren berdean Hemnaniko
kaleetan barrena joatekoa edo
Usurbilgo Harria Hitz bilbide-
azgozatzekoa app baten lagun-
tzaz
S diasis Ediaz}
Zaporearenuztartzea: Bipro-
duktu tradizional hauek hobeto
eztagumko, Sagardoetxea eta
1 Idl;zabalgo Gaztaren Interpre-

tazio Zentroa edo gaztandegi
l baterabisitalotzen ditu.
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ae

MUNDU OSOKO
ADITUAK SAGARDO
FORUMEAN

Sagardoaren ekoizpena, komertzializazioa,
sustapena, kultura eta turismo arloetan diharduten
mundu osoko aditu ugarik parte hartu dute

2. Sagardo Forum jardunaldietan.

zaroaren 23an eta 24an egin

dirajardunaldiak Hernaniko

Orona Ideo berrikuntza gu-
neko instalazioetan, Sagardoaren Lu-
rraldeaelkarteak antolatuta.

Mundu osoko sagardo eskualde ga-
rrantzitsuenetatik etorritako 21 hizla-
rik hainbat gairen inguruko beren
ikuspegiak azaldu zituzten. Jardunal-
dien lehendabiziko eguneko gai nagu-

siak lehen sektorea, sagarraren labo-
rantza eta sagardoaren ekoizpena izan
ziren, eta Aitor Etxeandia (Sagarlan,
Euskal Herria), Franz & Magdalena Eg-
ger (Floribunda, Italia) eta Daniel Ex-
ner (Finca Gallinal, Asturias) adituek
sagasti mota ezberdinetan ahalik eta
etekin gehiena lortzeko gakoak azaldu
zituzten. Antxon Mendia (Fruitel, Eus-
kal Herria) izan zen moderatzailea.

Sagardo Forum jardunaldiak Hernaniko Orona Ideo berrikuntza gunean egin dira, azaroan. saGARDOAREN LURRALDEA

_Jatorri izena duten sagardo batzuk
dastatzekotarteaereizanzen Unai Agi-
rre (Euskal Sagardoa jatorri izena), Ch-
ristian Bosshard (Normandia jatorri
izena) eta Mark Gleonec-en (Bretainia
jatorri izena) eskutik. Ignacio Ruiz de
Alegria (Iragest) eta Ifiigo Fernandez
(SagardoMahaia) sektoreak Euskal He-
rrian izan duen bilakaeraren gainean
mintzatuziren, eta sagardoaren gaur-
ko eta biharko erronken inguruan ere
bai, eta Mike Nield (Erresuma Batua)
eta Brian Rutzen (Ameriketako Estatu
Batuak) adituek Ingalaterrako eta Chi-
cagokosagardoaren merkatuak ezagu-
tarazi zituzten. Domingo Merino (Frai-
soro Laborategia) izan zen moderatzai-
lea.

Bigarren eguneko gai nagusia Euskal
Herriko nahiz Asturiasko sagardoaren
turismoa eta esperientzia gastronomi-
koakizanzen. Iker Urzelaik (Basque-
tour) Euskal Herriko turismogastrono-
mikoarengakoakazalduetagastroma-
paaurkeztu zuen, eta Maite Cruzadok
(Gipuzkoako Foru Aldundiko Turismo




7uzendaria) San Sebastian Region ata-
riak sagardotegien sustapenerako
martxan jarritako Txotx proiektuaren
nondik norakoak jakinarazi zituen Ci-
der Truck ibiltaria egitasmoak eginda-
koibilbideaazalduz.

Euskal sagardotegien
ibilbidearen aurkezpena

Joxe Mari Alberro Sagardoaren Lurral-
dekozuzendariak #ciderloversmerka-
tuari esker sagardoaren sektorea bizi-
tzenaridenigoeraeta SagardoarenNo-
rakoen Nazioarteko Sarea aurkeztu
zituen, eta Amaia Zubeldiak (Gipuzko-
ako Sagardogileen Elkartea) euskal sa-
gardotegien ibilbidea eta Petritegi,
Oiharte eta Iparragirre sagardotegiak
aurkeztu zituen.

Halaber, Asturiasko sagardoaren tu-
rismoa eta Castafion sagardotegiaren
turismo eskaintzak ezagutzeko tartea
ereizan zen Begona Medio (Bmedio tu-
rismo aholkularitza) eta Marta Garcia-
ren (Castafion sagardotegia) hitzaldiei
esker. Jardunaldia amaitzeko mahai-
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inguru interesgarri bat egin zen Amaia
Lopezde Heredia (Akimu, Euskal He-
ITia), Rainer Brusis (Innova Manage-
ment, Bartzelona) eta Iker Urzelai be-

zalako enoturismoko profesionalen
eskutik,

Nazioarteko

Sagardo Lehiaketa

Sagardoaren Lurraldeak, Asturiasko
Guerrilla Imports elkarteak eta Fraiso-
roko ingurumen laborategiak antola-
tuta, azaroaren 25ean lehen Sagardo
Forum Nazioarteko Sagardo Lehiaketa
egin zen. Mundu osoko 35 dastatzaile
ospetsuk —-sommelierrak, enologoak,
sukaldariak, kazetariak eta blogger
gastronomikoak haien artean— 170 sa-
gardo dastatu zituzten, 9 kategoriatan
sailkatuta: Euskal Herrian ekoitziako
sagardoa, sagardo natural

domina), Begirista in eta Oiharte
sagardotegiei.

Premium sagardo aparduna katego-
rian Astarbe sagardote:giak bizilarrez-
ko domina jaso zituemn By Hur eta By
Hur 24 produktuenga tik eta Borda.tm
sagardotegiak bi bror tzezko domina
Basajaun2016 etaBasa ndere 2016 pro-
duktuengatik. .

Apfelwein sagardoa kategorian
brontzezko domina e1 nan zieten Za-
piain sagardotegiari Berirazko Sagar-
doa produktuagatik et a Bordatto sa-
gardotegiari Oreka 201 6 produktua-
gatik. Zaporetako s agardoa eta
udardoa kategorian, Ar-aeta sagardo-
tegiak zilarrezko domin:2 batjasozuen
Araeta Udardoa produ ktuagatik eta
Txopinondo sagardoteg iak brontzez-
kobidomina Kalipoko C itron eta Kali-

poko Peche d'e Vigne pro-

asturiarra, sagardo tradi- EuskalHerrian  duktuengati k. Izotzezko
zional frantsesa, sagardo ekoiztenden sagardoa katc-gona'n lea-'
tradizional ingelesa, gaur sagardoa rrezko domin.a bat irabazi
egungosagardoa, Premium  Razioartean zuen Bordatto sagardote-
sagardo aparduna, apfel- ezagutarazi giak Mokofin 2 016 produk-
weinsagardoa, zaporetako ~eta sustatuda tuagatik, eta lbrontzezko
sagardoa, eta udardoaeta 2 SagardoForum dominabanaZ:piainsagar-
izotzezkosagardoa. jardunaldien dotegiak Bizi Gozo produk-

Lehiaketan herri hauetan  bidez tuagatik eta Oiharte sagar-
ekoitziriko sagardoak das- dotegiak Oiharte izotzezko
tatuziren: Euskal Herria, Espainia, sagardoa produktuagatik.

Errusia, Suitza, Alemania, Frantzia,
Erresuma Batua, Italia, Australia, Sue-
dia, Portugal, Herbehereak, Polonia
eta Ameriketako Estatu Batuak.
Orotara 147 domina banatu ziren
(urrezko 24 domina, zilarrezko 55 do-
minaetabrontzeko 67 domina). Lehia-
ketan parte-hartu zuten Euskal Herri-
ko sagardotegiek 37 domina irabazi zi-
tuzten 5 kategoria hauetan: Euskal
Herrian ekoitzitako sagardoa, Pre-
mium sagardo aparduna, apfelwein
sagardoa, zaporetako sagardoa, eta
udardoaeta izotzezko sagardoa.
Euskal Herrian ekoitzitako sagardoa
kategorian, Astigarragako Zapiain
sagardotegiak ohorezko txapela eta
urrezko domina irabazi zituen, eta-
Sarasola sagardotegiari ere urrezko
dominaemanzioten. Zilarrezko domi-
na, berriz, Begiristain, Aburuza, Izeta,
Zelaia (bi domina), Zapiain, Araeta,
Zabala eta Isastegi sagardotegiei; eta
brontzezko domina Gurutzeta, Gaz-
tafiaga, Bereziartua, Gartziategi (bi
domina), Alorrenea, Irigoien Herrero,
Petritegi, Rufino, Isastegi, Altzueta (bi

Halaber, aipagarriak dir-a kanpoko
sagardogile hauek lortu zituzten
sariak: lehiaketako produktu bere-
zienarentzako Best of s how saria
Alemaniako Weidmann & Groh Gbr
ekoizlearentzat apfelwein sagardoa
Kategoriako Boskop produ ktuagatik,
Gaur egungo sagardoa ka tegoriako
ohorezko txapela Angry Orchard
ekoizlearentzat (Ameriketa ko Estatu
Batuak) Understood In Motion 01

_produktuagatik, eta kategorietatik

kanpoko,ohorezko saria Sicira Pani-
zales ekoizlearentzat (Asturias) Sidra
Aperitivo Viesk produktuagatik.

Azken batean, Sagardo Forum Na-
zioarteko Sagardo Lehiaketalk Euskal
Herria mundu osoko sagardoen nora-
koen barruan kokatzeko eta euskal
sagardoa nazioartean ezagutarazteko
eta sustatzeko balio izan du. Era bere-
an, munduan ekoizten diren sagardo
motak eta beren ezaugarriak ezagu-
tzeko aukera ahalbidetu die Fuskal
Herriko sagardotegiei, etorkizuneko
erronkak definitzeko balia dezaketen
informazioa bereganatuz.
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MUNDUKO
SAGZARDO
IBILBIDEAK

Mundu oscko
sagardoari lotutako
helmuga turistikoen
berri ematen duen mapa
osatu du $agardoaren
Lurraldectk.

agardoiaren Lurraldeak Euskal

Herria munduko sagardo tu-

rismoa ren mapan kokatu nahi
du. Xede horri jarraituta, 2017an hain-
bat lan egin difu, besteak beste, nazio-
arteko hedabideetan eta sareetan ko-
munikazioa indartzea eta atzerriko
publikoari begzirako esperientziak sor-
tzea. Dena den, gauzatutako jarduera
nabarmenen: izan da azaro amaieran
Orona Ideor: (Hernani) egindako Sa-
gardo Forum nazioartekotopaketa, eta
haren barruan egindako Nazioarteko
Sagardo Txa pelketaantolatzea.

Bi norabide¢ko helburua da hori, or-
dea. Hemengoaren berri kanpoan
ematez gairi, Sagardoaren Lurraldeak
Euskal Herrian zabaldu nahi baitu gai-
nerako herrialdeetako sagardoaren
kultura eta turismo esperientzien es-
kaintza. Izan ere, sagardoaren kontsu-
moa ez ezikk, haren inguruko turismoa
ere nabarrnen indartzen ari da azken
urteotan mundu osoan.

Guztiak Inatean biltzeko asmoz, Joxe
Mari Alberro Sagardoaren Lurraldeko
zuzendarizak Sagardo Forum jardunal-
dietan aurkeztu zuen nazioarteko sa-
gardo turismoaren mapa. Hamaika to-
kitako sagardo helmugak bildu dituz-
te, baina nolabaiteko azpiegitura
turistikca garatu dutenak ardatz har-
tuta.

Lanildo horri eutsiz, 2018. urterako
helburui berri bat zehaztu dute: sagar-
do turisrnoaren inguruko nazioarteko
sare bat nsatzea. Dagoeneko eman dira
hastape neko pausoak, lehen kontak-
tuak etz bilerak eginez; eta datozen hi-
labetectan bide horretan lanean jarrai-

tukodute.

£ o

BEBetako San Luis Obispo Cider Tour bidean dagoen ostatu bat. sax Luis OIspO CIDERTOUR



Justraliako Swan Valley Cider Trail
ibilbideko irudi bat. swAN VALLEY CIDER TRAIL

3 ETY X i -~
Bretainiako Cornouaille ibilbidean dagoen
seinale bat. RouTE bU CIDRE CORNOUATLLE
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MAPAN JASOT,
AKO
A;har.iketako&tam&mh
eriketako Estatu Batuetan sa-
gardoaren zortzj jhilbide daude,

€Raldean ety mendebaldean. Ho-
Tlenartean eza

1deari jarrajtug osatutakoa; Mai-
netik Virginiarg doa, hamahiry
e]:tatutan barrena Badira beste
ibilbide batzuk hala nola George
Cider Country And Trail, Hud-
son Valley Cider Route eta San
Lu}s Obispo Cider Tour. Horiez
gain, sagardogintza tradizio han-
':}1;90 Indiana, Minnesota eta
ganestatuetan. Horreqati
bertako Midwest Cider T:aigetgk
Great Lakes Cider & Perry Asso-
ciation elkarteak ibilbide turisti-
kobat prestatzen aridira.
ritainia Handia: Britainia Han-
dian, berriz, bost diranabarmen-
dutako guneak. Horienartean
€zagunenak dira Somerset eta
Herefordshire, Lehenengoan, in-
tereseko 16 gune dituz-
tetokikosagareta sagardobarie-
tateugarien berri izateko, Bigarre-
nean, berriz, bizikleta txangoak
egindaitezke landa eremuko
ekoizleak ezagutzeko, Gainerako-
ak, Waveney Valley Cider Trail,
Leicester Cider Trail eta Berkshi-
re Cider Trail ibilbideak dira.
Australia: Hainbat helmuga di-
tuenbeste herrialdebatda. Lau
dira, eta esanguratsuena Tasma-
nian Cider Trail da. Sagarraren
uhartea delakoan, sagardoak
duen loraldiari esker, modu tradi-
zionaleanedoberritzaileaan
egindako sagardoa dasta daiteke
iparraldeko eta hegoaldeko sa-
gasti eremuetan. Beste helmugak
Riverina, Yarra Valley eta Swan
Valley dira.
Austria: Austrian bi dira ibilbide-
ak: bata udare muztioari lotua, eta
bestea, sagardoari. Mostviertel da
Europa osoan madari gehien lan-
datzendituen eskualdea. Haag
hiriko muztioaren museotik
Amstettera doan bidean, muztio-
anberezitutako 29taberna eta
muztiorako udarea landatzen du-
ten 24 nekazaritza ustiategi dau-

dg. Bestalde, Apfelstrasse 25bat
kilometroko ibilbidea da, Puch
sagarren heritik irtenda Fruta
sagardoa, muztioa, '
b eta sagarraren bestela-
l:igﬁrodlﬂctuak' iko ditu bisita-

Asturias: Sagardoarekinlotura
estua du Asturiasek La Comarca
dela Sidra bilbidea sagardoa ko-
munéaxlx duten Bimenes, Cabra-
nes, Colunga, Nava, Sariegu eta
Villaviciosa udalek osatzen dute.
Itsasotik mendira doan gunea,
berriz, erakargarri turistikozbete-
tadago. Halaber, aipagarriada
, Cabralesko gaztaren eta sagardo-
arenibilbidea, etnografia eta gas-
tronomia batzen dituena.
Alemania: The Viez Road nabar-
mentzen da.150 kilometro dira
Wallerfangernetik Konzera Saar-
Mosel-Gaun zonako sagastietan
barrena. ' i
Norvegia: Ulvik Apple and Ci
Route ibilbidea dago, Lekve-
Syse-Hakastad ardatzean daude-
no hiru sagardogile eta esperien-
tziabilduz
Normandia: La rute du Cidre
dago. Paysd'Auge eskualdearen
bihotzean, tokiko sagarra, sagar-
doa eta calvados brandyaren in-
guruko 40 kilometroko bidea da.
Bretainia: Comnouaillejatorri
izenbabestua duen sagardoaren
inguruan doala Route du Cidre
duComouaille ibilbidea.

Argentina: Argentinako Ruta de
la Sidra Patagonica herrialdean
frutagehienekoiztenduenes-
kualdean kokatzen da. Ekoizleak
ezagutu etasagardotegiezgoza-
tzekc';zcukera‘emat_endu g
Quebec: La Monteregie sagardo
ibilbidean, sagardoaren ekoizpe-
naren aniztasuna ezagutu eta izo-
tzezko sagardoa dasta daiteke.
Euskal Herria: Euskal Herrian
- SagardoarenLurraldea elkarteak
urteak daramatza sagardoaren
kulturazabaltzenetasagardoa-
reninguruko esperientzia turisti-
koak sustatzen, beraulantzen du-
tenlurreilotuta. Bestalde, Gipuz-
koako Sagardogileen Elkarteak
Sagardoa Route sagardotegien

ibilbidea eskaintzen du.
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Sagardo Apuruaren mauguranoa, abenduaren 6an, Donostian. Gipuzo Ao SAGARDOGILEEN ELKARTEA

SAGARDOTEGIEN IBILBIDEA

Euskal Herriko zazpi lurraldeetako 59 sagardotegi bere barnean hartzeaz gain,
sagardoaren inguruko esperientzia, ekitaldi eta eskaintza multzo bat biltzen du
Sagardoa Route egitasmoak. Euskal jatorrira itzultzea eskaintzen du.

adira urte batzuk sagardo sek-
torea, produktuan berrikun-
tzak egiteaz gain, sagardoaren
Kultura sustatzen eta sektore turistiko-
an ere lanean ari dela. Euskal Herriko
sagardogileen elkarteen asmoa da eza-
gutaraztea sagarra eta sagastia, sagar-
dotegia, txotx erritua etabaserria, «eta,
hala, gure produktuari, gure ohiturei,
historiari eta kulturaribere balioaema-
tea», Gipuzkoako Sagardogileen El-
Kkartekoarduradunek azaldu dutenez
Izan ere, sagardoa izan da hainbat
mendetan Euskal Herriko produktu
bakarraetadolare-baserriak, milakali-
tro egiteko sortutako enpresa txikiak
ziren, euskaldunen kontsumorako eta
baita euskal marinelek baleontzietan
nahiz garraioetan kanpora eramateko
ere.

Hala, Sagardoa Route egitasmoak
euskal jatorrira itzultzea eskaintzen
du, sustraiak ezagutzea, sagardoa ar-
datz nagusitzat hartuta. «Sagardote-
gien etorkizuna lantzen duen proiek-
tuada, sagardotegien, sagardoaren
kulturaren baitako ekintzen eta ingu-
ruko eragile eta baliabideekin batera
aurrera eramandako proiektua». Sa-
gardoaren inguruko esperientzia, eki-
taldi eta eskaintza multzo bat biltzen
du, eta bere barnean hartzen ditu Eus-
kal Herriko zazpi lurraldeetako 59 sa-
gardotegi. www.sagardoa.eus helbi-
dean aurki daiteke informazio hori

guztia.

Sagardo Apurua
Urteko ekitaldi aipagarrien artean
dago abenduan Donostian antolatzen

den Sagardo Apurua. «Bide horretan,
gureegitasmo kutuna da Sagardo Apu-
rua, bere barnean hartzen dituelako
gure balio guztiak: sagardoaren pre-
sentzia, elkarlana inguruko eragile
guztiekin eta tradizio modernoa».

Sagardo Apurua garai bateko baserri-
sagardotegi baten berreraikuntzada.
«Baserri honi bizitza ematen diogu
hainbat eta hainbat ekintzaren bidez:
herri kirolak, koktel lehiaketak, ingu-
ruko ostalarien arteko pintxo lehiake-
tak, dastatzeak, maridajeak, bazkari
maridatuak, erromeriak, eta abar eta
abar».

Hain zuzen ere, Arabako, Bizkaiko,
Gipuzkoako, Nafarroako eta Ipar Eus-
kal Herriko sagardogileen elkarteetako
ordezKkariek Sagardoa Route proiektua
aurkeztu zuten Sagardo Apuruaren
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Equnero irekia,
equerdi eta gauetan.
lgandetan itxita
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22 €ko MENUA !
astelehen, astearte eta ostegunetan

Bakailao tortilla + Txuleta + Intxaurrak,

gazta eta irasagarra
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Sagar gazi eta gozoko
aurreneko zuku tantak

jaitsi dira.
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