Sagardo, a la antigua usanza

Un caserio lagar
enpleno
Boulevard permite
degustar hasta

el domingo los
primeros zumos

i JUDITH URQULJO .
SAN SEBASTIAN. La sidra se ha
convertido en centro de atraccion
en medio de este puente plagado
de visitantes. La cuarta edicion del
Sagardo Apurua recrea desde ayer
en el corazon del Boulevard el am-
biente de las sidrerias tradicionales
Con un antiguo caserio lagar a la vie-
ja usanza. Una reconstruccién en
homenaje a las més de 100 sidrerias

que durante siglos albergé la Parte
Vieja y en la que se degustaba el
zumo antes de que comenzara la
temporada. «Contamos aqui la his-
toria de los antiguos caseriosy, ex-
plicé la coordinadora de la Asocia-
cién de Sidra Natural de Gipuzkoa,
Olatz Mitxelena.

Pero el Sagardo Apurua no solo
se vivid en el caserio. Comenzé con
la Ilegada de la nueva sidra desde

Astigarraga, capital de este caldo,
hasta Donostia por el rio Urumea,
recorriendo el ‘valle de la sidra’ has-
ta llegar a la altura de Tabakalera.
Todo el trayecto se realizé en una
antigua embarcacién para el trans-
porte de la sidra denominada ‘ala’,
que ha sido construida por la Fac-
toria Maritima Albaola con la cola-
boracién de las sidrerias Lizeaga y
Petritegi.

desde
Lasidrallegd .
Astigarraga hasta Donostia
por el rio Urumea en la
embarcacion tradicional

Con la presencia de marineros, §
aldeanos y productores de sidrana
tural de Gipuzkoa, se descargaror\!
las barricas con una grua artesanal
que, tras algun que otro leve pe:‘
cance 2 1a hora de desembarcar ya
que se les cayd un barril al agua, fue
ron trasladadas en un carro tirado
por bueyes hasta el caserio-lagar,
construido en un par de dias junto
al quiosco. Una kalejira amenizo el
recorrido y a todos los paseantes
que llenaban el centro durante la
mafiana de ayer.

Una vez alli, tuvo lugar el actode
inauguracién del caserio y de la fies
ta, enel que destacd la representa-
cion de la obra 'Sagartu’ de la mano
de los bailarines de Oinkari Dant
za, que cautivaron al publico con
una brillante actuacion en la que se
escenifico 12 historia de 1 sidra, des-
de la manzana hasta la botella. Tam-

poco paso desapercibido el asado de
un gran cerdo que fue un autenti-
co manjar para todos aquellos que
se pasearon por alli a partir delas
17.00 horas de la tarde.

Gran variedad de actividades
Como en afios anteriores, Sagardo
Apurua atrajo ayer a muchisima
gente con ganas de conocer y dis-
frutar de la cultura de la sidra, ya
que se trata de una jornada que pro-
picia multiples actividades en tor-
no al preciado zumo para animar la
pretemporada antes de que en ene-
ro dé comienzo el txotx. Basté con
darse una vuelta por el Boulevard
durante la manana o la tarde para
comprobar que es ya una cita ine-
ludible.

Desde hoy se organizan en el ca-
serio del Boulevard diversos talle-
res, bertsos, romerias, CONcursos,
deportes rurales para los mas pe-
quenos, y también se abren sus
puertas para que los ciudadanos pue-
dan saborear mas de 70 productos
de al menos 40 sidrerias diferentes.

Para llenar el estémago, ademas,
se ofreceran raciones de chorizo a
la sidra, cabezada de lomo de cerdo,
ajoarriero, 0 queso y membrillo. En-
tre todas estas actividades, cabe des-
tacar la presentacion de la nueva
cosecha 2017 que se celebrara este
sibado junto con una comida abier-
ta al publico elaborada con los pro-
ductos de los diferentes territorios
El caserio servird también de pun-
to de informacion sobre San Sebas-
tidn y sobre eventos y museos de
Gipuzkoa, como la factoria Albao-
la de Pasaia, el etnografico de Zera-
in o el Palacio Igartza de Beasain.

El evento, que conté con la asis-
tencia de miembros del Gobierno
Vasco, Diputacién de Gipuzkoa y el
Ayuntamiento de Donostia, ade-
mas de representantes del sector
de la sidra, se prolongara hasta el
domingo. En definitiva, un plan di-
ferente para el disfrute de todos los
que se acerquen al Boulevard.




