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SAGARDOA %OTILATIK
DASTATZEK
ASPALDIKO OHITURA

Duela laurogei urte inguru hasi zen kontsumitzen sagardoa botilatik.
Litro batekoak ziren garai hartako botilak.

rduan, 36ko
gerraren au
rretik hain
zuzen, sa
gardoa litro
bateko boti
I |ctan bana
tzen zen. Gerraren ondoren, sa
gardoaren sektorea gain behera
hasi zen, botila berririk ez zen
egin, eta, ondorioz, aurretik era-
bilitako botila hutsak sagardoa
gordetzeko erabiltzen ziren; xan-
pain botila hutsak, esaterako.
Sagardogileck edo nork bere
kontsumorako sagardoa egiten
zutenek merkatuan bilatzen zi
tuzten botilak, xanpain botilak
gehienetan, horiek zirelako aur
kitzen errazenak, nahizeta sagar
doa gordetzeko ezaugarri egokie
nak ezizan, 0so pisutsuak zirela
ko, besteak beste,

KOLORE BERDEA

Gaur egun erabiltzen den botila
duela 25 bat urte sortu zen; hiru
litro laurdenekoa, alegia. Botila
berri horrek sektoreari bultzada
eman zion. Garai batekoak gar
denak ziren, eta botila berri hori
berdea da. Kontsumitzaileek
gustura hartu zuten botila berria
ren Kolorea. Gainera, berdea
naturaren kolorea denez, sagar
do naturala gordetzeko egokia
da.

Aurrerantzean, litro bateko
botilak ekoitzi ordez, hiru laur-
denekoak merkaturatzen hasi
ziren. Ardoa ere hiru laurdeneko
botilatan saltzen baitzuten

. orduan. Neurri estandarra zen,
azken batean.
. Ohiko hiru laurdeneko edo 75

zentilitroko edukiera duten boti-
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SAGARDOTEGIKO ERRESERBAK 20.170 USURBIL (Glpuzion) ere bai, baina horiek ere ez dute
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