2023ko urtarrilaren 13a | GARA

SAGARDOTEGIAK | 11|

Sagardoa modan
dago nazioartean

Hasi berria den 2023 urte honetgn_ n_a_zio;r_t

izango da, tartean Sagardo Forumaren bg

5 | ASTIGARRAGA i
sero eta gehiago dira nazioarte-
in antolatzen diren sagardo
phiaketak, baita Euskal Herriko
ikoizleek horietan lortzen di-
uzten sariak ere. Bertako sagar-
loa nazioartean gero eta ezagu-
jagoa da, eta, horri esker,
tuskal Herrian ekoitzitako sa-
iardoek erreferentziazko lekua
wkuratu dute nazioarteko sa-
iardo lehiaketetan.

Horien artean, aipatzekoak di-
a Alemaniako Cider World
ehiaketa eta azoka, Norvegiako
{ardanger Internasjonale Sider-
est eta NICA Norwegian Cider
estival ekitaldiak, Portugalgo
idrama azoka, Asturiesko SIS-
iA lehiaketa, Britainia Handiko
Vorld Cider Awards lehiaketa,
wstraliako Cider Awards lehia-
eta edota AEBetako CiderCon
shiaketa, besteak beste.

Hasl berria den urte honetan
re sagardoak bere lekua izango
u nazioarteko hitzorduetan,
ta dagoeneko ezagutzen dira
agardo lehiaketak, ekitaldiak
ahlz azoka batzuen datak.

Urtarrilaren 31tik otsailaren
ra CiderCon 2023 sagardo lehia-
eta izango da Chicagon; apirila-
&n 28an eta 20an Cider World'23
thiaketa eta azoka Frankfurten;
1aiatzaren 11-13an Hardanger
iternasjonale Siderfest 2023

S

eko lehiaketa, ekitaldi eta azoka ugari

Barren edizioa, azaroaren amaieran.

81 urtetik behin egiten den Sagardo Forumaren V. edlzloa azaroan ospatuko da. o

Norvegian; eta azaroaren amaie-
ran, Sagardo Forumaren bosga-
rren edizioa Euskal Herrian,
Antolatzaileek aditzera eman
dutenez, «sagardoaren nazio-
artekotzean beste pauso bat
eman eta gure lurraldeko sa-
gardoaren kultura nazioartean
sustatzeko, 2023ko azaroaren
amaieran Sagardo Forumaren
V. edizioa ospatuko da»,
Aurreko edizioan bezala, hiru
arlotan egituratuko da hitzordu
garrantzitsu hau. Batetik, saga-
rrari eta sagardoari buruzko jar-
dunaldi teknikoak izango dira,

bestetik, Nazioarteko Sagardo
Lehiaketa jokatuko da, eta, azke-
nik, Nazioarteko Sagardo Azoka
antolatuko da.

Sagardo Forumak euskal sa-
gardoaren kultura nazioartean
kokatzeko funtzio garrantzitsua
bete du orain arte, antolatzaile-
en hitzetan: «Gure mugetatik
harago sagardoaren kultura eza-
gutarazi du, baina nazioarteko
sagardoak hemen ere ezagutze-
ra eman ditu, nazioarteko harre-
manak sendotu eta sagardoa
ekoizten duten tokiekin Cider-
lands sarea osatzera iritsi artes.

EUSKAL EKOIZLEEN NAZIOARTEKO SARIAK

CIDER WORLD 2022 (ALEMANIA):

- Kupela: Aingurak sagardoak eta Kupela Traditional
Basque Cider sagardoak brontzea.

- Petritegi: Petritegi Euskal Sagardoak brontzea, Petritegi
aparduna Brut Nature sagardoak zilarra eta Sugar Sagar
Krash sagardoak urrea,

- Zaplain: Zapiain Premiun Euskal Sagardoak urrea eta
Bizi-Goxo 2015 izotzezko sagardoak urrea.

NORDIC INTERNATIONAL CIDER AWARDS 2022
(NORVEGIA):

- Aburuza: Aburuza Euskal Sagardoak brontzea eta
Aburuza Euskal Sagardoa Premium sagardoak urrea.

- Bizio: Zelaia sagardoak brontzea, Pako sagardoak
zilarra eta Basoa sagardoak urrea.

- Gurutzeta: Euskal Sagardoa Bio sagardoak brontzea,
Gurutzeta Euskal Sagardoak zilarra eta Gurutzeta
Gorenak sagardoak zilarra.

- Petritegi: Petritegi Suhar sagardoak brontzea,
Petritegi Apardunak zilarra eta Sagar Krash sagardoak
urrea eta bere kategoriako onenaren saria (zaporetako
sagardoa). ks

- R. Zabala: R 80 sagardoak zilarra.

- Oiharte: Oiharte lupuludunak zilarra, Markesa Euskal
Sagardo naturalak zilarra eta Oiharte Haritz Egurrean
onduak zilarra,

- Isastegi: [sastegi Euskal Sagardoa Premium
sagardoak zilarra,

- Zapiain: Bizi Goxo 2017 izotzezko sagardoak zilarra,
Zapiain Euskal Sagardoa 2021 sagardoak urrea eta
Joanes de Zapiain 2021 sagardoak urrea eta bere
kategoriako onenaren saria (sagardo naturala).

SALON INT. DE LES SIDRES DE GALA 2022
(ASTURIES):

- Baldorba: Sagardoz Baldorba Naturele sagardoak urrea.
- Gartziategi: Anne sagardoak zilarra.

- Iturrieta: Sagezti sagardoak Premium saria.

- Kuartango: Callabocas lupuludun sagardoak zilarra
eta Su Sagardoak Premium saria.

- Oiharte: Markesa sagardoak zilarra.

- Ola: Sagezti sagardoak brontzea.

- Petritegi: Brut Nature sagardoak zilarra.

- Txopinondo: Cidre Pétillant sagardoak brontzea eta
Sagarfir edariak Premium saria.




