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| EGUZIIZA. Arantxa Equzkiza Gipuzkoako Sagardogileen Elkartekolehendakaria, elkartearen eqoitzan, Astiga-
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GUTXIAGOKO
SAGARDO ARGIA

 Iragan uda lehorra izan da, eta horrek sagarraren eta sagardoaren
| zaporean eragin du. Azukre gehiago izango du aurtengo sagardoak.

rte batetik bestera,
sagardoaren ezau-
garriak erabat alda
daitezke: urte bate-
an sagardoa gozoa
baldin bada ere, hurrengo urtean

| minaatera daiteke.
| Edariaren ezaugarrietan eragin
handia dute ondorengo faktoreek:
sagar urtea suertatzen den ala ez,
urte osoan egindako eguraldia, sa-
gastien zainketa eta kokagunea,

gaixotasunak, eta abar. Faktore
horiek ahalik eta gutxien eragite-
ko eta urtero bertako sagarra izan
dezagun, Gipuzkoako Sagardogi-
leen Elkartea lanean arida.
Sagarrondoek bi urtetik behin
ematen dute sagarra kopuru esan-
guratsuetan. Duelabiurte hauda,
2008a paregabeko urtea izan zela
diote sagardogileek, ezohikoa, eta
2009koa, aldiz, eskasa.
Gipuzkoako Sagardogileen El-

karteko lehendakari Arantxa
Eguzkizak hori baieztatu du: «laz
duela bi urte baino askoz ere sagar
gutxiago izan genuen. 2008koa,
nahiz eta sagar urtea suertatzen
zen,ezohiko urteaizanzen. 2009an,
ordea, ez zen uzta handirik espero,
baina ezia horren txikia eres.
Gipuzkoako Sagardogileen El-
karteko lehendakariak adierazita-
koaren arabera, duela bi urte pasa
ez zen gurtia gertatu zen 2009an.

«Alde batetik, sagarrondoek 2o-
morroak eta gaixotasunak lzan zi-
tuzten, Esaterako, carpocap-ak
Kkalte izugarria egin du. Bestalde,
uda lehorra izan zen 2009koa. Ho-
rregatik, hezetasun faltagatik, sa-
garrak lehenago erori ziren zuhai-
tzetatiky,

Faktore horiek denek eragin
handia dute bai uztaren kalitate-
an, eta baita horrekin egindako sa-
gardoan ere. Arantxa Eguzkizak
dioen bezala, sagardoa sagarretik
dator, eta, horregatik, sagarra no-
lakoa izan den, horrek agintzen
du. Aurtengo sagardoak mikazta-
sun guixiago izango duela esan
digu Gipuzkoako Sagardogileen
Elkarteko lehendakariak. «Udale-
horra izan zen, eta horrek sagarra-
ren eta sagardoaren zaporean era-
gin duy.

Uda lehor eta eguzkitsuagoa
joan izanak ez du zaporean baka-
rrik eragiten. Aurtengo sagardoa
kolorez argiagoadela adierazi digu
Arantxa Eguzkizak.

Gainera, bai hemengo sagardo-
ak eta bai kanpokoak azukre
gehiago izango duela ere esan
digu. «Azukre kopuruak zaporean
ez ezik, alkoholean ere eragina
dauka. Zenbat eta azulre gehiago
edariak, orduan eta hartzidura
gehiago; ondorioz, alkohol kopu-
rua handiagoa day, esan digu.

Esan bezala, aurtengo sagardo-
ak gradu erdi edo gradu bateko al-
deaizango du, betiere goranzkoan.
«Gustuaren arabera izango da,
baina nik uste dut atseginagoa
izango dela edatekon, Arantxa
Eguzkizaren hitzetan.

Sagardogileak, baikor
Garai bakoitzaren hasieran zaila
izaten da denboraldi berrianolajo-
ango den zehaztea. Askotan, sa-
gardogileak ez dira ausartzen
inongo informaziorik ematera.
Gainera, aurten, krisia dela eta,
ohikoa baino zailagoa da sagardo-
zaleen joera iragartzea,

Hala ere, oro har, sagardogileak
baikor daudela esan daiteke. «Nik
lehengo urtekoari helduko diot.
Oso kontuan daukagu zein den
EEUNgo egoera ekonomikoa eta
zein ingurutan gauden; baina,
hala ere, beldurrari ere ez diogu
atea irekita utzi nahi; horrek ez du
ezertarako ere laguntzen», dio
Arantxa Eguzkizak,
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«Gustuaren arabera
izango da,baina uste
dut aurtengo
sagardoa atseginagoa
izango dela edateko»

«Oso kontuan
daukagu zein den
egungo egoera
ekonomikoaetazein |
ingurutan gauden» |

|
ARANTXA EGUZKIZA
Glpuzkoako Sagardogiieen |
Ellarteko lehendakaria

Sagardogileak etorriko deng |
onartu beharra duela eta lana {ly. |
sioarekin egin behar dela ere esap, |
du. (Guk gure sagardotegiak txy- |
kun jarriko ditugu, jendearen zajy |
geldituko gara, eta etortzen djra. ’
nak ahalik eta ondoen zerbjtzq. |
tzen saiatuko garan.

Baikor egonda ere, krisia herp
ondorio ezkorrak uzten arj gz, |
Iazko txotx garaia sagardogileak |
ongi bukatu baldin bazuten ere,
botilako sagardoak kristaren era. {
gina jasan du. Epukizak esanda. |
koaren arabera, 2008ko neguan |
hasi zen salmentaren jaitsiera. |
«Udazkena eta tiegua oso hotzak |
eta euritsuak izan ziren. Horrega. |
tik, jendeak sagardoa gutxiago IH

kontsumitu zuen. Jende askok |
euskal edari hau eguraldi bero eta
onarekin lotzen duy.

Erronkak eta helburuak ’
Gipuzkoako Sagardogileen Elkar-
leen, sagardotegien eta, oro har, sa-
gardogintzaren alde lan egiten. El-
kartearen lana norabide egoldan
Jjoan dadin, hainbat erronka eta
helburu daude zehaztuak.
Arantxa Eguzkiza lehendaka-
riak esandakoaren arabera, Gipuz-
koako Sagardogileen Elkarteak
une honetan hainbat erronka ditu
zehaztuak aurrera bide onean ja-
rraitzeko; «Sagardogileen presta-
kuntzan jarri dugu arreta. Asko
daukagu ikastelko, eta, horregatik,
hainbat ildotan pixkanaka presta-
tubehar dugus, |
Gipuzkoako Sagardogileen El-
kartearen egungo beste helburu
garrantzitsu bat ezbehar batek
sortutako erantzuna da. Urte bu-
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| knm:au, Gipuzkoako Sagardogile-
en Elkarteko lehendakariordea
ezustean hil zen, eta heriotza ho-
rrek hutsunea utzi zuen elkart ean,
Eguzkizak esan duenez. «Batzor
dea osatu beharrean gaude orain.
Ezbehar honetatik indarberritu
behar dugu, Hartu dugun mutu-
rrekoa handia fzan da, baina orain
utzitako hutsune horrek bultza-
tzen gaitu beste batzarkideok gure
konpromisoa areagotzera.
Elkarteak duen beste erronke-
| takobatsagardo egunen antolake-
ta eta funtzionamendu ona da. laz,
berrikuntza gisa, txartelen siste-
ma jarri zen abian. «Sagardo eEu-
naren duintasunaren aldarrikape
naren alde, metodo berri hori jarri
genuen martxan iaz. Arrakasta
| izan zuen sistema horreky
Txartelekin bi helburu bere
nahi dituzte: «Batetik, sagardoari
dagokion balioa ematea; eta, bes-
tetik, guk, sagardogileok, ez dugu-
la sagardozalea edozein modutara
edatera deitzen, baizik eta arreta-
rekin. Sagardogileok ez diogu ino-
ri esango nola eta zenbat edan be-
har duen, bains edari alkcholdun
bat da, eta jendeak neurrian eda-
tea gustatuko litzaigukes.
Gipuzkoako Sagardogileen El-
karteko laugarren erronka eriosu-
rismoa bultzalzea dela esan digu
lehendakariak. Erronka horretan,
Gipuzkoako Foru Aldundiaren
Basguetour proiektuarekin bat da-
tor elkartea. Bai Sagardogileen El-
karteak eta baita Gipuzkoako
Foru Aldundiak ere Euskal Herri-
| ko turismoa bultzatu nahi dute,
| baina kasu honetan sagardogin-
tzaren inguruan. Eguzkizak esan-
| dakoaren arabera, Gipuzkoako sa-
gardogileek betidanik egin dute
enoturismoa txotxarekin, baina
betiere horretaz ohartu gabe. «Une
| honetan, orain arte egin duguna
| landu behar dugu. Basketour
proiektuarekin elkarlanean hasi
. behar dugus.

| Sagastiak zaindu

Inork dudarik egiten ez duen beste
erronketako bat elkartekide ba-
koitzaren beharrei erantzutea da.
«Tamaina guztietako partaideak
gaude elkartean, eta bakoitzak
bere beharrak dituen arren, hain-
bat behar denentzat berberak dira.
Elkartasuna lantzea oso garran-
| tzitsuaday.
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Gipuzkoako Sagardogileen
Elkarteko azken erronka, eta ez
harregatik garrantzi gutdagokos,
hemengo sagarra bultzatzea da.
Arantxa Eguzkizaren arabera,
hemengo sagarra kalitatekoa eta
hainbat barietatetakoa da, euskal
sagardoaren nortasunaren agi-
Tia

«Ezaugarri horiek bultzatzen ez
ditugun bitartean, sekforean
ahultasuna izango dugu. Bertako
sagarrak izatea ezinbestekoa da,
eta horretarako sagastiak ondo
zaintzea beharrezkoa da. Orain
arte ez dira sagastiak ondozaindu,
ez dugulako ohiturarik izan. Saga-
rrondoek, edozein landarek beza-
1a, sasoian bere lana eskatzen duy.
Horrek denak ekoizpenean eragi-
naizango duela gehitu du Arantxa
Eguzkizak,

Agzken lan hori aurrera eramate-
ko, ezinbestekoa da basermtarren
elkarlana. Arantxa Eguzkizak
esandakoaren arabera, sagastiak
txukun edukita, alde batetik, sa-
gar produkzioa handiagoa izango
da, baina, bestetik, horrek gure
paisaiak garbi mantentzen lagumn-
dukodw

[Becriatun ] [Oima ]
Laka-Erdi Sagardou " Lapurriketa Sagardaa
Juan Amadictiew Arviola B4 BZ3 80 36
Tel: 84 613 81 TR

[Larama
Erdikpetie Sagardod
Andoni Danguren Tormen
Tel.' 64 457 32 85

sagarra

SAGARRAK. 2009ko udalehorraizan da eta hezetasunik ez egoenez. sa.garrak lehenago erori ziren Zuhaiizeta-
Bk 0N URBE / ARGADI PRESS

Bizkaian, blzkalko sagardoa

[Gajka ]
[tmhauu Sagamioa Malgarramgs Sagardca Lenekn Koop Il..sl &pmm
itdiar Frasharria Manbel Abajo \.antibai Sagardua Rufing Isasi Arviet
TopdET4z00 ° Tel 661236915 Tal- 94 584 20 25 Tel- 94 681 50 44
k] X MM e
Aupe Sagardaa Sebaslaneko Kangi Sagados Uz Sagardiod
José Anonjo Bilban Sagardod Sat kandi “ Joed Antonio Famaliog
Tel: 14 616 B2 B5 Aqston Aresil Eiguren Tel B4 625 BO 40 Tal: M EI0 B8 15

Tol.: 04 664 26 42

bizkaiko
sagardoa



m sagardoa

JOXE MANUEL ASTARBE ETA JUAN IGNAZIO ETXEBERRIA

» elkarrizketa

SAGARDOGILEAK

BIZITZA OSOA LANEAN,

UPEL ARTEAN

Bizitza osoa sagardogintzaren inguruan Janean iz
Joxe Manuel Astarbe omendu zituzten irailean, egs
Egunean.Juan Ignazio Etxeberria Legorretako Aulia

Manuel Astarbe Astigarragako Astarbe sagardotegiko sagardogilea.

Biek ala biek urte asko daramatza-
te sagardotegian lanean. Astarbe,
14urtezituenetik, familiako sagar-
dotegian aritu da lanean; Etxebe-
rria, aldiz, 19776k, bere sagardote-
gi propioa ireki zuenetik. Bientzat
| egun berezia izan zen irailaren 5a.
| Ha)a ere, haien sentimendu eta
"-, sentipenen inguruan gehiago jaki-
ko, Astarpe eta Aulia sagardole-

seko egun handia?
Suar ignario Etxeberria: 050 gUsiU
ra ospatu nuen eguna. Urtero egi-

ten dugun bezala, Donostiara joan
ginen, Sagardo Egunera. laz alda-
keta izan zen omenduak Joxe Ma-
nuel Astarbe eta biok ginela. Ome-
naldiaren ondoren, erretiroa har-
tutakoak eta sagardogile guztiak
elkartu, eta elkartean guztiok ba-
tera bazkan eder bat egin genuen.
| Egun politaizan zen, oso ondo por-
tatu ziren gureldn.
Joxe Manuel Astarbe: Egun hura
gehiegizkoa izan zen niretzat, go-
gorregia. Jakin arren omendu
egingo gintuziela, norbera han
oholtzaren gainean hainbeste jen-
deren aurrean ikusteak inpresio
handia egiten du. Nik neure bu-
ruari «hau zer da?» galdetu nion.
(ainera, nire emazteak eta seme-
alabek ere omenaldian parte har-
| tuzuten, eta emozioari ezin kontu-
rik egon nintzen. Hala ere, omenal-
diaren unea pasatu zenean, pixka
bat lasaitu eta dena primerakoa
izan zen, Gainera, eguna hobeto
bukatzeko, 19:30 aldera etxe aldera

abiatu nahi izan nuen, baina or-
duan ere, sorpresa. Hemengo ta-
berna batean, koadrilako lagunek
ela familia artelcoek niretzako sor-
presazuten antolatua. Orduan ere
opari mordoa jaso nuen. Zoragarri
pasa genuen.
Zer sentitu zenuen omendua
jzango zinela jakin zemuenean?
juan lgnazio Etxeberria: Egia esan

_ behav baldin badut, pixka bat

tusk ginen \Jriaro 65 urte

«Aurten sagardoaren
boom hori zerbait
jaitsi egingo da,
nire ustez»

wSagardogileak
egiten duenlana

ez dago aitortuta»

«Egungo lanean dena
errazagoada,ezda
horren lan fisikoa eta
gogorra; jende
gutxiago behar da»

«Omendua izango
nintzela esateko deia
jaso nuenean, ‘iritsi
duk, bada’ esan nion
neure buruari»

JOXE MANUEL ASTARBE
Astarbe sagardotegiko sagardogllea

betetzen dituzten sagardngileak.
omentzen dituzte, eta aurten gurl
{okatzenzitzaigun, Hala ere, betie-
re pozgarria da horrelako berri bat
jakitea. Gustura entzuten du nor-
berak hainbeste lan urteren ondo-
ren bere lana onartua izango dela.
Joxe Manuel Astarbe: 65 urte bete-
tzen dituzten guztiei urtero ome-
naldiaegitenzalenez, eSperonuen.

nion. Une horretan pentsatu nuen
egun hori ondo pasatzeko eta dis-
frutatzeko eguna izango zela. Oso
pozgarriaizan zen,
Sagardotegian lanean hasi zine-
nean, noizbait burutik pasatual
zitzaizun zure lanagatik omen-
duaizango zinela?
Juan Ignazio Etxeberria: 1977an,
Aulia sagardotegiari ateak ireki
genizkionean, ez ziren gisa hone-
tako omenaldiak egiten. Kontu
hau azken urteetan egiten hasi
dira. Bakoitzak lana bizitza aurre-
ra ateratzeko egiten du, baina,
hala ere, besteek zure lana aitor-

tzea beti da pozgarria.
Joxe Manuel Astarbe: 14 urterekin,
lanean hasi nintzenean, ez zen
horrelako omenaldirik egiten. Ez
zen gaur egungo dimentsioetan
lan egiten. Sagardoa egiten
genuen, baina ez orain bezala,
askoz ere gubdiago. Egun, gogorra-
goa da dena. Omendu egingo zai-
tuztenik ez duzu pentsatzen,
baina omentzen zaituztenean oso
pozgarriada,

an direla eta, Juan Igpi
kal iajetan, Donostiako >d
sa(;ardotegiko sagardogilea da,etaJoxe

berria
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zehar, sagardoa prestatzen arjizen
gara, Santd Luzia EgUNean jenge,
ri ateak irekitzeko. Egun horrey,
tik aurrera, sagardotegia irekit;
egoten da aste bukaeretan, eguer.
dian zein gauean, tXotX garais by
katu arte
Joxe Manuel Astarbe: Guk familis
ko negozioa daukagu Ni ”llrtm:
kin hasl nintzen la.uean..31-_,('&.3&1:“.l
gagardoa egiten eta baity ning,
liak gobernatzen ere. Hasjery, i@
tarekin aritzen nlmzen]‘.‘nm
baina, urteak aurrera joan N
nik hartu nuen sagardopesi
gidaritza. Urte asko emap difuthy
men lanean, baina OYain nie g,
meari dagokio nire erTeleba hr
tzea
Zein asmo dituzu hemendyy =~
Treral
Juan Ignazio Etxehm{a:zﬂad‘
prain etorkizunekoe asToes gy
tzea, baina nire itxaropena pir,
atzetik bakarren bat haste @y
dagoeneko erretiraze pepjiy.
tzen ari naiz, eta h”mm

7io Etxeberriaeta
Sagardo

Zeindaturei‘bﬂh'ideasagardngﬂe
gisa?

Jjuan Ignazie Etxeberria: Lehen
esan bezala, guk 1977an ireki ge-
nuen sagardotegia. Hala ere, gure

etxean betidanik eginizan dasa: leboalk etorTi behardu Fam i
gardoa, baina familiarterako eta RC_rH izatea ml;tatukom
lagunarterako bakarrik, ez publi-  Nilkuste dut nire nahisk e
koarentzat. Garai haietan, igeltse- rela.
roegiten nuen lan. Egun, aldiz, sa- loxe Man}m!:tnh-.ﬁmm_
gardogilea naiz, denontzat adina aurreranire m&mm
sagardo egiten dugu, Urte osoan g0 dute familiako negodion Do
urte batzuetatilihona nire seman
. S ; ari da buru-belarm metan, e
uKrisiaaz nabaritu kizunean berak eramatekn sag
genuen;ea aurten dotegia. Ni hemen egungonaith
urtarrileko aldapa guntzen, ;sasunakm
“g.“ tartean, Nahiz eta errefi
ezd n igamen" adina izan, osasuna dudanbitris
an, hemen arituko naiz nire ik
«Sagardogileen liarekin lanean.
egoera hobetu egin mmm::?duuimm
da azken gara
urteetan» Juan Ignazio Etxeberria: Aurieng
garaia ondo joango delakoan i
«Lehen dena eskuz de, ez iaz baino gutxiago behinzat
egiten genuen; orain Joan zen sagardo garala eskase
aldiz,ialan guztia 2 goa izan zen, jendea gutxituzel
makinen bi d igarri genuen. Aurten ondobas
5 ez gara, eta hori inportanteada Kt
egiten dugu » sia faz nabaritu genuen, ca durte
urtarrileko aldapa ez dugun igan
«Gustura entz tzen. , |
da zZurel =0 ten Joxe Manuel Astarbe: Osozallat
iz Anaonartua  horiorain esatea, denen ahotad
ango dela, dagoen kontua da, Nire ustez,sur
hainbeste lan egin ten, sagardoaren boom horizer
eta gevon bait jaitsi egingo da. mtebum:uﬂt |
eutsi egingo zaiola iruditzen
JUAN IGNAZIO ETXEBERRIA

baina astegunelo jendearen Kop

Aulla sagardoteglko sagardogllea

rajaits egingo da. |
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Nolakoa da equngo sagardogile-
en egoeral?

Juan Ignazio Etxeberria: Azken ur
teetan sagardogileen egoera hobe-
tu egin da. Instituzicek osasun al-
detik neuwrn gehiago harrarazi diz-
kigute. Inbertsio handiak egin
behar izan ditugu behar horiei
erantzuteko, baina eurek ere la

guntza batzuk eman dizkigute.
Hala ere, inoiz da nahikoa izaten

Astigarragako Udala
—

SAGARDOGILEAK. Joxe Manuel Astarbe (ezkerrean) eta luan lgnazio Etxeberria, nor bere sagardotegian. son usse

Joxe Manuel Astarbe: Egungo sa
gardogilearen egoera ez da txarra
baina egiten duen lana ez dago ai
tortua. Lan asko egin behar izaten
dugu aurrera ateratzeko, SAgar
doa oso edari merkea baita Sagar:
dogileok txotx garaian ateratzen
dugun diruarekin bizi behar iza-
ten dugu. Azken batean, botiletan
saltzen dugunarekin ez baitago bi
zZitzerik.

Nola aldatu da sagardogintza
hasi rinenetik gaurarte?

Juan |gnario Etxeberria: Sagardo
gintzaren egoera asko aldatu da
azken urte hauetan. Lehen dena
eskuz egiten genuen; orain, aldiz,
ia lnn guztia makinen bidez egiten
dugu. Esaterako, lehen egun luze
bat pasatzen genuen sagardoa bo-
tilan sartzen; egun, aldiz, bi per-
tsonaren artean egun erdiz buka-

SAGARDOAREN ‘

3
.
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tzen dugu lana. Beste pzberdinta-
sun handietako bat sagarraren ja-
torria da. Lehen etxekn, inguruko
eta, beharra izanez gero, Galiziako
sagarrarekin egiten genuen sagar
doa. Orain, ordea, hemen nahiko
sagar ez dugunean, Normandiatik
ekarri ohi dugu.

Joxe Manuel Astarbe: Asko aldatu
dira gauzak. Lehengo sisteman
orain adina sagardo egingo bage-

nu, dagoeneko hilerrian ginateke.
Horretan aurrerapen handia dago.
Egun dena makina bidez egiten
da. Hori bai, bildu oraindik eskuz
egiten da.

Egungo lanean dena errazagoa
da, ez da horren lan fisikoa eta go-
gorra. Jende gutxiago behar lzaten
da lanerako, lehen pertsonek edi-
ten zutena orain makinek egiten
baitute.

BIHOTZA mi

ASTIGAHRAGA‘ !
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IDEA,
MIGUEL ZAPIAIN » EUSKAL SAGARRAREN IKERLE TALDEKO K
SAGARDOGILEA ETA ENOLOGOA

«Euskal sagar bari etateak
mantentzea zen asmoa»

Astigarragako Zapiain sagardotegiko sag ardogileetako b
0504 sagarraren inguruan aritu da lanean. Sagarraren ing
ere ikasi zuen. Horrez gain, Euskal Sagarraren lkerle Taldea
Taldean zeuden bi sagardogileetako bat.

at Miguel Zapia ndz :
uruan gehiago jakiteko, enologia
ren sortzaileetako bat izan zen.

SAGARDO NATURALA
Dsliaga auzoa - HERNANI (Gipuzkoa)

Sakelekoa: 690-69 84 84 - 943-33 67 31
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Euskal Sagarraren (kerie Taldea
Soko hamarkadan hasi ren lane-
an.

Hamar bat pertsonaren artean
sortu gennen taldes nemEn egoe-
ra xelebrean 80ko hamarkadan
Horrelaip taldesk edo prosekiusmk
normalean, sektore bakoitzetik
sortzen dira. baina k=sn honetan
ez zen horrela izan Kasuaslitate
hutsez hemengo sagarraren alde
borrokatu nahi genuen talde bat
elkariu ginen: kontzieniria sortu
nahn gennen  hemengo sagarmaba-
lio Kulturzal bat delaka Urte haie
tan, hemengosagarmotak ahazin-
ta eta galtzeko hidean zeuden.
Orduan, nork sortu remuten?
Hainbat sektoretan lan egiten ge-
nuen hainbat pertsona elkartu gi-

an baserri bat zeukan_eta bertan

I mafarien

Beste partaideseainy .
P e
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ETIen e
g beste deetain g o
=-—=v—i?-_;%. 0%
eazrien sk jogs s =
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nak B-E:_—'.':-:':_‘_L"‘za-.!'na:

b=nagngnen :
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Nola sortu TitTairas fag
mm%
dsia?

ez o -

rai haistan | —
E..:E\E_mha -
nen artesn, %
a_tga.r,—a:m'lzﬂgnh
ra lansra Xon roep wkay

Eusial Segarras =Tl
earskn ideasorneEs
Zeinhell kimsat -
Guk taldea s e=mmE=p
el s >
hobestea e sfo s

kontzientzia sortu nahi geoesa
euskal sagarraren ingurust.
Zein izan ren zuen ibilbided!
Talde osatu bezain laster, lan
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«Hamar bat

| pertsonaren artean

sortu genuen tald
nahiko egoera =

|
 xelebreans

«Urte haietan,
hitzaldiak

ematen genituen han
eta hemens

«Garai hartan
genituen sagar
barietate guztien
landareak
Hondarribian
]aﬂda‘l'u ge"ﬁtu,e‘n”

«Sektoreak asko egin
du aurrera azken
hamar urteetan;
sagardogile guztiok
dauzkagu behar

| diren makinak»

«Denaezda
positiboa, sektoreak
hainbat arazo ere
baditu:lehenengoa,
hemengo sagarraren

| eskasia da»

«Kultura galdu da;
duela hamarkada
batzuk sagardogile
gisa erregistratuta
zeudenak askoz ere
gehiago ziren»

Foru Aldundia eta Eusko Jaurlari-
tza nekazaritzan eskua sartzen ha-
siak zeuden, baina gureganaino ez
ziren iristen. Orduan, gu geure
kasa lanean hasi ginen, eta he-
mengo sagar mota nola zegoen
ikusteko lan bat egin genuen. Lan
honen berri emateko hainbat hi-
tzaldi eman genituen, eta gure
kontutik bilera batzuk egin geni-
tuen. Bestalde, frankismo awrreko
diputazioak ere hainbat lan zeu-
kan sagarraren inguruan eginda.
Horiek ere berreskuratu genituen.

Gure lana aurrera joan ahala, Gi-
g‘:ﬁlﬂi{l‘) Fgru Aldundiarekin bil-
'#0. Garai haietan, Xabier
Irulegi zen Nekazaritzako ard ura-
duna. Guk egin genituen lan eta
ikerketa guztiak berari eman ge-
nizkion, ordutik aurrera Foru Al-
dundiak zezan lanarekin,
Zefnlorpen izan zenituzten?
Taldeamartxan izan zen bitartean
lorpen handiak izan genituen,
pnhjzeta dena ez nahi bezain ondo
Joan. Euskal Sagarraren Ikerle
Talde osoasektore berbekoa eziza-
teak arazoak ematen zizkigun Gi-
puzkoako Foru Aldundiari presioa
egiteko unean. Hark buelta segi-
tuan hartzen baitzigun. Hala ere,
Busturaari ginen lanean, lorpenak
ere ikusten haikenituen. Gure lor-
pen handienak: batetik, Udalak
teknikari bat kentratatu zuen: eta,
bestetik, une hartan genituen sa-
gar barietate guztien landareak
Hondarribiko Zubieta landa jabe-
goan landatu ziren. Bertan, bildu-
ma bat egitea, landare berriak sor-
tzea, diruz laguntzea eta nahizute-
nei, baserritarrei bereziki:
banatzea lortu zen.
Emandako hitzaldiak zuentzat
ere aberasgarri izan ziren, ezta?
Urte haietan, han eta hemen hi-
tzaldiak ematen genituen. Behin,
hitzaldi batera gizon bat gerturatu
zitzaigun. Berak gurasoak gerni-
karrak zituen, baina gerra garaian
kanpora joanak ziren. Frantzian
jaioazen, eta Ingalaterran bizi zen.
Hangosagarra osoondoezagutzen
zuen, sagarraren inguruan lan
handia egina zuelako. Euskal Sa-
garraren Ikerle Taldekooi 1983an
Erresuma Baturako astebeteko bi-
daia antolatu zigun. Herefordera
joan ginen. Astigarraga den beza-
la, sagarraren herria da hor. Han-
dik harrituta etorri ginen zein tek-
nologia erabiltzen zuten ikusita,
gehienbat sagastiak lantzeko ma-
kinak ikusita. 1954rako makatza
klonatuaren proba jadanik egiten
zuten. Gauregun horrelaegitenda
dena, baina garai batean aurrera-
pen izugarria izan zen. Ikerkuntza
zentroak zituzten. Gu harrituta
gelditu ginen, 0so aberasgarria
izan zen guretzat, Zenbat litro sa-
gardo egiten ziren ikusteko balia-
garria izan zitzaigun. Guk uste ge-
nuen zerbait ginela, baina hara
joan eta hangoa ikusi genuene-
an... Hangoa eta hemengoa 0so ez-

Y

| Ean—

berdina da, baina azken batean sa-
gardoa da, nahiz eta gasduna izan.
Egun iritsi al gara 8oko hamarka-
dako Erresuma Batuko egoerara?
Azken 10 urteetan sektoreak asko
egin du aurrera. Esaterako, sagar-
dogile guztick dauzkagu beha-
rrezkoak diren makinak: sagarrak
garbitzeko edota sagardoa tenpe-
ratura egokian mantentzeko, bes-
teak beste. Egun, gainera, zorio-
nez, denok dakigu zer esan nahi

elkarrizketa

duten azidotasunak, ph-ak eta
abarrek; lehen, kontzeptu horiek
ezezagunak ziren guretzat. Hala
ere, dena ez da positiboa. Sektore-
ak hainbat arazo ere baditu: lehe-
nengoa, hemengo sagarraren es-
kasia da. Euskal Sagarraren [kerle
Taldea lanean aritu zenean, Foru
Aldundiak aurrerapen batzuk
egin zituen, baina sektoreak ez
zuen ahalegin handirik egin. Sa-
gardogileak sagarrak biltzen hasi

CINOTZA LARRETIEA

behar duen garaian ez du zehazki
jakiten zenbat kilo sagarrekin lan
egingo duen; orduan, aurreikus-
pen bat egitea oso zaila da Biga-
rren arazoetako bat da Gipuzkoa
industriala dela, eta ez duela behar
adina soro sagasti berriak landa-
tzeko. Hirugarren arazoa da kultu-
ra galdu dela; duela hamarkada

batzuk sagardogile gisa erregis- |

tratuak zeudenak askoz ere gehia-
goziren.




sagardoa » gida

ABURUZA
SAGARDOTEGIA

Golbura aurea Olbtaa e
ADUNA - ¢ HRIIROA

Ixea

ThL 943.69 24 2

JUTK BATERD AUes: Bal
I.\\-\u-..\|x\n-\~|1\‘-4\|-nu-\ Ex
Enoomia Bal

NOE DAGOUN 1kt ks Ure osoan; igande eta astelehenetan, itxita

SAGARDOTEGIA

Laragartza baserria
ADUNA - Giruizkon

0. 943-69 07714

SUTIK IATLRO AUKERA: Bal

JANARIA [RAMATEND AUKLEA: EX

Exoaiia: Bal

Now paGoen Irekma: Urtarriletik malatza arte

g e~
SAGARDOTEGIA
WUrrutibera baserria
| ALTZAGA - Giruzvon
||I TiL1943.88 7726
ZUTIR IKTERD ALKERA: Bl
LANARIA IRAMATTRND ALIKTRA: B
Exoiziia: Bal
INOIZ DAGOEN (REKITA: Urte osoan Irekita

bt
SAGARDOTEGIA

Buruntza auzoa
ANDOAIN - Giruzroa

TeL: 9435919 68

ZUTIK JATERD AUKERA: Bal

JANARIA CRAMATERD AUKERA; B2

Ekoiziea: Bal

Noiz pacoin rexa: Urtarrl hasleratik malatz bukaerara

=

GARTZIATEGI
SAGARDOTEGIA

Gartzlateg! baserrla - Martulene pas 139
ASTIGARRAGA « Gipumoa
TiL 943469674
JHELIIOE FLEKTRONIKEW uurtxIntogl@uma".(om
ZUT AT Aukera Bal
JAMARIA [RAMATEND ALK Bx
Exoiziin Bal
Noiz pacotn ikt Urtarrilaren 1getik malatzaren haslera arte

GURUTZETA
SAGARDOTEGIA
Olalume bidea, 65
ASTIGARRAGA - Giruzron
TiL:943-55 2242
LD TERTRONIKOA: gurutzetad®gurutzeta.com
WenGUNEA www,gurutzeta.com
ZUTIC MATERO ALKERA: Bal
JANARLA LRAMATERD AUKERA! Bal
Exoiziea: Bal
INOE DAGEEN IREx TA: Urt. 1setik agl_,_!?_rfl_,‘_igﬂr!qﬂﬂlﬂﬂ l_lﬂﬂ"‘

SAGARDOTEGIA
Gartzlateg| baserria - Martutene pas 139
ASTICARRAGA - Giruzron

(11,1 943-46 82 90
ZUTIK JATeRo AukrA: Bal
JANARIA TRAMATIND ALIKERA: Ex

Exoiziea: Bal
Moz pacoin kekita: Urtarrlletik malatzera

MINA
SAGARDOTEGIA
Txorltokieta, z/g
ASTIGARRAGA - Glpuzkoa
Tru:943-5552 20
ZUTIKIATERD AUKERA: Bal
JANARIA ERAMATERD AUKERA: E2
Exoizien Bal
Notz pacon irekima: Urtarrlaren isetik apiril bukaera arte
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Kile r:.:yu-.u.|_1_;h- Errekalde etxea

ASTIGARRAGA - GIPUZXOA
TeL:943-330033
ZUTIK INTEKO ALIKERA Bal

JANARIA [RAMATERD AIKERA: ET

Exoziea: Bal
Nonz pacoin iexiia: Urtarriletik apirll amaiera 3“‘1}3%

Jzan exlk

LA CASONA
ERRETEGIA-SAGARDOTEGIA

Puebloviejo,z/g |
BARANAIN - NAFARROS, !
TeL:948-18 6713
ZUTIK IATEKD AUKERA: EX
JANARIA ERAMATERD ALIKERA: EZ |
ExoizLEA: Ex '
Noiz bacoen irekma: Urte osoan

MIZPIRADI
SAGARDOTEGIA

Mizpiradi baserria - Lelzotz auzoa
ANDOAIN - Gibuzxoa

Ti.:943-5939 54

Zumi arevo Aukera Bal

JANARIA LHAMATERD AUKERA: Dal

Exoiziia Bal

Nowr pwcord ireema: Urtarrilaren 23tk malatzaren 2ra

OIALUME ZAR
SAGARDOTEGIA

Mikel Arozamena, 16
ASTIGARRAGA - Gipuzkoa
ToL:943-5529 38
ZUTIKIATERD AUKERA: Bal
JaniARIA ERAMATERD AUKERA: Bal
Exoiziea: Bal
No pacotn kEkiTa: Urtarellaren 1setik aplrilaren bukaera arte

ITURRIETA
SAGARDOTEGIA
AfTaga auzoi, L/g
| ARAMAID - Anau
TiL 94544 53 85
1ACLIIEN ELEKTRONINOA! I'lurrimnglrdotqla.hlostpol.mm

‘ 2T AT RO AR EX
JAruAIA [ RAMATL KD AUWE A EX
l Ertingn: Bal
NOw pacoy ik Ostiraletik igandera. Aste barruan, enkarguz

REZOLA
SAGARDOTEGIA

Ipintza baserria - Santio Zaharra
ASTIGARRAGA - Giruzxoa
Tii.1943-5566 37
HELBIDE ELERTRONIKOAL rezolasagardotegla®gmall.com
ZUTIKCIATERO ALKERA: Bal
JANAMIA ERAMATERD AUKIRA, Ex
Evoiziea: Bal
INDUE DACOEN |tk TAl Urte osoa zaballk, abuztuan lzan exlk

BARKAIZTEGI (
SAGARDOTEGIA

C
Barkalztegl sagardotegia, 23 - Martutene .
DONOSTIA - Gipuzkoa
TeL;943-451304
Hewsioe elexTRonikon: barkatolare@terra.es
WEBGUNEA: www.barkalztegl.com

ZUTIK JATERD AUKERA: Bal

JANARIA ERAMATEKO AUKERA: Bz

Ekonziea: Bal

No@z bacorN ikexima: Urtarrilaren aietik apirilaren 30 arte

IPARRAGIRRE |
SAGARDOAK

Oslhag'a auzoa, 10
HERNAN| - Gietzkoa

TeL 943-55 03 28

Hewoiog ek rmonion: anaeguzkitza@hotmail.com
ZUTIKJATERD AUKERA: Bal

JANARIA ERAMATERD AUKIERA: Ex

Ekowiea: Bal

Noiz oacaw ikixa: Urtarriletik aplirilera
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LARRE GAIN
SAGARDOTEGIA

Larre Galn sagardotegia - Erefiozu
HERNANI - Grrunma,

Te:943-55 58 46

ZUTI JATERD AUKERA: Bal
JANARIA ERAMATEXD ALICERA: Bal
ExDaiea: Bal

Nox

MOOEN IReaTA: Urtarrilaren ygetik malatzaren 2raarte

OLAIZOLA
TOLARE SAGARDOTEGIA

Osifiaga auzoa
HERNAN| - Gruzeoa

IRUN
SAGARDOTEGIA

Me_r}adercx 15 behea

IRUNEA - Nargmos
Ti-948-22 5167
ZUTIX IATEXD ALKERA: Ex

JANARIA ERAMATERD auKERA: Ez
Exoauea: Bz

NoZ acoen mea: Urte osoan

—_—

ISASTEGI
SAGARDOTEGIA

Aldaba tuikl auzunes, 53
TOLOSA - Carvzios,

Ti:943-6529 64

Hewmne pLprrroeeaena,; memn
Wescunis: wwwisastegisagardotegia.com

Zume s e Bal

Jarias ERAMATEND M wERA: B2

Exoaia: Bai

Now cacoen esom: Urtarrilaren 16tk matatraren ers

KALEAN GORA
SAGARDOTEGIA

Tajonar kalea, 29
IRUNEA - Nasazeo

TeL-948-1523 00

Wiescunea: www.kaleangora.com
ZUTIKC JATEXD ALKERA: Ex

Jariazin EramaTERD AKERA- B2
Exomies: Bz

Noz pacoen iksxima: Urte osoan

TREBINU
SAGARDOTEGIA

Arigriza
TREBINU
Tei-945-24 4852
Zume VOB nERa BT
laneims saaan svsa: Bx
ExD@eac Bal
Now pacos sna: Sagardo garaian, Aurrez deftu

AMEBI
SAGARDOTEGIA

Zubierreka, g

LAZKAO - Gipuzxoa
TeL:943-1625 23
Zime TR aLwERs: Ex
lareaRis FRAMATEND ALKERA: B2
ExoiniescEx
NoZ nacoeN meaTa: Urte osoan

ELUTXETA
SAGARDOTEGIA

Oziaran bailara

URNIETA - Geumxns,
Te-943-5569 81
Zum wosxn aumesa: Bai
Lanages ERaAATED a4 nERa- Ex
Exognea- Bai - I
Moz Dacoey eea s Urte osoan, astelehenstan ran exik

AULIA
SAGARDOTEGIA

Aulia baserria, 14 - Guadalupe auzoa
LEGORRETA - Giruzroa
TeL-943-80 60 66
Zumx JATERD AUxERe- Bai
JANARIA ERAMATEXD AUKERA: EZ
Exomea- Bai
Norz pacoen irearz: Abenduaren 13tik malatz bukaera arte

SETIEN
SAGARDOTEGIA

Oztaran bailars, n- Gurutzeta Berriebes
URNIETA-Giruzsna

TeL-943-551014

Zumw LT Aok Bal

Janaria ERAMATERD AR E2

Exomea: Bai

Noe nacoen e Urtarrilaren 3oetik apinilaren sarte

LINDURRENBORDA
SAGARDOTEGIA

Nabaz auzoa, 8
LESAKA - NaFazRoA

ARRATZAIN
SAGARDOTEGIA

Arratzain Zahar basemia
USURBIL - Gipuzena

Te:943-33 6731 Te-948-63T212 TeL-943-36 66 63

PPt P - s
HeLeoe eLexTronikoa: olaizolasagardoteg l.com Zum saTexo Aukera: Bal Hewmne pscTeonaxos: amatzain@telefonicnet
Zumic serexo auwera: Bal JANARIA ERAMATEKD AUKERA: EZ gmum -
Janissun EnasAsTERD AUKERA: EZ Exoiziea: Bai JTIK JATERD ALIKERA: |
ExDmea: Bal Nog pacoen mexia: Urte osoa; sagardotegiko menua, urtariletik Mm:lwmm Bal

E .

Nexz ucoen wexma: Urtarrilaren 2gtik apirilaren bukaera arte malatzera Nmm!-& .

OLA
SAGARDOTEGIA

Meaka auzoa, 102
IRUN - Gipyzioa
TiL:943-623130
Lo iTexo akeRa: Bal
Insisin EnmaTERD ALKERA: EZ
E(m s;]
rie
Noz wcoen ikexma: Urtarrilaren 24tik malatzaren bukaera a

T g

TXIMISTA
SAGARDOTEGIA

Gudarien etorbidea,z
ORDIZIA - GiPuzyoa
TeL:943-881128
ZUTIWIATEXD AUKERA: EZ
JANARIA ERAMATERD ALKERA: EZ
Exoiziea: E2
Noiz DAcoEN RExTTa: Urte osoan irekita

UXARTE
SAGARDOTEGIA

Montorra, 6
ZORNOTZA - Baaa,
TeL-94-630 08 815 I
Zumx saTexD aunceRa: Ex
JAnARis FRAMATERD AUKERA: EZ
Exomia: Bal
No pacoen kea: Urte osoan
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MUSEDA. Sagardogintza sust atzekohainbat gal fkus daitezke MUSCOan, sACARDOETXER

SAGARRAREN KULTURAZ

JABETZEKO AUKERA

Sagardoetxeak urte osorako ekintzak antolatzen ditu. Museoa eta denda ditu aukeran,
besteak beste, baina ikastaro eta hitzaldiak ere antolatzen ditu.

agardogintza indarre-
an dago euskal kultura-
ren barruan. Urteefan
geldirik egon den arren,
azken hamarkadatan
indartuz eta aurrera eginez doa.
Eboluzio horren oinarrian sagar-
dogileen eta hainbat erakunderen
lana dago. Esaterako, Gipuzkoan
Sagardogileen Elkarteak lorpe-
nak egin ditu, eta, egun ere, behar
handia egiten ari da etorldzuneko

sagardoginizaren osasun ona ber-
matzeko, Euskal kulfuraren zuta-
be honen inguruan lana egiten ari
da Astigarragako Sagardoetxea
ere. Kale Nagusian dago etxea, eta
informazio gune bat da. Museoa,
denda, eta abar aurkituko ditu ha-
ra sartzen denak; baina, hala ere,
ez da Sagardoetxearen jardun ba-
karra, sagardogintzaren inguruko
gal askoren inguruko ikastaroak
eta hitzaldiak ere eskaintzen ditu

JATETXEA

eta. Bukatu berri den urfean,
2009an, hainbat ikastaro arrakas-
tatsu landu ditu etxeak, eta, aur-
ten ere, helburu bera lortzeko ari
diralanean bertakoal.

Agenda zabala

2010. urtean ere, ikastaro, hitzaldi,
jarduera, eta beste hainbatekitaldi
izango dira Astigarragako Sagar-
doetxean. Kultura zabaltzeko as-
moz, Sagardoetxeak agenda zaba-

la dauka jendearentzat, gaztetxo-
entzat zein helduentzat, sagardo-
gilezein sagardozaleentzat.

Urte osoan egin daitekeen jar-
duera interesgarri horietako bat
gidaripeko bisitak dira Bisita ho-
rietan, urtaro bakoitzarekin lotu-
tako ekintzak egiten dira Sagardo-
etxeko museoko urtaroetako labo-
rategian. Bertakoek
esandakoaren arabera, ahalegin
handia egin dute museoan saga-

so1oeko urta

rraren kultu
didaktikoak sorizen
tzean ZeTe#n ugari 12

berria
rrilaren 163, Jarunbata

raren ingurulko ediuikl
Urtaro bakol
raten ditu s
ileak, eta horien arabera

gardog <
ink. Esateraro,

gailkatu dira eduk
ydaberrian, polinlz
gaixotasunak {anduko dira; udan
kimaketa; udazkenean, sagarra
ren eta muztioaren probaketa; €1d

azkenik neguan aldiz, landaketa,

txertaketaetak imaketa.
txeak beste hainbal

yzio, plaga eta

Sagardoe
ekitaldi ere antolatu ditu. TxotX
garalan sagardotegietan sagardo
dastatzea egiteko aukera dago.
Aurkezten den jarduera honetan,
denboraldiko sagardoaren ezau-
garriak zeintzuk diren azaltzen
dira. Upeltegi bakoitzeko ardura-
dunek zuzentzen dute dastatzea
Sagardoarekin batera pintxo ba
tzuk jateko aukera ere 1zango da
Iraupena ordu eta erdikoa. Prezioa
aldiz. 10 euro pertsonako.
Aurtengoa berrikuntzen uriea
izango da Sagardoetxean. sagardo
denboraldia bi berrikuntzekin da-
torkigu: DVD- Trotraren erTitua
eta Sagardotegien bira, besteak
beste. [kus-entzunezko material
berri honetan, sagardotegietako
bazkari eta afariak agerizen dira_
arabera, DVDa gure herrialdera
datozen eta musecs loustelo den-
borarik gabe sagardotegira afal-
tzera joaten diren turisia, kongre-
sista_ eta abarrentzat da Lan ho-
pen bidez, txotxaren historia
kontatukoda.
Sagardotegien bhira da aurkezin
nahi den bigarren berrikuntza.
BEuskal Herrira hidaiatzea bultza-
tzeko helburuarekin, Sagardoe-
txeak bere webgunean atal berri
bat sortu du Webgunean, hainbat
lotarako tokiren, garraio publiko-
ren eta intereseko guneen zeTren-
da azaltzen da_ Atal berri honetan.
sagardotegiko egun bat zertan da-
tzan adierazten da, eta, aldi bere-
an, erabiltzailean ondorengo in-
formazioa eskaintzen zalo: non
bazkaldu, non lo egin, nola iritsi,
eta beste zenbait ekintza egiteko.
Urtean osoan, berriz, beste zen-
bait ekintza daude aukeran: saga-
rraren muztioa egin (Aste San-
tuan), Museoen Nazicarteko Egu-
na (maiatzaren 18an), udaleku
irekientzako ekintzak (uztailean
eta abuztuan) eta Barrikotea |
(abenduko zubian), hain zuzen ere,

serr

oa.es « Tinoar 9

1xoa - ARAMAIO

45 445 385 - 685 72§ uj




DX garaian
nboraldiko
gardoaren
Augarriak
tzen dituzte
gardoetxean

RArraron kulturaren nondil
00K grohingo zabaltzeko bido.
lmllluprmnuzlnu Sagardoe.
hiru ekitaldl antolatzon
Rardon sustatzeko helbu.
ltin: Sagardo Borrlaren Egu-
SANLA Ann olo Shgar Uzla, hain
0o, Sagardo Berrdaren Bgu.
fariloan ospatzen don eguna
un horrotan, jende aurrean
ten da nurreko urteko uzta,
'ola, txotx denboraldia

\ fizken urteetan, okin-
dirmon bat prestatzen dute
rdootxeko sagostion. Saga-
borrl bat landatzen duurte-
il glzartoko pertsona eza

bitelk, dinamismon ota natu.
borvitzoaren sinbolo glsa.
i, homazozpigarrengoz an-
-1_‘.‘.‘_'1 dute,

ozioko blgarren egun han-
taAnada, Egun handialza.
tigarragako horritarren-
iren zalndorinren jaiak dire
gt loren 20Kko osogaialk
i sagaurdon, herrd kirolak
Psautza erakusketn. Astiga:
gardotegl guztiek parte
ule,

Nospakizuna sagar uzia
da, Irailaren 26an hamay-
i aldiz ospatuko do Astiga

0L Sagar uzta jaia egun horre:
fiton da, orduan hasten dire-
pherriko dolarenk lanean

lentzako prestakuntza
e alpatutako ekintza eta
jera horlek denak mundu
Arentzat diron arren, gal tek-
-]m)lzun dituzten jardueralk
ptzen ditu Sagardoetxe-
Orictan, berriz, sagardogilea:
b soktorearekin zerlkusia du-

arte hartzen dute.

MEB;

X HPL Y
a1 9 o t‘(c{‘c").bi

arvilaren 2am gauean,
rikitiiariak eta
totx-aren ireklera

= 16 26 23

' Zubl Erreka auzoa, 9
20210 - LAZKAO

[kastaro horletako batean,
sagarrondo emankorren landake-
taren nondlk norakoak adieraziko
dira. Sagasti batean hainbat fakto-
re izan behar dira kontuan, saga-
rrondoen produktibitatea ahallk
eta handiena eta emankorrena
izateko, eta sagardogileek bertako
sagarrekin nahikoa jzateko. Ikas-
taro honetan, faktore horiei buruz
hitz egingo da: klima, zoruaren
egoera, sagarrondo motak eta
txertaketak, beste hainbat galen
artean.

Arbolen emankortasuna fun-
tsezkoa da, sagardozaleka jakin
dezan zenbat fruitu dituen eskura
sagardoa egiteko, Horri dagokio-
nez, kimaketa funtsezkoa da.
Horregatik, Sagardoetxeak landu-
ko duen beste gaietako bat kima-
keta eta txertaketa izango da.
Ikastaro horretan, zuhaitza ber-
dea dagoenean egin behar zaiz-
kion kimaketaren garrantziaren
inguruan arituko dira. Urteko
kimu berri guztien edo batzuen
ezabatzean datza kimaketa mota
hori. Modu horretara, sagarrondo-
en altura kontrolatzen da. Lan
garrantzitsu horretan, {largiak
ere zer esan handia dauka: ilgora
baldin badago zuhaitza kimaketa-
ren unean, fruitu arbolaren inda-
rra handitu egingo da; ilbehera
baldin badago, berriz, alderantziz- |
ko efektua izango du, hau da, inda- |

rra txikitu egingo zaio. Horiek
dira ikastaroan landuko diren
ideietako batzuk.

Sagardoetxeak emango duen
laugarren ikastaroa muztioa eta

sagardoaren azterketaren kurtso |
praktikoa da. Sagar ekoizleei, sa-
gardogileei, muztiogileei azendu- |
tako ikastaro praktiko honetan, |
besteak beste, sagardoa zein muz-
tioaren konposizio analitikoaren
inguruan arituko dira. Ikastaroan,

ondorengo pruktikak egingo dira:
dentsitate, azidotasun, ph, azido- |
tasun aldakor, estraktu lehor,
uhertasun, tml, alkohol gradu, !

sulfuroso, metanol eta burdinen |

neurketak.
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sagardoa » postrea

IDIAZABALGO
GAZTAETA
SAGARDOA
ESKUTIK

Sagardoa eta gazta lotuta daude.
Idiazabalgo gaztak 19 domina jaso zituen
munduko World Cheese Awaards sarietan.

agardotegietako postre-

ko osagai nagusia gazta

da, noski, intxawrekin

eta irasagarrarekin ba-

tera. Afari paregabe ba-

ten ondoren, sabelean gelditzen di-
ren Xokoak betetzeko eta goxatze-
ko egokiak dira hirurak. Euskal
Herrian, antzinatik kasik, gaztan

| adituak garela esan genezake, Egi-
| tendiren gazta horien guztien ar-

| tean ezagunenstariko bat Idiaza-

balgnada

Gazia ezagun hau ez da edozein
ardirekin egindako esnearekin
sortzen. Ardi latxaren eta Karran-
tzako ardiaren esne gordinarekin
egiten da, euskal mendietako ar-
tzainek belaunaldiz belaunaldi
ikasi duten bezala. Euskal gazta
egileek arbasoengatik ikasi dute
esnekia egiteko era, baina gaur
egun kontrol zorrotzak gainditu
behar dituztenez, gazta ospetsuak
egiteko produkzio prozesu moder-

noa eta kontrolatua erabiltzen
dute; hori bai, produktuak berez.
koak dituen artisau ukitua eta za-
porea galdu gabe,

Idiazabalgo gaztaren izenaren
jatorria Idiazabal herriari lotuta
dago. Aspalditik, ardi latxaren
esnearekin egindako gaztarekin
lotura handien zuen ingurua zen.
Hala ere, bertako artzainek eta
gaztek XIX. mendearen bukaeran
eta XX, hasieran Euskal Herrian
egindako gazta lehiaketetan

hartu zuten ospen. Gaur egun,
ordea, Idiazabalgo izena duten

gazta guztiak ez dira bertako esne
areldn egindakoak. Honako ekoiz-
le hauen esneak erabiltzen dituzte
Idiazabalgo gazta egiteko: Aizpea
S C (Olaberria), Angel Linzoain
Eugi (Iragi), Arantxa Garaiburu
(Berastegi), Aranlza Segurola
(Legazpi), Buruaga Arditegia S L,
Etxabe Gazta, Galtzata § C (Oiar-
tzun), Audicana Saez de Bikufa

berria

. e
Jononko urtariaren thra, laruriata

MENUA. Gazta eta inbaurrak ezin dira falta bouleta jan ondoTen. saoo soscs  scazn /s

(Gerefiu), La Leze S C (Ilarduia),
Maider Unda (Olaeta), Mausitxa
(Elgoibar), Mikel Beldarrain
(Urnieta), Pedro Etxeberria (Villa-
bona), Pedro Zuzuarregi (Tolosa),
Pagobieta Gaztandegia (Ubidea),
Ruiz de Zarate Cantal SC (Aborni-
kano), SAT Bikain (Etxarri-
Larraul) eta Santi Etxezarreta
(Olaberria).

Gazxtaren museoa
Idiazabalen dago gaztaren muse-
oa. Harrera gunea, [zal etxea, ar-
tzainaren txabola, gazta dastatze-
ko gunea eta J. Aranburu Gaztan-
degia dira museoaren guneak,
besteak beste. Gaztandegia ez
dago museoan bertan, baina gazta
egiteko lanetan ari direnean, hara
sartzeko eta prozesua ikusteko au-
kera dago.

Harrera gunean, Idiazabalgo

gaztaren interpretazio eta dasta-
tze zentroa daude, hain zuzen ere.
Bertan, dena dimentsio handikoa
da, horrela Izal xagua eta haren fa-
miliaren etxea bisitatzeko aukera
dago, Sagu protagonistaren etxea,
berriz, gaztaz eta tamaina handiko
bestelako objektuz beteta dago.
Izalek ikus-entzunezko baten bi-
dez Idiazabalgo gaztaren historia,
nola egiten den eta beste hainbat
kontu jorratzen ditu

Bada beste gune ikusgarri-bat
ere, Artzainaren Txabola. Ardien-
tzat zein artzainentzat euren etxea

da hilabete askoan Garrantzi han--

dia duelakp, Idiazabalgo musecak
gaur egungo artzain borda bat iru-
dikatu du bere espazioan. Bertan,
gazta egiteko garai batean erabil-
tzen zituzten tresnak ezagutuko
ditu bisitariak.

Museo interesgarri honetan,

| aulia

GIPUZKOAKO
FORU ALDUNDIRO
Ill, eta V.
SAGARDO
LEHIAKETAREN
TXAPELDUNA

tresnak, bordak, gaztak, eta abar
ikusteaz gdn, produkiua dastatoes
ko aukera ere badago, noski Ber-
tan, garia dastatzeaz gain bakos
tzaren ezagutzak sakondu eta
praktikan jarriko dira.

Sariak

Jatorrizko deitura duen gazia

i <oyt

orri asko beharko gemturEsenes,
berrienari egingo diogn erreferen-
tzia. Hain zuren ere, 20065k0
urrian, World Cheese Awaards

gazta aurkeztu zituzten; zehazkl,
34 lurraldetakoak [diazabagol
gaztak 11 urrezko domina jaso
zituen, eta 9 zilarrezkoak eta 9

LA CASOMA
Erretegia - Sagardotegia
PuSbio Vieio - BARARAIN

948 18 67 13
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Koldo Markinezek San Isfdro egunera arte edukiko du irekita Trebifiu sagardot:

..“'_-. =

HAMAR URTE
SAGARDOA EGITEN

l_J_rt_amlarf_n 22an hasiko du sagardo garaia Trebinu sagardotegiak,
eta San Isidro equnera arte jardungo du bere sagardoa eskaintzen.

uskal Herri osoan sagar-
dotegiak sakabanatuta
daude. Askotan Gipuz-
koa nukleo gisa jartzen
den arren, beste probin-
tzietan sagardotegien presentzia
ere handia da. Sagardoa hainbat
lekutan txakolinarekin eta ardoa-
rekin batera izaten da. Horren ere-
du Arabako Askartzan dagoen
Trebifiu sagardotegia da. «Edo-
zein toldtan ipin daitezke sagardo-
tegiak Gutxi daude hemen ingu-
ruan, baina, hala ere, batzuek egi-
ten dugu sagardoa. Sagardotegi
guztiek ez dute zertan Gipuzkoan
eta Bizkaian kokatuta egon Beste
probintzietan ere sagardoa egiten
dugus, dic bertako Koldo Markine-
zele
Koldo Markinez ez da berria sa-
ardogintzan. Trebinu sagardote-
giak ateak duela bi urte irek bazi-
tuen ere, dagoeneko hamarkada
bat pasa da Markinez sagardoa egl-
ten hati zenetik. «Guk etxean sd-
gardoa egiten dugula jada hamar
urte dira Hasieran batean, etxeko-
entzat eta etortzen ziren inguruko-
entzat genuen sagardoa. Orduan
ere saldu egilen genuen, baina ez
egun bezalan, azaldu du Koldo Az-
kartzakoak. Gustuko lana zelako
eta ilusio handia zutelako, 2007an,
negozioan pauso handi bat emalea
erabalki zuen Markinez familiak.
«Uriero-uriero pausoak ematen
joan gara, baina hau handia izan
da benetans, lrribarretsu kontatu
du sagardogileak. Koldo Markine
26k esandakoaren arabera, duela

hamar urte 200-500 litro sagardo
egiten zituzten. Azken bi urte
hauetan, berriz, 14.000 kilo saga-
rrekin 8.000-9.000 litro sagardo
egin dituztela esan du Trebifu sa-
gardotegikoak.

Txotx garaia

Trebifiu sagardotegiak txotx ga-
raiarekin batera irekiko ditn ate-
ak, ela baita itx ere. «Aurten, urta-
rrilaren 22an emango diogu hasie-
ra txotx garaiari, eta amaiera,
berriz, SanIsidro egunean, hau da,
maiatzaren 15ean», azaldu du Kol-
do Markinezek. 22an fesia handia
egingo dutela ere gehitu du. «Ber-
tsolariak, trikitilariak eta jende
ezaguna ere bertaratuko da. Ma-
hai inguruan bazkari edo afari
eder bat egingo dugu aurtengo sa-
gardoa dastatzelior, Egun horreta-
tik aurrera, asteburuetan, hau da,
ostiraletik igandera, Treblfiu sa-
gardoteglak ateak irekita edukiko
ditu etorri nahi duten guztientzat.
Joan nahi duenak aurrez tokia
hartzelo gomendioa egin du sa-
gardogileak. «Gure jantokian, 40-
50 pertsona sartzen dira; orduan,
malz ez da tokirik izateny, dio Mar-
kinezek.

Aurtengo sagardoa

Eskualde batetik bestera kliman
aldaketa nabarmena dago. Esate-
rako, ez du zerikusiril aurten
Gipuzkoan gla Araba hegoaldean
urtean zehar egin duen egural-
dlak. Gipuzkoarrenizat BAEArTa-
rentzat urte txarra izan den beza-

e L

egla. pxia

la, Arabako sagardogileak oso
gustura daudela adieraz du Mar-
kinezek. «Eguraldiari dagokionez,
aurtengo urtea ona izan da gure-
tzat, eta horrek uzta ona eman
digu. Sagardoa berezia dela irudi-
tzen zait, kolorea ohikoa baina ilu-
nagoa dela deritzot. Normalean,
lasto kolorea izaten du, baina aur-
ten ez. Uda beroa izan genuen, eta
udazkenean ere tenperatura bere
horretan mantendu zen», adierazi
du Trebifiu sagardotegikoak.
Klima baldintza horiek hartzidu-
ra prozesuan lagundu dute. «Ten-
peratura goxoek uzta ona ekarri
digute, eta hori sagardoan igar-
tzen dan, pozik adierazi du Marki-
nezek.

Handitzen, handitzen

Duela hamar urle, sagardoaegiten
hasi zirenean, hain zuzen ere, sa-
garrondo gutxi batzuekin eratuta-
lo sagastia zuten markineztarrek.
Urteak aurrera joan ahala, euren
helburua, urtez urte, sagastia han-
ditzea izan da. «Une honetan 2.500
sagarrondo inguru ditugu, eta ho-
riek ematen duten uztarekin egl-
ten dugu sagardoan, dio sagardogi-
leak, Gainera, urtero sagarrondo
gehiago landatzen dituztela adie-
razl du, eta baita horrela jarraitze-
ko asmoa dutela ere. cAurten, es.
torako, zehazki 60 sagarrondo
gehiago landatu dituguy, gehitu
du Koldo Markinezek, Urtez urte
wagarrondo gehlago landatuta, sa-
gastia ez zalo sekula zaharkitua
geldituko,

sagardotegiak
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Sagardoe Natural Orekatua, laste kolore et Jruinu
zaporezkoa, edozeln jakivenrzat egokid,
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agardogintzn oz dasol:
11k sngardon aglton ot
ot garalan, Sagardogls
look urto osoan lzaten
dulo zereging, Sagardo
onn ogiton ezinbestekon dn, ororen
alnmerin, Funtsan hor dngoon arron,
T oz do sollile zulcun oglion Sos
girdoglle nako dago [Buskal Ho-
vrlan zohar, ot horlek olkarron
{oan borokzl bohar lzaten duto, sa-
gardozalenk puron olxootarn ora:

(“rGEARE
SAGARDOTEG A

Arratealn i 'I
20170 I.II'IJRNL

berria

s010eko urtarrilaren 16a,larunbata
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SAGARDO
OREKATUENA

IRABAZLE

2009ko Jatorrizko Botilako Sagardo Lehiaketako irabazlea
Oiarbideko Sebastian Zabalegi izan zen.

kartzeko, Bozeronk erakartzeko,
lohinketotan lrabazle ateratzonk
garrantzin hartzen du, Zonbat eta
snrl gohingo, zenbat eta sagardo
hoben, ordunn ota jende gehlago,
Horren garrantzitaual bihurta
dodtozkeon sarl horlen eredu argle-
notako bat Glpuzkonkeo Foru Al-
dundink antolatzon duen Jatorriz-
Lo Botilako Sagardo Lohlaketa da.
2000an, zohazkl, VIILa egin zen, I
niln ekadnoren 6an jokatu zen, Do-

@nnu'rxnm@
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nostlako Buskal Gastronomia El-
kartean, eta, ohturarl Jarraltuz, di-
ploma banaketa [gartubeltu base-
11l museoan izan zen. Azken lehia-
ketako frabazlea, 77 punturekin,
Olarblde sagardotegiko Sebastian
Zabnlegl lzan zen, Blgarrena, be-
rriz, Usurbllgo Urdaira sagardote-
giko Patxl Azkonabieta, eta bron-
{zezko saria Salzarko Napaleon
Lertxundiusurbildarrak lrabazi
zuen, Lehenengo hiru postuetan
gelditu lzanaren izen onaz gain, sa-
i ekonomikoa ere Jaso zuten ira-
bazleck: 2,260, 1,600 eta 760 euro, hi-
Ienez hurren.

Tazko lehiaketan, guztira 32:

sngardogllek hartu zulen parte,
ota Glpuzkoako hamazpl herrd
ordezkatu zituzten, Hauek lzan
wiren lehinkldeak: Astigarragatik

7, Hornanitik 6, Usurbildik 9, |

Urnletatik 3, Donostiatik 2 eta
Abnltzisketa, Aduna, Aln, Ando-
ain, Ataun, Irun, Iknztegiota,
Olartzun, Tolosa, Zarnutz ota
Zoralndll bana,

Botilnko sagardo lehinketa ho-
notnn, edozeinek parte hartzeko




eskubidea du, betiere Gipuzkoako
Foru Aldundiak zehazten dituen
ezaugarriak betetzen baldin badi-
ra. Rafael Uribarren Landa Ingu-
| runearen Garapeneko diputatuak
esandakoaren arabera, lehiaketa
| hausagardo naturalaren ekoizle-
entzat bakarrik da. Ondorioz, osa-
gai kimikoek ez dute lekurik he-
| men.

Alpatutako xehetasun honi le-
| kukotasuna zehazten edo muga-
| tzen duen ezaugarria gehitu behar
| zaio. «Sagardoaren lehiaketa ho-

netan parte hartu ahal izateko, le-

: henik, lehiakidearen sagardote-
gak Gipuzkoan kokatuta egon be-
har du; bigarrenik, Eusko
Jaurlaritzako Nekazaritza Indus-
trien Erroldan izana emanda egon

| behar du; eta azkenik, botilaratze
erregistroa eduki behar dun, ze-

haztu du Uribarrenek.

‘ Sagardotegiaren tamainak ere
zeresana dauka parte hartzekoau-

| keran. 200,000 litro ekoizten dituz-
tenek gutxienez bost upel beteak
izan behar dituzte, eta gutxiago

| ekoizten dutenek, aldiz, hiru. Sa-
| gardogile bakoitzak bere upeleta-
tik lehiaketara zeintzuk eramango
| dituen adierazi beharko du, etaho-

| rietatik bat aukeratzen da, zozketa

| hidez. Aukeratutalke upeletil la

gin bat hartu ohi du zuzenean
H epa]mahala.l\, eta horixe aztertzen
\ atabaloratzen da.

Irabazlea

Ezaugarri horlek guztiak beteta
aurkeztu zen iaz Ofarbide sagar-
dotegiko Sebastian Zabalegi.
Parte-hartzearekin konformatu
ez, eta zuzenean irabazi egin zuen.
Foru Aldundiko diputatuak onar-
tutakoaren arabera, Oiarbideko
sagardoa aurkeztutako guztien
artean orekatuena zen, «Aurtengo
sagardo guztiak izan dira usaime-
narekiko eta txinpartarekiko oso
onak», adierazi du Uribarrenek.
Urtez urte, sagardogileen espezia-
lizazioa handiagoa da, zukuaren
ezaugarriei eta kalitateari gero eta
gehiago erreparatzen diote sagar-
dogileek. Hala ere, diputatuak
adierazitakoaren arabera, badiru-
di aurtengo sagardoak iazkoak
baino gorpulz gutxiago izan due-
la.

Kontuan hartzeko
Rotilalko sagardoaren lehiakete-
tan, sagardo bat bestetik bereizie-
| ko hainbat ezaugarri bete bebar
ditu. Parte-hartzaile asko daude-
nean, hainbat elkarren artean an-
tzekoak izango dira, baina, hala
ere, bat besteen artean gailendu
egingo da, eta horregatil, ahalik
eta xehetasun handienarekin az-
tertuz gero, ezberditasunak atera-
tzea errazagoa izango da. Rafael
Uribarrenek esandakoaren arabe-
ra, irabazlea izendatzeko, aurkez-
tutako sagardoaren ezaugarri
hauek aztertzen dira: ikusmena,
usaimena eta gustu edo zaporea-
rea. alkusmenari dagokionez, sa-
gardoaren gasa, aparra, kolorea,

ROR R
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ANTOLAKUNTZA. 32 sagardogilek parte hartuzuten iazkolehiaketan. Ar-
gazkian,antolatzaileak eta irabazleak. cruzkoaxororu ALounoia

itxura eta izan ditzakeen akatsak
aztertzen dira. Usaimenarekiko
aroma eta akatsak (ozpina, kor-
txoa, lizuna...) begiratzen dira.
Ahoan, berriz, zapore eta sagardo-
ak ematen dituen sentsazioak
(gazi-gozoa, garratza.,,) aztertzen
diranr, esplikatu du diputatu gipuz-
koarrak.

Lehiaketa guztietan bezala,
epaimahaiak garrantzi handia du,
azlken batean haven hitzarekin ira-
bazlea aukeratzen baita. Lehiake-
ta honetan, epaimahaia aukera-
tzeko sistema ez da ohikoena. Ha-
mabi aritu ohi dira sagardo onena
aukeratzen: Gipuzkoako Foru Al-
dundiko Landa Ingurunearen Ga-
rapeneko diputatua, aurten Rafa
Uribarren; departamentu horrek
proposatutako bost pertsona (eno-
logo, sommelier, dastaketan adi-
tnak); hurrengo bost epaimahaild-
deak parte-hartzaileek erabaki-
tzen dituzte. Lehiakide bakoitzak
bost pertsona proposatzen ditu,
eta horien artean lehenengo bost
bozkatuenak epaimahaikide
bihurtzen dira.

Etorkizunari begira

Sagardogintzaren sorrera duela
hamarkada asko kokatu behar du-
gu. Urtehaletatikegunarteegoera
asko aldatuda, baina, hala eta guz-
tiz ere, gizartearen eboluzioarekin
batera, sagardogintzak aurrera
egindu, eta egun, egoeraonean da-
goela esan daiteke. Eus kal He-
rrian, eskualde batzuetan gehiago,
sagardogintza urte askoan ekono-

miaren motorraizan da. Alde ho-
rretatik, Uribarrenek esan duena-
ren arabera, Gipuzkoako institu-
zio publikoaren ikuspegitik, Gi-
puzkoan, sagardogintza garran-
tzizko sekiorea da nekazaritza eli-
kagaien industrian. «AzKen
urteetan, sagardoaren kalitatea
hobetze aldera, sagardogileen az-
piegituretan inbertsio garrantzi-
tsuak egin ditu sektore honek»,
adierazi du Uribarrenek. Etoridzu-
nean arrakastaren bidetik orain
arte bezalajoateko, lan asko egin
behar da oraindik. «Sektorea bera
aurrerapauso garrantzitsuak
emateko prest dago. Kalitateko
marka ateratzeko ahaleginetan
ari dira sagardogileak; hori lortu
nahiak dakartzan hausnarketa, el-
karlan eta ondorioiei aurre egiteko
prest daude. Gipuzkoako Foru Al-
dundiak ere bide horretan lagun
izannahi du, eta aurreranizean ere
bai», xehetasunez adierazi du Uri-
barrenelt.

2010eko lehiaketa

2009ko lehiaketan 32 parte-har-
tzaile izan ziren. Ziurrenik, hain-
bat arrazoirengatik parte hartu
gabe gelditu ziren batzuk. Aurten
ere, hori gerta ez dadin, hementxe
informazio baliagarria. Hurrengo
lehiaketaren inguruko nondik no-
rakoak 2010eko martxoan aterako
dira, Gipuzkoako Aldizkari Ofizia-
lean. Bertan, sagardo lehiaketa
arautuko duten oinarriak eta
lehiatzeko prozedura azalduko
dira.
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sagardoa » produktuak

SAGARRETIK, SAGARDOA
ETA PRODUKTU GEHIAGO

Muztioa, ozpina, likorea eta pattarra egin daitezke sagarretik eta
horiek guztiak erosteko aukera eskaintzen du Sagardoetxeak.
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