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SAGARDOAREN

IBILBIDEA BERRITZEN

Hernaniko (Gipuzkoa) Iparragirre sagardotegiak Sagardo Gunea
zabaldu du, Euskal Herriko sagardoaren kultura indartu eta
ezagutarazteko asmoz. Sagardo Guneak erakusketa gune bat eta
dastatze gune bat dauzka, eta bisita gidatuak ez ezik beste zenbait

ekitaldi eta jarduera ere antolatuko ditu.

parragirre sagardotegiko

arduradunak ez ezik, Gipuz-

koako Sagardogileen Elkar-

teko, Eusko Jaurlaritzako,

Gipuzkoako Foru Aldundi-
Ko eta Hernaniko Udaleko ordez-
karak ere Sagardo Gunea aurkez-
tekoekitaldianizan ziren, maiatza-
ren 7an.

Sagardo Gunea Euskal Herriko
sagardoaren kultura sustatzeko
zabaldu du Iparragirre sagardote-
g1ak, Arantxa Eguzkiza arduradu-
nak azaldu duenez. «Baserrian au-
rrerapauso bat eman beharizan
dugu, eta berrikuntza bat plantea-
tu dugu. Prozesu luze baten ondo-

ren, ahizpak eta biok oso garbi ge-
neukan baserria zaharberritzeko
lanetan bioeraikuntzako irizpide-
ak erabiliko genituela. Gure sagas-
tiak modu ekologikoan landatzen

eta zaintzen ditugu, sagardo ekolo-
gikoa daukagu, eta orduan, kohe-
rentziaz, irizpide horiek lantzen ja-
rraitu nahi genuen bioeraikuntza-
ren bidez».
Sagardotegian, ehun urte baino
gehiagodituen dolare bat daukate.

«Gure aitona-amonek bigarren es-
kKukoa erosi zutena aurreko men-
deko 20ko hamarkadan». Garai be-
reko matxaka bat eta beste hain-
bat tresna ere bai. «Hori guztia jen-
deak bisita baten bidez ikusteko
moduan jarri nahi genuen, baina
baserriaren itxura, espazioak eta
baserriizate horigaldu gabe».
Zaharberritze lanetan ari zirela
hainbat zutabe eta habe gotiko
aurkitu dituzte. «Baserriak sortu
ziren garaikoak dira, XV. mendea-
ren amaierakoak eta XVI. mendea-
ren hasierakoak. Baserria orduan
sagardolantegibatzen, ezetxebizi-
tza bat. Azkenean, eraberritze lan
honen bidez baserriak sagardotegi
bezala sortu ziren unearekin bat

«Euskal Herriko
sagardoaren
ibilbidearen barruan
urrats bat egin

nahi izan dugu»

ARANTXA EGUZKIZA

Sagardo Guneko arduraduna
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egin dugu. Nolabait, atzera buelta
egin dugu aurrera egiteko».
Ganbara erakusketa areto mo-
duan atondu dute Iparragirre ba-
serriak gordetzen duen ondarea
erakusteko, eta baserrian dastatze
gune bat ere prestatu dute, upelte-
gitik etajantokitik aparte.
Iparragirre sagardotegiaren eta
Euskal Herriko sagardotegien his-
toria ezagutu ez ezik, sagardoaren
ekoizpenaren atzean zer lan dago-
en «eta zer historia dagoen» ere ja-
kin daiteke Sagardo Gunea bisita-
tuz gero. «Sagardoak historia han-
dia dauka, gure herriari lotutako
historia erabat. Euskal Herria ez
da ulertzen sagardorik gabe. Sa-
gardogileoi iritsi zaigu hori guztia
ezagutarazteko unea. Daukagun
ondare hori denona da, eta eraku-
tsiegin behar da. Euskal Herriko
sagardoaren ibilbidearen barruan
urrats bat eman nahiizan dugu Sa-
gardo Gunearen bidez».
Iparragirre sagardotegiak egin
duenbesteurratsbat dasagardote-
glaurte osoan zabalik egongo dela.
«Orain arte txotx garaian zabalik
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izan dugu, urtarrilaren amaiera-
tik apirilera arte, eta hemendik au-
rrera asteburuetan irekiko dugu».
Sagardotegiko ohiko menua ez
ezik, menu ekologikoa, asteburu-
ko menua eta umeentzako menu
bat eskainiko dute. Horretarako,
garaian garaiko bertako produk-
tuak erabilikodituzte. Besteak bes-
te, inguruko baserrietako baraz-
kiak, txerria, Luma Gorri oilaskoa
eta zekor haragia. «Dena den, sa-
gardogileak garela eta gure helbu-
rua sagardoa saltzea dela oso argi
daukagu, eta orduan hori guztia
erraztu egingodugu. Iparragirrera
11:00etatik aurreraedonoretordai-
teke, sagardo botila bat edatera
besterik gabe, edo pintxo bat jate-
ra, errazio bat, errazio erdi bat, eta
etortzen denak nahi badu otordu
bat egingo du eta nahi ez badu ez.
Malgutasuna eskaintzen dugu».

Lekuirekibat

Arantxa Eguzkizak azpimarratu
duenez, Sagardo Gunea leku ireki
bat da. «Gure filosofiarekin eta
apustuekin bat datozen ekoizleak

AURKEZPENA. Sagardo Gunearen aurkezpena, Tn::u;
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kuntzatan eta zeiny p; iy
ere bai. Bisita Imrie;k[;i!,‘.um-j;‘llh
te,laguntalde, ikasle, pertg, ‘?
du, ezindu, sektorekg Profesi, .
eta edozeinbisitaﬁmﬂtm%
kodituzte.
Bisita gidatuak ez ezik

Guneak beste zenbait ekimey

jarduera antolatuko dij; |

beste, hilean behin munduky,
gardoak dastatzeko aukera Q
niko dute. Munduko zenhaitpe
tako sagardoak dastatu ahali
go dira, eta saioetan herrihem
rietako jaki bat ere eskainikog
Juanjo Usarraga sukaldaria
Kiak prestatuko ditu. «Lehenens
saloa ekainean izangoda. Alem:
niako sagardoekin haskogara. -
Horrez gain, bestelakopro:
tuen aurkezpenak eta bilkuzt
egiteko aukera ere eskaintzend sr
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“Goza ezazu
Iparragirreko
berrikuntzaz”
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