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Real Decreto 72/2017, de 10 de febrero,
por el que se aprueba la norma de
calidad de las diferentes categorias de
la sidra natural y de la sidra (BOE)

Articulo 1. Objeto.

El objeto de este real decreto es

TR establecer las normas bdsicas de
calidad para la elaboracién y comercializacion de las diferentes categorias de sidra

natural y de sidra.
Articulo 2. Definiciones generales.

A los efectos de este real decreto se establecen las siguientes definiciones generales:

1. Grado alcohdlico volumétrico adquirido: NUumero de volimenes de etanol a la
temperatura de 20 °C contenidos en 100 volimenes del producto considerado a dicha

temperatura, expresado con el simbolo % vol.
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2. Presidn relativa: Presién medida directa en botella, sin tener en cuenta la presion
atmosférica.
3. Grado Brix: Contenido en sdlidos solubles (sacarosa % m/m), determinado por
refractémetro a 20 °C.
4. Densidad: Masa por unidad de volumen de producto medido a 20 °C expresada en
gramos por mililitro (g/ml). Para establecer la correspondencia entre el grado Brix
(sacarosa % m/m), la densidad y el grado alcohdlico se usardn como referencia las tablas
recogidas en OIV-MA-AS2-02 del Compendio de métodos internacionales de andlisis de
los vinos y mostos de la Organizacion Internacional de la Viia y el Vino (OIV).
5. Licor de tiraje: Producto que se anade a la sidra natural para provocar la segunda
fermentacion, compuesto de levaduras secas o en suspensidn, sacarosa o mosto natural
de manzana o mosto de manzana concentrado y sidra natural. La sacarosa se anadird
en la cantidad estrictamente necesaria para provocar la segunda fermentacion y la
incorporacion del licor de tiraje no puede aumentar el grado alcohdlico volumétrico total
de la sidra natural de partida en mds de 1,5 % vol.
6. Licor de expedicion: Producto que se afiade a la sidra natural espumosa para
conferirle unas caracteristicas gustativas determinadas, compuesto de mosto natural de
manzana o mosto de manzana concentrado o destilado de sidra o sidra natural o una
mezcla de dichos productos. La incorporacién de licor de expedicidn no podrd aumentar

el grado alcohdlico adquirido en mds de 0,30% vol.

Articulo 3. Definiciones relativas a los mostos de manzana.

El mosto de manzana se define genéricamente como el producto obtenido de la
molienda, maceracion o prensado de las manzanas, mientras no haya iniciado la
fermentacion y con un grado Brix igual o superior a 10,2 y una densidad igual o superior
a 1,040 g/ml.

En funcidn de sus caracteristicas se pueden definir las siguientes categorias de mostos

de manzana:

1. Mosto natural de manzana: Producto obtenido de la molienda, maceracion o prensado
de manzanas o de la pulpa, recolectadas en su momento éptimo de maduracién
mientras no haya iniciado la fermentacion.

2. Mosto de manzana concentrado: Producto obtenido a partir de mosto de manzana,
por eliminacion, mediante procedimientos fisicos, de una parte de su agua de
constitucion.

3. Mosto de manzana reconstituido: Producto obtenido por dilucién del mosto
concentrado de manzana hasta un grado Brix proximo al obtenido por los
procedimientos habituales de extraccidn, siendo éste igual o superior a 10,2.

4. Mosto de manzanas congeladas: Producto obtenido de la molienda, maceracién o

prensado de manzanas congeladas, con un grado Brix igual o superior a 25.
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5. Mosto congelado de manzana: Producto obtenido de la congelacion del mosto natural

de manzana, con un grado Brix igual o superior a 25.

Articulo 4. Definiciones relativas a las diferentes categorias de sidra natural.

A los efectos de este real decreto, se establecen las siguientes definiciones relativas a las

diferentes categorias de sidra natural:

1. Sidra natural: Producto resultante de la fermentacion del mosto natural de manzana,
cuyo contenido en gas carbdnico y azucares tiene origen enddgeno exclusivamente. Su
grado alcohdlico volumétrico adquirido serd igual o superior a 5% vol. y su presion
relativa en el interior de la botella serd superior a 0,5 bares a 20 °C.

2. Sidra natural dulce: Producto resultante de la fermentacién parcial del mosto natural
de manzana, cuyo contenido en gas carbdnico y azucares tiene origen enddgeno
exclusivamente. Su grado alcohdlico volumétrico adquirido serd igual o superior a 1%
vol. e inferior o igual a 3% vol. y su contenido de azucares totales serd superior a 50 g/l.
3. Sidra natural espumosa: Producto resultante de la segunda fermentacién de una sidra
natural debida a los azucares naturales de la misma o por adicion de licor de tiraje, cuyo
contenido en gas carbdnico es de origen enddgeno exclusivamente. Su grado alcohdlico
volumétrico adquirido serd igual o superior a 5,5% vol. y su presidn relativa en el interior
de la botella, después de la segunda fermentacion, serd superior a 3 bares a 20 °C. En
funcién del lugar donde se realice esta segunda fermentacion se distingue entre:

1. Fermentacion en botella: Con una permanencia en botella de un minimo de cinco
meses.

2. Fermentacion en grandes envases: Aquélla en la que la segunda fermentacién
alcohdlica ha sido realizada en depdsitos herméticamente cerrados, de los cuales se

trasvasa a las botellas con una permanencia minima en depdsito de tres meses.

4. Sidra natural de bajo contenido en alcohol: Sidra natural a la que se le elimina el
alcohol por medios fisicos. Su grado alcohdlico volumétrico adquirido serd igual o
superior a 1% vol. e inferior o igual a 3% vol.

5. Sidra natural sin alcohol: Sidra natural a la que se le elimina el alcohol por medios
fisicos, sin que se pierdan sus caracteristicas organolépticas. Su grado alcohdlico

volumétrico adquirido serd inferior a 1% vol.

Articulo 5. Definiciones relativas a las diferentes categorias de sidra.

A los efectos de este real decreto, se establecen las siguientes definiciones relativas a las

diferentes categorias de sidra:

1. Sidra: Producto resultante de la fermentacion total o parcial del mosto de manzana, al
que se puede incorporar, posteriormente a la fermentacion, los azudcares o jarabes
Privacidad - Condiciones
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alimentacién humana, y anhidrido carbdnico. Su grado alcohdlico volumétrico adquirido
serd igual o superior a 4% vol.

2. Sidra extra: Sidra elaborada a partir de la fermentacion total o parcial del mosto
natural de manzana. Su grado alcohdlico volumétrico adquirido serd igual o superior a
5% vol.

3. Sidra con zumo de frutas: Producto elaborado a partir de sidra al que se han ahadido
zumo de frutas o zumo de frutas a partir de concentrado o zumo de frutas concentrado.
Su grado alcohdlico volumétrico adquirido serd igual o superior a 4% vol.

4. Sidra aromatizada: Producto elaborado a partir de sidra al que se han ahadido
aromas. Su grado alcohdlico volumétrico adquirido serd igual o superior a 4% vol.

5. Sidra de hielo: Bebida obtenida de la fermentacion total o parcial del mosto de
manzanas congeladas (crioextraccidn) o mosto congelado de manzana
(crioconcentracién). Su grado alcohdlico volumétrico adquirido serd igual o superior a 8%
vol. y su concentracién de azucares totales serd igual o superior a 100 g/l.

6. Cdctel de sidra: Bebida obtenida a partir de sidra y su mezcla con zumos de fruta o
bebidas refrescantes. Su grado alcohdlico volumétrico adquirido serd inferior a 4% vol.,
debiendo estar la sidra presente en el producto acabado en una proporcidn superior al
50%.

7. Sidra de bajo contenido en alcohol: Es aquella sidra a la que se le elimina el alcohol
por medios fisicos. Su grado alcohdlico volumétrico adquirido serd igual o superior a 1%
vol. e inferior o igual a 3% vol.

8. Sidra sin alcohol: Es aquella sidra a la que se le elimina el alcohol por medios fisicos,
sin que se pierdan sus caracteristicas organolépticas. Su grado alcohdlico volumétrico

adquirido serd inferior a 1% vol.

La presion relativa en el interior de la botella de los productos definidos en los apartados

1 a 4, ambos inclusive, serd superior a 0,5 bares a 20 °C.
Articulo 6. Prdcticas permitidas en los mostos de manzana.

Para la elaboracién y conservacién de las diferentes categorias de mostos de manzana

estdn permitidas las siguientes prdcticas:

1. Mezcla de mostos de manzana de la misma naturaleza.

2. Tratamientos térmicos.

3. Centrifugacion.

4. Filtracidn. A
5. Clarificacidn con materias autorizadas.

6. Empleo de enzimas pectoliticas.

7. Empleo de atmdsferas inertes que no alteren el mosto.

Articulo 7. Prdcticas prohibidas en los mostos de manzana. Prvacicad-Condiianes
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Para la elaboracién y conservacién de las diferentes categorias de mostos de manzana

estdn prohibidas las siguientes prdcticas:

1. Adicién de agua, excepto en el mosto de manzana reconstituido, al que se podrd
anadir el agua de restitucion.
2. Adicion de aromas, excepto en el mosto de manzana concentrado, al que se le podrd

incorporar los aromas eliminados durante el proceso de fabricacion de dicho mosto.

Articulo 8. Prdcticas permitidas en las diferentes categorfas de sidra natural.

Para la elaboracion y conservacion de las diferentes categorias de sidra natural se

podrdn emplear los siguientes procedimientos, los cuales podrdn combinarse entre ellos:

1. Mezcla de sidras naturales.

2. Trasiego-remontado.

3. Tratamientos térmicos.

4. Centrifugacion.

5. Filtracidn.

6. Clarificaciéon con materias como tanino, gelatina, clara de huevo, caseina, leche
descremada, bentonitas, tierras de Lebrija y Pozaldez, que no dejen sabores ni
sustancias ajenas al mosto o sidra.

7. Tratamiento con carbdn activado.

8. La fermentacién con levaduras seleccionadas.

9. Empleo de atmdsferas inertes que no alteren el producto.

10. Uso de bacterias Idcticas.

11. Adicion de fosfato aménico o cdlcico, técnicamente puro.

Articulo 9. Prdcticas prohibidas en las diferentes categorias de sidra natural.

Para la elaboracién y conservacion de las diferentes categorias de sidra natural estdn

prohibidas las siguientes prdcticas:

1. Adicion de CO2 exdgeno.

2. Adicion de agua.

3. Adicion de alcohol o bebidas alcohdlicas, excepto para el licor de expedicion.

4. Adicidon de mosto de manzana concentrado, excepto para el licor de tiraje y licor de
expedicion, en el caso de la sidra natural espumosa.

5. Adicién de sacarosa, excepto para el licor de tirgje, en el que se podrd anadir la
cantidad estrictamente necesaria para provocar la segunda fermentacion, en el caso de
la sidra natural espumosa.

6. Desalcoholizacion, excepto para las sidras naturales sin alcohol o de bajo contenido
en alcohol.

7. Adicidon de colorantes, edulcorantes y aromas.
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Articulo 10. Prdcticas permitidas en las diferentes categorfas de sidra.

Para la elaboracién y conservacién de las diferentes categorias de sidra se podrdn
emplear todos los procedimientos que se mencionan en el articulo 8, ademds de los

siguientes:

1. Mezcla de sidras naturales y sidras.

2. Adicion de CO2 exdgeno.

3. Adicion de azucares y jarabes azucarados regulados en la normativa sobre
determinados azucares destinados a la alimentacién humana.

4. Adicion de agua en las cantidades técnicas necesarias para ajustar el grado
alcohdlico volumétrico adquirido, con excepcion de la sidra de hielo, en la que esta

prohibida dicha adicidn.

Articulo 11. Prdcticas prohibidas en las diferentes categorias de sidra.

Para la elaboracion y conservacion de las diferentes categorias de sidra estdn

prohibidas las siguientes prdcticas:

1. Empleo de mosto de manzana concentrado para la sidra extra y la sidra de hielo.

2. Adicién de zumos de otras frutas, zumos de otras frutas a partir de concentrado y
zumos de otras frutas concentrados, excepto para la sidra con zumo de frutas y el coctel
de sidra.

3. Adicién de alcohol o bebidas alcohdlicas.

4. Desalcoholizacion, excepto para las sidras sin alcohol o de bajo contenido en alcohol.

Articulo 12. Caracteristicas de los productos terminados.

1. Desde el punto de vista de la calidad alimentaria, ademds de las caracteristicas
establecidas en sus respectivas definiciones, las diferentes categorias de sidra natural y
de sidra tendrdn:

1. Una acidez voldtil, constituida por todos los dcidos de la serie acética, inferior a 2,2 g/l
de dcido acético.

2. Un contenido en metanol inferior a 200 mg/I.

2. Desde el punto de vista de la calidad alimentaria, ademds de las caracteristicas
establecidas en sus respectivas definiciones y en el apartado 1, las diferentes categorias
de sidra natural tendrdn:

1. Un extracto seco no reductor superior a 14 g/I.

2. Un contenido en cenizas superior a 1,8 g/l.

3. Desde el punto de vista de la calidad alimentaria, ademds de las caracteristicas

establecidas en sus respectivas definiciones y en el apartado 1, las diferentes categorias
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de sidra tendrdn:
1. Un extracto seco no reductor superior a 13 g/l.

2. Un contenido en cenizas superior a °:

— 1,549/l, en el caso de la sidra.

1,8 g/, en el caso de la sidra extra.
- 0,6 g/l, en el caso del céctel de sidra.
Articulo 13. Informacién alimentaria facilitada al consumidor.

1. La informacion alimentaria facilitada al consumidor sobre los productos objeto de este
real decreto se regird por lo dispuesto en las normas de dmbito comunitario y nacional
aplicables en la materia.

2. La denominacién legal de los productos serd la establecida en los articulos 4 y 5 de
esta norma de calidad, con las siguientes particularidades:

1. En el caso de las sidras contempladas en el articulo 5.3, la denominacion legal serd
«sidra con zumo de (...)», sequida del nombre de la fruta o frutas con las que se ha
elaborado el zumo de frutas, el zumo de frutas a partir de concentrado o el zumo de
frutas concentrado anadido.

2. En el caso de las sidras contempladas en el articulo 5.4, la denominacién legal serd
«sidra aromatizada con (...)», seguida del nombre del aroma empleado. Como excepcion
a lo establecido en el primer pdrrafo de este apartado, para las diferentes categorias de
sidra natural o de sidra amparadas por Denominacion de Origen Protegida o Indicacidn
Geogrdfica Protegida, la denominacion legal serd la que establezca el correspondiente
pliego de condiciones.

3. Ademds de la informacién alimentaria voluntaria establecida en el articulo 14, la
informacion alimentaria de los productos objeto de este real decreto podrd incluir otra
informacion alimentaria voluntaria, siempre y cuando ésta sea conforme con las normas
de la Unidn Europea y nacionales relativas a la informacidn alimentaria facilitada al

consumidor.

Articulo 14. Informacién alimentaria voluntaria.

La informacién alimentaria voluntaria relativa a los productos objeto de esta norma de

calidad podrd incluir los siguientes términos:

1. Light: los productos objeto de esta norma podrdn incluir la declaracién nutricional
«light» si cumplen lo dispuesto en las normas de dmbito comunitario aplicables en la
materia, cumpliendo los mismos criterios y exigencias que en dichas normas se hayan

establecido.
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. Para la sidra natural espumosa, en funcion de su contenido en azucares:
. Brut Nature, inferior a 3 g/l. y sin adicion de licor de expedicidn.
. Extra Brut, inferior a 6 g/I.
. Brut, igual o inferior a 12 g/I.
. Extra-seca, superior a 12 g/I. e igual o inferior a 20 g/I.
. Seca, superior a 20 g/l. e igual o inferior a 30 g/I.

. Semi-seca, superior a 30 g/l. e igual o inferior a 50 g/I.

N O o A W N BB N

. Dulce, superior a 50 g/I.

3. Para la sidra, en funcidén de su contenido en azucares:
1. Extra-seca, igual o inferior a 20 g/l.

2. Seca, superior a 20 g/l. e igual o inferior a 30 g/l.

3. Semi-seca, superior a 30 g/l. e igual o inferior a 50 g/I.

4. Dulce, superior a 50 g/l.

Articulo 15. Métodos analiticos.

La comprobacién analitica de las caracteristicas de los productos objeto de este real
decreto conforme a los pardmetros fijados en la presente norma se llevard a cabo
mediante los métodos de preparacién de muestra y de andlisis establecidos por la
European Cider Makers’ Association (AICV), la Organizacién Internacional de la Vina y el
Vino (OIV) y aquellos métodos de otros organismos nacionales e internacionales de

reconocida solvencia.

Se admitirdn métodos de andlisis automatizados, bajo la responsabilidad del director del
laboratorio, a condicion de que la exactitud, la repetibilidad y la reproducibilidad de los
resultados sean, al menos, equivalentes a las obtenidas mediante los métodos de
andlisis recopilados por los organismos mencionados. En caso de litigio, los métodos
automatizados no podrdn substituir los métodos establecidos por los organismos

anteriormente mencionados.
Disposicion adicional primera. Cldusula de reconocimiento mutuo.

Los requisitos de la presente reglamentacién no serdn de aplicacién a los productos
legalmente fabricados o comercializados en los otros Estados miembros de la Unidn
Europea, ni a los productos originarios de los paises de la Asociacién Europea de Libre
Comercio (AELC), partes contratantes en el Acuerdo del Espacio Econdmico Europeo
(EEE), ni a los Estados que tengan un acuerdo de Asociacién Aduanera con la Unidn

Europea.
Disposicion adicional segunda. No incremento de gasto publico.

Las medidas incluidas en esta norma no podrdn suponer incremento de dotaciones ni de

retribuciones ni de otros gastos de personal.
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Disposicion transitoria Unica. Comercializacidn de existencias de productos.

Los productos objeto de la norma de calidad que se aprueba, elaborados con
anterioridad a la fecha de entrada en vigor de este real decreto y que no se ajusten a lo
dispuesto en él, podrdn comercializarse hasta que se agoten las existencias, incluidas las
etiquetas adquiridas previamente, siempre que cumplan con las disposiciones vigentes

anteriores a su entrada en vigor.
Disposicion derogatoria Unica. Derogacién normativa.

Queda derogada la Orden de 1 de agosto de 1979, por la que se reglamentan las sidras

y otras bebidas derivadas de la manzana.
Disposicion final primera. Titulo competencial.

Este real decreto se dicta al amparo de lo dispuesto en el articulo 149.1.13.2 de la
Constitucion Espanola, que atribuye al Estado la competencia exclusiva sobre bases y

coordinacion de la planificacién general de la actividad econdmica.
Disposicion final segunda. Entrada en vigor.

El presente real decreto entrard en vigor el dia siguiente al de su publicacién en el
«Boletin Oficial del Estado».

Dado en Madrid, el 10 de febrero de 2017.

Articulo publicado en: Boletin 46 Sagardoaren Lurraldea
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http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/historia/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/kultura/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/lehiaketak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/museoak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/sagardoa/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/sagardotegiak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/sagarra/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/sagastia/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/category/turismoa/
tel:+34943550575
http://www.facebook.com/sagardoarenlurraldea
https://twitter.com/#!/sagarlur
https://www.youtube.com/channel/UCYjnIt4kzWstatuY07M94aw
https://www.instagram.com/sagardoarenlurraldea/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/zure-plana-erreserbatu/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/zure-plana-erreserbatu/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/neurrira-egindako-esperientziak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/hautatutako-ibilbideak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/beste-proposamenak-hemendik-gertu/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/nola-mugitu/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/non-lo-egin/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/gidak-eta-informazio-praktikoa/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardotegiak/sagardotegia-erreserbatu/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardotegiak/sagardotegia-erreserbatu/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardotegiak/sagardotegia-aukeratu/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardotegiak/garraioa-sagardotegietara/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardotegiak/sagardotegiaz-gozatzeko-gomendioak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/museoa/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/museoa/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/erakusketa-eta-bisita-guneak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/bisita-motak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/nola-iritsi-eta-sarbideak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/tarifak-eta-ordutegiak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/bisita-erreserbatu/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/bisita-birtuala/
https://www.google.com/intl/es/policies/privacy/
https://www.google.com/intl/es/policies/terms/
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http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/esperientziak/gidak-eta-informazio-praktikoa/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardoetxea/dokumentazio-zentroa/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardo-forum/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardo-forum/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardo-forum/argazkiak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/sagardo-forum/hitzaldiak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/agenda/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/bloga/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/hedapena/buletinera-harpidetza/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/hedapena/boletina/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/hedapena/buletinera-harpidetza/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/hedapena/sare-sozialak/
http://sansebastianregion.com/eu/home
https://turismoa.euskadi.eus/eu/
https://turismoa.euskadi.eus/aa30-15522/eu/s12PortalWar/buscadoresJSP/buscadorEusGastronomika.jsp?r01kLang=eu
http://gipuzkoakultura.net/index.php/eu.html
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/partzuergoa/nor-gara/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/partzuergoa/proiektuak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/partzuergoa/akordioak/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/partzuergoa/kontratatzailearen-profila/
http://www.sagardoarenlurraldea.eus/eu/legezko-informazioa/
https://www.google.com/intl/es/policies/privacy/
https://www.google.com/intl/es/policies/terms/

