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Azkaineko Txopinondo sagarnotegian, urt
Halaber, bisita gidatua

Lk eta beste zenbait €

dituzte sagarnoaren kultura ezagutarazteko.

xopinondo sa
garnotegia urte
osoan dago za
balik, urriko az
ken hamabos
taldian ez ezik.
I U712 aldaketa
izaten delako. Aurreko guztia
hustu, eta berria prestatzen ari-
tzen gara sasoi horretan», Domi-
nic Lagadec arduradunaren hi
fzetan.
Sagamo naturala ckolzten dute
ohiturazko moldearen arabera,

eta salmentaren arabera botila-

, tzendute. Sagarnotegian, txotx

afaria edo bazkaria eskaintzen
dute, eta baita haurrentzako me-
nuaere.

Haien bezeroek sagarnoa atse-
gindute, Lagadecen esahetan.
«0so edari garrantzitsua da Eus-
kal Herria bisitatzera etortzen de-
narentzat. Turistek edo bisitariek
Euskal Herriko edari tradizionala
dastatu nahi dute, sagarnoa, eta
eskaera handia dago».

Txopinondo sagarnotegia eza-
gutzeko bisita gidatuak duela 16
urte antolatzen hasi ziren, Bisita
gidatuak goizean eta arratsaldean
egiten dituzte, Sagarnoaren his-
toriaren inguruko dokumental
bat ematen dute, eta Txopinondo
sagarnotegiak ekoizten dituen
produktuak eta Ipar Euskal He
rriko beste hainbat produktu das-
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tatzeko aukera ere eskaintzen
dute.

Sagarnotegian bertan, denda
bat daukate, eta urte osoan zaba-
lik izaten da. Dendan, sagarnoa
saltzen dute ostatuentzat eta el-
Karteentzat, 75 zentilitroko boti-
letan eta 30 litroko upeletan, eta
baita sagarraren bidez ekoitziriko
beste hainbat produktu ere: Txo-
pito sagar muztioa, Sagarmahats
aperitifa, Manzinaeta Patxakali-
koreak, Berrogei ur bizia 40 gra-
duko pattarra eta ozpin naturala.

Bisita gidatuak ez ezik, urtero
beste hainbat jarduera ere antola
tzen dituzte Txopinondo sagar-
notegian. Txotx Berri edo sagamo
berriaren eguna urtarrilaren bu-
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Ostirala, 2015¢ko maiatzarenlisa

e osoan egin daiteke txotx.
Litaldi eta jarduera egiten

kaeran antolatzen dute. Aurten
urtarrilaren 31n egin dute.

Udaberria iritsi dela ospatzeko,
Kukuaren Kupela festa egiten
dute. Urte osoan prentsatu ahal
izan dituzten sagar mota guztie-
kin, upel bat betetzen dute, urte
osoko ekoizpenaren laburpen
moduan, eta upel hori udaberria
hasten den egunean zabaltzen
dute. Martxoaren 21ean ospatu
dute aurtengo Kukuaren Kupela
festa,

Ekainean, berriz, marinelen
kantuen jaialdi bat egiten dute,
euskaraz, frantsesez eta gaskoiz,
sagarnoa marinelek eta arrantza-
leek edaten zuten edaria baitzen.
Ekainaren 20an egingo dute.

Irailean, sagar biltzea ospatzen
dute prentsatze kanpainari hasie-
ra emateko, eta garai batean sa-
garnoa nola egiten zen erakusten
diote jendeari. Irailaren 27an os-
patuko dute aurtengo sagar bil-
tzea. Azkenik, abenduaren 31n,
Urtezahar festa egiten dute.

Azken batean, bisita gidatuen,
bestelako ekitaldien eta dendaren
bidez, sagarnoaren kultura eza-
gutarazten dute; egunero, sagar-
notegia zabaldu zutenetik.

Informazio gehiago
www.txopinondo.com
helbidean



