§ IV o Botilako sagardoa

SAGARDOAREN
SUSTATZEKO, EL

KULTURA
KARLANA

Hernaniko eta Usurbilgo herriek lankidetza hitzarmen bat sinatu dute Sagardun Partzuergoarekin,
sagardoaren kultura sustatzeko. Aurrerantzean, Hernaniko, Usurbilgo eta Astigarragako udalak
elkarlanean ariko dira, eta zenbait ekitaldi bultzatuko dituzte hiruren artean.
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Hernaniko eta Usurbilgo uda
letako ordezkariek eta Sagardun
Partzuergoko arduradunek parte
hartuzuten ekitaldian. Astigarra
gako Udala eta hainbat sagardo-
tegi etakulturtalde diraSagardun
Partzuergoko kideak.

Jlala, Hernaniren, Usurbilen
eta Astigarragaren arteko elkarla
na lau puntu hauetan zehazten
da:

« Hernaniko eta Usurbilgo udalek
sagardoaren kulturaren ingu-
ruan egindako eskaintza turisti-
koa Sagardoaren Lurraldea mar-
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Kapean integratuko da, sustatu
eta komertzializatzeko.

« 2012an martxan jarritako San-
tiagomendiko Sagardo Bidea ize-
neko sagardoaren kulturako ibil-
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« Hernanik eta Usurbilek beren
tokia izango dute Sagardoetxea
museoan. Hala, museoko bisita
gidatuetan, Sagardoaren Lurral-
deari eskainitakogunean, Herna-
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Ostirala, 2015¢ko maiatzaren 15a

ni eta Usurbilgo herriei buruzko
azalpenak emango zaizkio bisita-
riari, sagardoaren kultura euskal
kulturan eta lurraldean errotuta-
ko usadioadela adierazteko.

« Usurbilgo, Hernaniko eta Asli:
garragako herrien artean ekitaldi
berriak sortzea sustatuko da. Ho-
rietako bat Sagardoaren Lurral-
dea ezagutuzibilaldia zan da, Sa
gastiak Loretan ekinaldiak apiri-
laren 26an antolatua.

Gipuzkoako Sagardogileen
Elkarteak sagarzaleak omendu -
zituen Donostiako Sagardo egu
nean, irailaren 6an, bai lehen €t2
bai orain sagastietan egiten den
lana aitortzeko helburuarekin.
Frutagileen Elkarteko ordezka
riek orolgarri bat jaso Zuten g
topa egin zuten Juan Karlos 1_7,‘"
girre Donostiako alkatearekin,
Arantxa Tapia Eusko Jaurlanza-
ko Ekonomiaren Gi“'“pc‘f' eta
Lehiakortasun sailburuarekineta
Gipuzkoako s,g;‘rdogllt_tn
Elkarteko zenbait ordezkarire
Kin.
Konstituzio plazan izan zen
ekitaldia, eta Gipuzkoako 35 sa-
gardogilek parte hartuzuten.

UZTAONA

Gipuzkoako Sagardogileen El
karteak jakinarazi duenez,
2014kosagar uztaona izanda. Sa-
garra, oro har, «sanoa» izan da.
eta uste zen baino %20 gutxiago
lortu da Gipuzkoan orokorrean.
Gipuzkoan 12 bat milioi litro egin
dira 2014ko uztan, eta Gipuzkoa-
ko Sagardogileen Elkarteko sa
gardotegiek 8 milioi litro egin di
tuzte.

Aurtengo sagardoaren ezauga
rri orokorrak zehaztea ez da ermma
za, erabili den sagar motaren,
eremuaren eta kanpotik ekarri
den sagarraren araberako ezau-
garriak baititu sagardoak. Baina
baldintza orokorrak kontuan iza
nik, sagardo freskoak dira, oro
har: arinak eta edanerrazak.
Tanino eta polifenol gutxiagoko
ak dira, eta, iazko sagardoarekin
alderatuz, alkohol gradu gutxia-
go dute askok. Oro har, sagardo
usaintsua da, fruta usain freskoa
duena, ahoan arina, baina ibilbi-
de luzekoa eta txinparta finekoa.

Urriko tenperatura altuek era-
ginda, sagardoek azkar irakin
dute, eta, gehienetan, usain gozoa
dute. Ondorioz, sagardo eder
ugari dastatu ahal izango da gur-
ten.
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