fl) Sidrerias

- Sagardotegis recomendadas

TRADICIONALES O CON UN PUNTO MAS INNOVADOR, GIPUZKOA
NOS PROPONE SIDRERIAS EN LAS QUE DISFRUTAR AL100% DEL TXOTX

PARA DISFRUTAR
TODOELANO

W La sidreria Aginaga, ubicada en

Usurbil es una sagardoteq! tradicional

rde 100C

puertasen 199 Aginaga
sagardotegiquecuenta 94336671
con 8 barricas de sidra
natural y que ofrece a
sus comensales un menu de sidrerna
tradicional, elaborado osamente
siempre con los prod s de mejor
calidad. El establecimiento permanece
abierto durante todo el ano, salvo en el
mesde diciembre, cuando aprovechan
para recargar fuerzas antes detiniCio de
latemporada sidrera. Adermasdelmend,
cuentan tambenc
destacan especialmente l0s pescC
ala parilla

Cabe sefialar que en 2012 abnio sus
puertas al lado de la sidreria el hotel de
dos estrellas Aginaga y que cuenta con
un facil acceso gracias a la parada de la
linea de autobus que liega de Donostia

o

www.aginagasagardotegia.com

LATXULETAES LA
REINA DE LEGORRETA

stand
Aulia,conmasde40a
Inaki Beaqiristain elabor:

Gorenak como Euskal Sagar

La temporada en Aulia comienza a
principios de diciembre y dura hasta

sles de junio Abretodosia

otxu, ZUMarraga
Beasain, Ordizia

pasa por Legazpi, Ur
Ormaizteg, Lazke
y Legorreta, finalizando el trayectoen
lkaztegieta

MAS DE 120 ANOS
ELABORANDO SIDRA

-
- ¥ vohs

UNA FIRME APUESTA
POR LA CALIDAD

cola

Sidras Natu

Durante el resto del afio, cuentan
conuna cartaen laque destacan elabc-
ra Y suen yda detomate

€Calia

B Ipintza gano el afio pasado el pro-
grama de ETB2 Juego de Cartas’. una

a que l¢ para refor

exper

55 los platos estar
rconlasidra

1 1OS pr

Jenominacion de
y este afno

a kupela con

Origen Eu
repiten elaborando t
ese mismo destin
la calificacion de
Origen. Sera en v 0, por lo que
durante la temporada a esa kupela le
faltaran adnunos meses paraque este
en su punto Optimo.

www.ipintza.com

Donostia




XARMA ETA ZAPOREA
NATURA ERDIAN

- INQurune natural eta eder batean
“dago Isasteql sagardotegia. Uzturre |
mendiaz gain, Emio eta Aralar men-
dilerroek inguratzen dute eta bertako
paisaia tipikoaren xarma ezagutzeko
eta miresteko aukera
paregabea eskaintzen
digu. Isastegi sagarao-
tegia sagarrondoetan
aberatsa den Tolosako
lurretan dago. Horidelaeta, kalitatezko
sagardoa egiteko, bertako sagarra
ahalik eta gehien erabiltzea da beren
helburua
Sagardoarekin batera sagardote-
giko betiko jakiak eskaintzen dituzte
bakailao tortilla, bakailao frijitua piper
berdeekin edo saltsan, txuleta, bertako
|diazabal gaztaintxaurrekin eta, aurre-
tik eskatuz gero, baita arkumea ere
Astean zehar afariak ematen dituzte
eta larunbatetan baita bazkariak ere
Txotx garaian, zabalik ditu ateak urte-
ko sagardo berria dastatu nahi duten
pertsona guztientzat, urtarrilaren erdi

aldetik apirilaren bukaerara arte

Isastegi
943652964

www.isastegi.com

PARA DISFRUTAR
EN FAMILIA

m Ola Sagardotegia es una sidreria
situada en lrun, en el barno ce Meaka
mas concretamente, y que abrio sus
puertas en 1999. Ofrece una sidra
con denominacion de origen Euska
Sagardoa, elaborada
con manzana 100%
autoctona y de calidad,
con un alto control ¢e
la matena prima, siendo
el 80% de su produccion fruto de los
manzanales propios. El21 de eneroda
comienzo su temporaaa de sidreria
durante la cual se podra degustar la
nueva sidra, acompanada del menu
v el menu infantil, ademas

Ola

94362 3130

tradiciona
de trikitixa los

La sidreria dispone de un frontony
un parque para los mas pequenosyel
aparcamientonoesun problema, gra-
cias al amplio parking delquedispone

La temporada durara hasta finales
de mayo y Ola Sagardotegia abrira de
martes a viernes por la noche; y el fin
de semana, todo el dia

sabados por la noche

www.olasagardotegia.eus

UNA SAGARDOATRES
VECES CAMPEONA

= £n Aduna. a tan solo doce minutos
encoche de Donastia, R. Zabala Tolare |
Sagardotegia ofreceasus clientesuna
sidra natural de la mejor calidad ela-
borada desde lamas antigua tradicion.
con mucho mimo Yy
arte. No en vano, ha
sido en tres ocasiones
ganadora de la txapela
de la Diputacion Foral
de Gipuzkoa a la mejor sidra

Su cocina esta también 3 (a altura
de su sagardoa y. ademas, presenta
como gran novedad para esta nue-
va temporada que, previo encargoy
solo entre semana, preparan bacalao
ajoarriero o en salsa, y lomo de baca-
lao ala parrilla

Durante la temporada de sidreria,
Zabala abre las noches de lunes a
sabadoy, previareserva, los mediodias
de viemnes, sabados y domingos

R. Zabala ofrece el ambiente ade-
cuado paracelebrartodo tipodeeven-
tos: comidas de empresa, reuniones

R.Zabala
943690774

de amigos, Compromisos familiares.

www.rzabala.com

TRADICION Y SABOR
EN ASTIGARRAGA

» |3 sidra,.se enc

dreria tradicion
pora sidra de pnmere
calidad

Re7.
neyd 4

Qan
ag
-

cuenta con dos

qas y tres comedores en 10s qu

puede
sidreria, en el que no faltan la
de bacalao y |a txuleta de gran cai-
dad. Fuera de
ofrece carta

Por su privilegiac
t4cil acceder hasta ella tanto a pi€
como encoche. Ademas. cuentacon
un parking privado, es accesible para
minusvalidos y tiene parada de linea
de autobus cerca

Las reservas se pueden realizar en
www.sidreriarezola.comoen eltele
fono 608 143 332

temporada tambien

da \ocalizacion, €s

sidreriarezola.com




