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SAGARDOTEGIEN
MUNDUA EZAGUTARAZIZ

; lrungo Ola sagardotegiak Gipuzkoako Foru Aldundiaren X|. Sagardo Lehiaketa irabazi zuen
iazko ekainean. Sagardo Esperientziak egitasmoan parte hartzen ari da Ola sagardotegia,
Gipuzkoako beste bederatzi sagardotegirekin batera.

ipuzkoako Foru Al-

dundiaren XI. Sagar-

do Lehiaketa irabaz-

tea garrantzitsua

izan da Ola sagardo-
tegiko arduradunentzat. «Sariak
ondo etortzen dirabeti. Edozein
lehiaketadela, txapeldun izatea
donon gustukoa dela uste dut»,
Inaki Bengoetxeak nabarmendu
duenez.

Saria jaso izana sagardotegian
sumatzendeladio.«Ondoetortzen
zaio sagardotegiari. Txapeldun
izateak badu halako sona bat, jen-
deak horren berriizaten du, etain-
guruko jende askorekin hitz egin-

tzuna izan dugular.
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_da, konturatu naiz sariaren oihar-

Xabier Kamio enologoa XI. Sa-

gardo Lehiaketakoepaimahaikide
{zan zen, 2012ko ekainaren 2an. Sa-
gardo irabazleak, Ola sagardote-
giaren sagardoak ezaugarti hauek
zituela esan zion & (‘xpu.koal-o Hi-
tza-1i, ekainaren 8an: «Batetik, fru-
ta lorearen usain handia zuen; eta,
kolore aldetik, erakargarria zen
Ahoan, erraz edatekoa zen, eta
gorputzak beste trago bat eska-
tzen zuen. Horrelakoa izan behar
du produktu freskagarri batek».

Sagardo ona ekoitzi dute Ola sa-
gardotegian. «lazko urtea arraro
samar joan zen, baina sagarrak
azukrea bazuen, eta euria egin
zuenez, sagarra hazi egin zen, eta
uste dut sagardo onak aterako di-
rela aurten. Alkohol graduak ere,
neurri opean».

Txotx garai berriari begira bai-
kor dira Ola sagardotegian. «Hain-
beste beldurra ematen ari dira ko-
munikabideak bazter guztietan. .,
Dena den, baikor samar egon be-
harko da. Ea joan den urteko neu-
rriari eusten diogun, ahal bada,
eta prezioei eutsiz jendea berdin.

* tsu pasatzen den, eta bizirik segi.
tzen dugun».

Irundik, Hondarribitik, Nafa-
rroa aldetik eta Lapurditik etor-
tzen dira bezeroak Ola sagardote-
gira. «Bidasoako haran hau nahi-

ko handia da, eta beti etortzen
zaigu jendea. Gu pozik gaudes.

Bisitariak eta turistak sagarraren
eta sagardoaren mundura bildu
nahi dituzte Gipuzkoako sagardo-
tegiek, eta horretarako, Sagardo
Esperientziak egitasmoa jarri
zuen abian Gipuzkoako Sagardo-
gileen Elkarteak iazko wrrian. Sa-
gardotegiak turismo munduari
irekitzeko bisita gidatuak egiten

hasi ziren Donostialdeko, Bidasoa-

Txingudiko, Tolosaldeko, Goierri-

ko, Urola Kostako eta Urola Erdiko

hainbat sagardotegi.

Bisita egitera animatzen dire-
nek gertutik ezagutzen ahal dute
sagastien, sagardotegien, eta sa-
nera, sagarrez egindako hainbat
produktu dastatzeko aukera ere
izaten dute: muztio eta sagardoak,
sagarrak... Sagardotegien egungo
egoera eta etorkizuneko erronkak
ere ezagutzen ahal dituzte bisita-
riek.

Oraingoz, hamar sagardotegik
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2013ko urtarrilaren 193, larunbata

«lazko urtea arrarg
samar joan zen,
baina uste dut

sagardo onak aterako
dn'ela aurtens

«Sa,gardot ien
munduak badauka
zer erakutsi, baina
kontu horilanduy

eginbehardas

INAKI BENGOETXEA
Ola sagardotegiko arduraduna

bat egin dute egitasmoarekin. Gi-
puzkoako honako sagardotegi
hauek eskaintzen dituzte bisita gi-
datuak: Ola (Irun), Aburuza (Adu-
na), Afota (Azpeitia), Bereziartua
| (Astigarraga), Calonge (Donostia),
Iparragirre (Hernani), Oiharte (Ze-
rain), Petritegi (Astigarraga), Sa.
txota (Aia), eta Zabala (Aduna),
| Horietako hainbatetan, udazke-
nean jadanik hasi ziren bisita gida-
| tuak egiten, eta gainerako seiek
urtarriletik aurrera irekiko dizkie-
| teateak bisitariei. Txotx garaia za-
| balik dela, aipatu hamar sagardo-

[ tesiotan egiton abal dirm Disita gi-

| datuak.
Olasagardotegian pozik dira Sa-
| gardo Esperientziak egitasmoare-
| kin. «Guk abenduaren bigarren ix-
| tendugu,bainaorduraarte jendea
mugitu zen, eta batzuk poliki-poli-
ki deika hasi dira jadanik», Inaki

| Bengoetxearen esanetan. «Jende-
ak atsegin ditu horrelako ekin-
tzak: bazterrak pixka bat ikusi, es-

| perientzia probatu eta ikasi. Kan-
poko jendeak guk baino ohitura

| handiagoa dauka horrelako gau-
zetan, baina bai kanpoko jendeak
eta bai hemengoak badauka inte-
res hori, jakin nahi hori».

«Bada sagardotegiak mugitzeko
garaia. Edozein tokitara joaten
zara, eta ikusten duzu denak au-
rrera bad la, eta gu h

| orain hasi gara. Gainera, sagardo-
| tegien munduak badauka zer era-
|
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Kkutsi, baina kontu hori landu egin
behar dar.

Sagardotegietako turismoa sus-
tatuezezik, inguruko beste eragile
turistikoekin ere elkarlana egiten
dute sagardotegiek, bisitariari
produktu aberatsagoak eta zaba-
lagoak eskaintzeko asmoz. Zen-
bait sagardotegi hasiak dira sorta
turistikoak eskaintzen, Igartubei-
ti baserri museoarekin, Idiazabal
Gaztaren Interpretazio Zentroare-
kin, Delikatuz zentroarekin, Irun
Alojarekin, Zerain Dezagun fun-
dazioarekin eta Nekaturrekin,
besteak beste.
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