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sagarnotegiak (Lapurdi)__
dute, bisita gidatuak ant

zken sagarno ekoiz-

penarekin pozik dira

Txopinondo sagar-

notegian. «Aurreko

urteetakoa baino
pixka bat handiagoa egin dugu»,
Dominic Lagadec sagarnogilearen
hitzetan.

[txaropentsu daude. «Bertako
edar1 bat da, eta bezero moderno-
ek, turista modernoak oso gustu-
koa dute, bertakoa dena atsegin
baitute. Errioxako ardoarekin ba-
tera, sagarnoa Euskal Herriko pro-
duktu landu nagusia da, txakoli-
naren eta Irulegiko ardoaren au-
rretik».

Sagarnoaren garrantzia nabar-
mendu du Lagadecek. «Oso edari
garrantzitsua da Euskal Herria bi-
sitatzera etortzen denarentzat.
Turistek edo bisitariek Euskal He-
rriko edari tradizionala dastatu
nahi dute, sagarnoa; eskaera han-
dia dagon.

Txopinondo sagarnotegia eza-
gutzeko bisita gidatuak duela 15
urte antolatzen hasi ziren. «Bisita

gidatuak goizean eta arratsaldean
1zatendira, eta gure denda urte
0soan zabalik dago. Sagarnote-
glan txuletak erre baino gehiago
egiten baitugu, kultura bat trans-
mititzen dugu, eta hori egunero
egiten dugu enpresa sortu zene-
tik»,

Txotx urte osoan egin daiteke
Txopinondon. «Gure instalazioe-
tan produktua urte osoan modu
€goki batean gordetzen da. Sagar-
Noa salmenten arabera botilara-
tZen dugun,

Dena den, urriko azken hama-
bostaldian sagarnotegia itxita ego-
ten da. «Uzta aldaketa izaten dela-
Ko. Aurreko guztia hustu eta be-

Tla prestatzen aritzen gara sasoi
horr etany,

Festak eta jaialdiak
Bisita gidatuak ez ezik, beste hain-
batjarduera ere antola tzen dituzte
Txopinondo sagarnotegian. Sa-
Barno Berrigren Eguna urtarrila-
en bukaeran antolatzen dute.
Udabema iritsi dela ospatzeko Ku-
f :Sftre €n Kupela festa egiten dute:
USoan prentsatu ahal izan di-

tgun Sagar mota guztiez upel bat
etetzen dugu, urte osoko ekoizpe-
Ef}r ®n laburpen moduan, eta upel
| ud" eglll} horretan zabaltzen da,
aberria hasten den egunean.
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BOTILAK. Txopinondo sagarno

o

uBisitariek Euskal

Herriko edari
tradizionala dastatu
nahi dute, sagarnoa;
eskaera handia dago»

DOMINIC LAGADEC

Txopinondo sagarnotegiko arduraduna

Egun hori baino lehen, upel horre-
tako sagarnoa inork ez du dastatu,
nik neuk ere ez».

Ekainean, berriz, marinelen
kantuen jaialdi bat egiten dute,
euskaraz, frantsesez eta gaskoiz.
«Sagarnoa marinelen edaria bai-
tzen». Irailean, azkenik, sagar bil-
tzea ospatzen dute, «prentsatze
kanpainari hasiera emateko, eta
jendeari garai batean nola egiten
zen erakusten diogu».

Astigarragako (Gipuzkoa) Sa-
gardoetxea euskal sagardoaren
museoaren kide bat da Txopinon-
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botilak. nicotasmouo

do sagarnotegia. «Sagardoetxeak
egiten duen lan bera egiten dugu
Txopinondony.

Sagarnoa edo sagardoa hitza-
ren aldeko aldarria egiten dute
Txopinondon. «Ipar Euskal He-
rrian cidre hitza ezin dugu erabili;
hitz hori xanpain erako edaria
izendatzeko erabiltzen da, xan-
pain-sagardoa, alegia. Horregatik,
produktuari bere jatorrizko ize-
naz deitu behar zaio, sidra edo ci-
dre izenek ez baitute ezer esaten.
Erdaraz talo esaten da, ez da inoiz
arto gaileta esaten, edo erdaraz ba-
saran likorea ez da erabiltzen pa-
txaran hitzaren ordez. Produktua
duin bihurtuko da sagarnoa edo
sagardoa izena erabiltzen badu-
gu, egoera guztietan eta hizkuntza
guztietan, itzulpenik gabe». Domi-
nic Lagadecek azpimarratu due-
nez, hori da Ipar Euskal Herriko
sagarnogileen eta zaleen erronka
bat, «gure borroka handia».
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' Sagardo botila
urte osoan salgai

' Osifaga Auzoa
20120 HERNANI

. TEL. 943 556 879
| www.itxasburusagardotegia.com
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sagardotedgia

B Aurten kafea eskeiniko dugu
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o Asteazkenetik larunbatera gavez.

ekoizleak « botilako sagardoa m

Sagowdo-
natuwreada

Eguneroko sagowdoo
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