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Sagardoetxeak urte osorako ekintzak antol
besteak beste, baina ikastaro eta hitzaldiak

agardogintza indarre-
an dago euskal kultura-
renbarruan. Urteetan
geldirik egon denarren,
azken hamarkadatan
indartuz eta aurrera eginez doa.
Eboluzio horren oinarrian sagar-
dogileen eta hainbat erakunderen
lana dago. Esaterako, Gipuzkoan
Sagardogileen Elkarteak lorpe-
nak egin ditu, eta, egun ere, behar
handia egiten ari da etorkizuneko

sagardogintzaren osasun ona ber-
matzeko. Euskal kulturaren zuta-
be honen inguruan lana egiten ari
da Astigarragako Sagardoetxea
ere. Kale Nagusian dago etxea, eta
informazio gune bat da. Museoa,
denda, eta abar aurkituko ditu ha-
rasartzen denak; baina, hala ere,
ez da Sagardoetxearen jardun ba-
Kkarra, sagardogintzaren inguruko
gai askoren inguruko ikastaroak
eta hitzaldiak ere eskaintzen ditu

eta. Bukatu berri den urtean,
2009an, hainbat ikastaro arrakas-
tatsu landu ditu etxeak, eta, aur-
ten ere, helburu bera lortzeko ari
diralanean bertakoak.

Agenda zabala
2010. urtean ere, ikastaro, hitzaldi,
Jjarduera, etaby hainbat ekitaldi

atzen ditu. Museoa eta denda ditu aukeran,
ere antolatzen ditu.

ladauka jendearentzat, gaztetxo-
entzat zein helduentzat, sagardo-
gilezein sagardozaleentzat.

Urte osoan egin daitekeen jar-
duera interesgarri horietako bat
gidaripeko bisitak dira. Bisita ho-
rietan, urtaro bakoitzarekin lotu-
tako ekintzak egiten dira Sagardo-

izango dira Astigarragako Sagar-
doetxean. Kultura zabaltzeko as-
moz, Sagardoetxeak agenda zaba-

etxeko ko urtaroetako labo-

rategian. Bertakoek
dakoaren arabera, ahalegi

handia egin dute saga-

rraren kulturaren inguruko eduki
didaktikoak sortzen. Urtaro bakoi-
tzean zeregin ugari izaten ditu sa
gardogileak, eta horien arabera
sailkatu dira edukiak. Esaterako,
udaberrian, polinizazio, plaga eta
gaixotasunak landuko dira; udan,
kimaketa; udazkenean, sagarra-
ren eta muztioaren probaketa; eta
azkenik neguan, aldiz, landaketa
txertaketa eta kimaketa.
Sagardoetxeak beste hainbat
ekitaldi ere antolatu ditu. Txotx
garaian sagardotegietan sagardo
dastatzea egiteko aukera dago.
Aurkezten den jarduera honetan,
denboraldiko sagardoaren ezau-
garriak zeintzuk diren azaltzen
dira. Upeltegi bakoitzeko ardura-
dunek zuzentzen dute dastatzea.
Sagardoarekin batera pintxo ba-
tzuk jateko aukera ere izango da.
Iraupena ordu eta erdikoa. Prezica
aldiz, 10 euro pertsonako,
Aurtengoa berrikuntzen urtea
1zango da Sagardoetxean, sagardo
denboraldia bi berrikuntzekin da-
torkigu: DVD- Txotxaren erritua
eta Sagardotegien bira, besteak
beste. Ikus-entzunezko material
berri honetan, sagardotegietako
bazkari eta afariak agertzen dira.
Sagardoetxeak adierazitakoaren
arabera, DVDa gure herrialdera
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borarik gabe sagardotogira atal
tzeTa joaten diren turista, kongre-

Sista, eta abarrentzat da. Lan ho-
nen bidez, txotxaren historia
kontatukoda.
Sagardotegien bira da aurkeztu
nahi den bigarren berrikuntza.
Euskal Herrira bidaiatzea bultza-
tzeko helburuarekin, Sagardoe-
txeak bere webgunean atal berri
bat sortu du. Webgunean, hainbat
lotarako tokiren, garraio publiko-
ren eta intereseko guneen zerren-
da azaltzen da. Atal berri honetan,
sagardotegiko egun bat zertan da-
tzan adierazten da, eta, aldi bere-
an, erabiltzaileari ondorengo in-
formazioa eskaintzen zaio: non
bazkaldu, non lo egin, nola iritsi,
eta beste zenbait ekintza egiteko.
Urtean osoan, berriz, beste zen-
bait ekintza daude aukeran: saga-
rraren muztioa egin (Aste San-
tuan), Museoen Nazioarteko Egu-
na (maiatzaren 18an), udaleku
irekientzako ekintzak (uztailean
eta abuztuan) eta Barrikotea
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(abendukozubian), hain zuzen ere.
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Txotx garaian
denboraldiko
sagardoaren
ezaugarriak
azaltzen dituzte
Sagardoetxean

Sagarraren kulturaren nondik
norakoak gehiago zabaltzeko bide-
etako bat da promozioa. Sagardoe-
txeak hiru ekitaldi antolatzen
ditu, sagardoa sustatzeko helbu-
ruarekin: Sagardo Berriaren Egu-
na, Santa Ana eta Sagar Uzta, hain
zuzen ere. Sagardo Berriaren Egu-
naurtarrilean ospatzen den eguna
da. Egun horretan, jende aurrean
aurkezten da aurreko urteko uzta,
eta, horrela, txotx denboraldia
hastenda.

Gainera, azken urteetan, ekin-
tza nabarmen bat prestatzen dute
Sagardoetxeko sagastian. Saga-
rrondo berri bat landatzendu urte-
ro euskal gizarteko pertsona eza-
gun batek, dinamismoa eta natu-
raren berritzearen sinbolo gisa.
Aurten, hamazazpigarrengoz an-
tolatukodute.

Promozioko bigarren egun han-

| diaSanta Anada. Egunhandiaiza-
ten da Astigarragako herritarren-

tzat, euren zaindariaren jaiak dire-
lako. Uztailaron 26ko osagaink

utza erakusketa. Astiga-
| rragako sagardotegi guztiek parte
hartukodute.
Azken ospakizuna sagar uzta
delakoa da. Irailaren 26an hamar-
| garren aldiz ospatukoda Astiga-
rragan. Sagar uzta jaiaegun horre-
| tanegiten da, orduan hasten dire-
lako herriko dolareak lanean.
Adituentzako
| Orain arte aipatutako ekintza eta
jarduera horiek denak mundu
| guztiarentzat diren arren, gai tek-
nikoak lantzen dituzten jarduerak
ere antolatzen ditu Sagardoetxe-
| ak. Horietan, berriz, sagardogilea-
| ek edo sektorearekin zerikusia du-
tenek parte hartzen dute.
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dira. Sagasti batean hainbat fakto-
re izan behar dira kontuan, saga-
rrondoen produktibitatea ahalik
eta handiena eta emankorrena
izateko, eta sagardogileek bertako
sagarrekin nahikoa izateko. Ikas-
taro honetan, faktore horiei buruz
hitz egingo da: klima, zoruaren
egoera, sagarrondo motak eta
txertaketak, beste hainbat galen
artean.

Arbolen emankortasuna fun-
tsezkoa da, sagardozaleka jakin
dezan zenbat fruitu dituen eskura
sagardoa egiteko. Horri dagokio-
nez, kimaketa funtsezkoa da.
Horregatik, Sagardoetxeak landu-
ko duen beste gaietako bat kima-
Kketa eta txertaketa izango da.
Ikastaro horretan, zuhaitza ber-
dea dagoenean egin behar zaiz-
kion kimaketaren garrantziaren
inguruan arituko dira. Urteko
kimu berri guztien edo batzuen
ezabatzean datza kimaketa mota
hort. Modu horretara, sagarrondo-
en altura kontrolatzen da. Lan
garrantzitsu horretan, ilargiak
ere zer esan handia dauka: ilgora

rra txikitu egingo zaio. Horiek
dira ikastaroan landuko diren
ideletako batzuk.

Sagardoetxeak emango duen
laugarren ikastaroa muztioa eta
sagardoaren azterketaren kurtso
praktikoa da. Sagar ekoizleel, sa-
tako ikastaro praktiko honetan,
besteak beste, sagardoa zein muz-
tioaren konposizio analitikoaren
inguruanaritukodira. Ikastaroan,
ondorengo praktikak egingo dira:
dentsitate, azidotasun, ph, azido-
tasun aldakor, estraktu lehor,
uhertasun, tml, alkohol gradu,
sulfuroso, metanol eta burdinen
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