Txotx deia ozenen entzuten den

lurraldearen jaia

Hemanin, Urnietan, Usurbilen efa Astigarragan izango da Sagarondotik

EUSKAL HERRIKO sagardote-
gien %60 haino gehiago mipuzkoarmk
dir. Bta Gipuzkos
erdiak lau herriotan aurkitzen dira:
Hernani, Astigarraga, Urnieta eta
Usurbilen. Horregatik edo, sagardoa-
ren ingurnuko festa antolatzen hasita
Sagardoaren lurraldea deitzen den
hl"rTE‘i.mt‘giT!‘nf'I:ll‘.lki;’.llt‘u|:L: AgTAr-
doaren Kultura Sustatzeko E l\ll'tf'-{l\
(SKSE). Bai lehengo urtean eta bai aur-
C'ngﬂ.ln |I|;‘i“\|'|ﬂk' ) I.'I'.I I]fl'l"lt'k }‘.ﬂ".l'.'
hartu dute jaialdian, hau edo’hura an-
tolatzen, egitarauak hala agintzen
duenean hango edo hemer |
r-mpm-mrrzmﬂn noss
giraz pozatzen. Eta parte ‘mm_mm-
Ia efa kolore guztiet: akna izan da, Udas
letik herritarrenganaino. Horren adi-
hicle garbia da otsailaren 28an Usurbi-
len jokatuko den lau herrien arteko
herri-kiml! desafica adibidez
Aurténgo Sagarrondotik jaialdia
iazkotik desberdina horretan izango
dla hain zuzen. lau herdek jaialdia ba-
bestueta bertan parte hartuko dute le-
hengo urtean bezala, baina. horrez
gain, egitaraua lau herrietan barrena
banatuko da. Sagandoak eta sagardoa-
ren kulnirak lagun kuttunak baitausz-
ka Usurbilen, Umnietan, Astigarmagan
eta Hemanin !
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Sagardoa eta Usurbil;
betiko lagunak
[Datoren maiatzean T..i.'illf'hii!—"l] Sagar-
do Egunak 23.a beteko du Berriz ere
beteko dira herriko bazterrak jendez
etasagardoz, azken urteetan jaia izuga-
rria bihurtu baita. Eta festa honen a-
tzean egon da urtez urte eta 23 urtetan
Sagardo Eguneko Lagunak taldea. Sa-
gandoaren kulturak bizi zuen egoera
kaskarrarekin kezkaruta zegoen herri-
tar talde bat bildu zen 1982 urtean,
guztiak ere Andarza Kultur Kirol El-
kartearen bueltan zebiltzzanak eta sa-
gardo mundua sustatzeko zerbait
egin beharra zegoela erabaki zuten.
Halaxe sortu zen Sagardo Eguncko
Lagunak taldea.

Hasiera-hasieratik taldeko kide den
Jakoba Errekondoren hitzetan egaur
egungo egoerak eta orain dela 23 urte-
koak ez daukate zerikusirik. Sagardo
munduak izngarrizko beharrak zite-
laikusigenuen eta horretan hasi ginen
lanean. Denborak armazoia eman di-
gu», Lehenengo urte hartan astebete-
ko sagardo jardunaldiak antolaru zi-
tuzten eta erakusketekin eta hitzaldie-
kin osatu zituzten besteren artean.
Amaiera bikaina eman zien jardunal-
diei lehenengo Sagardo Egunak. Bs-
treinako'hartan hamaika sagardogilek
hartu zuten parte. Gatzak asko aldatu
dira, ordea, azken hamar urtetan
Usurbilgo Sagardo Bgunera 45 bat sa-
gandogile gerturatzen dirs, plazan k-

bitzen diren guztiak, lekua egonez yre-

doaren munduan gero eta gauza  Usubilgo Sagardo
o, gehiagoereetorzeko gogozbaitau-  pehiago egin, hobetos.

Fqunak 23 uite beteko

de. Sagardotegiak ere duela 23 urte

dira eta osasuntsu

gu Aitor Iguaranek, bertako semeak.
Bere aitona zenak bazituen kupelak
eta ez bakarrik etxerako, kanpoan ere
saltzen baitzuen sagardoa Aitak jarrai-
tu zion tradizioari eta Aitor semeak
ondoren. Eula sagardotegia osasunez
majo dago, azken urteotan ez omen
du gora-behera handidk somatu bisi-
tarien kopuruan, surtero berdintsu
etortzen dirs. Tartean urteroko bisita-
rileialak, urteroko aurpegiak alegia;
eta baita urtero-urtero aurpeg berriak
ere. Umnietako sagardogileek ere ba-
bestuko dute Sagarrondotik jataldia,
halakoak mesedegarr direla uste du-
telako. Baina, hori bai, Aitor Iguaranck
nabarmentzen duenez, «ez dir sagar-



doaren aitzakian egin behar halako
ja]ak- sagardoa sentituz eta errespeta-
‘tuz egin behar dira. Sagardoarekiko
sentimendu hor izan behar dute ha-

Jako fosteke.

Sagardoaren Iirrintzia
Hernanitik mundura
Gipuzkeako Sagardo Naturalaren Ko-
fadia Hemanin: Tolarea
Duela bederatzi urte sortu zen Tola-
f rea Hemanin, Berria Merkatarien El-
kartearen bultzadaz. Tolareako lehen-
! dakari Kristina Gofik gogoratzen
| ducnez, ckasualidadez jakin nuen
merkatariek nola kofradia bat sortu
| zufen, sagardotegi batean jakin nuen
hain zuzen. Sartzerik ba al dago? Gal-
| den:nien Eta ordutik hemen gabiltza
salmans.
Gaur egun Gipuzkoako Sagardo
Naturalaren Kofradiak ehun kofrade
inguru dauzka, mot guztietako sagar-
dozaleak eta sagardo munduaren
maitaleak tartean Urtean barrena bi
hizordu gamantzitsu izaten dituzte:
martxoan izaten den kofradeen ekital-
di nagusia eta iraila ingunian antola-
zen duten sagarmaren eta sagardoaren
Jjaiz Hauez gain. eakusketak. hizal-
diak eta halakoak ere antolazen di-
tuzte. Sagarrondotik jaialdiaren ba-
hesle eta laguntzaile da Tolarea, oso
begi onez ikusten baitit halakn jaial-
diak «Sagardoaren munduan egiten
den guztia pozgarria da guretzat eta
halakoak laguntzen saiatzen garabed.
Sagarrondotik jaialdiak ere zanpo du
gure hguntza, Jehengo urtean bezala-
o

Bederatzi urte hauetako balantzez
ona da. Btz Kofradiak lehendakariari
eman dion onena lagunak dirz duda-
rik gabe, ¢beste kofradietako lagunak
et2 sagardo munduan ezagututako |a-

UsurBiL

Sogardo Egunaren
Logunak elkatea
duela 23 ure sorfy
zen Usurbilen
sagardoaren mundua
indomekn asmotan

URNIETA

Sagordo trodizio
hondiko hema do
Umieta; sagordotegi
asko oitonak oitar
eto oitok semeari
posatakoak diro

HERNANI

Gipurkooko Sogardo
Naturaloren Kofradiak
ehun kide ingumnu ditu,
gurtiok ere sogardo
munduaren maitale

ASTIGARRAGA

" laio beria den

Sogardun Pomzuergoa
kuftur taldeek,
sogardogileek eta
Udolok osatzen dute

gunak dira bederatzi urte havetan ger-
tatu zaigun gauzarik onena Gainera,
pozik gaude sagardoa hamaika bazte-
rretan eman dugulako ezagurzers;
Euskal Herritik kanpo Espainiako le-
ku askotara eraman dugu sagardon.
Eta sagardoaren berri ematearekin ba-
tera Buskal Herrdaren berri eta, nola ez,
Hemaniren |l<'nirn‘l‘m.|ladup;m Au
rrera begira lan horretan jarmaitzeko
grinez dago Kristina Gofi eta berak
zuzentzen duen Kofradlia

Sagardun Partzuergoa
Astigarragan

2003ko ekainean sortu zen .";:1g.m{lll1,
Astiparragako sagardogileekin eta
sagardogintzarekin zerikusia duten
Jjarduera soziokulturalak antwolameko
eta bideratzeko helburuarekin, hain
zuzen ere. Partzuerpoa Astiparragako
Udalak, herriko kultur taldeek eta
inguruko sagardogileck osatzen dure
eta hamaika erronka dauzkate
buruan, puztiak ere sagardoaren eta
sagardotegien ingurukoak. Sagardun
Parzuergoaren helburuak nombide
askotakoak dira: komunikabideetara
sagardoaren inguruan antolatzen
diren kultur ekimen guztien berri
zehatza helarazi nahi dute batetik;
agente turistikoekin ere lan egin nahi
dute, bazkari eta afari erreserbak egi-
nez eta bisita gidatuak antolatuz adi-
bidez; sagardozaleei begir ere bada-
go Sagardun, eta hauentzat katak,
dastaketak ikastaroak, arpitarapenak_
martxan jartzea da bere helburueta-
ko bat.

Era dauden sagardozaleak zaintze-
az gain, berriak ere erakarri behar
direnez, ikasleentzako bekak. iker-
kuntza lanak eta bisita gidaruak anto-
latzeko asmoa ere badu Astigarmgako

elkarte gazteak

<<Sagardotegiek sasoi ona
bizi dute, baina beti dago

zer hobetuay

INAKI IRIGOIENEK pasatu zion
lehendakariaren kargua duela ez asko
eta lehenengo trantze horretan dabil
oraintxe Joxe Angel Gaztafiaga, mar-
txan hasi berritan. Gipuzkoako Sagar-
dogileen Elkarteko lehendakaria ez
ezik, Gaztaitaga Sagardotegiko nagu-
sia ere bada Joxe Angel Sagardogileek
ondo dakite arazoak eta mabak denen
artean banatuz gero, bakoitzarentza-
ko parte txikiagoa izaten dela eta erra-
zago gainditzen direla gainera. Inda-
rmak batuz gero, ate asko aiseago zabal-
tzen dira-eta.

Nolatan hautatu zaituzte le-
hendakari?
Elkartean lan asko daude egiteko eta,
normala denez, aldaketak ere izaten
dira tartean. Ni zuzendaritza bawzor-
dearen inguruan nenbilen dirzain
lanetan eta nire izena bota zuten le-
hendakari berria izateko, Azkenean,
bozketa egin zen zuzendaritza batzor-
dean lehendakari izateko prest geun-
denen artean eta niri wkam zitzaidan.
Tlusioa badaukar, alferrik gaude beste-
al dudan ondoen egingo dut

ditugu. Etadirulaguntzak ere elkartea-
ren izenean eskatzen din s sagardo-
gile puztiok. Elkartuta joanda abantai-
lak lortzeko aukera askozaz gehiago

dauzkagu.

Baina sagardotegien martxa

ona da, ezta?

Sagardotegientzako gauzak nahiko

ondo doaz, baina egia da gatzak esti-

zenari direla eta, gero et gehiago, sa-

gardotegiak enpresa bezala bidera-

tzen ari direla. Lehenago fimiliako ne-

gozioak izan dira sagardotegiak eta
orain enpresa bezala begiratu behar
diegu Era horrek eginbehar asko da-
kartza, -pixkanaka egin be-
harko ditugunak. Orokorrean esan
daiteke sagardotegiek garai ona bizi
dutela, baina horrek ez du esan nahi
horrela geldits behar dugunik, hobe-
tu beharma dago, oaukun-txukun ho-
betzen eta irudi ona ematen. Nahi iza-
nez gero, beti dago zer hoberua,

Zenbat bazkide zaudete?
Elkartean 65 bazkide gaude, gehienak
Astigarraga eta Hemaniko

giak, nahiz eta Gipuzkoako beste he-
mictakoak ere badauden Gainera, bu-
legoan langile bat daukagu adminis-
trazio kontuetarako eta g asmoa da
egoitza propioa jartzea, lokal bat eros-
tea alegia. Orain alokainsan daukagu

Zer moduzko txotx denboral-

dia espero da.

Nik uste 0so ona izango dela. Sagar-

usain ederrekoa. Kolorez horixeagoa

da, baina oso ona da aurtengo sagar-

doa Orain arteko mugimendua ikusi-
BO
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Sagardoaren mezulariak:
sagastiko langa Europaraino

Real Sociedad taldeak jasoko du aurten ikurra, Europan bama Glpuz'koure‘n berri emuateaguatik

lcoR
GABILONDO

Sagardoa ez omen zaio bereziki
gustatzen, baina sagardotegietako
giroa maitea du.

Sagardotegietara joatea de-
bekatiita al duzue?

Ez, lasai joan gaitezke. Ez gaitezke
egunero edo astean bitan joan, bai-
na noizean behin joateagatik ez da
ezer gertatzen. Orain dela egun gu-
txi joan nintzen ni kuadrilakoekin.
Baina ez dut uste txotx garaian sa-
gardotegi asko egingo ditudanik

Sagardoaren Mezulariak.
Europan barna Gipuzkoa
eta Euskal Herria ezagutzera
ema Leagatuk. Ardura geh.itm
da agian.

Konturatzen gara gu.re mguruau
zenbat jende mugitzen den eta ki-

roletik aparteko halako lanak ere
egiten difugula. Hasieran, agian. ez
zara konturatzen Europan banrena
ibilzearen garmantziaz; zu partida
bat jolastera zoaz era hementxe jo-
katuko zenukeen bezala jokatzen
duzu han. Baina konsziente gara
gurekin jende asko mugizen dela
etz Realaren izena leku guztietatik

eramaten dugula.

Sagardotegiren bat edo beste
bai, baina, adibidez, Saga--
‘rrondotik jaialdiak prestatu
dituen kontzertuetara joate-
rik ba al duzue?
Hori ez, astebukacra harrapatzen
du eta guk partida daukagu. Baina
sagardotegien kasuan urtean pare
bat konpromiso izan ohi dira eta
horiek betetzen ditut, baina beti as-
tean zehar.

OIANUME

Umnietako Oianume
sogardotegiak ofaria
eskainiko du
oisailaren 26an
Bertan bilduko dira
Realeko jokalarn eta
tuzendaritzoko
kideak, joigldian
parte hortuko duten
Udaletako
ordezkariok,
sogardogileak...
Eskertzekoo da

Umietoko sagordotegi

honen gonbitea.

Indturak gordetzen eta babesten du
sagastia, altxor preziatua bailizan. Eta
bada; sagastiak Euskal Herriko kultura-

ren parte bat gordetzen duelako: saga-

rra, sagardoa. baserria, kupelak. bertsola-
ritza, euskal kantak eta dantzak jaia, la-
gunartea. tradizioa. Mimoz gordctzcn
ditu atakak horiek guztiak, Juan Gorri-
tik bere lanak egiten dituen maitasun
berdinarekin

Sagardoaren Mezulariak ikurma Arri-
beko Juan Gorriti eskulturgileak egin-
dakoa da eta langa edo ataka bat irudi-
katzen du Gorritik maitasun handiz
egindu lan haw, Euskal Herriko maitale
amorratua delako eta sagardoaren kul-

tura ere oso kuttuna duelako. Konta- -

zen duenez, umetatik ezagutu izan di-
tu sagastiak Gorritik bere Araitz baila-

ran eta sagardoa esanda horixe etorri
zaio buru-bihotzera: langa. Egurrezko
oinarria eta brontzezko gorputza du es-
kulturak eta egurrak ere badu bere his-
toria eta bere istorioa. 500 urte baino
gehiago ditu eta garai batean baserrie-
tan teila modura erabiltzen zuten egu-
rraren zati bat da. Gure herriko historia-
ren usain gozoa dauka beraz. Sagarron-
dotik eta sagastitik abiatuta langa edo
ataka hartu du oinami Juan Gomitik.
Eta Real Sociedad taldeak horixe
egin du hain zuzen, sagastiko langa ireki
eta Europaraino eraman du ataka eta,
noski, itdturak barrualdean gordetzen
duen guztia: sagardoaren kultura, saga-
ma, sagardoa, sagardotegia, bertsolaritza,
euskal kantak eta dantzak, jaia, alaitasu-
na, tradizioa, lurmarekiko maitasuna...

IGOR JAUREGI

Gustukoa du sagardotegietako saltsa,
baina, oso argi daukanez, eahal dene-
an egiten daeta ezin denean ezin das,

—Aurtengo sagardorik probate————

al duzu?

Ez, aurten oraindik ez dutsagardorik
- proban. Otsailaren 26an Sagarron-

dotik jaialdiak egin digun gonbiteari

erantzun eta Umietan probatzea es:

: pemdut.

mdekoeksa.ptdon:glﬂkegin ;

cal duzune?

laz sagardo denboraldia hasi aum:uk ;

talde osoa joan ginen

Oso gustura ibili ginen. Sagardoa
ghmg;ngusmzzznczbamhmngm,
; dotegietako giroa zoragarria da eta’s
. talde bezala joatekn plan bikaina da.:
.+ Gainera, gure taldean Buskal Herr- =
G kmkuzdjmnaslmdaudcmb:nicq- 5
- tzat gauza berria da sagardotegia. Pro-
bam duten guztiei Ikam,gamgust:m j
MCFIUQ *

Zer ospatuko zenuke sagaxdo—

- tegi batean? ;
Sagardotegi batean edozer gauza o5
patu daitezke. Adibidez Atlheticen

kontrako derbia irabaziz gero, aukera -

ona lizateke sagardotegira joateko,

Horregatik jasoko du talde donostia-
rrak aurtengoan Sagardoaren Mezula-
riak ikurra:

Eta, bide batez, ‘Buskaldunon Egun-
kariarekin’ daukan zorra kitatuko du

Sagarrondotik jaialdiak laz itxi berria .

zuten egunkariarentzat izan zen ome-
naldi xumea, baina Gorritik egindako
ikurra aurtengoa denez, ez zuten hala-
korik jaso. Aurten jasoko dute, beraz,
merezitako eskultura

Ekitaldi honek hasiera emango dio
asteburu guztian luzatuko den epitarau
tentagarriari [kurra eman eta berehala
‘Zaharregia, txikiegia agian’ musika eta
olerki emanaldia izanpo da Sarobe kul
tur gunean. Eta ondoren Urnietako
Oianume sagardotegiak afaria eskaini-
koduw

- Sagardotegia: (urtarriletik urrira zabalik)

- Etxean egindako sagardoa (dolare), Txotx.

- Jatetxea (urte osoan zabalik)

- 3 jantoki pribatu enpresentzako eta
interneten sartzeko aukera.

- 3 jantoki kolektibo. Menua eta karta. Ezkon- -
bazkariak, otoeduak, jaunartze-bazkariak,
agur-afariak,...

- Gasolindegiaren aurrean gaude. Parkin
handia.

~Sidreria: (abierta de enero a octubre)

- Elaboracion propia de sidra (tolare), Txotx.
- Restaurante (abierto todo el afio)

-3 comedores privados para empresas y
conexion a internet.

- 3 comedores colectivos. Menu y carta.
Bodas, Banquetes, comuniones,
despedidas,...

- Estamos frente a la gasolinera. Amplio
parking.




Astigarraga, punto de encuentro

de la sidra

La Mostra gigante de
sidra cumple su segunda
edicion el 29 de febrero

LOS SIDREROS y los amantes de
lasidra tienen el péximo 29 de febrero
una cita a la que no pueden faltar, ya
que se celebrard en Astigarraga la se-
gunda edicion de la Mostra Gigante
de Sidra de Euskal Herria. Habra
oportunidad de degustar sidm de mu-
chos rincones de Euskal Herria, y es
que participarin en cerca de 60 sidre-
1os de todos los herrialdes. El plan es
inmejorable: comprar el baso y, de

puesto en puesto, degustar las diferen-

tes sidras de Euskal Herria; degustar el k

color, aroma y sabor de todos y cada
unio de los herrialdes.

Bien es cierto que normalmente se
dice que la sidm es puipuzcoana, por-

queesdondemislitrosde sidrase pro- «

ducen y donde mis sidrerias hay. Pero
la sidra no es tesoro exclusivo de los
guipuzcoanos; en el resto de Euskal
Herria la sidra también ha sido parte
del menti cotidiano yatin quedan
pruebas de ello. Astigarraga seri el pré-
ximo 29 de febrero muestra de ello, ya
que se convertird por un dia en punto
de encuentro de cerca de 60 sidreros.

Sidra embotellada

La moda del oxomx comenzd aproxi-
madamente en los 70 y todavia hoy
contintia. Vive, ademis, un buen mo-
mento, Pero una vez cerrada la tempo-
rada del txotx, la sidra no cuenta con
mucho espacioen el dia a dia, mzdn

de preocupacion para los sidreros, Por -

ello, los tltimos afios los productores
de sidra han invertido su tiempo y es-
fuerzo en mejorar e impulsar la sidra
embotellada, con el fin de que adquie-
ra presencia en los hogares, en el poteo
de los bares y en el menii de Jos restau-
rantes. Thaerdn para degustara la cita
del préximo dia 20 sidra en botella, y
es que en rodos los herrialdes de Eus-
kal Herria cuentan con productos de
calidad para poder ofrecer en la fiesta
En Araba. por ejemplo, la tempora-
da del brotx comenzé a finales de ene-
1o y se cermard a finales de abril. Los si-
dreros alaveses preparan para lacita

anual del txotx unos 12000 litos. La
cultura sidrera tiene fuerza especial-
menteen el norte de Araba donde ca-
davez son m4s los que seaniman aela-
borar sidra para el consumo propio.
No obstante, las sidrerias alavesas no
pueden subsistir solo de lasidra, porlo
que realizan otros trabajos de hostele-
ria. El problema es Ia falta de costum-
bre; a muchos alaveses les cuesta levan-
tarse de la mesa y acercarse baso en
mano al boote. Ademids el menri de la
sidreria es <limitado» a entender de
muchos.

En Nafarroa son muchos los que se
animan a elaborar sidra para consu-
mir en casa, la mayoria en Baztan. No
obstante, muchos navarros sedientos
de sidra y del ambiente de las sidrerias

suelen acudir a Gipuzkoa. Actual-
mente en Nafarmoa son cinco los sidre-
ros que elaboran y venden sidra: La-
maldea en Lekarotz, dos en Beruete,
uno en Lekunberr y otro en Aldatz.
Estin intentando crear la Asociacion
de Sidreros de Nafarmoa. & g

ARABA

Preporan cerca de
12,000 litros de sidra
para lo dta onual del
xotx

INAFARROA .

Actualmente estdn
intentando crear fa
Asaciorion de Sidreros
de Nofomoa

nas autbctonas para encontrar la més

e Euskal Herria

cultura de |a sidra. La Asociaci6n Sa-

gartzea y la Cooperativa Eztigar co-
menzaron hace mucho a intentar en-
contrar caminos para impulsar la cul-
tura de la sidra. En este intento han
plantado miles de manzanos y estin
investigando diferentes especies de
manzana de Ipar Euskal Herria. Aun-

que los que elaboran sidra para su pro- |

pio consumo son muchos, actual-
mente son cuatro las sidrerias que ven-
den sidra: Txopinondo de Urrufia, Al-
dakurrian de Lasa, Belorun de Do-
naixtiy Beloki de Birianw.

Y tras Gipuzkoa, Bizkaia es la mayor
productora de sidra, con un total de
doce sidreros. Todos forman parte de

]a Asociacién de Sidreros de Bizkaia y

este afio han elaborado 25.000 litros
Cuentan con la ayuda de la Diputa-

ci6n Foral de Bizkaia Muesma de o-
dos estos esfuerzos son las numerosas
fiestas de lasidra que se celebran. Ade-

mis, thMgandolunmm

SAGARDOGILE
PAR”IE-I_ [ARTZAILEAK

APURDI

Trxopinondo Sagordotegia Umuna
Beioki Sogurdotegia Biriotu
MAFARROA BEHEREA

Mdakurrio Sogordotegia Lasa
Beftrun Sogardotegia Dronaidi
NAFARROA

Martintxoenea Sogardotegia Aldofz
Larraldes Sagardotegia Lekarotz
ARABA

hurrdeta sogardotegla Ammaio
GIPUZKOA

Urbltorte Sogordotegia Aoun
Lolbide Sogardotegia Albatziskeio
Labala Sogardotegia Aduno
Aburura Sogordotegio - Aduno
ittt < S
Lopiain Sogardotegia Astigomaga
Gartiiategi Sogardotegi Astigomago
Peiritegl Sagardotegia Ashgamoga
Rerola Sogardotegia Astigomoga
Oiarbide Sog gh go
Mina Sagardotegla Astiganngo
Ahota Sogardotegia Azpeitio
Lizeaga Sogardotegla Donostia
Urkiola Sagardotegia Dorostia
Barkairtegi sogordotegia Donostio
AMruetn Sagordotegia Hemani
Otsuo-enea Sogardotegia Hemani
Ielolo Sagardotegia Hemani
Borrabl Sagardotegia Hemani
Akamegi Sogordotegia Hemani
Lame-Galn Sagardotegia Hemani
Alberro Sogardotegia Hemani
hsasburu Sagardotegia Hemani
Golko-Lastola Sogardotegia Hemoni
Eizmendi Sagardotegia Hemani
Iparragimre Sogardotegoia Hemani
Rufine Sagordotegia Hemani
Aulia Sogardotegia Legoneto
Otegl Sogardotegia Losore-Oria
hastegl Sagardotegia Tolasa
Blutxeta Sagardotegia Urmiefa
Oianume Sogardotegia Umiata
Eula Sagardotegio Umieta
Setien Sogardotegia Umnieta
Sairar Sagordotegio " Usurbil
Arotzoin Sagardolegia Usurbsil
Aginoga Sogardotegia Usurbifl
Ot Sogardotegia Leobun’
Ordo Zelal Diartzun




Lau herri elkarren ondoan eta

elkarren kontra

Herri-kirolen lehia jokatuko da otsailaren 28an

Usurbilgo Dema-plazan

HERRI-KIROLEN tradizioa eta
jatorria bitxia da. Garai batean (eta
orain herdintsu) baserritarrek aste
guztia jo ta su lanean ematen zuten;
egurta moztu, sagarrak bildu, zakue-
tan sartiw idiekin eta gn]dc:ur:kirl lu-
mik lantzeko prestany, behiak jetzi, es-
nea etxeetan banatu.. baserrian beti
zereginak sobera. Et jaiegunairitsieta
lan berdinak egiteko zaletasunazuten;
hori bai, ondoko baserrikoarekin edo
auskalo nongoarekin desafioan jandu-
teko. Desafioa eta apusturako grina
odolean darama euskaldunak.

Herrien arteko ika-mikak eta liska-
rrak ere ezagunak dira Euskal Herriko
hainbat bazterretan. Txoko barzuetan
bizirik diraute haserre txiki horiek

Datorren otsailaren 28an bietatik

izango du Usurbilen antolatu den he-
mikirolen jaialdiak: desafiotik izango
du eta herrien arteko lehia ere izango
da Umietarmak urdinez jantzita, horiz
Astigarmagakoak. hemaniarmak berdez
eta usurbildarmak kamiseta gorriare-
kin, desafio polita espero da. Amatsal-
de pasa bikaina prestaru da Sagarron-
doik jaialdiaren barne Usurbilgo De-
ma-plazan. Herri-kirolak nahi adina
izango diraeta behin froga guztiak bu-
katuta, ez dira faltatuko lau herrietako
sagardoa, tyorizoa eta taloak besteren
artean.

Talde bakoitzean hamabost lagun
izango dira eta hainbat lan bete behar-
ko dituzte denen artean; bakarka ba-
tzuetan, binaka besteetan, himnaka
frogaren batean eta zortzikotea osatu-

. tasokatira saican.

Sokatira

Sokatirarekin hasiko da lehia lehen ti-
raldi batekin. Guztira zortzi lagunck
Jjardungo dute lan honetan eta gehie-
nez denen artean 650 kilo osatuko di-
tuzte. Ondoren, harri jasotzearen eta
trontzaren artean jokatuko da biga-
rren tiraldia. Talde denak denen aur-
ka arituko dira. Eta sokatirako finala
bukaera- bukaeran jokatuko da, aurre-
ko tiraldietan emaitza onenak lorm
dituzten bi taldeen artean.

Sagar iltzatzea
Parte-hartzaile batek egingo du lana
eta 25 sagar ilizatnu beharko ditu kiz-
kiarekin ahalik eta azkarren. Sagar eta
sagar artean metro bateko distantzia
egonpoda

Txingak

Eta sagar iltzatea amaituta, txingak
izango dira Talde bakoitzeko bilagun
arituko dira froga honetan; hiruminu-
tuko bi saiotan nork iltze gehiago osa-

tu izango da gakoa, esku hanatan 50
kiloko prngak hartuta.

Zaku laste rka

Talde bakoitzeko hiru lagun arintko
dira nar edo nor, sagarrez betetako za-
kuak bizkarrean hartuta lasterketan.
Zaku bakoitzak 50 kilo sagar izango
ditu eta froga erreleboka osanuko dure.
Talde bakoitzak plazan bama bedera-
zi bueltako saioa osatu beharko die

Ingudea

Lagun batek egin beharreko froga da
hau. Hemezortzi kiloko ingudea mi-
nutu bakarrean nor gehiagotan jo

izango da gakoa.

Aizkora

Bi kanaerdiko moztea nork laisterren
egin harek imbaziko du froga. Lagun
bakarrak osamu beharko du lana.

Harri jasotzea
Lagun batek 70 kiloko harri bolari eu-
tsi beharko dio bost minutuko epean.

Trontza

Bi lagun arituko dira lan honetan eta
egurrean sei mozketa nork lehenago
egin da frogaren funtsa.

Puntuazioa

Proba bakoitzean lehen tokia lortzen
duen taldeak lau puntu lormiko dim,
hirt puntu bigarrenak, hirugarrenak
bi puntueta laugarrenak bakarra. Fro-
gaamaitu ezinik gelditzen den taldea-
rentzat ez da punturik izango.

PUNTUAZIOA

Frogo bokoitzean
lehenak lou puntu
lortuko ditu, hir
bigomenak, bi
hirugarenak eta
bakano azkenak.

DASTAKETA

Lehia bukotu elo gero

lou hemietako
sngardoa izange da
dastogoi.

ERREKORRA

Aimar lrigoien emekor
bemia ezorzen
soiotuko do fiogo elo
frogo arteon.

Almnr lngolen ham-jusulzmlealen lllundulm en'ekor saiakera

kiloko hami emekianguloman eta,
munduko erekor beria jariko
Inaxio Perurenck dauka,

Astigarmaga

Fgunkari hou isteko momentuan

TALDEAK
Umieta
1. Xabier Usomolde 30 Ute  90kg.
1. Joxe Luis Toledotdki 18 Une Takg
3. Luis Mari Tellerio 41 Ude T3kg.
4, Juonjo Agudo 30 Une Qlikg
5. Joseba Lobokn 16 Ure BSkg
6. Leire Albizu 16Une  4%9%kg
7 Mikel Eteebermio 19 Litte
B. Gorikoitz Ateaga 17 Une B5kg.
9. Joxeba Konojorena 31 Unte Tlkg
10. Jorge Segurodo 33 lirte B5kg
11, Inaki Konojorena 31 Une TTkg.
12. Joseba iomzabal 31 Ue T9%kg.
13. Aer Konojaiena 19 Une 90kg
14, Urtzi Oiarbide 18 Une Téka
Usurbil
|. Arkaitz Portulorume 26 Urte  90Kg.
2. Urko Manterola 11 Une 95Kg. -
3. Mikel Aranbum 31 Une 69kg.
4 Mikel Soioa l6Une  BOKg
5. Jon Lizaso 15 Une  BOKg
6. kepo Unanue 16 Une B0Kg.
7 Xobier Orbegozo 17 Une TOKG
8. Inoki Rekondo IBUre  S0Kg.
9. Joxemari Bengoetea 48 Ure 75K
10. Juantxo Esnal 45 e 85Kg
11, Inaxio Muma 0Ue  65Kg
Hemani
|. Gorka Ezeiza Ut  78Kg
. 1 Joseba Maitkurrena 38 Ure B0 Kg.
3. Nogore Bamenetxea 14 Une 55 Kg
4. inoki Mendizobal 26 Ute  BOKg.
5. Amaiz MUne B5Kg
6. Jean E2efza 1Blne  B4Kg
7 lomahaga 5 Ute  BOKg
B. Aranburu 32Une  85Kg
9 Ator Banenetxea 28 Ude 80 Kg.
10. Xabier Bomenetxea 19 Ute 70 Kg.
11. Unai Emotzenea MUne 73Kg
12. Akaitz Sonta Kz 24 Une B2 Kg.
13. Inigo Lemundi 17 Une 75 Kg.
14. Kepa Pikabea 4 Une

Astigamogoko foldeko kideak erabaki

e
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- ZAzP! HERRIALDEETAKO 60 SAGARDOGILEREN MOSTRA

- EuskaL HERRIKO PRODUKTU DESBERDINEN AZOKA

- SAGARDOAREN MUSEO IBILTARIA

- KATA KOMENTATUA (12:00£7an) XABIER KAMIO ETA

Domingo ARINA ENOLOGOEN ESKUTIK |
- PaTxi PEREZ ETA |PARRALDEKO DANTZARIEN
IKUSKIZUNA: DANTZA PIKO (13:30£TaN)

- BERTSOLARIAK (17:00eTan): S. Lizaso,
A. Ecana, A. MenpiLuze, M. Lusansio
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'SAGARRONDOTIK 02
KONTZERTUAK

Otsailak 27, Ostirala - 22:30ctan Otsailak 28, Larunbata - 22:00tan
Fito & Fltlpaldls Fermm Muguruza
| SuTaGar ~ Kontrabanda

0]08 de Brujo
Remcldentes Kitrala

 Orisha’s < Ari

HERNANI

www sagarrondotlk com

i 1IJ 000 pertsona hlltzeku karpa erraldoia | B egunetarako bmma: 25€

‘s'gggﬁ'dg‘l"ﬁt:,:ﬂ"’a (“F'_as"““" , patatak.. - Egun bakoitzeko sarrera:

- Txozna gunea e - AldBZ allrl'eﬁk: 15€
- Eguna argitzeraino marixa - Bertan: 18€

Salmenta Iekuak

53 ~ BAIONA (Mattm) GASTEIZ(ParraI) IRUNEA(Planet Rock),
L AIJ‘SASU(Lezea) LESAKA (Atxaspi), TAFALLA (Pasadizo),
#TUTERA (Pekin), BILBO (Jaunak, Muga), BARAKALDO(Mellid),
~ ELORRIXO (Parta), LEKEITIO (Zulo), GEFINIKA(Lagun Etxea),
DONOSTIA (Bilintx, Bukowski); URNIETA (Xauxar), ASTIGARRAGA (Kizki),
USURBIL (Txiriboga), TGLGSM’Shanh) BERGARA (Pol-Pol),
- 'ORERETA (Arkaﬂza} UN (Eski na) EIBAR (Hilbera)




sagardoa begietara,
sudurrera eta ahora

AURTENGO SAGARDOA

F niitua helduago intsi do, joon den urieko udako berook direla medio, eta

f YABIERKAMIO cta Oihana Gainzerain enologoek agertu digute pausoz pau-
|| sosagardoanoladastatu, zertan jarr arreta et nola gozatu zentzumen guztiak Ka-
H miok arpitu duenez, bi kata mota daude, bata analitikoa eta bestea sentsoriala edo
| sentimenezkoa. B kata sentsorial bategin aurretik derrigorrez egin beharda kata
| _nalitikoa, ezer edaten ari zaren jakiteko eta katatzen zauden sagardoak erregela-
¢ mentazioak zehazten dituen ezaugarr guztiak betetzen dituela zinrtatzeko, Hord |
t oso pamantzitsua da sagardoarentzat eta askotan ez da egitens, azaldu du Kamiok
Bl enologoek pausoz pauso agertu digutena kata sentsoriala edo sentimenezkoa

ondorioz pifio, platano eta sagor helduaren usainak antzematen zaizkio,

konpota ontzeko usainok. Agion alkohol pixka bat gehixeogo dauka, baing .
hori ez da arazoo. Sagamok ez dira ehuneko ehunean Fuskal Herikoak, kanpotik ere
ekari dira eta horiekin lortzen do oreka. Kolore gehiogoke sagardoa do gurtengoa,
berdeska guhdago ozalizen da efa gomo gehiago. Flo edateko askozaz ere enozogoo

® {zandactasagardoa ahalik eta gehien gozatzeko pistak eman dizkigute.

HARTZEA
Basoa kanporontz
beaira jam behar da,
ez kupelan begira,
sagardoa krstalaren
kontra puska dadin

BEGIRATZEA
Sogordoak zer nolake
burbuilak dituen eta

kolorea begirtatu
behar dira ondoren

USAINTZEA

Sagardoa fruta
usainekoo den, lore
usainekoa den edo

da. Oso sogardo ona do aurtengoa.

' Sagardoa hartzea Begiratzea usain ixarekoa den Usaintzea Dastatzea
Sagardoa hartzeko moduak erabat  Behin basoan, sagardoa begiekin az-  defini doiteke Hasieran. behinik behin, basoa geldi- Sagardoaren zaporea dastatzen da az-
baldintza dezake dastaketa, produk-  tertizea komeni da Burbuilak handiak rik dagoela usaindu behar da sagar- kenean Garrantzitsua da mingainean
- tuak edaten duenari sorzen dion zi-  edo txikiak diren ikusi, denbora de- doa, produktua geldirik dagoela Usai- dastatzeko gune desberdinak daudela
Ei rmam guztiz desberdina izan daiteke  zentean mantentzen diren edosegi-  [JASTATZEA naduelaantzemanez gero, mugitzera- jakitea; mingain puntan zapore gozo-
; basoa era batera edo bestera helduta.  tuan desagerzen diren azternn kol -~ koanaroma askoko sagardoa izango ak antzematen dira, mingainaren al-
_é Basoa b.chea]detik heldubehardaba-  rea begiztatu_ Burbuilei erreparatu Mingainean da. Geroetausain handiagoa izan, pro- boetan zapore gamatzak eta azealde-
E 50 guztia behatzekin hartu gabe,eta  behar zaie lehendabizi. Sagardoak ~ dastatzeko gune duktua hobea izango da. Basoa mugj- an zapore mingotsagoak igertzen dira
,.Ilrappugnlzokem beharda,ezkupe-  burbuila handiak baldin baditu, fer- ~ desberdinak daude;  py gabe sagardoak zein usain duen  Hortaz, sagardo tragoa hartuta min-
ari begira, askok egin ohi duen mo-  mentazioa tenperatura altuan eman  PUNtan zapore ezin bada definitu, basoa pixka bat gainaren zein partetan sortzen duen
: ﬁu:m. Basoa era honetara eustearen  denaren seinalea da eta hori ez da ona gozoak, alboetan mugitzea komeni da Basoa mugitze- sentsazio gehien aztertu behar da, go-
_‘k:l_buma sagardoa beti kristalaren  sagardoarentzat. Burbuila bakia bal-  ganotzak ela . nkoansaardoaketakristalakelkarjo-  zotik, garratzetik edo mingotsetik
ntra haustea da. din bada, fermentazioa ten; atzecldean mingotsok  tzen dute eta mamuskaduraren ondo- gehiago duen jakiteko. Zaporearen
baxuan egin dela esan nahidu,modu ~ ontzematen dio rioz, tenperaturaigo egiten daetapro-  parametroak definitzea ez da ermaza,
‘Ond 1 kolo poreen orcka ona zaintzen duena da,
e : gozoa, garratza eta mingotsa _t_amai,na
bmgmw mm beretsutan duena Txotx sasoiaren ha-

dactagehienajoan egjten da berehala.




