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Juan Arregi, etxeko sagardo botila batekin. wancasmos e/ ARGADo Peess

Sagastia zamdu,
sagardoa egin

Sagastiak zaindu eta sagardoa atera
bitarteko produkzio integrala egiten dute
Zarauzko Arizia sagardotegian.

xotx garaia hasi berri
da, eta sagardozaleek

Arregik. «Niretzat garrantzitsua
da produktu definity bat atera-

aukeraederradutesa- tzea. Garai batean, sagarrak kan-

ardotegiz s rdotegi  poan erosten Ziren; egum, berri
:: :ﬁl A s o ::;:m :;t;:«??.uauz- nalumtudansagarmmk)a:;:u
ko Arizia sagardotegia da horie-  ditut, produktua berdintsu atera-
ota otiketan LIZEAGA tako bat. Frantsesbidea kalean  tzeko.Sagaraukera horiek baine-
dago, autobidea zeharkatzen kazaritza ikuspegitik bai enolo-
X0Z hobe duen zubitik gora, itsasoarengai-  gia aldetik arazo gutxien ematen

Gartziategi baserria, esk. - ASTIGARRAGA ne“klwm“mkonjumdwn dutenak izan behar dutes.

mendi hegal batean sarturik, Arregiren ustez, garrantzitsua
upategiko tenperatura ahaliketa  da sagar motak aukeratu eta be-
ondoen mantentzeko. Toki pare-  har bezala helduta daudenean ja-
gabean dago Arizia, sagarrondoz  sotzea. «Sagarrak kanpotik ekar-
inguratuta eta leku lasaian. Ber-  tzen badituzu, ez dakizu zein hel-
tatik ikuspegi zoragarria ikusten  dutasun unetan jasodituzten, eta
da. heldutasun unea kontrolatzea
Juan Arregi da Ariziako ardu-  garrantzitsua da. Astebete edo
raduna. Aurtengo garaiaezdu hamar eguneko tarteak alde han-
berezitasun handiekin ikusten, diaematen dio sagarrari. Gauzak
eta zerbait aipatzekotan sagar-  zenbateta kontrolatuagoizan, or-
doa aurreratu izana aipatudu.  duan eta zehatzago irteten dira.
«Mikatza eta lehorras da aurten-  Guk sagar mota jakin batzuekin
go sagardoa, haren ustez. Arizia lan egiten dugu; momentu jakin
sagardotegian, sagardotegi batean biltzen ditugu produktu
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menuaz gain, karta zabala dute
aukeran.

Arizian produkzio integrala
egiten dutela nabarmendu du
Arregik, eta sagardoa urte guz-

jakin bat lortzekon, esan du sa-

Azkenik, sagardoak beste edo-
zein edarik duen balioa izatea
aldarrikatzen du Arregik, eta

sagardotegla tian edateko aukera eskaintzen  edozein jakirekin jateko apropo-
| E01013.£R620015 dute, txotxean ala botilan. Leku  sadela dio. «Sagardoa ez da baka-
i n PG M S AR erosoa dute, jende guztiagertura-  rrik tortilla, bakailao edo txuleta-

| rukarate-gain auzoa - ZERAIN ERRETEGIN x e -
“Zeraindik Mutiloara bidean" e TOEE SR ekinjon behar: Zigala, eopurs,
{ Usabal Auzon, Amaroz + Tel: 943 67 26 13 » 20400 TOL| L mlu] mmommu ia kon- " edo beste rekin
trolatzen dute Zarauzko sagardo-  ere edan daiteke. Merkatuan
sagarno §! tegian: sagastiak hazietazaintze-  dagoen beste edari bat da, ezda
3 1 R tik, sagarrak bildu etasagardoa  une jakin batzuetan bakarrik
’7;8 l d- eginbitartekoprozesuakontrola-  edan beharreko edaria. Gurera
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tzen dute. Sagar mota jakin ba-
tzuekin egiten dute sagardoa,

datozenek sagardoa edateko
aukera izango dute urte osoan»,

Kama produktu zehatz bat lortzeko. gaineratu du Ariziako sagardogi-
Spadoneg men Txalaka, moko eta mozolosaga-  leak.
?r;:::;‘"w rrak erabiltzen dituzte batik bat, Informazio gehiago nahi due-
TR eta horrek nekazaritzaikuspegi-  nak www.arizia.net webgunean
tik zein enologiaren aldetik arazo  edo943-100489telefonoan jasode-
Frantseshidea, Aitze auzoa (ZARAUTZ) » 943 100 439 « www.arizianct gutxiago eragitenduelaesandu  zake.



