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Las ‘pitxarras’ o jarras

', ' 3sagardotegi de Usurbil ha adoptado todas las medidas ;

recesarias para garantizar la seguridad de sus clientes y preservar

sexperiencia y la calidad de sus servicios en una temporada

son la gran novedad de

la temporada para que
los clientes disfruten

: : | i ;
la que ofrece sidra "bien estructura y equilibrada” da la sidra sentados

aizar es, aflo tras ano, uno de sagardotegi: "No se puede com- Pero es, sin duda, la ausencia del cha 2020 como "poco abundante”.

0s centros neurdlgicos de  partir, cada uno tiene su plato y sus txotx uno de los momentos que pero el resultado ha sido una sidra

a temporada de sidrerias. | cubiertos, y hay que utilizar la mas- mas se echan en falta: "Nos hemos "de gran caracter, con manzanas de

-d experiencia de un equi- carilla salvoen el momento en el que reorganizado para gue los (;Iientes calibre intermedio y un rendimiento

| PO capitaneado por Napo se vaya a consumir”. puedan. degustar la nueva sidra en aceptable”. En los proximos meses

*Xundi junto con la calidad de los mesa, sin tener que ir a la bodega”. se podra disfrutar de sidras "bien

Bictos que dfreca.ban conver- =4 Lo que desde hace unos anos era estructuradas y equilibradas, con

g
0ala Sagardotegi de Usurbil en

Na referencia en el territorio.

(2001

Aumentodelos

simplemente una tendencia, en
2021 se convierte en una realidad
iInnegociable. Las jarras adqguieren

presencia de carbonico fino”.
Pero no sdlo la bebida compone
una experiencia singular. "Los pro-

| No tien ' | o . | . : . ; |
E;%Dcién_ Desdee ?;)rd?:;icsgnugz Pedidos -onhne una importancia capital y en Saizar ductos frescos, locales y de gran
b | 4% | | '" a han comenzado a trabajar con calidad" si | | .
'fﬂdair 58 Ran volcado ar koo S y J alidad” siguen siendo parte insepa

| garant.iz Medidas necesarias para
et "laseguridad de todos sus

a3l mi - _
nrQSGrVad(TlSmo tiempo que se ha

| os nuevos tiempos no sélo estan
modificando la organizacién de los

restaurantes y las sidrerias, sino tam-
bién las formas de consumo. Saizar
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este nuevo sistema: "Esta tempora-
da nos encontramos con 'pitxarras'’
O jarras para que todos puedan
degustar la nueva sidra de distintas

rable de |la oferta gastrondmica de
Saizar. En la sagardotegi de Usur-
bil ofrecen "un abanico de menus
disponibles desde 29€ hasta 40€,

| a ' A | G b . :
! ;E”CIa Que stiieng-la S D estd niendo en marchad'[sﬂntﬁs A s kupelas, pero sentados. Es la princi- pero tambien podran.elegir entre
. dg *i3. Para elloe Sy ap ucr; : i para--qu'?e- sus clientes puedan ‘pal novedad de esta temporada de platos tales como el rape, el cogote
Dert:;]-ats i”StalaCiori:sh::nS?i/:s ZUZ dfis'frutai- de su sidra sin salir de casa. sidreria 2021". a la parrilla y el centollo cocido ®
Whioe . °© SU Clientela comer sin En los dltimos meses, con '@ NOSTE" "CARA .
. thngzi?;en “N ambiente relajado leria Cerfﬂjal: d¢°ﬂ‘“mi d:i;jg;:)e _ it SIDRA,CON _C_T it | | : et W
Bhey. . Saizar en el hogar ha cobrado espe= e S ¢
Vaan Sizgy SON Caren | z::lnr rzay d_ieg,dgla_ sagardotegi han La estrella de la temporada volvera SAIZAR |
h%seruna erm OF‘ISCI?nteS d.e ?ue by blhtado uncorreo electrénico para a ser la sidra y un menu en el que Kalezar Auzoa, 39
06 va Wi s s, der a la demanda de sus clientes: a tortilla de bacalao o la txuleta 20170 Usurbil |
oo QU han ° Permitir vivir situa- . at?id - s;sidrassaizaf.cfim- volveran a emocionar a los clien- 943 3739 95 [ 943 36 45 97
Ultaban *ta hace unos meses A s | ~ tes. Desde Saizar califican la cose- www.sidrassaizar.com

“Otidianas en cualquier



