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«Salvamos el olivo del
ipeadero y limpiamos
as anchoas a mano»

————

:élix Arce Algo de tomate espumoso y mucha parrilla
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'BEGONA
DEL TESO

1 martes, el Urumea se ha-

bia desbordado un pocoa

su paso por Loiolay en-

trado discretamente en

el comedor del bar asador Txomin
Sidreria. Nada que ver con lo que
paso aquel 12 de febrero de 2009
cuando las aguas anegaron la bien
llamnada Republica Independiente
de Txomin Enea cuya capitalidad
reclaman los vecinos de Loiola sin
que nunca haya llegado la sangre
al rio, Ni siguiera ahoraque ya hay
una desanexion de facto. Ese mar-
tes hablamos con Félix, veintitan-
+0s afios al imén del Txomin, el res-
taurante regentado por la familia
Arce-Acuna: Maite y Marisa, Sin ol-

vidar a la gran sefiora, Cata, que @
' dias a con-

no tiene el mundo entero’, inot?
-S5i.Ya ub_erm:e tenia sus vara-
ciones dependiendo de en qué ba-
rio se cantaba. La nuestra decia:
Los barbis se van a Igueldo, los chu-
{os al Urumea y quien no tiene dos
reales se viene a Chomin Enea’.
_ Con o sin dinero, los bailes de
rxomin Enea fama ya tenian.
_y que lo digas, Mira esta repro
duccln (ue conservamos agul de
un cuadro de Eduardo Lagarde...
~ E) militar, dibujante, cartelis-
ra y arquitecto vasco de las pri-

— EL Pues ya ves: ahi esta, dibujada

_por don Eduardo, esta casa, con al-

ien bailando en la azotea, los acor-
deonistas en el balcon sobre la terra-
za, el pueblo danzando también (a
lo suelto, que conste) y el manvia pa-
randose donde ahora se esperaal au-
tobus. No olvides tampoco que hace
nada el grupo de teatro de laONCE
represento en Irununa obra titu-
lada ‘Los bailes de Txomin Enea’
_ Barrio y casa historiados.
_ No sabes cudnto. Aqui antes se
hizo incluso sidra. Luego fue me-
rendero. La gente se traia sus ca-
zuelas y nos cogian la bebida y 1as
ensaladas. Luego lo transformamos
en asador y sidreria. La familia lo
lleva desde hace cuarenta anos y yo
estoy hard unos veintitantos.
- Como parrillero mayor.
— Justo. Nuestras carnes y nuestros
pescados a la parrillanos han dado
gran fama, No somos un sitio de
o, asi que nuestra clientela vie-
ne porque nos aprecia.A nosotros
y a nuestra cocina. ¥ como muchos
clientes son de toda la vida, hay que
sorprenderles. Y jugar mucho con
los productos de temporada. Aho-
ta ofrecemos niscalos asados.

———————
«Cantaban: 'Los barbis
se van a lgueldo, los
chulos al Urumea y
quien no tiene reales se
viene a Chomin Enea’»

- No tiene nada que envidarles
esta tosta de anchoa ;Donde esta
el secreto de maravilla tal?

— En todos sus ingredientes y en su
preparacion. Las anchoas son cos-
teras, de las que se cogen en los po-
meros meses, marzo, abril Nos lle-
gan en sal, en tarros de 10 kilos. Pili,
una campeona, Se encarga de lim-
piarlas. A mano. Tiene un récord
que nadie ha batido jamas: 36 en
una hora. El romate lo pasamos por

el chino, no como en Caraluna que

lo untan en el pan con pepitas. Que-
da una increible espuma de toma-
te. El aceite es navarro, de Ablitas.
— Aquel Premio Nobel que fre-
cuentaba la terraza alucinaria...
_ Como el rector de Harvard que
también aparecio poraqui. jLo que
le gustaba el vino al caballero!
—Repetimos: ellos dos demues-
tran que no sélo los que no tenen
reales se vienen a Txomin Enea.
~ No, claro. Aunque ya me gusta-
ria recordar a alguien que sianda-
ba sin perras: lgs soldados.

- No se puede escribir sobre Txo-
min y Loiola sin hablar de los cuar-
teles.

- Al final de los 60 y principios de
los 70 venian por aqui antes de en-
trar al cuartel por la noche y se to-
maban un ‘Urtain’

- Seria pura dinamita.

- Un plato combinado de lomo, dos
huevos fritos, patatas y pimientos.
- En primavera lo tomaremos en
la terraza. Bajo los plitanos.

- Ojuntoal ciruelo. © al lado del
olivo, }Sabes? Estaba en la casa de
Renfe del apeadero. Dande Marivi

y Roul. Cuando se dertibo, lo tras.
plantamos. Y ha sobrevivido,



