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| actividad
Sidreria vy elaboraciéon de

sidra natural

Mendiola Baserria
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Astigarraga
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Sidreria Astarbe, Sidra Astarbe y
Sidra Homenaje a Mendiola
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La familia Astarbe elabora, a dfa de
hoy, dos clases de sidra. Una m4s
comercial, la de las kupelas, fabricada

con manzanas propias, de otros caserfos

y algunas otras de fuera. Y una sidra
mds especial y personal que sacan (ini-
de sus propios terrenos. La
elaboran en homenaje a su familia. Su
color recuerda a la sidra de antes y su
sabor es m4s afrutado. No se saca a las
kupelas por su exclusividad y directa-
mente se embotella y se comercializa.

Este bonito homenaje a sus antepasa-
dos es parte del regalo diario que la
familia Astarbe hace a las quince gene-
raciones anteriores, sacando adelante el
negocio familiar. Y es que el esfuerzo y
el sacrificio que implica mantener una
empresa as{ sélo puede superarlos el
respeto y la admiracién a una larga tra-
dicién sidrera que comenzé en
Mendiola, el caserfo donde todavia vive
esta familia y cuya estructura originaria
s¢ mantiene en pie.

a tradicion sidrera de los
Astarbe se remonta aproxi-

madamente a 1560, cuando
el caserio Mendiola comen-

Z0 a elaborar esta bebida con tanto
arraigo en Gipuzkoa. En la actualidad,
la sidreria cuenta con los mejores

maestros y las técnicas mas avanza-

das. Esta empresa de caracter familiar,
en la que estan volcados padres e
hijos, introduce constantemente

novedades en su menu, que le otor-
gan caracter y exclusividad.

La sidra, equilibrada y con aromas fru-
tales, puede degustarse con platos
elaborados a base de verduras y pro-
ductos frescos. Es un ment de sidreria
tradicional pero con toques modernos.
La forma de hacer la tortilla de baca-

cCnICas antiguas con la tecnologfa
mas avanzada, para elaborar una exquisita

sidra natural. En verano, abre sus puertas los

fines de semana

a0 es algo diferente —aunque sus
Ingredientes son los mismos- y hay
voces que afirman que la de Astarbe
es la mejor. El bacalao guarda su
secreto en forma de crujiente de cebo-
la y, el postre, ademas del queso con
dulce de manzana, incluye cuajada
casera con caramelo de sidra. Los

clientes también podran pedir por

encargo cazuelas de bacalao al pil pil,
en salsa verde y en tomate.

El trato cercano y familiar de José
Manuel Astarbe y Agurtzane
Galpasoro y sus hijos, Kizkitza, Hur y
Joseba, es algo de lo que todo el
mundo habla. Hay clientes, muchos
de estos del otro lado del Bidasoa, que

repiten en la sidreria todas las sema-
nas desde hace mas de veinte afnos.

>agardotegia Astarbe ha decidido, al
Igual que hizo el verano pasado, abri
@ sidreria todos los fines de semana
hasta agosto. Porque, ;qué mejor qu
una sidra fresca con el calor de julio
agosto? La sidreria permanecera abi
ta el viernes y sabado noche de 20.0:

a 21.30 horas y el domingo y sidbado
mediodia, de 13.30 a 15.30 horas.

La familia ASTARBE esta volcada en
trasmitir su cultura de \a sidra, que se

remonta 16 generaciones atras, a tra-
ves del esfuerzo y el trabajo diario en
la elaboracion de un producto de gra
calidad, enseiiando las costumbres, ¢
ambiente y la forma de tratar la sidr:
Y es que la tradicidn sidrera es lo que
mejor identifica y caracteriza a esta
familia. ™




