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Asador Goiko ltturri:
el arte a la parrilla

No es habitual encon-
trar un asador de estas ca-
racteristicas que sabe au-
nar la encestral experien-
cia de la cocina tradicional
vasca con las innovacio-
nes mas validas de la lla-
mada “nueva cocina”.

Ubicado en un antiguo
caserio que perteneci6 al
obispado, junto al proba-
dero de bueyes y la anti-
gua fuente que le da nom-
bre al asador “Goiko Ittu-
rri”, esta regido por tres jo-
venes de Astigarraga que
aunan su ilusién a una lar-
ga experiencia en el mun-
do de las hosteleria.

Aqui se ofrece una co-
cina de materias primas,
una cocina sencilla de la
que José Manuel da buena
cuenta en su parrilla ofre-
ciendo entre otras cosas
una cola de merluza, un
cogote y un rape en su pu-
nato exacto, cocinados en
su propio jugo, sin salsas
ni aditamentos que desvir-

- tuen la calidad del produc-

to.

Capitulo especial me-
recen las carnes, todas
ellas del valle del Baztan,
resaltando, como nd, la
chuleta de buey viejo, tan
dificii de encontrar en

nuestros dias y las costi-
llas de ternera.

Por su parte, Marisol,
la cocinera, alterna en sus

fogones los platos mas ti-

picos de un asador como
la exquisita tortilla de ba-
calao junto a platos mas
innovadores como el pas-
tel de merluza o los pi-
mientos rellenos de baca-
lao. :

Para finalizar tan sucu-
lenta comida, nada mejor
que un pudding de manza-
na al sagardoz o unos petit
choux rellenos de crema 'y
banados en chocolate fun-
dido aunqgue si la botella

de vino no esta alin vacia,
podamos degustar el co-
nocido queso de Idiazabal.

La carta de vinos, no
muy extensa pero bien se-
leccionada, queda eclip-
sada por la bebida tradi-
cional de la zona, la sidra
de Astigarraga, perfecta-
mente compatible con los
alimentos servidos en esta
casa.

Goiko

Asador Itturri

_ ofrece a su clientela platos
tipicos del pais en un am-

biente agradable y fami-
liar.




