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Elkarteko kide batzuk sagar garbitzen, iazko urrian.
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MIKEL ASURMENDI/DONAIXTI-IBARRE
Sagartze elkartea Iparraldeko barnealdean
eratu zuten 1989an, sagarrondoak aldatzeko
asmoarekin. Hiru urte ondoren sagarra bil-

zen hasi ziren, eta gero, sagardoa egiteko,

Eztigar kooperatiba sortu zuten. Sagartze
elkartean 29 kide daude bilduta eta 16.000
bat sagarrondo ustiatzen dute gaur egun.
Joan den udazkenean bilduriko 15 tona saga-
rrek 22.000 botila sagardo emango dituzte,

Orain dela hamar urte, Sagar-
tze elkartean bildu ziren neka-
zariak ohartu ziren sagarrondo-
ak desagertzen zihoazela, eta
bertako baserrietan egiten zen
sagardo mota ia-ia desagertua
zela ohartu ere. Abiaburuan
hainbat sagarrondo sail landatu
zuten Donaixti-Ibarre, Izura eta
Larzabale herrietan. (eroxeago,
Makea, Bastida eta Aiherrako
beste laborari andanak beste
sagar multzo handia landatu
zuen baita ere. Gaur egun
Lapurdiko Saratik Zuberoako
Iruriraino hedatu dira Sagartze
elkartearen ekimenak.
Lehen arbolek fruituak ema-
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ten hasi zirenean, Fztigar koo- “"'
peratiba sortu zen; Donaixti  Orain dela urte gutxi landatutako sagastia.
herrian kokatuta. 29 kidek osa-

at nahasi 3. [¢ ) ark:
It;:ta, .*!iag::u'rartedr::l t-l.!]rea.ldatzeEzeéa_l & Hego a ldekoa bat nahasi dute. Label marka

edo sor-marka lortzea dute
xede. Bertako saltoki handiek
beren interesa erakutsi dute

garrek. Sagartze proiektuan

diren ekoizle guztiak ez dira bamo g OZOngCl

Eztigar kooperatibako partaide- da | pa'r'raldeko sagardo berri honi butruz. Fzti-
ak haatik. 1994rako 16.000 gar kooperatibako kideek ordea.
sagarrondo landatu zituzten, eta

kalitate-prezioari  atxikiaz.
bakoitzak herri inguruko mer-
katuetan saltzen dute beren

Joan den udazkenean bildu
ziren sagarrak lehen :
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arbola guztietatik. 15 tona sagar  dena bezain idorra. Hegoalde-  mozkina. Iparraldeko sagardoa
bildu eta 22.000 botila sagardo  koekin ald raturik, sagar mota ez da Hegoaldekoa bezain ido.
bete zituzten. Urte ik urter ) zeuden hango base- rra. Gozoagoa da. Sagar motaz
kopurua bikoiztea espero d egiten z bestera, fermentazio (edo hart-
¢ta hemendik bost u zidura) prozesuak damaio gus-
200.000 L tu hau. Kupeletan denbora gut-
de, sz € 51:-'5'725- - Xxlago gordetzen dute gainera.
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baita e e, 3.0 Zukre guztia oraindik erre gabe

goelarik sartzen dute botile-
1, eta fermentazioak botiletan

tzer ’?: . Hegoaldeko sagar-
‘duen gasa gordetzen du
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SAGARTZE

Sagartze elkartea, Iparraldeko
sagardoa berreskuratzeko asmotan

wrain 16.:000S2garrondo dituzte eta lehengo sagar-motel eutsi nani
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Aspaldiko sagar-arbolen ezaugarriak eta
Kokapena ezagutu aldera, Nafarroa Behere-
Ko Amikuze eskualdeko laborari batzuek iker-
keta bat burutu zuten orain hamar urte. Hura-
Xe izan zen proiektu sendo honen hasiera.

| Hiru arloko |

g

sagarrak

Sagartzekoek hiru arlotan
sailkatu dituzte sagarrak:

Gozoak: ‘eztika’, ‘mamu-
la’ eta ‘ondo-motza’. Ma-
mulak tanino pixkabat
gehiago du eztikak baino.
Taninoak kolorea eta gor-
putza damaizkio sagardoa-
ri. Sagar motelak dira zapo-
rez, ez dira jateko onak.
Mota hauetako dira saga-
rrondoen %30.

Gazi-gozoak (Azidule):
‘anisa’ eta ‘apez-sagarra’
Aziditatea duten sagarrak
dira. Biziki gozoak jateko.
Zuku asko dute. Anisa eta
apez-sagarrak sagar mota
080 antzekoak dira, lehena
txikia eta larriagoa bestea.
Proiektu honetako saga-
rrondoen beste %30 mota
hauetakoak dira. Sagar
mota ona da erreximenta
egiteko ere.

Garratzak: ‘eri-sagarra’ eta
gordin-xuria’. Aziditate
gehien dutenak dira.
Hegoldekoekin konparatuz
gero azido gutxi dute:
hauek 2-ko aziditatea dau-
Kate, eta Hegoaldean
badaude 4-rainoko azidita-
tea dutenak. Sagartzeak
dituen sagarrondoen %40
mota hauetakoak dira.




