Cinco artesanos de Guipzcoa en «Salerosketa 86»

‘Txakoli, sidra, quesos y patés

- guipuzcoanos... a la con
de la capital de Euskadi.

i «Salerosketa-8
icapital alave, Organizacion de |
1Y con patrocinio del Departamento d

\través de su Direccién General
;de esta muestra alimentaria;: pue

isidra de Astigarraga ‘présentada por 2

:Cooperativa Lana, de Arrasate, y el paté artes

.Y alo largo del festo de los 24
-pimientos del piquille y esparra

4 ; epr
.sentar algo asi como una continua-
cién a la. participacién de artesanqQs
alimentarios de -Euskadi. que est
‘vieron presentes en la- exposicién
.alimentaria celebrada.en ‘marzo. de*
‘este mismo ‘afio en Barcelona.“«Se:
trata de buscar unas vias de come
cializacion —manifestaba José. Ma-

nuel Etxaniz, director "general de

Consumo— para estos productores .
artesanos que producen poca canti-' i
dad y no tienen por tanto' medios ‘.
propios para meterse en un progra-.’
“ma amplio de expansién; y por. otro L
lado se trata de praoteger las pro-
'ducciones de artesania alimentaria
en razén a que se trata de un bueh
nimero de puestos de trabajo vy °
sobre todo porque estan ofrecien-
do un producto de calidad; mirando
sobre todo a la calidad, el Gobierno
se ve en la obligacién de ayudar a
08108 poequeios amprasarios para
que no desaparozeany
En cuanto termine la ferla, los
tron departamentos implicadons an
AU arganizacion ~Agrioulturas, Co
merdio y Consumaos sagardn unas
valilid e
N o comentabin wl

vanssouancian que los

axpananein

Consumo. Los.2.50 Vi i
: i den degustar y adquirir el txakoli de::
:Roque lzaguirre, de Zarautz,y el de Txomin Txueka, de Getaria; la genuina
e los quesos elaborados por la.
anal de Zubia, de Eskoriatza. .
recrearse el paladar:con los
, los du e tres pastele-
les gazteiztarras —Alberdo;.Goya y Sosoaga- ias conservas
ue’ ofrécen los vizcainos;

sin-olvidar las excelencias vii

astida

stands puede:
gos-de Lodosa

“mos. colocad

quista

: - =Tinco guipuzcoanos, productores artesanales en alimen- -
itacion, exponen_‘hasta .mafiana su ‘txakoli,. sidra,
que estos dias previos

Agricultura-del. Gobierno Vasco

tantes diarios

apiain;

. los dulces

el prime

r- cava hech

bas

mediante - albaranes, 'No  sabiendo

comercializacion; - estamos - experi-

o un.[t‘orn‘q ‘«cuenta-'
personas» que cada dia nos da el -

que éste sea ¢l sistema idéneo de

! 'phls

quesos y.patés ‘en |a-
a Navidad se presenta.en la
Asociacion de Agricultores de Alava

mentando y preteridemos hacer un

amplio estudio de cémo ha resulta- .
do porque .de aqui tenemos que -
. Sacar unas conclusiones que nos

animaran en el ejercicio del 87 a - -

prodigar este tipo de- manifestacio-

.Nes expositoras por otras capitales

de igual renta per cépita que noso-
tros y de similar cultura gastron6-
mica como pueden ser Barcelona y
Madrid o a lo mejor a salir al extran-
jero aprovechando ferias con las
que aparecer.en Berlin o Paris, si-
1108 a'los que habitualmente acude
ol Dopartamento de Turismo y al
qua nosotros nos podriamos arri-
mary,

Total satisfacclon entre los
guipuzeoanos

Binmpre susle oourds fue el aptl

unanime-y califi
la exposicién
" faccion. .. -
" _.Quizas

‘loso:’
‘bien"y. en_ella ‘estamos dando a

VASCO

En ‘esta“ocasion’ e
cinco artesanos-es
caron su estancia en
como-de total- satis-"

erde

par

xakolifiero zarauztarra, el mas jubi-

«La feria va estupendamente -

conocer el txakoli que aqui‘en Gas-
teiz apenas seconocia; el ama de-
Casa se estd quedando extrafiada y

lo estd apreciando mucho, de tal -
‘modo que ya he tenido que reponer

cuatro veces las existencias. Lo

' mas positivo de todo es que ya me

he hecho con un distribuidor para
Vitoria y poco a poco el txakoli de-

- Guipdzcoa se va a imponer en Ala- .

van. -

La noticia sorprendente nos la

reservaba lzaguirre para el final de
la breve entrevista: «Aqui, en esta
feria, hemos ratificado un contrato
para enviar la préxima semana a
Inglaterra una primera partida de 25
Cajas como pruebay,

Andrés Txueca compartfa la opi- "

nion de su colega: «Esto va muy
blen, muy bien; mas que nada esta
MO agul para promocionar un pro

duoto que en eston lugares on dos

! : - ydejarioal
fuera Roque lzaguirre, el

Labor similar de informacién y de
dejar a la _sidra en la cota que le .

-corresponde, es la que ests reali-

zando en «Salerosketa-86» Juan Fé-+~

. lix Zapiain, productor de las sidras
. en Astigarraga: “«Estoy totalmente

contento porque viene mucha gen-- -

“te 'y se hace una buena labor en
« informar al ‘cliente 'y al pdblico en
“general de lo que es la sidra natural.’

Es algo muy importante ' tener un,

__contacto tan directo con el consu-.
.midor al que hay que educarle so-:

bre los productos que hay, sobre lo
que se hace... Esta es una labor que

. no se hace de la noche a la mafiana;-

cuesta mucho tiempo pero hay que
hacer que el producto llegue a las
manos del consumidory. 1

El' ezkoritzarra José Luis Zubia
presenta toda la variedad de sus
patés en un envasado que es todo
un modelo de informacién al consu-
midor tanto en los ingredientes del
contenido como ~sobre todo esto—
on la fecha de su olaboracié=—""

-
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consiguientemente caducidad. Me-
rece .un txalo solamente por este
detalle. El propio maestro artesano
“manifestaba “a nuestro periédico:

S inte I : _«En Vitoria ya se conoce bastante
.. Propaganda que ha tenido el txakoli: !
altura que su prestigio

nuestra marca, pero niunca viene
mal una exposicion de éstas y asi a
partir de ahora me conocen atin

_mas; hemos podido promocionar

nuestros patés y los hemos dado a
degustar. Ademés y como comple-
‘mento, estoy muy contento con las

- ventas. Es una exposicién que esta
- resultando muy interesanten.

Los quesos elaborados en Gui-

. plizcoa estén representados por los

que hace Lana en su cooperativa de

- Arrasate; uno de sus empleados,

José Etxabe, es el que est4 al frente
del stand y el que nos atendi6:

-¢Hemos venido —citaba— con las

cuatro clases de queso que hace-
mos: el «Larruny que es tipo Idiazs-
bal y se elabora con leche cruda: el
«Opacuay, de leche pasteurizada; el
«Orbela» con leche de vaca y leche
de oveja, mitad y mitad:; y el «Usoay-
que estad hecho sélo con leche de
vaca.-Mds que vender lo que esta
feria nos sirve es para promocionar
estos productos y para abrirn
mercado en Vitorias——oriGEl
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