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~ Sidra Natural

del Pais Vasco
elaborada 100% con

manzana autoctona

Han transcurrido casi dos anos desde que se Tenemos una sidra natural elaborada con -
lanzo la sidra natural con Eusko Label y este pri-

mer ano largo ha sido positivo. Durante esta Goaniand d_e EllSlE&d}, avalada con una
campana las sidrerias que han elaborado sidra marca oficial y publlcay de este modo

natural con Eusko Label son 25; 18 en Gipuzkoa, estamos apoyando a la industria pero también

6 en Bizkaia y 1 en Araba. En total, esta campa- al sector: a los productores de manzana.
na [2017-2012) se han elaborado 764.000 litros.

Para ello se han utilizado 7.200.000 kilos de
- manzana de 200 manzanales de Gipuzkoa, Biz- .
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La Sidra con el distintivo Eusko Label es una
sidra natural producida 100% tonfmanzana de i
Euskadi y controlado de principio a fin. Por un
lado, se ha controlado la produccién de manza-
nas de sidra, se ha inspeccionado a los produc-
tores, los manzanales de estos y han sido regis-
trados en los listados. El reglamento también
recoge como tiene que transportarse la manza-
na a los centros de elaboracion y por ultimo se
controla la elaboracion, envasado y etiquetado. . AULA s Dagardoa o e
La Corporacién Hazi es el organismo de control | TS RRE Sora o B
responsable de verificar que todos los extremos
del reglamento se cumplen.
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Hazi hace numerosos analisis de producto en
multiples laboratorios y universidades. En total,
se analizan 15 determinaciones, desde la acidez,

grado alcohdlico, pH, acido malico hasta los azu-
cares, cenizas y fenoles.
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Pero la prueba final viene del Comite de Califica-
cion que se encarga de la cata del producto y de
la valoracion de las caracteristicas organolépti-

cas desde el punto de vista visual, olfativo y gus-
tativo de las sidras naturales.,

La Sidra Natural del Pais Vasco con Eusko Label

se envasa en una botella aprobada por la Unidad

de Marketing y Certificacion de Hazi, que asequ-

ra la facil identificacién del producto y la ade-
cuada proteccion del deterioro del mismo por su
exposicion a la luz. La identificacion y el etique-
tado del producto certificado se realiza con eti-
quetas numeradas y controladas.



