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Ademds de controlar el producto se

La sidra Eusko Label
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P para lograr notoriedad en el mercado.

es una sidra

producida totalmente con manzana de
Euskadi y controlada de principio a fin

La importancia de identificar los
productos de Euskadi va en aumento

TEXTO ANE MUROZ
FOTOS N.G.

DONOSTIA. La Sidra Eusko Label
es una sidra natural producida
100% con manzana de Euskadi y
controlada de principio a fin. Es
decir, desde la produccién de las
manzanas, a los manzanales y-sus
productores, siendo estos registra-
dos en los listados de la Unidad de
Certificacion de Hazi, la corpora-
cién del Gobierno Vasco para el”
desarrollo rural y marino. Ade-
mas, se controla también la forma
en la que la manzana es transpor-
tada a los centros de elaboracion,
la produccion de la propia sidra, su
envasado y etiquetado.

Ademds del control, Hazi realiza
numerosos analisis de producto en
multiples laboratorios y universi-
dades. En total, se analizan 15
determinaciones, desde la acidez,
grado alcohélico, pH, acido malico
hasta los azicares, cenizas y feno-
les. Esos analisis se realizan en
diferentes laboratorios, para ase-
gurar la objetividad. Entre ellos
estan el laboratorio de Fraisoro en
Zizurkil, Inzamac de Valladolid, la
facultad de Quimicas de la UPV o
el laboratorio Brooker de Alema-
nia, entre otros.

Sin embargo, quien realiza la
prueba final es el Comité de Cali-
ficacion en la Unidad de Certifica-

cion. Ellos son los que se encargan
de catar el producto y de valorar
las caracteristicas organolépticas
desde el punto de vista visual, olfa-
tivo y gustativo de las sidras natu-
rales.

Como ocurre con todos los pro-
ductos con Eusko Label, las pautas
que se deben cumplir para poder
elaborar sidra natural con Eusko
Label estan recogidas en un regla-
mento técnico de producto que ha
sido elaborado por una mesa de
trabajo formada por productores
de manzana de sidra, elaboradores
de sidra natural, técnicos, repre-
sentantes de Hazi y administra-
ciones. Hoy por hoy, la tarea de con-
trol y certificado del producto le
corresponde a la Unidad de Certi-
ficacion. (Y todo esto por qué? Por-
que los sistemas de control de las
marcas publicas y oficiales fun-
cionan, y si se ve que no se cumple
algin extremo del reglamento se
actiia en consecuencia tomando las
medidas necesarias ante incum-
plimientos,

Ademas de controlar el producto
se realizan a su vez labores de pro-
mocion con el objeto de lograr
notoriedad en el mercado, apor-
tando de esta forma valor al sector
agroalimentario vasco.

La Sidra Natural del Pais Vasco
con Eusko Label se envasa en una
botella aprobada por La Unidad de

Certificacion de Hazi que asegura
la facil identificacién del producto
y la adecuada proteccion del dete-
rioro del mismo por su exposicién
a la luz. La identificacion y el eti-
quetado del producto certificado se
realizan con etiquetas numeradas
y controladas.

La necesidad de continuar con la
labor de distincion de los produc-
tos agroalimentarios y pesqueros
de Euskadi a través de distintivos
de calidad publicos y oficiales es
cada vez mayor. Nos encontramos
en un entorno de economia de mer-
cado cada vez mas globalizado;
tenemos un entorno competitivo
abierto, en donde los productos
agrarios y alimentarios propios y
externos, compiten por el merca-
do. En ese escenario, Eusko Label
es una garantia de origen y calidad
para el consumidor, y a su vez debe
de ser para los productores una
herramienta de valorizacion de su
trabajo, ofreciendo asi mayor com-
petitividad en el mercado.

En Euskadi se ha apostado por
una politica agroalimentaria de
calidad total que, manteniendo los
sistemas de produccion tradicio-
nales, dota a nuestros productores
y a nuestra Industria Agroalimen-
taria de unas herramientas que
permiten distinguir sus productos
avalados por su excelencia ante el
consumidor. La politica de dife-
renciacion de la calidad tiene dos
objetivos principales: la genera-
cion de mayor valor anadido desde
nuestra actividad productiva y
extractiva y la sostenibilidad de los
recursos y la vida rural. Mantener
la tradiciéon es importante pero
también tiene que cobrar protago-
nismo la innovacién. Tradicion e

innovacion deben de ir unidas de
la mano.
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La prueba final la realiza el Comité de Calificacién.
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