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Kupelas isotérmicas de poliéster
-para sidra con buen futuro

Estos recipientes de poliéster retinen casi toda

y tienen una fdcil limpieza y desinfeccidn,

Las sidrerias estin conoclen-
do en los ultimos afios pro-
fundos camblos en sus medios
tecnolégicos y como conse-
cuencia de algunos de ellos,
también en su estética. De las
barricas y kupelas de madera
se ha pasado a la proliferacion
de grandes recipientes de ace-
ro inoxidable. Ahora un nuevo

“ paso apunta a los isotérmicos

de materia plastica.

La sidra natural es una bebida con
larga tradicidn en Fuskal Herria.
Durante siglos ha estado relacio-
nada con el modo de vida de los
vascos. Su produccidn, sobre todo,
¥ su consumo se ha dado en en-
tornos basicamente rurales y
cuando dio el salto al medio urba-
no mantuvo todos los elementos
estéticos de su procedencia

bacalao y la chuleta o 1a de o
servirse I sidra directamente de
la kupela, todo ello rodeado de kui-
pelas de madera,

Ese paisaje interno de cada
bodega estd conociendo transfor-
maciones en los dltimos afios. Los
grandes recipientes de acery ino-
xidables que en muchas sidre-
rins se guardan en locales anejos
a la bodega comienzan a verse
también alineados junto a los de
madera y no tardarsn mucho en
verse también los recipientes iso-
térmicos de materia plastica que
ya existen en mas de una sidreria
con resultados altamente satis-
factorios, como es el caso de las
sidrerias Ola de [run y Zapiain v
Gartziategi de Astigarraga, entre
otras,

taria, reforzados con fibra de vi-
drio, retinen casi todas las buenas
cualidades del acero inoxidable,
compitendo con ventaja en el
precio. Son de fécil limpieza y de-
sinfeccidn, admiten la esteriliza-
cifn quimica y la térmica, siem-
pre y cuando los tratamientos de
limpieza y desinfeccitn no se ha-
gan a altas temperaturas porque
ablandan el pldstico, deformén-

parte, lns buenas cunlldades de f4-
cll Umpleza y asepsia con que
cuentan en el momento de su es-
treno,

Otro inconveniente de esate
tipo de reciplentes es que pueden
ser atacados por concentraciones
altas de alcohol, es decir, por gra-
duaciones que al menos ronden
los 40 grados, caso de los brandys
o del wisky, pero muy lejos del
caso de la sidra, cuya gradusacion
aleohblica se sitda entre 5,5 y 6,5
grados. Las bebidas con altas
concentraciones de alcohol ata-
can el poliéster descomponién-
dolo y formando compuestos que
pueden ser cancerigenos, pero
evidentemente no es el caso de la
sidra.

Laos recipientes isotérmicos de
poliéster estdn formados por una
daoble pared separada por un ais-
lante y por un sistema de frio

—serpentin- que permite un buen

acondicimamiento térmico. Este
sistema permite, en definitiva,
controlar la temperatura de la si-

dra, con las ventajas que ello tie-

ne para el desarrollo correcto de
su fermentacion, maduracién y
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§ las buenas cualidades de las kupelas inoxidables
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