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2010: sidras con mas
alcohol y més amargas

LAS MANZANAS QUE

Suplemento especial publicitario

SE HAN UTILIZADO

ESTA TEM
TAVORIA PORADA PROVIENEN, EN SU

i bien la sidra guipuzcoana se elabora
en nuestras sidrerias, lo cierto es
que este producto no siempre se |
puede realizar con manzanas de la
tierra, Y es que uno de los problemas
que atin tiene el colectivo de sidreros por resol-
ver es el de la veceria (fenémeno de alter-
nancia de un ano respecto al siguiente en la
cantidad de produccién de frutos o flores de
una planta, es decir, que tras un ano de abun-
dante fructificacién o floracién, le sigue un afio
de escasez en ese aspecto), “Hay manzanos que
pueden tardar 5 anos en dar frute, incluso
hasta 10, dependiendo del tipo de producto. Asi
que lo gue se suele hacer es traer manzana de
otros lugares, especialmente de Francia. Nos
gustaria que la manzana siempre fuera autbc-
tona, pero todavia no es posible’, indica la
presidenta de la Asociacion de Sidra Narural
| de Gipuzkoa, Arantxa Eguzkiza.
| A las puertas de que los amantes de la sidra
disfruten de las primeras comidas y cenas en
sidrerias, Eguzkiza adelanta que el producto de
este afio, a diferencia del de el ano, no estard |
| elaborado con manzanas 1009 guipuzcoanas. |
| “1a cosecha anterior fue extraordinana y la |
| mayoria elaboramos la sidra a base de manzana |
| autbetona. Sin embargo, este ario se ha teni-
do que traer bastante de fuera”.

Las regiones de Normandia y Bretana en
Francia, asi como Republica Checa, son los
lugares desde donde se trae 1a manzana. Gali-
cia es otro de los destinos de procedencia de
la fruta, La cifra de manzana guipuzcoana
oscila este afo en tomo a un 20%.

Esto supondrd, tal y como explica la sidre-
ra de Iparragire que “ci la mayoria es france-
sa los sabores pueden ser MAs AmAargos, aun-

DE FR NCIA Y LA REPL’JB"CA CHECA.
; ;I'&

que depende de los casos. Nosotros en lp:”t—
rragirre por ejemplo, vamos a tenerla mas
dulce, Habrd diferencia entre bodegas, Si la ela-

boracion se ha adelantado es muy probable que
sea mas agradable a la hora de beber Hay
diferencias incluso dentro de una misma sidre-
ria entre kupelas, por tanto, tampoco puedo
asegurar que los sabores serdn de un tipo o de
otro, aunque segun lo gue me han comenta-
do la mayoria sera mis amarga”.

Si bien en el sabor de la sidra no hay homo

geneidad, tampoco lo hay en los paladares de
los que la prueban. Generalemente, por bue-
na sidra se entiende aquella que ha perdido
todo su sabor dulce, pero hay gente que pre-
fiere los sabores mis dulces puesto que el
amargor de la sidra no es de su agrado. “Esto
es representativo de un producto sin terminar
de hacerse. Sin embargo, la gente mayor reco-
mienda los sabores amargos que son mejores
para la salud”.

Para gustos... los sabores

La forma tradicional de degustar la sidra es
hacerlo desde la propia kupela. Sin embargo,
]a botella esté al alcance de todos les 365 dias
del afio y el sabor también es exquisito.

La sidra es, al igual que otros alcoholes, un
producto a degustar de forma tranquila 'y con
cabeza', Por éso, desde la Asociacién de Sidra
Natural de Gipuzkoa recomiendan seguir el
siguiente itinerario:

- Ver: hay que fijarse en que la sidra esté lim-
pia; el carbonico o ‘xinparta’ de la fermenta-
citn dard viveza y frescura a la sidra,

_Oler: detectar las diversas sustancias aro-
miticas de la sidra, olores balsimicos, florales,
frutales o maduros,

- Degustar; detectar los 4 gustos elemen-
rales: dulce, dcido, salado y amargo.
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“El Plan Estratégico
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RAFAEL URIBARREN, DI
ENTE FORAL ""HA SUBV

;Como se presenta esta nueva tem-
porada de sidra?
Parecida a la campana anterior, que
fue una temporada en la que se traba-
j6 mejor delo que se esperaba. En gene-
ral podemos decir que cada afno vamos
mejorando los pardmetros tanto de cali-
dad como de cantidad.
;Cusl es la situacién de los produc-
tores sidreros?
Estin sumidos en un periodo de refle-
xi6n para conseguir un mayor prestigio
y como consecuencia, un mejor posi-
cionamiento en el mercado. Desde la
Diputacién les estamos dando todo
nuestro apoyo valorando muy positiva-
mente el amplio consenso y nivel de:
COMPIomiso con que cuenta.
Son conscientes de que a pesar de las

LoresT
Hasta ahora ha habido dos tipos de

subvenciones

1) A la plantacién, mantenimiento y

mejora del cultivo del manzano de sidra.
Precisamente el ano pasado estas ayu-
das se han ampliado. Ademis de sub-
| vencionar solamente la planta, se han
mdmdq las siguientes lineas de ayuda:
I Para la m)plmamciﬁn y cultivo del man-
| zanal de sidra de variedades del pais:
| - plantacion de manzanales.
| - compra de maquinaria.
‘ -P;:lejolms permanentes,
a el mantenimiento y desarrol
! del E;uuw de variedades dyeldpairr ¥
| e ano pasado se han acogid
‘ las ayudas descritas 35 titulares, -.302

separan, tanto en
COIMO er) Ven-

PUTADO

| que se les ha abonado un total de

65,000 euros.

| 2) Otro tipo de

‘ das Agroambientales al Cultivo de Man-

| subvencionadoa
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| real a dia de hoy 1a Denominacién de \
Origen? -

ayudas han sido la Ayu- | Haoy por hoyno Aungue en (dpw.lkﬂil ITJ
| descartemos poder llegar a conseguirlo
zanos de Variedades Aut6ctonos. Seha | en el plazo de algunos anos De momf.'(rll-
45 titulares, alosque | 10 lo que perseguimos cs Ja obtencion e
se les ha abonado un total de 80.767 una marca de calidad amparada por la
|  Fundacién Kalitatea. Los altibajos tpi-

euros,

;Coémo se protege a la manzana |

autoctona?
| Se debe proteger

cionando las variedades que aportan

calidad a la sidra,
que maduren en

| ci6n delasidray que tengan altos con-
tenidos dcidos y taninos.

Otra forma para protegerla viene del
COMpromMiso Por parte de los sidreros de
garantizar la compra
Zana autbctona de calidad que se pro-
duzcay realizando contratos de compra

con los pmptoshnse.mmrrasm se

hace en el seclor
| excelentes resu

o en

cuando ello red
mejor precio de

| sidra, es decir, que el con-

| sun iidor pague mas por una
sidra de mayor calidad.

La Diputacién, junto con

el sector sidrero, realizé en
su dia una seleccién de
variedades de manzana
de sidra en funcion de su
aptitud para la elabora-
cion de sidra. Esas varie-
dades son las que esta-

mos fomentando,

+Es una posibilidad

Quo Ko Pague IMAS ';:-mi"l.-;
t'allu‘;atf de la buena manzar:
para de esa manera estimular
| su produceldn,

y asf se hace, selec-

es decir, variedades |
la época de elabora- \

de toda la man-

del bakoli y da

e

siempre y
unde en el
una buena

“ZUB

jetetxwa sagardotegia jatetx
| magardotegia j.“tjz:girda
| Alasko Karriius e/n

(entrads por
| s oen ava
QIS MAC (Wi ¥y

wa
tegia jatatxea

IONDO

ll bodega solay

cos en las cosechas de manzand yel |
hecho de tener que destinar toda la \

exclusivamente para pro-
ducir dentro de

la

[Iiarhilie baserria.

cion,

denomina- \
de
momento
hace invia-
ble ésta
forma de
autorregu-

lacién.

Nuestra

URAL, E
TOTAL DE

PLICA QUE EL
145.000 EUROS"

apuesta hoy en dia consiste en aumen.
tar las superficies de manzanal y duplj-
car los rendirnientos de produccin por
hectérea, a través de 1as mejoras en o
manejo del sueloy de la propia plany
hasta conseguir una produccién de
sidra en la que podamos garantizar uy
100% de manzana autbctona.

En los diltimos afios se habla de b aj
tura de la sidra, y existen ya museos y
proyectos de museo.

[a cultura de la sidra se muestras
través de dos museos que estan cog.
dinados entre si: son la SAGARDOE
TXEA de Astigarraga y el magnifi
caserio [IGARTUBEITI de Ezkdo-Ioas
Ambos a pleno rendimiento, El prime
Yo sirve para promocionar al grupo
sidreros miembros de 1a sociedad yul
cados en los municipios de Astigamg
Hernani y Usurbil. i

El segundo es un centro de iniz
pretacién de un tolare del siglo ¥
XV1I restaurado por el Departames
de Cultura y Euskera de la m
Se puede dect potencids
e pu T que se 1
de el ente fo ST
sidra? ral una) cullusy
Por supuesto. Llevamos
ocho ediciones del Concurso de
Sidra. Premios Djm *ﬂﬂ'

koa. En este concurso de sidra
embotellada se fanito s cali-
dad analftica  de las
sidras cormos aganoliptics esoes
la de los sentidos. Cuenta con un
gran prestigio enelsecior

Ademis de la implicaciin del

Departamento de Cultura en \gat-
tubeiti, tarnbién el Deﬁﬁmmd‘
Relaciones Externasy Turismo e
cede ayudas parala Snga!ﬂmk
Astigarraga.
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‘Respeto, la clave para disfrutar todos

LOS AYUNTAMI
UN PROGRAMA

n afio mds, las calles y
recinios hosteleros de
los dos principales pue-
blos sidreros de Gipuz-
koa, Astigarraga y Her-
nari, se preparan para acoger a todos
aquellos visitantes y amantes de la
sidra que acudirdn a su cita tradi-
cional. Sibien esta es una época de
auge para las localidades sidreras,
desde las mismas también piden res-
peto Lanto para sus VECInos como
para los hosteleros y también para la
propia sidra, la cual, tal y como ase-
guran desde el Ayuntamiento de Asti-
garraga, “hay que saber catarla. No
hay que olvidar que son bodegas 'y
quL- por tanto, se rigen por Unas nor-
mas y el trabajo que realizan los
sidreros a lo largo de todo el ano se
merece un gran respeto”

Suplemento espec|al publicitario

ENTOS DE HER
PARA FACILIT

Astigarraga

‘ Esta localidad sigue conservando la
belleza de sus parajes, que la hacen

TR

un lugar digno de visita. El niimero
de habitantes como el de estableci-
mientos hosteleros ha aumentado en
los tiltmos afios, lo cual ha supuesto
que muchas personas gue acuden a las

CONVIVENCIA

Afortunadamente, tal Y
como concluyen desde los
dos Ayuntamientos de
Buruntzaldea y desde sus
sidrerias, cada vez es
mayor el ndmero de perso- |
nas que se toma muy en
serio el mundo de la sidray |
;:l r::spheawlquel €50 conlleva
anto hacia el propio pro-
ducto, como hal:ia ?a.s' lgcao-
lidades. '
Parte de este éxito se debe :
también a las campafias |
especiales que lanzan los

Sidrerias | &

r— —

| ca del afo. Las mismas se |
componen especialmente de |
un refuerzo de los servicios |
de limpieza, policia local ¥
transporte, entre oiros |
aspectos, |
No s6lo el comportamiento |
de los visitantes es cada vez |
mis adecuado, sing que |
también los servicios de los
hosteleros, tanto de las f
sidrerias como de los bares |
de la localidad aumentan
en calidad, con el fin asi de
cuidar y mimar en fodo Jo

NANI'Y ASTIGA
AR LA CONVIVENCIA ENTRE VECINOS Y VISITANTES.

|

sidrerias hagan su posterior juerga’ en
sus calles y bares. Algo que por supues-
to, es muy positivo para la localidad,
pero para lo que su alcalde, Bixente
Arrizabalaga, pide respeto. “Invitarnos
a todas las personas que guieran dis-
frutar de nuestras sidrerias y de nues-
1o entomo a que vengan a Astigarra-
ga y al mismo tiempo, nos gustaria

ayunlamientos en esta épo- |

RRAGA HAN PUESTO EN MARCHA

cspete tanto 1201 asn
gartarras, como el mobiliario urbano”.
Por otro lado, el Ayuntamiente ha
preparado un folleto que se reparticd en
las sidrerias en las que se informa sobre
los horarios de los bares y con ello se
recalea la necesidad de respetar el des-
canso de los vecinos, Ademés y cerca
de los banos priblicos, se habilitard un
local municipal como punto de infor-
macion,

Hernani

Aligual gue en la localidad vecina, en
Hernani también se reforzari de for-

i .
de forma civilizada

sigulendo con el ejern
fas anteriores, todos los bares -
cerdn vasos de plistico a aquellos
clientes que salgan del estableci-
miento con un vaso de cristal, con el
fin de evitar que estos se rompan y
se esparzan por las calles de la loca-
lidad.

Contintga asimismo el aumento
del namero de autocbuses entre la
capital guipuzcoana y Hernani, asf
como los servicios de transporte des-
de la propia villa hasta las sidrerias
Por otxo lado, y continuando con el
transporte, se habilitard un parking
para autobuses en los poligonos de
Ibaiondo y Akarregl.
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posible a sus elientes. |

- Ademis, y
lo de campa-
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‘Geroz eta kalitate gehiago

A TXOTXAREN DENBORALDI BERRIA

(S
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'GURE SAGARDO BERRIA' OIHUAREKIN BATER

MARTXAN JARRI ZEN ASTEAZKENEAN, APIRILA ARTE LUZATUKO DEN

enhoraldiaren lehe | do aromattkoak dastatu ahal lean

nengo kupela frokitao
ko loku moduan Patrl
tepl sagardotogla auko
ot zen ota Brroala
lgan zon estreinaldiaven gonbida
i bereela
Sapardoglleck, bonetako prota
gonlstak etn mundu puztink gure
ohiko produkiuotake bat dastatae
ko nukern eskaintzen dutenak, soga
rraren treltnsuna nabarmontaen
dute aurLenge vataren mguraan

Zelala

Urtoro bezala, Zelata sagardotegian
flusto handiorekin prestatu dute
denborald! hoveln, Horrola aznltzen
du Othano Grineeranek: "Rupele-
ko nmtm\m\». dnsiatzoko parien
ST WAL AR AL e AR
inoradk drauten dhien denboran
havek nola garatu diven IKug desn
suten. Sagarchren uatpourein Badria
Kalitate onekon lean da. Kanpotik,
Brotana |l||'_l|l|Jl'l.I”L. SURNrra eki
rel da ere eta emadtea kalitate vta
leaera handikon da
Horl dela eta, Kanpainiarven
hasteran, Othanacen aburug “Sagar-

ED

& 4
|

Vv

gt

o diva, usaln oiokon otn orekintun,
txotxa aurreri doan ahala gorputan
hartzen Jonngo da”

Salzar

Napoleon Lertxundl Salzar sagar
dotogikon da Bere fritala, aurtengo
uati sagardoaren urrithsuna du

azaugorel “Euskal Merriko saga
yrondoen produkzion urria fzan da,
horvek ‘veceria' ota kKlimatelogla
ondortonk jasan vz dituztan lekue-
tatlk sagarca inportatzera behartu

galtu®

- Balna horrek ez du aurtengo
sagardo dustaren kalitatea okidin.
“iguzkink gogor jo du ety erdl
lehortua egon diy, sagardon kalita-
wekon bihurtuz, 2009 uzta sagardo
trinkon, ahoran‘sendon et amile-

i Aehorr ot mingotsi duenn™
labovario honek sagavdonren
cenupirrt gehinte batzuen ondorie

| dira: "berde kolorekoa, tong hovix
kekin urre anhoreera lcitsiz, Kolo
redunae eta kolpearekin, Sagardo
| sondon, aparreh eta Korvow edalon-
‘ el juten dutonak, Sagardon frud-

i oso onduen usaina fzango du,
loreen ota zitrikoen kutsuarekin

Napolean Lertxundl.

O WL RNAN
Tol B4 38 38 &

dvd Aprda

Barkalztegl

aa. ostirala
i Nk pl.rr:n.n--r.l.l 1]
Pubslizltateko genlgart! haraila 201000 U

TXOTXA.

-

A

Pozik. Hormela sentit
2en din Pelo Tefzar aur
tengo produkiuare
ki, "Auvrton ere, Bar
kilztegin sagardoen
giapenarekin pozlk |
gaude, lzan ere lraking ondo ate
ra da e, beraz, gorpulzes
borobiluk eta fatausaine-
konk lzango diva, beste
haso bat hartzera bul-
lzatuko gadtien wmale-
1 lehorrarekin®
Zerbitzua ot pro-
dukelon hobetzeko
idelarekin, Barkalte- <
gin inbertsio ckono-
miko indartsua egingo da aurten
" Sagarraren lanketa eta muztioaren
hurtzea hobetu nahi dugy, gure beze-
rouk et merkatuanen eskaera beriak
axetzoko Lhelburaarekin, Jose Maovl
Ielearmek, neve adtak, duen lan onae
et tradizioar ahaztu gabe, axke
neko B0 urtetan hartutako espe
vientziarekin eta azkeneko urte
hauetan marka ospetsua {zatera
bultzatu gaituen bidearl jarraituz”
Urtero bezala, urtarrilaren 2 1ean
irekiko ditn ateak sagandotegiak, “gure

=N\ 1 Tppe s oERERERE

Peio Irizar .
Jose Angel Goii

ABRIMOS TAMBIEN
DOMINGOS AL MEDIQDY
IGANDE EGUARDITAN.
IREKITA ERE

iPARRAGIRRE

TOLARE SAGARDOTEGIA
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lagunen, bezeroen eta gurekin bat
disfrutatu nahi duen ororen bisitaren
espervan, denok elkarrekin 2009 uzta
probatzeko. Bezero gehienak gipuz-
koarrak dira, sagardoa ezagutzen
dut k eta euren iritzia ematen
diz ., horrek urtez urte hobe-

lzera garamatza”
furutzeta

|

[_— —

Hose Angel Goni, Gurutzetako sagar-
fdotegikoa, aurtengo uztaren ingu-
an bere lankideen iritziarekin bat
[ator “Oso urria izan da. lazkorekin
pnparatuta, produkiuak %30 behe-
A eZin du

Zaporearen inguruan, sagardo
gileak sagardoak edateko
prest daudela dio. “1az
egun hauetan
zeuden baino
hobeto dau-
de Gure
etxean eda-
"teko errazak
izango dira
edozein kupeletan. Egu-
raldiak sagardoen onketa
azkarragoa izaten lagundu
du”

Menuaren inguruan,
Gurutzetan, berrikuntza bat
dago. Aurten haragi mota

berri bat gehitu da
“Wayuaren haragia eskai-
niko dugu, Burgosetik

enb 7 baino

sueltxo Zapiain.

Suplemento especial publicitario

Zapiain

'\"cc_erm'rcrn fenomenoa ere hatzeman
du Zapianek, honek ordea ez du flu-
sioarekin lan egjtera joatea ekidin ezta
kalitateko sagardoa eskaintzea ere
Migueltxo Zapiain gutxiago produzitu
dutela azaltzen du, “baina kalitatea
ona izaten jarraituko du. Produktua
edateko prest dagp. Aurten lan handia
egitea espero dut”

Txota sagardoteg) honen %9 supo-
saizen du, baina enpresarentzat fun-
tzio garranizitsua dela uste dute, Sagar-
do botilak dira beste diruiturria. “Kri-
sia dela eta, iaz sagardo botilen
salmentak behera egin du, zorionez
saltzen jarraitzen da, batez ere Eus-
kadin™.

Zapianen kalitatearen alde egiten
dute, hori dela eta ISO 9000 ziurtagi-
ra eskuratu zuten duela hiru urte,
eta aurten 10 S zurtaginia lortizeko
lanean dabiltza tradiziozko sagardote-
gl honen lan ona gehiago azpirarra-
tuko duena. “Lan itzela egiten duen
lantaldez efa instalazio egokiak ditugu”™

Petritegi

Joaquin Otanio, Petritegi sagardotegi-
koa, bere lankideak bezala, 'veceria'ren
fenomenoa nabarmentzen du
“2009an Euskal Herriko sagarra nakhi-

ko urria fzan da eta produkzica kan-

JOKIN OTANO

Sagardo munduak sektorean ezagu-
nenetako gazte bat galdu zuen joan
den abenduaren 19an, ezaguna ez soi-
lik bere lan onagatik, baita bere bizi-
tasunagatik, sengodatunagatik eta
lankidetzagatik ere. Horrek guztiak
datorren urtarrilaren 31an, Donos-
tiako Atano IT1. Frontoian, omenaldi
bat antolatzera bultzato dute. Horre-

poiik ekarntako produknuareian bete
\ da”. Honek aurten gipuzkoako laupe-
| letan dastatuko den kolore
onekna eta edateko prest egptea eka-
mi du. “Aurtengo irekiera Petritegin
ospatu da, lan gehiago izatea ekarri
duena, baina dena ondo atera zen lan-
talde osoari esker”
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arteko topaketa izatea nahi dugu.
| Agur esateko eta merezi duen ome-
| naldia egiteko era eder bat, bere seni-

gertu

Beti haien ondoan izango gaituziela
esan nahi diegu, behar duten guzti-
rako. Euskal km;mmmg;ImW
jendea egongo da, bai mun-
dukoa, txakolikoa eta kiroletakoa,
besteak beste. Jokin herri kirol mun-
dura oso lotua zegoen”.

Familiak biziki eskertzen du dolu-
min momentu havetan horrelako eki-
taldia antolatzea. Arreba Ainarak
azaltzen duen moduan, Jokin Otano,
“pertsona sanoa zen, bizitasun han-
dikoa eia sendoa. Jendearekin adei-
{sna, beti irribarrearekin eta adar-
jotzaﬂea"‘“m -
rragako Petritegi sagardolegian jaio
Ainarak- sagardotegian lan egiten
hasi zen, aitaren sagardogile ogibi-
dea jarraituz. Sagardotegiaren upel-

tegian bezervei eta lagunei edaten
ematen zien, sagardoaren munduaren
eta bere lanbidearen berri emanez,

handienetako bat. “Zuen lan esker-
bizikletari, korrika egiteari edo herri
kiroletan prestatzeari, haietan parte
hartzea gustoko zuen. Inguetako tal-
deetan lan egiten zuen ere kirola gaz-
teen artean bultzatuz. Bere bi seme-
ak, loritz eta Argoitz, kirolariak dira.
Bestalde Quebrantahuesos bizikleta
proban eta Behobia-Donostia laster-
ketan ere parte hartzen zuen”.
Futhola bere pasioetako bat zen eta
gipuzkorra izatez, Errealaren jarrai-
tzea zen. “Emaztearekin eta semeekin |
Anoetara joaten zen partiduetaz |
gozatzera, familiarra zen, gauza bera
egiten zuen pilota partiduetan”.

GURUTZETA SAGARDOTEGIA

BERRIKUNTZA ETA TRADIZIOA
SAGARDO NATURALEAN

Tel. 943 55 22 42

Oialume Bidea, 63 Astigarraga (entrada por el be de Ergobia)
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‘Sagardoa’: ver,
oler y degustar

LEJOS DE LA IDEA QUE MUCHOS PUEDAN
TENER, LA SIDRA O 'SAGARDOA' ES UN
PRODUCTO QUE SE DEBE RESPETAR POR
EL TRABAJO QUE CONLLEVA Y, POR SER
UN BIEN DE NUESTRA TRADICION.

| on muchas los grupos de
| amigos y familiares que
desde enero hasta abril
recorren las sidrerias de
Gipuzkoa con el fin de
poder disfrutar del encanto, ambien-
te y productos que se ofrecen en las
mismas
Las personas que trabajan en el
gremio de la sidra piden respeto por
un producto que se elabora de forma
totalmente artesanal e invitan a todas
| las personas que lo deseen a degus-
tar su producto estrella, la sidra, pero
| de forma moderada
La Asociacién de la Sidra Natural
de Gipuzkoa nace en el aio 1977
con el olijetiva de dignificar el pro-
ducto X&n profesién de sidrero. Es
deeir, darle €l valor que so merecen,
te, porque hay mucha gente impli-
cada de forma mas o menos directa
4 nuestro sector, camo pueden ser los
carniceros, los productores de man-
zana. ", explica Arantxa Eguzkiza,
presidenta de la asociacién y sidrera
de la sidreria Iparragirre de Hernani
La asociacién, que estd compues-
ta por 57 sidreros de toda Gipuzkoa,
pretende ser un punto de referencia

|
|

tanto para las personas del sector de
la sidra, como para el resto de la
sociedad v siempre con el ohjetivo
de dignificar a los sidreros y a su pro-
ducto. Algo que se pretende ver refle-
jado, por gjemplo, en los ‘Sagardo
Ezuna’ que ormanizacién desde la
asociacion, como es el caso del de
Daonostia, el primer fin de semana
de septiembre.

Un lamamiento que también se
realiza a lo largo de la temporada del
wotx. “El objetivo del txowx es que la
gente pueda disfrutar de esa cena o
comida en nuestras sidrerias, pero
rambién del momento de cata. El
txotx tiene un sentido, no es una
barra libre, sino que se trata de catar
la sidra en las kupelas®, indica Arant-
sefialar las siguientes actividades
organizacién de ‘sagardo egunas’; un
plan de formacién anual, representar
al sector ante la administracién, los
productores de manzana; reunirse
con centros de investigacién o con la
Universidad para poder llevar a cabo
estudios que mejoren el producto por
un lado y aprendera utilizar los recur-
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Fuera de nuestras fronte

sitateko genigar i Defella 2010h0 ur

tarriiaren 15a

FERIAS GASTRONOMICAS

La sidra guipuzcoana gusta ¥
mucho. Si bien es cierto que fuera
de nuestras fronteras pueda toda-
via tener mis nombre el producto
asturiano, también es verdad que
cada vez es mayor el protagonismo
que esti adquiriendo ¢l sabor de
nuestras sidrerias y parte de ello se
debe a la asistencia de los sidreros
a ferias gastrondmicas.

“Nuestra sidra sorprende, gusta y
como huele a manzana porque es
patural ¥ es un producto refres-

sos, "Hay mucha necesidad de hacer
estudios con la manzana, pero no hay
recursos para ello”, asegura Arantxa
Uno de los objetivos de cara al futu-
1o es el de desarrollar todo un plan de
enoturismo entorno al mundo de la

cante vy de baja graduncii
hélica estd teniendo mu)
acogida. Consideramaos q
una proyeccién de futuro
te ¥ que hay que lanzarl
asegura Arantxa Eguzkiz
Otro punto positivo de la s
puzcoana es que la gente s
tinguir el producto Vasco )
riano. “Cuando vas a feria
buena acogida que tiene t
ti misma que merece la
esfuerzo que se estd hacie

sidra. “Es un proyecto a me
go plazo y que eslamos org
con Basque Tour Queremc
gente conozea como son las °
las sidrerias y que sepan con
bora, las caracteristicas...”.
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