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Sidreria en Semana Grande
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Gorenak, el colectivo de sidreros, ofrece sidray gast"®"0mia en una carpa en Gros
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Por tercer afio consecutivo, Gore-
nak, el colectivo de sidreros, se suma
a la Semana Grande donostiarra
ofreciendo sidra y gastronomia en
una amplia carpa instalada en la par-
te trasera de la iglesia de San Igna-
cio en el barrio de Gros. En defini-
tiva trasladan la oferta de sus sidre-
rias a esta sidreria temporal, bien
preparada y decorada.

Ayer por la tarde, en la primera
jornada de fiestas se abri6 la carpa
y permanecera abierta hasta el dia
16 en horario de 12 216 y de 19 has-
ta la medianoche. Los interesados
podran degustar la sidra de las tre-
ce sidrerias del colectivo, ademas
del tipico meny, en un amplio co-
medor preparado para ello, ademas
de pintxos y pequeiias raciones so-
bre kupelas alli instaladas.

La oferta gastronémica es am-
plia. Ademas del menu de sidreria
compuesto de tortilla de bacalao,
bacalao y txuleta, con queso y dul-
ce de manzana de postre, se pue-
den pedir pintxos de moxcilla y cho-
rizo cocido y los nifios pueden be-
ber zumo de manzana.

Estamos de fiesta y Gorenak ade-
mas de su oferta gastrondmica ofre-
ce actuaciones de diferentes artis-
tas vascos. Participaran en la carpa,
Ifnaki Labaka, Sim6n Goikoetxea,
Xabi Aburuza, Luis y Leire Astiasa-
ran, Juan Mari Beltran, Elorri y Xabi
San Sebastian. Hoy en la plaza de
Cataluna, a las siete de la tarde ha-
bra una actuacién de txalaparta y
kiroketa con Simon Goikoetxea y
Aritz Goikoetxea & Agurtzane Iri-
zar.

El pasado viernes, alaunade la
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Plaza de Catalufia. Los promotores de la carpa en [ Que se puede comer y degustar sidra. :: arizmenot

tarde estabamos citados a la inau-
guracion del espacio festivo. Acu-
dieron los representantes de las 13
sidrerias que pertenecen a Gorenak
y organizan este evento. De Alorre-
ne, Xabier Mariezkurrena; de Alzue-
ta, Ibon Alkorta y Ahmed Zriouil; de
Barkaiztegi, Peio Irizar; de Begui-
ristain, Ifaki Begiristain y Alofia
Imaz; de Egi-Luze, Antton Retegi;
de Garziategi, Bittor Lizeaga; de Gaz-
tafiaga, José Angel Gaztafaga; de
Gurutzeta, José Angel Goiii; de Isas-
tegi Miguel Mari Lasa y Asier Izagi-
rre; de Olaizola, Asier Olaizola; de
Sarasola, Inaxio Sarasola y Maialen
Sarasola; de Zapiain, Miguel Zapiain
e Idoia Alustiza, con sus hijos lon,
Mikel, Idoia, Unai y Eneritz; y de Ze-
laia, José Antonio Gaincerain y sus
hijas Oihana, Jaione y Maialen.
Tomaron la palabra representan-

tes de Gorenak, entre ellas su pre-
sidenta Oihana Gancerain y tam-
bién el alcalde de la ciudad Juan Kar-
los Izagirre. Luego los responsables
de las sidrerias brindaron con el ru-
bio caldo.

Ademas del alcalde, estaban pre-
sentes los alcaldes de Errenteria,
Julen Mendoza; el alcalde de Asti-
garraga, Andoni Gartzia; los conce-
jales donostiarras Josu Ruiz, Naia-

- raSan Pedro y Martin Ibabe, con los

asesores Javier Estébanez y Oier Es-
pilla. De la Diputacién Foral de Gi-
puzkoa, acudieron el director de Tu-
rismo, Iker Ruiz de Egino, y el téc-
nico de agricultura y experto en
manzana Ignacio Larrafaga.
También acudieron gentes repre-
sentando al deporte guipuzcoano.
Del Club Gipuzkoa Basket, su vice-
presidenta Nekane Arzallus y la con-

sejera Cristina Gabilondo. Del Club
Bera Bera de balonmano femenino,
su entrenador Aitor Etxaburu, acom-
pafado de las jugadoras, Patricia
Elorza, Ana Temprano, Silvia Ede-
rra, Maria Akufia, Olatz Ramén y
Amaia Azanza.

Del mundo gastronémico,fue a
la presentacion la profesora del Bas-
que Culinary Center, de la empre-
sa Tenedor Tours, Gabriela Ranelli;
Andrew Haliwell, de San Sebastian
Food, José Mari Alberro, de Follow
Me; la conocida bloguera y experta
gastronémica navarra Cristina ‘Gar-
bancita’, Ainara Lopez, Josema Az-
peitia, de Donostia Aisia y Aitor Uba-
rretxena y Aitor Azurki, de la em-
presa Info 3. No se perdieron la cita
Imanol Jaka, de la empresa Don Se-
rapio; Joana Salvador, de Bixigarri;
Andoni Etxebeste, de la empresa
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| Serecuerda a los lectores que no se
d \ losor .,' les fi rafi-
cos y que por-necesidades de espa-
cio algunas fotos podran no publli-
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| Felicidades cari- Zorionak Iraia zure

| #0(10) Los aitas, 4. urtebetetzean,
Amneris, Leayla Pedro, Eva, Ander
abuela Gloria eta Andrea. Aupa
desde el cielo. Erreala!

Zorionak Iraia! Ya 4
anitos! De parte de
tu hermanito Urko ,
aitatxos y toda la

family.

Enlace Comunicacion e Igor Cubi-
llo.

Catamos las diferentes sidras y
pintxos en un excelente ambiente.
El alcalde se animo a ‘tirar’ la sidra
con acierto, para algo es hijo de hos-
teleros. Esta carpa es otro aliciente
para nuestras fiestas que hoy anun-
cian numerosas actividades.

La ciudad esta a rebosar. Es difi-
cil encontrar una habitacién en ho-
teles y pensiones. Los hosteleros
estan preparados ante esta avalan-
cha de visitantes.

Como comentaban Miguel y San-
ti, dos hosteleros que prefieren no
dar su apellido: «Agosto estd cum-
pliendo con las espectativas mar-
cadas. Estamos trabajando muy bien
y se nota sobre todo el aumento de
turistas extranjeros que vienen con
ganas de gastar.



