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Txotx' en Petritegi, una de las sidrerfas de Astigarraga que se han sumado a la iniciativa. :: LoBo ALTUNA

Sidrerias con label

Media docena de sagardotegis de Gi
menus en (os que usan ingredientes

puzkoa y Bizkaia ofrecen ya
on sello vasco de calidad

:: AITOR ALONSO

La calidad de la sidra es algo
fuera de toda duda en cual-
quier sidreria vasca que se
precie. Estard hecha con
manzanas de casa o de pro-
veedores de plena confian-
za, en su punto de madura-
cioén, con la fermentacion
controlada... Puro néctar para
los amantes de este liquido.
Pero... ;y los huevos del re-
vuelto? ;Y las guindillas? ;Y
el queso Idiazabal...? Media
docena de sidrerias vascas
han acordado con el Ejecu-
tivo vasco que la calidad ma-
xima de estos ingredientes
esté también fuera de toda
duda en sus casas y para ello
utilizaran en sus menus ma-
terias primas que dispongan
del sello Eusko Label. El

acuerdo, presentado recien-
temente en la sagardotegi
Ola de Irtin, se extiende de
momento a otras cuatro ca-
sas guipuzcoanas y una viz-
caina.

Son, ademas de Olade la
localidad fronteriza, las de
Petritegi en Astigarraga; Ipa-
rragirre de Hernani; Satxo-
ta de Aia; Calonge de Igeldo
y Uxarte de Zornotza.

Por parte del Ejecutivo
vasco, el viceconsejero de
Agricultura, Pesca y Politica
Alimentaria del Gobierno de
Urkullu, Bittor Oroz, ha sido
el encargado de la puesta de
largo del acuerdo con los es-
tablecimientos, en lo que es
una colaboracion que se pre-
tende llevar mas alli. En una

rueda de prensa en la sidre-

» Las sidrerias. Ola de
Irin; Petritegi en Astigarra-
ga; Iparragirre de Hernani;
Satxota de Aia; Calonge de
Igeldo y Uxarte de Zorno-
tza.

» Los productos. Los pro-
ductos elegidos han sido las
carnes de Euskal Okela, el
pollo de caserio vasco, el
huevo de caserio, el cerdo
autéctono, el pimiento de
Gernika, las guindillas de
Ibarra, los tomates del Pais
Vasco, la lechuga y el queso
Idiazabal.

ria Ola de Irin (Gipuzkoa),
Oroz destacé la importancia
de cinicitivas publico priva-
das como ésta, que tienen
como objeto la promocién
del producto local y de tem-
porada» como estos Mend
‘Eusko label’ en sidrerias.

Producto local

En el marco de esta iniciati-
va las sidrerias implicadas
ofreceran productos certifi-
cados «que garanticen cali-
dad y origen en sus mends,
con la intencién de impul-
sar el consumo de productos
locales», ha indicado.

Cada sidreria ha seleccio-
nado su menu y en el mis-
mo local se dard a conocer
cudl ha sido la opcion elegi-
da. Con el tiempo, esté pre-

vista la entrada de otros pro-
ductos y de otras sidrerias en
este proyecto. Cada sagardo-
tegi debera ofrecer al menos
tres productos diferentes, y
quien acuda a la sidreria en-
contrara informacién sobre

ellos, su origen y su forma
de elaboracidn.

Los productos elegidos
han sido las carnes de Euskal
Okela, el pollo de caserio vas-
¢o, el huevo de caserio, el cer-
do autéctono, el pimiento
de Gernika, las guindillas de
Ibarra, los tomates del Pais
Vasco, la lechuga y el queso
Idiazabal.

«En la via de impulsar los
productos con calidad Euska-
di, la iniciativa tiene su im-
portancia, puesto que s ne-
cesario que los productos lo-
cales se encuentren en la ma-
yoria de canales disponibles.
Las sidrerias no se pueden
dejar de ladoy, indicaron
fuentes del Gobierno. «Es-
tos productos, necesariamen-
te, deben encontrarse en
tiendas y grandes superfi-
cies, pero no se puede obviar
arestaurantes, bares y sidre-
rias, lugares a los que acuden
muchas personas del Pais
Vasco, pero también muchos
turistasy, agregaron.



