E] sidrerias

Sidrerias recomendadas

ALO LARGO Y ANCHO DEL TERRI

TORIO EXISTEN SA
QUE DISFRUTAR DE LA GASTRO SAGARDOTEGIS EN LAS

NOMIAY, COMO NO, DE LA MEJOR SIDRA

S

SIDRA OPTIMAEN UN
AMBIENTE TRANQUILO

W Altzueta es una sidreria hernania-
rra en 13 que se cuida cada detalle. El
comedor de Altzueta, para unos 140
comensales, estd pensado para grupos
reducidos que puedan comer o cenar,
tanto sentados como
de pie, en un ambiente
relajadoy sin prisas
Su menu de sidreria
comienza con un txupi-
tode zurrukutunay sigue con sutortilia
de bacalao y verduras, el bacalao frito
o al pil pil, el txuletdn de Josean Goya,
postre tradicional y txotx. Y como no
basta con comer de la mejor mane-
ra posible, sino que también hay que
beber al mismo nivel, Altzueta elabora
muchos litros de sidra D.O. con man-
zanos de su propiedad y también de
la marca Gorenak. Podra disfrutar de
las diferencias en la maduracion de la
sidra en las kupelas. Ademas, en el txotx
siempre hay una persona para abrirlas
Altzueta cuenta con un aparca-
miento propio y, ademas, el autobus
publico de Hernani para en su puerta

Altzueta
943551502

www.altzuetasagardotegia.com

LATXULETAES LA
REINA DE LEGORRETA

g de calley acin-
CO minu andando del apeadero
del tren, esta Aulia, una sidreria en

a que 1a txuleta t
y €S la aute

tragy

mucha fama
da reina de un menu

iqueel
Dacalao se prepara al
pil-pil. Entre semana
y Dajo encargo, prepa

rantambién cogotede

meriuza

-on mas de 40 aros de historia
Inaki Beg in elabora sidra tanto
Gorenak como Euskal Sagardoa

La temporada en Aulia comienza a
principios de diciembre y dura hasta
finales de junio. Abre todos las noches,

salvo la del domingc

y dan servicio

de comidas los viernes, sabados y
domingo
Ademas, los sabados por la noche

ofrece un serviCio de autobus que
pasa por Legazpi, Urretxu, Zumarraga
Ormaizteqi, Lazkao, Beasain, Ordizia
y Legorreta, finalizando el trayectoen
|kaztegieta

Aulia
943 806 066

CON UNAS VISTAS
ESPECTACULARES

B Lasidreria Calonge, ubicadaen Igel-
do, se dedica a la elaboracion de sidra
natural desde principios del siglo XX
Actualmente, dispone de uncomedor
para unos 150 comensales donde sirve
comida tradicional vas-
pectaculares
vistas al mar y terraza
durante elverano, tam-
biéncuentaconunpar-
que infantil en las inmediaciones

En temporada del txotx ofrece
menu de sidreria y menu infantil
Durante todo el afio el hongo, los fri-
tos, las gambas, la merluza o el rape,
tanto rebozadoscomoalla parrilla, son
algunas de sus especialidades. Calon
ge abre todo el ano y ofrece sidra
embotellada fuera de temporada

Para aquellos que no deseen con-
ducir, tiene facil acceso en transporte
publico. Desde el centro de Donostia
se puede coger la linea 16 de DBus,
que conecta con la sidreria en menos
de 15 minutos

Calonge
943213251

www.calongesagardotegia.es

On Egin Donostia

XARMA ETA ZAPOREA
NATURA ERDIAN

ahalik eta geher
helburua

"1':«}43{(] Qarekxir
giko betiko jakiak r -
bakailao tortilla, bakailao frijitua piper
berdeekin edo saltsan, txuleta, ber-
tako |diazabal gazta intxaurrekin eta,
aurretik'@skatuz gero. baita arki

kO sagardo berria dz
pertsona guztientzat
aldetik apirilaren bukaera

www.isastegi.com




SAGARDOTEGIA

PARA DISFRUTAR
EN FAMILIA

| Ola Sagardotegia es una sidreria

adaen lrun )arrio de Meaka

mas concretame y Que abrio sus
puertas en 1999, Ofrece una sidra con
denominacion de origen Euskat Sagar-
doa, elaborada con

manzana 100% autéc- Ola

tona y de calidad, con
ontrol de la
siendo

un alto ¢
matena prima
80% de
anzan
omienzo su temporada de sidre

el Su produccion fruto de los
m da
e
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durante la cual se podra degustar la
nu

tr

a

5. El21deenero

eva sidra, acompanada del menu
adicional y el menu infantil, ademas
e trikitixa los sabados por la noche
La sidreria dispone de un frontony
un pargue para los mas pequenos y el
aparcamiento no es un problema gra-
clasalamplio parking del que dispone.
La temporada durara hasta finales
de mayoy Ola Sagardotegia abrira de
martes a viermes por [a noche y el fin
de semana todo el dia.

www.olasagardotegia.eus

UNA SAGARDOA TRES
VECES CAMPEONA

ge la mejor calidad,
e la mas antiqua tradi
chomimo

N Vano, ha

erooensal
a parrilla
te la temporada de sidreria,
._dod a abie 1as noches de unes a
sabadoy. previa reserva, los mediodias
de viernes, sabados y domingos

R Zabala ofrece el ambiente ade-

uado para celebrar todotipo de even-
‘.os comidas de empresa, reuniones
de amigos, compromisos familiares

saylomo de bacalao

www.rzabala.com

R.Zabala

TRADICION Y SABOR
EN ASTIGARRAGA

B A 15 minutos de Dor
Sebastian y a 100 me

ostia-San

s del cen-
tro de Astigarraga, en plena comar-
€a de la sidra, se encuentra Rezola
Sagardotegia, una sidreria tradicional
vascaen la que se ela-
bora sidra de primera
calidad

Rezola Sagardotegia
cuenta con dos bode
gasy trescomedores donde se puede
degustar e de sidreria
en elque no faltan la de baca-
laoy la txuleta de gran calidad. Fuera
de temporada también ofrece carta

Por su privilegiada localizacion es
facil acceder hasta ella tanto a pie
comoencoche. Ademas, cuentacon
iN parking privado, es accesibie para
minusvalidos ne parada de linea
d" autobus cerca

Las reservas se pueden realizar en
www.rezolasagardotegia.net o en el
teléfono 608143332

CasiIco

rezolasagardotegia.net

Sidrerias ]

MENU EN TEMPORADA:
CARTA FUERA DE ELLA

que se gistnd
comeaor cor
park
mint

La sagardo

sidrena cont

fuerade temporada, proponet
su carta. Destaca por su pamilla ooo«e
donde se asan txuletas que son corta-
das delante de los clientes y pescados
El cocinero 3 Pérez “los borda’

especialmente el lomo y kokotxas de
bacalao a la parrilla, el xapo (rape), la

merluza y el Txitxarro marikon’

www.sidreriasarasola.com




