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Laburu apoya fervientemente la creacion del museo.

Ilgartubeiti,

. latradicién continua_

| caserfo Igartubeiti,

situado en Ezkio-

Itsaso, se remonta

al siglo XVI, vy

actualmente = se
conserva la mayor parte de la
estructura de madera y el lagar
de viga. Convertido en museo,
hoy en dfa es el Unico lugar en
Euskal Herria que nos permite ver
como se prensaba antiguamente
la manzana durante el proceso de
elaboracion de la sidra. Tiene
capacidad para 3.500 kilos de
manzana de los que se obtiene
unos 2.000 litros de sidra.

En la planta alta del caserio se
encuentra el lagar, gue se com-
pone de una masera sobre la gue
se coloca la manzana machacada.
De lado a lado de la estancia, des-
taca una gran viga, en uno de sus
extremos se puede apreciar el
enorme tornillo que atraviesa el
suelo hasta la piedra situada en la
cocina del piso inferior.

Aungue el lagar sélo se utiliza-
ba unos dfas al ano, durante la

semana en que se elaboraba la
sidra, constituye el elemento fun-
damental que da sentido a toda la
estructura del caserio.

Durante esta semana la fami-
lia vivfa en torno al lagar, comfan
y dormfan en la parte de arriba del
caserfo, inmersos en una activi-
dad frenética que les permitfa en
siete dfas obtener la sidra que
consumfan a lo largo de todo el
ano.

Bajo el lagar, la planta baja del
caserfo recrea a la perfeccién la
vivienda de la familia vasca de
mitad de siglo; desde la cocina,
con el fuego central donde se
reunfa toda la familia, pasando por
el mobiliario con kutxas y un ban-
co con respaldo alto, y sin olvidar
la cuadra gue se divide en dos
zonas: la del' ganado y la de alma-
cenaje, lugar en el gue se con-
servaban las barricas de sidra.
Desde la cocina se accede al tni-
co dormitorio que compart(a toda
la familia en el siglo XVI, cuyas
paredes eran todas de madera.

«El museo de la sidra es ya

una realidad»

Ainara Odriozola
ras muchos anos per-
filando la idea de cre-
ar un museo de la
sidra, el mes que vie-

ne se presentar4 oficialmente el
proyecto. Aunque todavia quedan
muchos cabos por atar, el museo
va cobrando vida, y los esfuerzos
municipales van dirigidos a acor-
tar los plazos al méxi-
mo para que pueda
abrir sus puertas

lo antes posible.

Eli Laburu, alcal-

desa de Astiga-
rraga, se mues-
tra  ilusionada
ante la creacion de
7 este museo, ya que

después de muchos
anos la idea ha tomado forma.
Incluso los propios sidreros se
han involucrado, y van a tomar
parte en la creaciéon de un con-
sorcio con el propio consistorio
para impulsar el proyecto. Su ubi-

cacisn. aunque decidida, se pre-

fiere mantener en secreto por el
momento.

- (Coémo surgid la idea de
crear un museo sobre la sidra?

Urnl eta

ieta es otralde las localida-

'que el ndcleo de las sidrerfas
“esta ubjcado en Astigarraga vy,
| Herpani, la gente también se
| desplaza a Urnieta para degustar.

. ré aquf, pero sino puede

 tode Astigarraga» puntuali-

- El proyecto original se conci-
bi6 hace dieciocho anos pero a lo
largo de este tiempo una familia
de la zona, auténtica impulsada
del proyecto, se ha encontrado
con numerosos obstaculos. Afor-
tunadamente, en la actualidad los
hemos podido solucionar. La vin-
culacién que el municipio de Asti-
garraga tiene con la sidra es un
hecho significativo, por lo que
este propdsito ha ido cobrando
maés fuerza. Ademds, con los
anos la aficion por la sidra ha ido
en aumento. Inicialmente el
museo queria servir de escapara-
te a esta bebida, pero los sidreros
aportaron nuevas ideas en las que
se reflejaba el uso de este recin-
to como centro de investigacion,
punto de reunién y lugar donde
impartir distintos cursillos. El nue-
vo proyecto refleja todos estos
aspectos, que en un principio no
estaban previstos, asi como la

integracion de otros elementos
que acercaran al visitante nuestra
cultura mediante el teatro, la dan-
za 'y la pintura.

- ¢Para cuando esta previsto
la presentacion del proyecto?

- El edificio que tenemos en
mente para este proyecto est4

situado en Astigarraga, por lo que
tan solo habrfa que construir unos
anexos porque necesitamos mas
espacio. Los planos ya estén deli-
neados y la maqueta del edificio
estd en marcha. Tenemos previs-
to presentar el proyecto dentro de
un mes, por lo que hay que orde-
nar y clasificar todas las ideas que
han ido surgiendo a lo largo de
estos anos.

- ¢Como se van a financiar
las obras?

- La obra y posterior acondicio-
namiento ascenderia a 1.800.000
euros. Para que este suefio se
convierta en una realidad tendre-
mos que pedir numerosas ayu-
das; todavia nos quedan muchas
puertas que tocar. Cuando acudi-
mos a la Diputacién Foral de
Gipuzkoa a presentar la idea nos
pidieron dos requisitos; por un
lado, tenfamos que elaborar un
proyecto mas preciso y por otro,

_habfa_que_conseguir la conformi-

dad de [0s sidreros. De ahi surgio
la idea deiformar un. infar

mado por los sidreros, l0s habi-
tantes del municipio y el propio
ayuntamiento. De esta manera el
propio consorcio puede impulsar
este proyecto.

, la otra alternativa

‘nuestra sidra 'y un
ton». :

Altuna se muestra satisfecho
con la idea de la creacion deun
_ museo de la sidra, al considerar

que fomentard una gran expec-

tacié‘_n Yy contribuira a que los 3
turistas se acerquen a comeren :

|as sidrerfas. «Como urnietarra’
.me gustarfa que'se edifica-

- ser apoyaremos el proyec-

20 Altuna. Para este sidrero,

¢lo'principal es que lo constru-

Yan cuanto antes para aprove-
char el tir6n gque en estos
momentos tienen las sidrerfas».

buen chule-

L

DESDE EL AYUNTAMIENTO:

* Ongietorria sagardoarekin bat egiten duen herriari.

* Sagardotegia garai berrira moldatzen ari da, errespeta ezazu,

* Sagardoa gradu gutxiko edari naturala do, neurria hartzen Jakin behar dugu.
* Sagardotegia "tertuli gune gisa har ezazu.

Sagardoa gutxi eta maiz.

LUSKAL PRESO,

/e

( L I Xele]e)

* Invitar a |a gente al pueblo cuya identidad est fuertemente ligada a la sidra-
* Dar a conocer lo que ha sido una sidre

*Amoldarnos a los tiempos.

* Respeto:a la sidrerfa y al pueblo que le recibe.

* La sidra tiene poca graduacion, pero hay que saber beberla.
* En una tertulia la degustacién d

importante que beber un gran trago.

Astigarragako Udala
R

Astigarragako Alkatea
ELI LABURU LABAKA

La sidra es para beber “poco y a menudo”

e la sidra con sus comentarios es mas

riay lo que es una sidreria.

SAGARDOAREN ‘

BIHOTZA m1

ASTicannaca



