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p Zalbide
Abaltzisketa, 943+ 652176
Aburuza

Aduna. 943-690774
Satxota ==
Ala. 543-835738
r Gaztanaga
Andoain. 943-591968
Sarasola
Asteasu. 943-690283
Alorrenea
Astigarraga. 943-336999
Astarbe
Astigarraga. 943-551527
Berezlartua
| Astigarraga. 943-555798
Buenaventura
Astigarraga. 943-357322
Etxeberria
Astigarraga. 943:555697
p- Gartzlategl
| Astigarraga. 943-469674

NUEVA TEMPORADA DE LA SIDRA

p Gurutzeta
Astigarraga, 943-552242
p Irigolen n
Astigarraga. 943-550333
Larrarte
Astigarraga. 943-555647
Lizeaga 4
Astigarraga. 943-468290
Mendizabal
Astigarraga. 943-555747
b Mina [
| Astigarraga 943-555220
Olarbide

Astigarraga. 943-553199
Petritegi

Astigarraga. 943-457188
Rezola

Astigarraga, 943-556637
Sarasola

Astigarraga. 943-555746
Zaplain

Astigarraga. 943-330033
Urbitarte i
Alaun. 943-180119
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p Ahota

Azpeitia, 94381 2007
p Earkairtegi

Donostla. 94
p Igeido

Donostla, 943-213251
b Urkiols

Donostla, 943210168
p Alberro
. 943550019
p Altzuetas

Hernanl, 943-5515072
p Elor

1204

Hern:

T
Hernani
p Iparragirre

GA3-550228
Hemanl. 943-550328
ury

943556579

p Otsus Enes
42556594

~ Hoy se inaugura la nueva temporada sidrera en Hernani y el miércoles en Astigarraga,
__pero en otros lugares de Gipuzkoa ya han comenzado a abrir las barricas

Territorio Txotx

SAN szatsnﬁmw. Sesanta sidre-

Tias g abren estos dias
su temporada de txotx, que en
algunos casos se nlargara hasta
la Semana Santa y en otros casos
ird algo mis adelante. Hoy mis-
mo se celebra al mediodia en Her-
nanila ceremonia de apertura del
txotx, ¥ el miéreoles hard otro tan-
to la localidad de Astigarraga,
pero en otros lugares —Urnieta,
Azpeitia, Asteasu, Legorreta.. —
el trasiego comenzd pasado vier-
nes o incluso antes,

Este ano ha side peculiar Her-
nani le ha tomado la delantera a
Astigarraga en eso de las cele-
bragiones, Lo que era una especie
de tradicién, que Astigarraga
hiciera su fiesta de inauguracion
del txotx el miercoles anterior a
San Sebastian y que luego -a los
pocos dias- vinlera la fiesta de
Hernani, en esta ocasion se ha
trastocado. En Hernani, la alcal-
desa ha argumentado que el
siguiente fin de semana a la fies-
ta de San Sebastidn es el de inu-
des y artzaias, y que no aconvie-

El periodista de Rmuu Eunlmw

di Javier Vizcaino serd hoy el
encargado de probar la nueva
sidra de Hernant. Entre las 12 del
mediodis ylas 2 de la tarde, habra
exhibicién del harrijasotzalle
Almar Irigoien vy del alzkolari
Fausto Mugerza, actuacion del
grupo Tiarla dantza taldea y de
bertsolaris, con la consabida
degustacion de sidra y chorizo.
Todo ello en la Plaza de los Guda-
ris, animado por la txaranga Los
Incansables.

Y el miércoles le legara el tur-
no a Astigarraga. En este caso, el
homenajeado serd el cocinero
Andonl Luis Aduriz. Antes de que
acuda a la sidreria Petritegi a
cumplir con @l ritual debrindar
por la nueva sidra, plantara un
manzano en el manzanal pedago-
gico del Museo de 1a Sidra de Asti-
garraga, al igual que hizo el afio
pasado el pelotar] Juan Martinez
de Irujo.

Pero las sidrerias de ofros pue-
blos llevan ya varios dias con las
puertas abiertas, Una sidreria del
Golerri enblematica, como es

La nueva presidenta de los sidreros, Arantxa Eguzkiza. (MiKEL FRAILE)

Begiristain, de Tkaztegieta, lleva
ya abierta desde el dia 5. Isastegi,
de Tologa, abrid ayer, porque tle-
ne la costumbre de hacerlo el pri
mer sdbado después de Reyes; ¥
también llevan varios dias abler-
tas Sarasola, de Asteasu, y Afio-
1a, de Azpeitia.

Para cuando los pueblos con
mas solerd en asuntos de sldra
—-Astigarraga vy Hernanl- abren
sus sidrerias, los demas ya han
echado a andar Y hay quien abre
las puertas con solemnidad: la
sidreria Afiota de Azpeitia cuen-
ta desde hace varios afios con una

quien lo hizo; y después cantaron

berisos tres bertsolaris habitua.
les de esa fiesta de arranque de
campafa: Andoni Egafa, Sebas-
tian Lizaso e Ifiak] Murua Sara-
sola, de Asteasu, es otra sidreris
que hace inauguracionss con alre
de fiesta- este afio, los Invitados
han sido los bertsolaris Mafiu-
korta v Larrafiaga.

Fl consorcio Sagardun de Asti-
garraga, gue éngloba al Ayunta-
miento, varias sidrerias y aso-
claciones de 1a localidad, ha esti-
mado que la cosecha de este ano
ronda los 12 5 millones de litros.
Seguramente, a dia de hoy nadie
sabe exactimente cudl es la pro-
duccion. La nueva presidenta de
la Asociarion de Sidra Natural de
Gipuzkoa, Arantxa Eguzkiza -de
la sidreria Iparragirre de Herna-
ni-no se atreve a dar una cifra,
wporque podria declr una tonte-
rian, si blen cree que «la cifras de
produccion seguramente estin
estabilizadas en los Gltimos anosy.

Eguzkiza, que ha resultado ele

Venta PARCELAS
INDUSTRIALES URBANIZADAS
a pie de autovia en
Uharte Arakil (Navarra)

Desde 125 €/ M2

Tel.:

Venta POLIGONO INDUSTRIAL
Zona sur Navarra
Excelente ubicacion

637 744 056

_——— ————
Crea lu propia empre. 0y
oblén una gran ranld billdad!

TOURLINE

MPORTANTE EMPRESA DE MENSAJERIA
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@diariuvascu.cgm

Rufino

EL JUKEBOX por Alberto Moyano

Buenos dias, familla: «Rajoy anuncla la creacidn de un ministerlo de la familia ¥ promete que goberna-

4 prensa de hay, No vale la pena entrar a dilucldar sl ambos

rd para las personas, rezan los titulares de |
enunclados son contradictorlos, pero,..»

: p Isastegl

Hernanl. 943-552739 Tolosa, 943-652964

Zelala b Altuna

Hernanl. 943-555851 Urnleta. 943-554917
p- Begiristaln b Elutxets

Ikaztegleta. 943-652837 Urnieta. 943-556981
b Ola b Eula

Irun. 943-623130 Urnleta. 943-552744
p Kupeltegl - Olanume

Lasarte-Oria. 943-130627 Urnleta. 943-556683
p- Otegi b Setien

Lasarte-Oria. 943-365029 Urnieta. 943551014
p Otazu b Salzar =

Leaburu. 943-670044 Usurbil. 943-364597
b Aduriz b Urdaira =

Oiartzun. 943-494353 Usurbil: 943-372691
p Ordo Zelal b Arizia

Diartzun. 943-491686 Zarautz. 943-130148
b Etxe Zuri p Otatza

Olaberria. 943-882049 Zeraln. 843-801757
b EgiLuze b Araeta

Errenteria. 943-523905 Zubleta. 943-362049
p Amondarain p- Astiazaran

Tolosa. 943653354 Zubleta. 943361229

gida en la asamhlea habitual de la
vispera de Santo Tomis, insiste
€N un argumento que considera
basico: la sidra es un producto
para todo el ano, el txotx es impor-
tante, pero todavia lo es mas la
sidra en botella. La sidra que se
consume en la temporada de txotx
no representa ni el 10% de la pro-
duccion de los sidreros guipuzco-
anos.

Eguzkiza cree que «todavia hay
un gran potencial para desarro
Han o T nos QU e

L2, SECMS BUTEC LG CRUlTuUl e, ) s Ere
ia de dignificar cada vez més la
sidran, _

Larecién elegida se
refiere también a la Sagardo
Mahaia, grupo de sidreros que se
re(ne periddicamente para ela-

borar un plan estratégico para el
sector. «Esa mesa estd haciendo
una gran labor de cocina, como
para quitarse el sombreros,
comenta. Lo cierto es gue la labor
de la Sagardo Mahaia no ha tras-
cendido a los medios de comuni-
cacion, si bien se ha sabido que el
pasado ano encargo a la empresa
Sagarlan gue recorriera 250 case-
rios guipuzcoanos para saber el
estado actual de los manzanales

v sus posibilidades de cara al futu-:

ro. «Estamos haciendo una espe-
cie de radiografia de los manza-
nales -nos ha dicho Aitor Etxe-
andia, de la empresa Sagarlan—.
Ya hemos pasado por mas de la
mitad. Vemos su tamano, orien-
taclon, accesibilidad, tipos de
injerto empleados, estado sanita-
rio... Creemos que @508 manzana-
les tienen un gran margen de
mejora, a condicién de que los
baserritarras hagan campanas

sanitarias adecuadas v podas razo-
nables. Es mejor no podar que
podar mal»,

El ano pasado, 1a temporada de
txotx de Astigarraga y Hernani
se cerrd con guejas de algunos
vecinos, que consideraban que las
avalanchas de los fines de sema-
na producian excesivos ruidos y
suciedad. Esta nueva temporada
comienza en Hernani con el
anuncio de que se organizaran

grupos de debate, y en Astigarra
a con la noticin de g + ha lle

e Arrantia
FrjLesaaiis, an g en e

—que incluye a sidreros- y los due-
fios delos bares, en el que se espe-
cifican las aportaciones econ6-
icas que los hosteleros deberan
realizar para hacer frente a los
problemas derivados del txotx.
En Hernani, el Ayuntamiento
ha decidido crear cinco grupos de
debate, cuatro de ellos segim eda-
des v el quinto en el barrio de Ere-
fiotzu. Ademds, se instalaran
banos piiblicos portatiles en el
caso urbano y se reforzaran los
servicios de autobueses. Ademas,
se ha creado la posibilidad de que
las cuadrillas puedan concertar
servicio de autpbiis mediante lla-
mada telefonica.
~ En Astigarraga, los puntos del
acuerdo serian revelados esta
semana, pero ya se puede adelan-
tar que se ha decidido que los esta-
blecimientos de hosteleria cierren
media hora antes los viernes y
sdbado, a 1as 4. «Ha sido un pun-
to de partida, los cimientos para
seguir trabajando entre todos en
el futuro. El objetivo és propor-
cionar un servicio de calidad con
]a marca Astigarragan, ha decla-
rado el concejal De la Penia,

Un cliente de una sidrerfa, (JOSE MARI LOPEZ]

— 7

BLOGS DE USUARIOS
FRANCISCO ARIAS SOLIS
JOSE MARIA QUIROGA PLA
Lea los articulos completos

y coméntelos en

Una prensaen
el museo de
Astigarraga

F.l.

El museo de la sidra de Asti-
garraga, Sagardoetxea,
enclavado en la antigua casa
de cultura de la localidad,
verd este afo como emple-
zan las obras de construc-
cifn de la nueva sede. «El
Ayuntamiento ya ha dadoa
conocer que a lo largo de
2008 comenzarin los traba-
jos en una parcela sitluada
entre Astigarraga y Ergo-
hiaxr, ha declarado el direc-
tor del museo, Jose Mari
Alberro.

Anexo al museo estd el
manzanal pedagogico, que
cuenta con arboles de 85
variedades de manzana dife-
rentes, después de que en las
altimas semanas recibiera
varios manzanos de varle-
dades vizeainas, entregadas
por la Diputacién Foral de
ese territorio. En ese man-
zanal se pueden ver tanto
diferentes variedades de
manzana -algunas de ellas |
con una gran historia— |
como tipos de formaciony |
de injertos.

doetxea la antigua prenss
‘sidrera del caserio Erbitegl
Etxeberri, que resultd con-
denado a la demolicién por-
gue por ahj pasa una nueva
carretera. Se trata de una
prensa de doble eje con una
méquina de machacar la
manzana activada por bue-
yes o vacas. El pasado octu-
bre se llevo a cabo un docu-
mental, con numerosos figu-
rantes, en el que se
mostraba la prensa en fum-
cionamiento.

Una actividad clave del
IMUSe0 son sus cursos de for-
macion, tanto curses de cata
como de andlisis de mostos,
por ejemplo.

Mientras el museo de
Astigarraga se va aflanzan-
do, no hay nuevas noticias
en torno al proyecto muse-
istico de Hernani; la ante-
rior corporacién barajé un
ambicioso proyecto, pero la
nueva, tras las elecciones
del pasado ano, no ha dado
pasos por ahora.
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Reserve su plaza en el
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F. IBARGUTXI
SAN SEBASTIAN. DV. Dos enblogos,
Domingo Arina (Liédena, 63 afios)
¥ Xabier Kamio (Pasal Ancho, 39),
gue trabajan asesorando a nume-
rosas sidrerias guipuzcoanas, dia-
logan sobre las virtudes y defec-
tos de esta bebida.

— Hablemos de lo que les preocu-

pa.
— Kamio: Yo pido una profesiona-
lizacién del sector. Y hacer las
cosas con un criterio. Muchas
veces, ¢l sidrero se plensa que
hacer la sidra es seguir una rece-
ta, como si fuera la Coca Cola,
Pero ocurre que trabaja con ung
materia prima prima que es cam-
biante, en funcifn de la climato-
logia de cada afio. Y la manera de
elaborar la sidra puede ser cada
ano totalmente diferente. Pero,
pese a esto, todavia hoy, los sidre-
ros trabajan de forma Intultiva,
dejandose llevar por 1a tradicién.
Hay que tomar en cuenta la tra-
dicion, pero la sidra hay que
hacerla de manera clentifica
— Arina: Hablando de recetas. Un
caso tipico entre los sidreros, es
el del que te dice que mezcla un
camifn de manzana gallega y otro
de Francia, porque la de Galicia
me da cido y 1a francesa es amar-

c|aﬁ.ﬂ.cacién

# - -

Domingo Arina (1zda) y Xabler Kamio,

AL DIA

NUEVA TEMPORADA DE LA SIDRA

«Con respeto a la tradicion, la sidra
hay que hacerla de forma cientifica»

Los en6logos Domingo Arina y Xabier Kamio reivindican
una mayor profesionalizacién del sector sidrero

Piensan que se deben fomentar las plantaciones aqui
porque «la manzana autéctona es mas controlable»

ga. Pero luego resulta que llega el
camién de Galicla v ha traido
manzana rica en fenoles, es decir,
amargs. Otra cosa también bas-
tante frecuente; elaborar la sidra
mirando a la luna, trasegaria
mirando a la luna, embotellarla
mirando a la luna. El trasiego se
usa cada vez mas, y hay sidreros
que no tienen pereza y trasiegan
dos o tres veces.

— Kamio: Con el trasiego se repite
€l problema de 1a receta: plensa el
sidrero que el s el afo pasado tra-
sego €19 de diciembre y le salid
bien, este ano debe frasegar por

!_DOMINGO ARINA
«¢Cudndo serd el dia
en que el sidrero se

sirva de manzanas
conocidas?»

las mismas fechas. No, Otro pro-
blema: que las sidrerias comlen-
zan a recoger la manzana el 1 de
octubre, por tradiclén. Eso no esta
bien. La climatologia pusde haber
adelantar la cosecha.

— Lo principal, supongo, serd la
materia prima,

— Kamio: Todo el mundo sabe que
para hacer buena sidra hace fal-
ta manzana dclda, manzana con
aziicar o grado alcohdlico poten:
cial y manzana con tanino, ;Qué
hace el sidrero? Se guia porla
intulcién: plensa que en Galicia
no va hacer mucho calor, que la

XABIER KAMIO

«Es mas ﬁdl
controlar la materia
primasila

tienes cerca»

Contra los posos,

en el laboratorio del primero, en Donostla. (USOZ]

dez debe estar por debajo de 22",
Cuando mas baja es la acldez mis
facll entra 1a sidra, mas se bebe.
Yo creo que es el consumidor el

hay

que ha marcado qué tipo do sidr
uy que hacer 3, on esto caso, 0

manzana de alli no maduraré en
exceso y serd algo Aclda. Pero te
puedes encontrar que ese afio ha
hecho calor en Galicla. Ahora hay
gente que mezcla manzana de
Galicia con manzana de Cheguia
o Alemania y de esa manera hay
bastante probabilidad de gue
todas las manzanas sean de las
mismas caracteristicas Y esie afo
52 ha dado el caso de gente que ha
traido manzana de Galicia y del
Este de Francia; y ha resultado
ser manzana muy similar tanto
una comao otra, con poco tanino y
dcida. Esa sidra estard buena a
comienzo de temporada, pero la
sidra es para todo el afio.

— ¢Se deberia apostar mds por la
manzana autbctona?

— Arina: 51. Hay quien te dice que
la manzana que viene de 500 kilo-
metros de distancia viene en muy
buenas condiciones, y que la de
agqui se recoge mal y viene sucia
y sin separar las podridas ;Cuin-
do vamos a llegar al momento en

slidra con 3,67 de acldez volatil, hoy
con més de 2° anda mal. Es el con:
stumidor el que ha higcho bajax la
acldez Ya desde hace mucho tem-
po, los sidreros venian recono-
clondo que las sidras tiernas y
s  mejor, aunquo
habiy aldrovia, ol afl;
caming
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que el sldrero se slrva de manzs
nas comocidas, eantrotables? Hay
que fomentar la plantaciim de
muranas aqul, para tenerfas mds
comtroladas!, dado que ya hemos
llegado a un nivel en el que con
trolamos todo £l proceso de els
boracitn, graclas a los conoc
mientos téenileos

= Kamicr, Eatoy de acuerdo. s més
facil controlar la materia prima
%l la tlenes cerea. Y ademds, 5l 5=
potencia la manzana de aqul
algian dia s= podra crear una sidrs
con Denominacién de Origen o
algo parecido. Pero nos queds un
camino largo por recorrer. Soy
enflogn, pero también soy consu
midar, ¥y no quierc que alguien me
venda un producto hecho con
marzana de aqui que sea igual de
malo gue otro hecho con manza- -
na de lejos, y encima mas caro
Para mi lo primordial es mejorar
el producto arfual, ¥ entonces lan-
Zarnos a otra.

— Arina: Hace unas décadas, los
sidreros me decian que me escon-
diera, que no me viera nadie en
esa sidreria. Ahora son muy pocos
los que presumen de que en su
casa no entra ningun endlogo. Se
deberia tener la capacidad de el=-
borar una sidra temprana otra
sidra de primavera; otra de vera-
10; ¥ otra de larga duracion Esta
idea estd bastanie aceptada Pero
luego llega la gente a las sidreri-
as y no admite que el sidrerc no
les abra ciertas kupelas, porque
todavia estdn amargas, imbebi
bles, ideales para un embatellado
tardio. ;Por qué no dejamos en paz
esas kupelas? Algunas veces el
sidrero cede. Mal hecho. &

— Arina: Estan desapareciendo. EL
remedio mas asequible es la cla-
riflcaclon. Hace diez afos nadie
lo queria hacer, Ahora se hace
cadn vez mas. Se usan colas de ort:
gon animal, bentonita mineval,
Siempre productos admitidos en
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NUEVA TEMPORADA DE LA SIDRA

La prese e
I Ll encia cada vez mayor de mujeres y los jévenes en fin de semana son los
) =
cambios mas significativos en el Gltimo lustro en el tradicional txotx sidrero

Un rito inalterable

MIKEL SORO

SAN SEBASTIAN, DV. Mejorar In
aferta, el trato, las instalaclones,
Ia calidad del ment y de 1 sidra
&5 el objetivo comin de todos los
bodegueros productores para la
temparada de scoty que esti a pun
to de inaugurarse. «81 no mejoras
cada temporada te estancas v ter

minas quedindote atrdss, seinla
Jost Antonio Gaincerain, de la
hernaniarma Zelaia. Todo estd pre-
parado en las sagardotegis de Asti-
garraga, Hernani y otros puntos
de l_}u)ur_kml. «Y, por supuesto, la
mejor manzana para la sidra, que
s &l producto central de cada tem-
porada de txotxs, recalca José
Cruz Kalonge, el cabeza de fami-
lia ¥ del renovado negocio de 1a
sidreria de Igeldo. El rito sigue
invariable, pero todos los sidreros
se esmeran cada temporada.

Los clientes s6lo ven -vemos-
lo que hay en las sidrerias desde
Ia apertura el miéreoles anterior
@ la Tamborrada donostiarra has-
ta el 50 de abril, fechas del txotx.
Pero todo comienza mucho antes
«Empezamos en septiembre con

la seleccién de la manzana, el
aprovisionamisnto v el trabajo en
&l tolarvs, pxplica Galnoerain. En
gctubre y noyiembre esta todo
ala elaboracifn de la
empieza la prevision de los ele-
mentos del mend para el txotx.
«Primero miramos si hay gue
arreglar algo, pintar o reparar y
lo encargamos porgue las navi-
dades son malas fechas para los
gremios», explica Gaincerain.
Para el dia de la apertura, todo
esia listo en las bodegas, come-
dores y cocinas.

El precio

Las fechas también son ya una de
1as claves del exito de la cita con
1as sidrerias. «No, todo el afio de
sidreria nos, contesta rotundo
José Angel Goiil, de Guruizeta, en
Ergobia_ «A mino me gustaria.
Ademis no seria negocio porque

La parrilla de asar chuletas en |a sidreria Zelaia, en Hernani, muga con n-.turja'raqd Lii=a)

do lo guo vivimos los sideeros e

de la venia de sidra emlmmuadd_
5i funciona bien duranie tres
mmea.que siga asir. Lo mismo

Sive wBl alicient

sjgmm es {r a probar a ver como
estd este afio la sidra. El aficio-
nado de la sidreria siempre viene
con flusiGny.

Goii defiende estar de pie, en
vez de sentado, durante el txotx.
Lo argumenta. «Primero, porque
s la costumbre. Segundo, fomen-
ta la relacion entre cuadrillas den-
tro del comedor y en la bodega,
esperando en fila la apertura del
mojon o consumiéndola. Si te sien-
\as no hablas més que con tu gen-
te y en las sidrerias es uno de los
pocos lugares donde relacionarse
con otra gente s lo més habitual.
Y a mi me parece muy bonitow.

El precio de cada meni quiza

r.n.u.un..pm ulmu.ln.meuwdeumm
«odelasvmqmmmdrma

nlmtmdeesmmﬂclm

pida 1l lcan desde zdn.ia. Lo lum
mente José Crw.l(alm:p. «Sepue por dos

de ir de sidreria por 20 euros, pero chdosdenalngwirnlmhnl-la
si quieres otra chuleta, pasasa  sidratiens 8 grados— y por el pro-
25... v asi sugesivamentes, Todos  blema del carné de conducir:.
cuidan & su clientela, Por ejem- Las mujeres «pueden ser el 30%

plo, Goni. «El niimero de clientes
se ha estancado. Por eso hay que
fidelizarle Yo suelo invitar al que
me compra muchas botellas, bien
a la sidra o al menu completo.
También ofrezco rifas de menus
en las empresas que son buenos
clientess. O contrata obxotes para
gue canten los miércoles.
Clientes gue cada ano suman
més jovenes v sobre todo mujeres.
«Se ha notado Ia incorporacion de
jovenes a pesar de que no dispo-
ner de dinero les impide venir

dé la clientela total de la tempo-
rada de sidrerias», ealcula Gain-
cerain. «Duruie hay una mujer hay
P iento y ad supo-
ne una presencia excelente Tra-
bajan y las empresas son muy
dadas a cenar en las sidreriass.
Otro visitante curioso es el que
envian los hoteleros, quienes
informan & sus huéspedes de que
estdn en plena temporada de torx,
y las empresas punieras de Gipuz-
koa que llevan a sus clientes
extranjeros a disfrutar de una

ace

coma en sldreria, shice veiles
an sxpllcarias o que »
la sicdrn, ol men)
progunian o hay s
pagar por cada vaso de sidras
cuants Galncarain. Trdos seev

sal
Lry primraeer; rpin
rudnt

chan com wtenclém «y algine erxs
pra y se lleva membrillo eorvass
ey 6 e parm wu Larnvilias em oo
pals. Asl echamons una mano &
nusairos productss de denomi
naclén de origens, Resaita la
impmtancia de egton -;{r'\’f/, « ¥
mentan ¢ comwcinm ey
tras ar
recusrds imborrabtdes v a los 1f:=
rlas nos viene muy blen. Asl de
Lo de arpube

ts 4 rses

ccstumbres, s= [l

busna s la pm

Todo de la mejor calidad
No hay duda de que las sidreria
0O reparan en gastes 3 ks hors de
ofrecer la mejor calidad para
acompafiar Ia sidra. «La mejor
carne. aungue sea def extranjern
porgue aqul ya no hkays, vx,l fu
Kalonge Viens de Alemamis y
los paises nirdicos. «Mi carnics.
ro s€ encarga de traérmela A
veéces mata una vaca ds
C2sero amigo pero. . una clnta da
para veinte personas. Y pecesita
mos cada noche varizss, Co
Ealonge, en Igeldo «Los si
no escatimamos calidad-
bacalao para cocinar, b meior ca
leta, membrillo
Aunque hava que pagar ma
que este ano ha subido de
eurns &) bacalaow

No sblo cali dm sino eesmers

en LJ at

do, porgue yo vendo sidra y m=
gusta gue también me atisndan.
A veces le encargo una caja de
huews (30 docenas) parqos mdm
de todos alg

reflexiona José A.nmmn

Porgue el ment es invarishle
tortilla de bacalao, bacalao frito
con pimiento verde, chuleta, que-
s0, nueces, membrillo. «Es el
mejor para degustar sidras, recal-
ca Kalonge. Gofil. que es secreia
rio de la asociacion de producto-
res de Astigarraga recalca: «El
menl es sota, caballo y rey por
que la protagonista es la sidras. =
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AVISO URGEII'I‘E AVISO URGE.ITE

iiNOS HUNDIMOS!!
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27 FABRICAS venpen Topo eN 3 UNICOS pias

Colchones de Muelles antes 119¢

Colchon de L&fex, 100% ( medida 135 cm) antes S30¢
Colchén de Viscoélastica (medida 135 cm) antes 600€

Sofas en Piel antes 650¢
Somieres electricos antes 599¢

Muebles de Salén (medida 240 cm) antes 600€

Butacas con masaje antes 350¢€

Almohadas antes 18€

ahora
ahora
ahora
ahora
ahora
ahora
ahora
ahora

¥ mil drticulos mds: sofds con :hniu- lengua, sofds en tela, dormitorios, mesas, sillas y un W (1=

ULTIMO DiA EEeS

y Lunes, sl hay existencias
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