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Los antiguos dueños del caserío Munto decidieron,

poco antes de vender la propiedad, ceder el tolare y

todo el instrumental de fabricación y conservación de la

sidra, así como diferentes piezas etnográficas, a

Lantxabe -la Asociación de Vecinos de Aiete- que

pronto encontraron un nuevo emplazamiento en el

caserío Katxola.

Así, el que fuera el lagar de Munto volvió años después

a elaborar sidra. Katxola está ubicado junto al paseo

de Oriamendi y se fundó durante la segunda mitad del

siglo XVII. Nació como una simple granja familiar que ocasionalmente vendía sidra y otros productos en el mercado

donostiarra. El caserío funcionó como granja para convertirse después en una sidrería abierta al público.

Fuente: El Diario Vasco.

Fotografía: www.aiete.net

Ver noticia completa “El tolare con el que se elaboraba la sidra, un tesoro“
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Anterior post

El sábado disfrutaron de la probaketa o cata

guiada en la sidreria Zelaia.Larunbatean Zelaia

sagardotegiko probaketaz gozatzeko aukera izan

zuten.

Siguiente post

Abril 2012: Sidras de Saizar y Gurutzeta para

degustar en Sagardoetxea. 2012ko apirila: Saizar

eta Gurutzeta sagardoak dasta daitezke

Sagardoetxean.
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XXIV. Sagardo Eguna de
Oiartzun, el 25 de mayo.
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Sagardoaren Lurraldea en

“Memoria del mundo rural” a

través de diferentes trabajos del

manzanal en Sagardoetxea.

Sagardoaren Lurraldea en Lezo

celebrará el Sagardo Eguna este

sábado.
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Xabier en “Memoria del mundo
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trabajos del manzanal en

Sagardoetxea.

Goretti en CONCURSO DE FOTOS

“Manzanos en flor” en Facebook.
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