Formacmn Sagardoetxea - isasmendikoi :
s Cata Profesional

Curso de conoameﬁfo de elcboroaon y cata,de la sidra impartido por Xabier Kamio y Angel Anocibar, mejor
enologo del mundo 2006
& 14,15, 21 y 22 de junio. 10:00 a 13:30 horas. Matricula: 60 00 euros

= ~Cocina de la Sidra

In’rroducaon de la sidra en la cocina de restaurantes y sidrerias

el

Rl s L N 11, 18y 25 de junio. 1Q'OU_TTOO horas. Matricula: 45,00 euros

i

Sacarnoerxea

.\

_ Informacmn e inscripciones
T AR e h‘sc:smendlkm Teléfono: 943 692162

Cata Profesional’
Curso de conocimiento de eIoborocnon y cata de la sidra impartido por Xabier Kamio y Angel Anoabor me|or AT R
S enologo del mundo 2006 : :

)|

Coc’ina de la SIdI’CI
———Introduccién-de-la sidra en la cocina de restaurantes y sidrerias
11, 18 y 25 de junio. 10: 00 a 12:00 horas. Matricula: 45,00 euros

Informacion e inscripciones
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Itsasmendikoi. Teléfono: 943 692162
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~~ " tsasmendikoi eta Sagardoetxearen Formazioa
*Kata Profesionala

- Sagardoaren dastatze profesionala Xabier Kamio eta Anjel Anocibar,
o, 1 2006ko munduko enologorik hoberenaren eskutik. :
S - Ekainaren 14,15, 21 éta 22. 10:00etatik 13:30etara. Matrikula: 60,00 euro

-V . ‘Sagardoa Sukaldaritzan

Sagardoaren erabilera jatetxe eta sagardotegietako sukaldeetan.
- Ekainaren 11, 18 eta 25. 10:00etatik 12:00etara. Matrikula: 45,00 euro

i AR Informazm eta Izen ematea
i '- ﬁsosmendlkm Telefonoa: 943‘“692162
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« Kata Profesionala

Sagardoaren dastatze profesmnqlcl Xobler Kamio e’ra An|e| Anocnbor %

Ekainaren 14, ]5 QLe’rq 22 10 OOQetatik 13: 30e’rc|r0 Mo’rrlkulo 60,00 euro

______ sagardoa Sukaldaritzan

Sagardoaren erabilera jatetxe eta sagardotegietako sukaldeetan.
Ekainaren 11, 18 etd 25. 10:00etatik 1_2:00e10r0. Matrikula: 45,00 euro
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Ifs__gsmendikoi. Telefonoa: 943 692162

Informazio eta Izen ematea
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Sagardoa Sukaldaritzan
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