| txakolin, producto tipico del Pais Vasco,

s el unico vino que se cria en Guipuzcoa. Procede
e vihedos formados por cepas autoctonas
enominadas ‘“Hondarrabi zuri” y “Hondarrabi beltza”.
s un vino vivo, blanco, cuya graduacion oscila
ntre los 10,5° y 11,5°. Vino de gran calidad
astrondmica cuando su elaboracién es genuina,
ebe su peculiaridad a la variedad de las cepas,

las caracteristicas del suelo (geofisicas,
limatolégicas, topograficas) y a los métodos

e elaboracion. El txakolin que, junto con !a sidra,
onstituyé durante siglos la Unica bebida etilica

ue se producia en Guipuzcoa, corre hoy peligro

e degeneracion. La paulatina pero constante
esaparicion de vinedos hace que el momento
bresente sea crucial para el futuro de este
producto tipicamente vasco.

La Caja de Ahorros Provincial de Guipuzcoa

e complace en dedicar el calendario de 1983

| txakolin, y expresar el reconocimiento de todas
quellas personas que, con su callada labor,

han luchado a lo largo de los ahos por la pervivencia
e este tipico producto del pais.

Txakolina dugu Gipuzkoan egiten den arg
Euskal Herriko edari tipikoa. ‘‘Hondarrabi
eta ‘“Hondarrabi beltza’’ izeneko mahats

autoktonoz osatutako mahastitatik datork|
Ardo bizia da, zuria, 10,5etik 11,5 gradu-
dauzkan ardoa. Gastronomiaren aldetik k
onekoa da, egiten den txakolina egiazko
noski. Bere berezitasuna mahatsondo-m

desberdinei, lurraren (geofisikazko, klima
topografiazko) ezaugarriei eta egiteko m
zaie. Mendetan zehar txakolina izan gen
sagardoarekin batera, Gipuzkoan egiten

etiliko bakarra. Gaurregun beraren jatort

galtzeko arriskuan gaude. Mahastiak poli
etengabean galduz doazkigu. Horregatik,

goitik behera Euskal Herrikoa dugun eda
etorkizuna kinka larrian aurkitzen da.

Gipuzkoako Aurrezki-Kutxa Probintzialak
eskaintzen dio txakolinari 1983ko eguteg
bide batez, biziki eskertzen du, gure herf
tipiko hau gal ez dadin, urtetan zehar ixi
lanean ihardun dutenen ahalegina.




