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Inkesta: ; sagardoa nolakoa datorren aurten, Tolare-Sagardotegi izendapenaz eta sagardotegien etorkizunaz zenbait

sagardogileren iritziak (Paed) ‘Jakoba E_rrre‘lgoﬁg_i_‘q;eﬂ iritzia: «Sagardoa, garai batean, equn eta etorkzzunean»
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Gipuzkoako Sagardogileen Elkarteak bereiztu egin nahi ditu dolare sagardotegiak direnak eta
ez direnak @8 Sagardoaz eginiko plater goxoen hainbat errezeta
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llunagoa, baina hobea

@® Sagardotegiak hasiak dira sagardozale-
en mama egarria asetzen. Itaundutako
Euskal Herriko 11 sagardogilek esan digu-
tenez, aurtengo sagardoa, 1azkoaren alde-
an, ilunagoa izango da (hemengo sagar
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1 Nolakoa izango da aurtengo sagardoa? 2. Zein iritzi duzu indarrean jarri nahl
den Tolare- Sagardotegca izendapenari buruz? 3. Zein da sagardoaren eta sagardo-

Joakin Otano °Petrtegi
sagardotegia (Hernani)

1- Urte hasiera gogorra izan
genuen, baina, hala ere,
uste baino sagar gehiago

dotegitan egiten duten
sagardoa eta non ez.

3- Sagardotegietako jende-
tza ez da jaitsiko. Gazteek
sagardoa edaten dute.

Bestalde, sagardotegia asko
aldatu da; onerako eta

gehiago izan delako), baina hobea. Gipuz-
koako Sagardogileen Elkarteak sagardote-
gien artean produktoreak direnak eta gai-
nerakoak bereizteko sortu nahi duen Tola-
re-Sagardotegia izendapenari buruz ere
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hitz egin dugu haiekin. Sagardoaren eta
sagardotegien etorkizunari dagokionez
itxaropentsuak diren arren, sagardo botila-
ren kontsumoa indartu behar dela azpima-

rratu digute.

gazte gehiagok edaten dute
sagardoa.

Hala ere, sagardotegietara
jende asko etorri arren,
gero kosta egiten da botij-
lak erostea. Sagardoa eda-
teko ohitura zabaldu egin

. 2-Komenigarria iruditzen -

. zait. Hala jakin daiteke
sagardoa bertan egiten
den edo ez. Horren aban-
taila? Hasierakoa eta oina-
rrizkoa da sagardoa nola
egiten den jakitea. Sagar-

Marisa Eizmendi °
Eizmendi sagardotegia
(Hernani)

behar dugu txotx garamk
kanpo.

Joxe Migel
Bereziartua ° Bereziartua
sagardotegia (Astigarraga)

jaso ditugu hemen. Falta
zen sagarra Espainiatik eta
Frantziatik ekarri da.
Nahiko ongi dator aurten-

txarrerako. Txarrerako
zergatik? Edozeri deitzen

zaiolako sagardotegia.
Onerako, berriz, jende gaz-

dotegietan, sagardoa sal-
tzeaz gain, sagardoa egiten
dela jakitea komeni da,
hau ez dela denda bat jaki-

go sagardoa; izan den : teak sagardoa edaten due-
sagarraren kalitatea kon- : lako.
tuan izanik, uste baino
hobea. Kalitate aldetik ona
dator.
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tea. Sagardoa norberak
egiten badu gehiago daki,
gehiago mimatzen du

1- Aurtengo sagardoa nahi-
ko ona izango da. Iazkoa

Joxe Lasarte ° Larregain SR baino kolore kargatuagoa
. izango du, hemengo eta

’ ' -3 Geldlune batean gaudela :
sagardote gl hanl) s e

l' - R 'y -
r i l. _-.. : “3.: t___""ﬁ " HU“ F‘*i_-s;:‘ ‘.;‘-- ‘—J;_J-‘:LFQ- ﬂ .Hﬂ 1: Ir' ;I:‘ . i!. t .-!- n ,:_ ‘-" 'DJ,‘., -L p 'l"'T __-1- -}-\.-!{5! ?Hn l‘r'_j‘- *
il - = |

- rb ] —I'--—I-=..—"-l-l-

)= Gipuzkoan sagar askonk

-

3 )=

-5

kaso beharra 1zango da.
Lehengo sagardotegiak

tolare sagardotegiak ziren,
baina orain zabaltzen
diren askok ez dute dolare-
rik. Bakoitzak bere aukera
egiten du, eta sagardotegi
batzuetan upel txikiak jar-
tzen ari dira, esaterako.
Hobea edo txarra izango
den? Nik uste dut ez dela
inoren kaltean izango
behintzat. [zendapenaren
aurretik ere bereizita zeu-
den sagardotegiak, upelak
bertan izaten baitira eta
igartzen baita zein sagar-
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1- Ona dator sagardoa,

oraingoz behintzat. Sagar-
do lasaia da aurtengoa, eta
zapore aldetik ere gustura
gaude. lazko sagardoa be-
zain ona edo hobea dator.
Kolore aldetik pixka bat go-
rriagoa dator, baina gustuz
ona.
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‘aurrera edo atzera eg‘mgo '

duen ez dakigula. Orain-
goz etorkizuna ongi ikus-
ten dut. Bere garaian
sagardotegiei bultzada
handia eman zitzaien,
baina botilako sagardoari
€z. Jendea ez da ohitu
botilatik edatera, eta
sagardoa berez hori izan
beharko luke, botilatik
edatekoa. Baina horren
Inguruan ez da aurrera-
pausorik ematen. Jendeak
ikasi behar du urte osoko
edari bat dela, ez txotx
garaikoa bakarrik.

g0 altu gu

Galiziatil
Asturiastik oso gutxi ekarri

dugu. Kalitatez, iazkoaren
parekoa edo hobea izango
da. Hori botilan ikusiko
dugu.

2- Tolare-Sagardotegia izen-

dapena egokia da produk-
toreak garenak eta ez dire-
nak bereizteko, egiten
dugunak eta guri erosten
digutenak bereizteko.

3- Azken urteotan jende

berdintsua ibili da sagar-
dotegietan. Jende gazte
asko hasi da sagardotegie-
tara etortzen, eta gero eta

eta "
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an u_s - _
hobea izan. Gero Asturias
eta Galiziara joan gara
sagar bila, baina aurten ez
da izan sagarrik eta Fran-
tziara joan behar izan
dugu. Ez dago dudarik
Frantziako sagarra ona
dela, sagardo sagarra da,
baina bakoitzak bere for-
ma ematen dio, eta kolorez
kargatuago eta garrazta-
sun baxuagoa du. Sagar-
doa oso ona dator. Para-
metro aldetik esango nuke

sagardo perfektuak dato-
zela.
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2-0rain urte batzuk. behin

(zal, sagardotegl izena
gurea genuen sagardogile-

ek, AzKen urteotan. aldiz

IKusi da edozein lekutan
sagardotegi-jatetxeak sor-

lu direla.

lehen pauso bat da.

3- 1zan dira egoera nahiko
lun iKusten ziren urteak,
baina pixkanaka kontuak
bereizien eta identifika-

tzen hasi dira. Alde bate-
liK. jateixeak daude, eta.
bestetik. sagardotegiak.
Hor apustu gogorra egin

du askok. Sagardogileak

[inkatuta daudela uste
dul. eta hori aurrerapauso
handia da. Bide onetlik
goaz.

Gabriel Lizeaga -

Lizeaga sagardotegia
(Astigarraga)
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genuen, baina guixiago
izan dugu. Normandia
aldera begira jarri ginen,
eta han sagar geza-mikats
nabarmena dago. Hala
ere. 0so sagardo ona
dator: mikatz onekoa,
kolore ederrekoa. €la gra-
du aldetik gehiago ditu.

9-Bereizieko garaia heldu
da. Aurretik sagardotegliak
egileak bakarrik ginen.
Gaur, berriz, sagardo egl-
jeetatik aparte ere badira
sagardotegiak. Bereiziea
ona da. Tolare-sagardote-
gia alde batetik. ela sagar-
dotegi-jatetxea bestetik.

3- Jende gaziea sagardoa-
ren kontsumora irauli
dela uste dut. Horregatik,

Dolare izen
horrekin bereizi egingo da
sagardotegi-jatetxea eta
sagardotegia zer diren.
Beharbada, ez da horni egin
behar zen guztia, baina

Hemengo sagarra nahi

oSO ongl ikusten dut ctor:
Kizuna kontsumitzatleen
aldetik. Baita egileen alde-
{1k ere. Gero eta hobeto eta
garbiago eta mekanizatua-
goa ikusten dut

Jose Antonio Errea »
Aizoain sagardotegia (Aitzoain)

- Ona dator sagardoa,
aurreko urteetan baino
hobea. Zaporea suabeagoa
du. edateko errazagoa.

2- Ongi iruditzen zait
bereiztea hori. Uste dut
ezberdina dela, gainera,
sagardo egileek saltzen
duten sagardoa eta beste-
la upeletan izaten dutene-
na. Sagardo egileena erra-
zagoa dela uste dut edate-
ko. Kontsumitzaileak
jakin dezala zer edaten ari
den.

3- Nik uste gaina jo duela
sagardotegiak. Sagardote-
gi asko zabaldu dira. Uste

dut sagardoaren kultura
gordeko dela, gogor. Bai-
na, balez ere. sagardoa
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alno gehlago
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Juan Joxe Urruzola °
Elutxeta sagardotegia (Umieta)

1- Ongi dator. Sagar guixi
izan da, baina azkenean
osatu da. Gustuz nahiko
ona dator.

9- Nolabait, sagardotegiak
eta jatetxeak bereizteko
jarritako izena da, baina,
nire ustez, hobea zen bes-
teei sagardotegi izena ken-
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tzea. Sagardoa besteak
cgdin eta upel batzuk jar
(zen dituzten horiel errete-
gla sagardoarekin jarri
beharko litzaleke izena.
Asturiasen ere badago
bereizketa horl.

3- Ongl tkusten dut etorki-

zuna, baina lan eginda.
Urte osoan lan egin behar
da sagardotegia aurrera
eramateko. Dena dela,
hemen sagardoteg]
garaian sagardoa edaten
duten guztiek gero urtean
zehar ez dute sagardoa
edateko ohiturarik.

Ximon Etxeberria °
Otsua-Enea sagardotegia
(Hemani)

1- Aurten sagardoa ondo
dator. Niretzat, politena
da egin duela irakin bat
natural-naturala. Irakin
lasai horrek ekarri du
sagardoa modu naturale-

an egitea, hotzik gabe.

Sagardoa atzeratuxeagoa
dator orain upelak ireki-
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tuan, bu aera mika
Kin.

2= Sagardotegiak izugarri
zabaltzen ari dira, sagar-
doa upeletik eskaintzen

duen edozeri sagardotegia
deitzen zaio. Izendapena
sortzea ona da, jendeak
jakin behar baitu nora
doan eta zer hartzen ari
diren. Guztiok gara sagar-
dotegiak, baina sagardo-
tegien artean ezberdinta-
sunak daude.

3- Etorkizun polita ikusten
diet sagardotegiei, gazteek
ere sagardoa gero eta
gehiago edaten baitute,
festetan, afarietan...

" Baina sagardoa urte guz-
tiko edaria da. Hori kon-
pondu egin behar da.
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ten arl dira. Sagar |
I xertota sagardotagla gardotegi

kontzeptua definitu egin

(Andoaln)

hehar da,
sagardotegietan gazie
balzuen portaera ez da
zuzena. Nirl urte batean
1.500 eskuzapi falta izan
zalzkit, eta horl ez da nor-
mala. Eskuzapi batek 500
pezeta inguru balio du, eta

dirua da.

Sagardotegiaz

gozatu egin behar da, bai-
llunagoa izango du, tanino na astakeriarik gabe, Por-
gehiago duelako; zaporea | taera zaindu egin behar
mikatzagoa ere badu. Horl i da,
eguraldiagatik gertatu da, |
eta lazkoaren aldean sagar
mota ezberdina izan dela-
Ko.

2- Norberaren berezitasuna
defendatu egin behar du.
Ez nago gainontzeko sa-
gardotegien kontra, beren
sagardoa produzitzen €z
dutenen kontra. Okinde-
giek ere ogia berak egin de-
zake edo ez. Horiek ere es-
kubidea dute sagardotegia
izateko.

3- Sagardoaren kalitatea
hobetu behar dugu. Sa-
gardoa kanpora ateratzeko
beharrezkoa du berdinta-
sun bat, ez urte batean era

batekoa eta bestean beste

batekoa izatea. Txakolinak

eta ardoak duten berdinta-
suna lortu behar dugu.

- lazkoaren aldean kolore

Juan Amallobieta »
Laka-Erdi sagardoteqgia

(Berriatua)

- Zapore ona du; baita
txinparta eta kolorea ere.
Zapore bizia du.

2- Bereizketa egin behar
da. Nik nire dolarea dut
eta nire aitonak, birraito-

nak... sagardoa egilen

7uten etxeko dolarean.

Egileak sagardoa hasiera-
ik bukacrar=a wontrola-
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pontzeko Jendeak jakm
behar du zer hartzen ari
den.
3- Sagardoaren zaporea
oso ona da eta jendeari

gustatzen zaio. Gainera,

ez dauka alkohol askorik.

. Sagardotegien inguruan

1= . 0so giro ona sortzen da:

9- Nik uste dut ez direla : Kkoadrilak, jendea elkartu
bereizi behar sagardoa egiten da... Osasunarl €re
egiten dutenak eta egiten kalte gutxi egiten dio.
ez dutenak, sagardo Hemengo produktua da.
motak baizik. Sagardoa- Hala ere, jende askok eta
ren kalitatea bereizi behar askok oraindik ez du
da. [zendapena zuzenagoa sagardoa ezagutzen, eta
da sagardoak bereizteko. erakundeek publizitate
Sagardoa nork saltzen gehiago egin beharko
duen ez du garrantzirik, lukete, sagardoa promo-

sagardoa bera baita. :  zionatu.
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agardoa galtzada eder eta bidezi-
S dor kaskarretatik ibilarazi dugu

euskaldunok historian zehar.
Gurekin lotuegia dagoen edozerk or-
daindu behar duen zerga izango da,
aglan.

Sagardoa, garai batean

Isurialde atlantikoko euskaldunen
oinarrizko edariak izan ziren sagardoa
€la pitarra mende honen hasiera arte.
Lehorragoa den isurialde mediterra-
nearrekoena, orain bezalatsu, ardoa.
mahatsaren ardoa zen.

Garai hartan, tokian tokiko sagar-
doa babestu eta sustatzeko araudi zo-

........................
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JAKOBA ERREKONDO

INGENIARI AGRONOMOA

Atzo, egun eta etorkizunean
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Sagardoa urte guztiko edari gisa bultzatu behar da.
Txotx garaia. Txotx garaiari benetan duen garrantzia
soilik ezagutu behar zaio, eta urte osoan kalitate oneko
sagardo-eskaintza bermatu behar da

sagar ekoizpen ikaragarriak izan ziren
urte batzuetan, prezioek lur jo zuten;
zozoarentzat gizakiak ukitutako
arrautza bezalaxe, sagastiak gorroto-
gai bihurtu ziren. Garai horretan, sa-

Jatena bertan eskaintzen dute eta, ze-
harka behinik, sagardoa berriz ere

-errentagarria izaten hasi da.

Gaur egun, pagoixa horren adieraz-
garri, era askotako negozio desberdin

haste honetan Aglrmgukf; \Zeéney
Frantziatik ekar ez diezaguten,

3- Sagardoa urte guztiko edari 182
bultzatu behar da. Txotx garafari
benetan duen garrantzia soilik eza-
gutu behar zalo, eta urte osoan ka-
litate oneko sagardo-eskaintza ber-
matu behar da.

4- [nstituzio, unibertsitate eta aba.-
rren laguntzarekin sagardogile el-
karteek ikerketa serio eta eraginko-
rra bultzatu behar dute. Mentuy-
ohin eta barjetate egoktenak.
gaitzak ezagutzea, kalitatea hobe-
tze alderako sistemak eta abar hel-

rrotzak ezarriak ziren, baiez ere uda- du gabeko erronkak dira oraindik.

letan. Taberna gehienak sagardote-
giak ziren. Europa guztian, batez ere
Frantzian, sagardoak osasunari
eransten dizkion onuren berri ematen
zuten ikerketa ugari argitaratzen zen.
Berezko aparteko botila ere eduki
zuen gure sagardoak garai hartan.
Gero, ordu arteduxuzko edaria zen
ardoak pixkanaka sagardoari azpia
jan eta egoera irauli egm zen, gure ma-
hai eta abarretako nagusi
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gardia zut zela, tartean pinudiak ere askoek daramate sagardotegi izena.
landatzen ziren. Euskal Herriko sa-
gardoaren urte beltzak hasi ziren. Sa-
gardotegi gehienak itxi egin ziren, eta
baserri eta anaiarteetako egoskor gu-
txi batzuen ohitura izatera arte zoko-
ratu zen sagardoa. Egun beste gauza
batzuekin gertatzen den neurrian,
modernitatea ren eta globalizazioaren

aurkakoa, alzerakoia zen sagardoa.

9- Etorkizun oparoaren errentagarri-
tasuna banatu beste biderik ez da.
Hau da, kalitatea bermatua duen
produktu bat lort_u nahi badugu,
sagarra ekoitzi behar duten base-
rritarrekin clkarlanean hastea

nahitaezkoa da. Sagarraren kalita-
-teamfdaﬁ;tdu egin behar da.

Sagardoa, etorkizunean

Egungo panorama ikusita, sagardo-
ak etorkizun oparoa duela ezin uka.
Azt ibili beharra dago, ordea. Urrutira
gabe, txakolinarekin egin den lan ha-
.serrea hor dago ikusi eta ikasi nahi
duenarentzat. Horra hor, uste apale- .
~ an, gerora begira ,l_andu' ﬁeharr pr
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ak duten garrantzia dela eta, sagar-
doaren sona areagotuko duten .
ekintzak sustatu behar dira.
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ren: sagardoa baserritarren edaria
zen, eta ardoa, aldiz, kaletarrena eta
apaizena, hau da, sona handiko eda-
ria; industriaren eraginez, baserriak
gero eta garrantzi guixiago zuen, eta
ohituretan ere aldaketak eragiten zi--
tuen kKanpotar mordo bat etorri zen;

Egoskor horiek eutsi egin zioten, eta
horri esker, duela 25 bat urte, euskal-
dun jatortzat jotzen ziren ohiturek
izan zuten indarberritzearekin batera,
xotx garaian sagardotegietara sagar-
do-probatzera joatea zabaltzen hasi
zen. Horra hor sagardotegien pagotxa.

prezio pateratuak eta monopolioak
kaltea besterik ez dakarte. Taberna
eta jatetxeetan sagardo bat baino
gehiago egotea ona da, bezeroak
kalitatea eskertu eta ordaintzera
ohituta dago. Prezio desberdineta-
Ko sagardoak, zergatik ez?
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2- Sagardotegi izena, legez-edo, hala
direnek bakarrik erabiltzea lortu
behar da. Txanpon usaineko na-

— Simon Etxeberria —

Txotx garaian
egunero irekita

T Sagardo garaian
txotxetik

Sagardoa botilan

OSINAGA AUZOA Tel.. 943 55 68 94
HERNANI
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«Tolare-sagardotegia patentea nahi dugu
egileak diren sagardotegiak izendatzeko»
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@ Zein dira. bi hitzetan, Elkartean bilizen garenok, ~ txotx garalak?
hots, sagardoa egin eta sal- Sagardoaren etorkizuna

guck patentate nahi
duzucn izema izango
duten sagardolegicn
Gufr sagardolicgician

sagarra ckarm prentsalu cla

swrakiten uzien da. sagarcoa

loriy ahal ateko Haia, ofu
rrezko upelcan edukilzen
dute sagardoa bolliaraiu

t1zen dugun sagardotegiok.
Elkartean egon €z balna
sagardoaren prozedura
jarraitzen dutenek ere erabill
ahal izango dute 1zen horl.
Baina ez beste guztiek; hala
eginez gero, euren kontra

joango gara.
Lortu nahi dugu aurreran-

botilan dago. (xotx garalak
sagardoa nola egiten den
azaltzeko 1zan behar luke.

Sagardoa ezagutu eta gusta-
tuko zaton jendea behar

dugu.
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Eztigar kooperatiba finkatze bidean

Sagardotegiaren muntatzea ez da lehentasuna, baina urte gutxi barru etorriko da

Donaixti

<
Ipar Euskal Herrlan sagar

Eneko Bidk AL

doaren ekolzpena nahiko
berria da, Eta nahiko berria
da ere Iparraldeko jendeak
Ulpuzkoako sagardotegietara
j0oateko duen joera. la erran
daiteke azken urteetan moda
fenomeno bat sortu dela.
1989an Sagartzea elkartea
sortu zen lparraldean, ekoiz-
pen mota horl berriz bultza-
lzeko asmoz. Sagardoaz gain,
sagar Jjusa ere ckoizten duie.
Ikerketa lan serio bat eraman
ondoan, elkarte honek sagar
ckolzpenarl leku berria eman
dio. 1994-95 urteetan hasi
ziren lehen sagarrondoak
landaltzen, eta aurten eman
dituzte lehen fruituak. Erran
nahl baita lehen aldikotz
beralen sagarrekin ekoitz
sagardoa edaten ahalko dela.
Sagardo ekolzpena Sagar-
lzea elkartearckin abiatu
bazen ere, 1996an Eztigar
kKooperatiba sortu zuten

segurtatzen ekol7pen horl
Frolekiua Arrapiiz federazio
aren bidez muntatua izan
zen. Estatutik eta departa-
mendutik dirulaguntza
batzuk onartuak izan ziren.
baina proicktu orokor baten-
(zat. 1,2 miliol liberako (30
miliol pezela Inguru) aurre-
Kontua muntatu zuten hiru
urtez upelen eta brentsaren
crosteko eta eraltkuntzaren
egokitzeko, Inbertsio horten-
(zat ehuneko 50eko dirula-
guntza erdiets! dute,
Mementuan, Eztigar Koo-
peratibak ez du langtlerik.
Hogeita hamar bat partzue-
rrek osatzen dute, eta lana
bakoitzak daukan sagarron-
do kopuruaren arabera parti-
Katzen dute. Anitz landatu
dutenek gutiago landatu
dutenek baino pixka bat
gehlago lan egiten dute.

gy Seng 1
len dule, Hango cop
dituztie brentsa ela upeclak
Egun hauetlan sagarno botl
letan ezartzen arl dira jo eta
Ke, Partaldeak Saratik lrurt
raino barreatuak dira. Hale
re, sagar gehienak Oztibarre
ela Hazparne Makea eskual
deetatik datoz. Erran behas
da profektua Oztbarre mgu

rutik ablatu zela

20.000 sagarno botila

Salmententzat ere lana
partikatzen dute, Aurten, bi
tona sagar bildu dituzte guti
gorabehera. Horlek dira koo
peratibako Kideen sagarrak.
Bestalde, usalan bezala,
sagarrak erosi dituzte. Orota-
ra hogel mila sagarno botila
beteko dituzte. Pantxika Mai-
(ta Eztigar kooperatibako

21T AT -i'.ll'.. . = L 3 L I .’Th,
Rogperatibake
Kideak partzuer moduan

sailze ko

antolatuak dira Sare hat
Hakaoltzak

hnpuln e liatzs Dat saltzen ou

osateen dute

Ferietan thiltzen dira. udan
Dater ere. Merkatu batzuetan
ere saltzen dute kooperati
Dako laborart batzuek, hes:
lalde, cixe ekolzpenak egiten
dituste larcd) gasna, eztia.. )
cla merkatura joaten direla-
rk sagarnoa ere saltzen dute
Mementukotz, Pantxika
Mailtiak erran duenez,
«20.000 botila erraz saltzen
dira, baina gero mugitu
beharko das. Duela zenbait
aste saltegl handietako jende
batzuek, hemengo produkiu
batean interesa dutela erra-
nez, Eztigar-en sagardoaren
saltzea proposatu zuten.

SELUTXKETRAS

SAGARDOTEGIA @ BASERRIA
® SAGARDO GARAIAN
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U czelz, ez garela salteg!
handi hortetan sartzen abal,
ez dugulako aski ekolztens

Baina blzpahiru urteren
Burvan saltegl handi horte

tany sartu beharko dutela
uste du Matttak. Erreleren

tziatuak baldin badira. ez
Dakarrik lparraldean edo
Akitanian, baina urrunago
ere saltzeko esperantza dute

Hegoaldeari dagokionez, ez
dakite zer harrera ukanen
duten. egiten duten sagardoa
carras desberdina battas,
sHemengo jendeek maite
dute hango sagarnoa. Men-
turaz hango batzuek ere gus.
tukoa ukanen dute gureas,
dio Pantxika Maitiak.

Bi sagarno mota

Alabaina, Eztigar-en

sagardoa desberdina da
sagarrak ere desberdinak
Datlira L{wh{”.u:ﬂ..l'ﬁ flIl".'i t_*(hj
garraztasun pixka bat dute
Hala, ez da Hegoaldekoa
Dezain Karatsa zanen, ez hai-
ta Ilparraldean hain sagar
karatsik. Eztigar -ek bi sagar-
no mota ekoltzi ditu: lehena
gozoa da. sukre gehlagore-
Kin. lparraldean eta Frantzia-
Ko ohituretan gustukoa dute
halakoaren edatea. hala nola
Normmandiako edo Bretainia-
KO sagarmoa. Sagardo mota
nort Frantzia iparrekoa eta
Hego Euskal Herrikoaren
artean Kokatzeko gogoa dute
Iparraldeko ekolzleek Biga-
rren sagardo mota wlorragoa

da

Sagarnotegirik ez

Mementuz, sagarnoieg
aldea ex dute jorratu. «Anii;

gus, dio Mattiak. Beraz.
lehentasunak sagarnoares
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B PTe Lt | w-
Partakle Dat lzan zen tkastal
dien egilen sagarnoaren eta
SOAr jusaren egiteart buruz
l‘:lllﬂc‘lr--l‘k finkatu lehenta
suna kalitatea da, gustukoa
duten sagarmoaren egitea

Sagarnotegiarena bigarren
wrratsa anen da. Memento
an, Donalxtiko egottzan ez
dute egiten ahal sagarnateg-
rik. Halna Ilﬂl;lt‘ll(.'llk iiru edo
lau urte barne, sagarrondo
guziek sagarrak emanen
dituztelarik, 500.000 botila
eginen dituztela aurreikusten
dute. Ez dituzte horiek
Buziak Donalxtin egiten ahal-
Ko. Bigarren gune bat behar-
Ko dute. Horretaz gogoeta
tzen arl dira. Hori eginen
lzateke, ez arras kostalde-
an, baina erdi bidean, etxe
zahar baten inguruan. sagar
notegi bat muntatuz
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Astigarraga eta Hernani aldetik kanpoko eskualdeetan ere berreskuratzen ari dira usadioa

Ane Sarasketa / Donostia

<
SAGARDOTEGI garala zabal-

du berri da.Laurogei tolare
sagardotegi baino gehlago
izango dira Euskal Herrl oso-
an. Bestalde, tolarerik gabe-
ko sagardotegiak ere badira
zazpl probintzietan sakaba-
natuak. Hala ere, jende
askok uste du sagardotegi
garala Hernani-Astigarraga
aldearekin soilik dagoela
loturik. Ez da hala. Gero eta
gehiago dira Hernani-Astiga-
rragatik kanpo diren dolare
sagardotegiak.

Astigarraga, Hernani eta
Urnieta aldetik kanpo usa-
dioa zabalduz joan arren,
egia da eskualde horretan
biltzen dela sagardolegi
gehien, 40 inguru. Izan ere,
Gipuzkoa da, Kkopuruz,
herrialderik aberatsena
sagardotegitan. Hala dio
Ataungo Urbitarte sagardote-
piko Demetriok. <Egia da Her-
nani eta Astigarraga alde

4 : horretan eutsi diotela usadio-
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atzetik joan gara. Ez hala

ari. balna sagardotegietara
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nahi izan dugulako, usadioa
paldu egin zelako baizik.
Grero berriz ere eutsi egin dio-
gu»: azaldu du Demeltriok.
é-agardolegl garaia denean
lana ez zaiela falta dio Urbi-
lartek. «Egia esan, lan asko
egiten dugu sasola bera
denean; nahiko ongi aritzen
gara sagardogileok. Akaso
jatetxe erako sagardotegiak
dira garalan galtzen dutenak,
apur bat. Dena dela, gure

eskualdean ere esango nuke
usadioa berreskuratzen ari
dela», gehitu du.

Probetan

Bestalde, orain jendeak
sagardoa eta sagardotegiak
probatzea gustuko duela
diote Hernani-Astigarraga
eskualdetik kanpoko sagar-
dogileek. Tolosako Isastegi

sagardotegiko Miguel Marl
Lasaren hitzetan, ¢«jendea
badabil hemendik hara eta
handik hona. Gure kasuan,
15 urte daramatzagu lanean,
eta jendeak etortzeko joera
gero eta handiagoa du. Non-
bait, gustatzen zalo sagardo
ezberdinak dastatzea eta
sagardoleglak ezagulzea jen-
dearl. Badira balta Astiga-
rraga aldetik eta kanpolik

(AR COARALALILRN

Miguel Mari Lasa, Insausti sagardotegikoa.

Bisita gaitzazu Tajonar kalean. 29 - IRUNEA - Telefonoak: 948 15 23 00 - 948 15 34 07

‘/ Betiko Sagardotegi Menua dastatzeko leku original eta paregabe bat.
‘/ Lagunak harrituta uzteko leku desberdin bat.

V M® Jesus Erburu eta bere taldearen profesionaltasun ela esperientziarekin.

inondik ere ez.

datozenak ere. Dena dela.
gurera gehien etortzen zaizki-
gun bezeroak Tolosaldeko
jendea da».

Dena dela, sagardotegi
gehienetan gisa inguruko
jendea afaltzera joaten omen
da. Ikaztegietako Begiristain
sagardotegiko Inakik dio
oraingoz jendeak afaltzeko
ohitura duela sagardotegie-
tan. «Sagardotegiak garran-

Makailu tortila
Makailu frijitua
Txuletola

POSTREAK:

Gazta, menbriloa

eta intxaurrak

= 945-38 61 31

3.000 pzta.

tzia du gure eskualdean ere,
eta ohitura nagusia afaltzera
etortzea izan ohi da. Egural-
dia hobetzen duenean etorri-
ko da jende gehiago bazkar-
tzerar, gehitu du gero. Halen
kasuan ere, eskualdeko jen-
dea joaten zale batik bat, eta
gero eta gehiago. Badirudi
sagardotegietara joan ela
sagardoa edateko usadioa
zabalduz doala, poliki-poliki.
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takoa . o« o UIrutiago joan gabe.

ORAIN da une egokia biltzeko lankideekin mahai on baten inguruan, edo
familiarekin jai hauek ospatzeko.

HEMEN duzu, bere xarma guztiare
familiarra, atsegina, zuk zeuk zeure gustora zerbitzen duzun gure

sagardoaz lagunduta.
_ETA ONENA: Hemen ondoan dago eta ez da inoiz ixten.

‘Aizoain Sagardotegia’, parekorik ez duen zaporea...

Aizoain Industrialdea « GOLA zerbitzugunearen atzean

LARUNBATA, 1999ko urtarrilaren 16a \}
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Gero eta arrakasta handiagoa dute sagardoarekin
egiten diren likore, pattar eta ozpinak

Urtzi Urkizu / Donostia

<
AINTZINATIK egiten badira

ere, gero eta arrakasta han-
diagoa dute sagardoarekin
egiten diren likore, pattar eta
ozpinek. Gaur egun, Euskal
Herrian, besteak beste, Migel
Zapiainek eta Esteban Ler-
Ixundik egiten dituzte.

Gero eta onarpén
handiagoko edariak

Usurbilgo Saizar sagardo-
tegiko jabeek azaldu digute-
nez, gero eta gehiago saltzen
dira horrelako edariak. Sal-
menta eta banaketaren ingu-
ruan, Napoleon Lertxundik
honelaxe dio: «Alde batetik,
enpresa banatzaileen bitartez
saltzen dira botilak, eta gure
sagardotegian ere dexente
saltzen da. Pixkanaka inda-
rra hartzen ari dira produk-
tua, baina poliki-poliki.
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da, 40 gradu baititu, eta egi-
ten dugun 20 graduko liko-
rea gehiago saltzen da, sua-
beagoa baitar.

Sagardoza lortzeko proze-
suan, Esteban Lertxundi ari
da azkeneko urteetan; bere
iritziz, «<edari hau egiteko
sagardoak ona behar du izan,
botilatzeko modukoa, ez
pasatakoa. Distilatzeko
baporearekin egiten da.
Barriketan sartzen da distila-
tutako sagardoa (70 gradu
inguru dituena), Kolore zuria-
rekin, eta bere kolorea lortu
arte urte batzuk pasatzen
dira.

Esteban Lertxundik aitortu
duenez, «onena 10 urteko
pattarra izaten da, urtero
pixkanaka 70 gradutik 40ra
beheratuz». Beste sagar liko-
rea egiteko prozesua, 20 gra-
dukoa, antzekoa da, baina
denbora gutxiago behar da,
urte batean prest baitago
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Deribatuek gero eta harrera hobea dute merkatuan.

URBITARTE

SAGARDOTEGIA

Otatza Baserria
Tel.: 943 80 17 57

OTRTZZX

_SAGRBDOTEGHX

Mugikorra: 908 77 43 23 g

tatekoa izaten da eta pixka

20214 ZERAIN pr=s

litro bat lortzeko 10-11 litro
sagardo behar izaten dira.

Sagardoarekin eginiko
ozpina

Euskal Herrian ez da hain
ezaguna, beste ozpin gehie-
nak baino baino askoz ere
osasuntsuagoa izan arren.
Sagardo ozpinak 1.013-
1.015 gramoko dentsitatea
du litroko, kolore horixka,
sagardoaren antzeko usaina,
eta azido azetikoaren por-
tzentaia %3 edo %4koa da.
Sagarraren mineral eta bita-
mina guztiak gordetzen ditu
eta beste ozpin batzuk baino
fosforo eta potasio gehiago
du, eta malatoak ere baditu.

Zapiaindarrek Astigarra-
gan bertan egiten dute ozpi-
na, baina kantitate txikian.
Urtean 20 botila inguru sal-
tzen dituzte; Migel Zapiainek
dioenez, «produktu hau kali-

EDURNE KOCH

MO TIORSO ‘-m
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943 55 27 44
AITOR
IGUARAN

denboraldia
otsailaren 4an
hasiko da

Txirrita bertsolaria lagunez inguratuta Hernaniko sagardotegi batean.

Garal bateko

sagardotegiak gogoan

Bertsotan eta kontu kontari aritzeko leku aproposak
ziren duela urte batzuk sagardotegiak

Ainhoa Oiarizabal /

<
«LEHEN ia baserri guztietan

egiten zuten sagardoa», esan
df,ﬂ'u Pablo 711bj.f-1rrmn Herna-

' - '-qr . - “:‘ .-. '.

r .0
PGTJID {kiak. Duela }
gei urteko sagardotegmk eka-—
rri dizkigu gogora, bera gazte
zeneko sagardotegiak alegia.
Bertsolari familiakoa bera,
sagardotegiak izan ditu,
ordea, eskola. Batzuetan
bertsotan, besteetan deman,
mutur joka ere bukatu ohi
zuten sarrilan. <Baina egiten
genituen bihurrikeria guz-
tiak maliziarik gabekoak
ziren», zehaztu digu. Haren
hitzetan, sagarra eta sagar-
doa gutxietsia zegoen, €z
zuen egungo ospea. «Aitak
kontatu zidan behin bizila-
gunarekin nola joan zen
Donostiara -sagardoteg]
handi batera, antza- saga-
rrak salizera. Han, ordea,
sagar guztiak 12 pezetan
erosiko zutela esan zielen,
eta hor etorri ziren, sagar €la

S

1.

== - :

guzti, etxera. Bidean zetoze-
la, nire aitaren koinatuare-
kin egin zuten topo; hark ere
sagarrak zeramatzan. Pre-

zioa entzun zuenean, saga-

-‘

1K hartu eta L.

'ﬂu.tﬂ Aﬂ_

L g

tik bel "1" tuen _
Sagardotegian bertsotan
aritu gabe ez zirela etxera

~ joaten esan digu Pablo Txi-

kiak. «Ostegunetan eta igan-
deetan joaten ginen sagardo-
tegira. Sagardo ona non, gu
han. Gaur egungo sagardoari
ez diot lehengoaren zaporea
hartzen, zahartu egin naize-
lako beharbada». Erdi moz-
kortuz gero, jendea asko ari-
tzen omen zen bertsotan.
«Orain hotelen antzeko
sagardotegiak daude, lehen
baserrietako ukuiluetan eda-
ten genuen sagardoa. Eta jan
ere, bakailaoa jaten genuen,
baita txuleta ere noizik eta
behin. Baina bakailaoa zen
errege», zehaztu digu Pablo
Txikiak. Sagardoak ez duela
mozkortzen esaten den
arren, berak mozkor handiak

- ..."_l-n'~."!5!-.-n=u ol IS

bildutakoak ikusi dituela
azaldu digu Hernaniko ber-
tsolari ezagunak.

Pasadizoak

contatzen hasi
zaigunean, kontakizuna ezin
amaiturik jardun da Pablo
Txikia. «Urumea ibaia pasa-
tzeko egurrezko zubi txikKi
batzuk jartzen zituzlen
artzainek. Gau batean,
sagardoak ematen duen
indarra eta gaztetasunaren
sasoiaren eraginez, hartu
zubi guztiak eta ibaira bota
zituzten». Hala ere, badira
handiagoak egindakoak:
«Gure aitonak zortzi egun
pasa zituen sagardolegian
etxera etorri gabe. Eta kilo-
metro erdia ere ez zegoen
handik gure etxera. Amonak
nire ama zena bidali zuen
aitonarentzako arropa garbia
eta babaz beteriko eltzea
eskuan hartuta sagardotegi-
ra, aitonari jaten emateko eta
(xukun janzteko».

~ OTANO Anaiak —

TOLAREA

@ 9434571 88

iSASTEGE

sagardotegia

PETRITEGUI

SAGARDOAR

20115 - ASTIGARRAGA (Gipuzkoa)

Aldaba-Txiki auzoa, 15 A - © 943 65 29 64 - TOLOSA

/AGARDOTEGIR

Urtarrilaren 16tik
maiatza arte irekita

Urdaira baserria - AGINAGA (Usurbil)
Tel.: 943 37 26 91
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MZOLI

SAGARDOTEGIA

Ipintza Baserria - Santio Zeharra
@ 943 55 66 37 - ASTIGARRAGA (Gipuzkoa)

BEREZIARTUA

SAGARDOAK

Berearan Etxea - Iparralde bideg, z/g
= 943 55 57 98 - Faxa: 943 33 12 10

20115 ASTIGARRAGA (Gipuzkoa)

L-‘_.

- B° Martindeegi, 29

Tel. 943 55 58 51
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7 [ABALA a ikusgal
G Tt Sagardotegia ikusgai
A TrelesTT SagardOtegia Astigarragan sagardotegietako tresna zaharrak jarri
dituzte erakusgai urtarrilaren 31 bitartean

Fpunkaria

KALITATEZKO SAGARDOA

ESKAINTZEN DIZUEGU

Igande arratsaldeetan zabalik . b _ gaskia:
¢ta eguerdian enkarguz e '

' p.’\ Sagarrak biltzeko sas-

]
%

.‘% kiak normalean gaztm-

=
: ‘:-, nondoarekin egiten
3 }\5 dira, baina badira beste
[} { zur mota batekin egiten
' | dituztenak ere. Gaur
egun, saskl hauek
eskuz soillk Azpeilian.,
Zestoan eta Nuarben
egiten dira. Hemendik
lasterrera gaztainon-
dozko sasklien egllearen
ofizloa desagertu egin-
===l goda.
o e S— o
L l

-

.

ADUNA (Gipuzkoa) - @ 943 69 07 74

URTE OSOAN KALITATEZKO SAGARDOA

ELORRABI

SAGARDOTEGIA

& ) ' j ) Matxaka mekani-

OSINAGA AUZOA - HERNANI - & 943 55 03 88 K0A: sagarra jotzeko

makina honetan (ezke-
rreKoan), sagarra beha-
rrezko tamalnan zan-
patu edo lehertu egiten
zen. Malxaka zaharra

CORUILICAKADA ). OdEdl ]l d
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zen eskuzko tresna
honi pisoia deitzen zaio.
Pisoi hau Astigarragan

aurkitu den bakarra
da.

a°'943 5SS 58 46 HERNANI
ASTELEHENETAN ITXITA
Arrasteluak:
Sagarra ganbaratik
matxakara dagoen toki-

raino eramateko erabil-
tzen ziren. Egurrezkoak
dira eta tolarean dago-
€n sagar txikitua anto-

latzeko ere balio dute.
[kazkin baten edo base-

rritar baten arrastelua-
ren antzekoak dira.

——

GARTZIATEGI

+»+xx++ Jlolare - Sagardotegia »***x

EDURNE KOOCH

BITTOR LIZEAGA

GARTZIATEGI Baserria Tf.: 943 46 96 74
ASTIGARRAGA 943 46 77 16

Urte guztian
egunero
irekita
astelehenetan

Astarbe sagardotegia
MENDIOLA BASERRIA - ASTIGARRAGA - B 943 55 15 27

OIARBIDE-TXIKI BASERRIA Tel.: 943 36 67 10 - 943 37 06 68
T 9435557 47/943 33 1167 - ASTIGARRAGA AGINAGA - USURBIL
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Sollaenea Baserria
Ilarraltzueta bidea, 2

T 943 36 50 29
LASARTE-ORIA

Karreto-barrika edo gariea:

Gurdi hauetan barrikak bereziak ziren, luzeak, sagardoa-baserriz baserri eramateko. Sagardoa
herriz herrisaltzen joaten ziren sagardo egileak. Barrika sokarekin edo kateekin lotzen zen.
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parrikaren tres-

nak: upelgileek erabil- | | uEKMAM‘KO SAQAK”OA

{zen dituzten tresna

T Seiu zahar hauek bakanak
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Cira SuS SGheRiied Asteazken, ostegun,
R ostiral eta larunbatetan
| irekita

hauen balioa oso han-
tegikoek bildu zituzten OSINAGA AUZOA - © 943 55 03 28
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L~ A diada. [llunbe sagardo-
A: HERNANI
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barrena, egurrezko o SR O ' R —
marraza eta beste hain-

~ B bat pieza upela egiteko. AGARDOAN J AKITUNA B[ m \RA
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Eskuz jarri behar zaie N . e e e e - .
sagardo botilei kortxoa
iresna hauen bitartez.

Erakusketan Irigoien,
Gurutzeta, Mina eta
Larrarteko sagardote-
giek eta Orioko eta Asti-
garragako bi baserrik
utzitako tresnak dira
hauek. Batez beste,
sagardogile batzuek B
600 botilari jartzen zie- e ,{?%

ten kortxoa. i
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Sagardo Natural Orekatua, lasto kolore eta fruitu
zaporezkoa, edozein jakirentzat egokia.

Encarnacion enparantza, 4
Atxuri - Bilbo
Tel.: 94 433 38 65 - 94 433 79 87
Taberna: 94 433 71 69

CAnporeano enua | | LARUNBAT ETA IGANDE EGUERDITAN IREKITA SAGARDO NATURALEAN

SAGARDOTEGIKO MENUA

GURUTZETA SAGARDOTEGIA,
ERRIKUNTZA ETA TRADIZIOA

BABARRUNAK “SAKRAMENTUEKIN® 4
ETA TXINGARRETAN ERRETAKO ANOETA ASTEASU

ARRAINAK ETA HARAGIAK Tel.: 943 65 26 22 Tel.: 943 69 02 83

Gurutzeta Sagardotegian egina. Oialume Bidea. Astigarraga. Gipuzkoa.
Tel.: 943552242 - Fax.: 943311001
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ITXOTX EGIN eta sagardoa cranisf ganba buztanak;
edan egilen dugu, baina inor buelta pare bat eman ela
gutxik daki sagardoa sukal- baduzu ganbak baratxurilan

dean ere erabil daitekeela. izenekoa, angulen parekoa,
Ilorren adierazgarri da Edor- sukaldean ari zareten langi-

_ la Agirre EGUNKARIAko sukal-  leontzat bakarrik).
daritza adiluak kaleratutako Barazkiak zuritu eta txikKi-
Sagardoa platerean liburux- tu: porruak eta tipula xehe-
ka, Usurbilgo Sagardo Egu-  xehe, azenarioak xerra fine-

naren Lagunak Elkartearen tan. Egin paderan, olio

Enbeltran kalea, 5 F.‘Skkllik. Edorta Agirrek auke- gutxiz, su eztian. Bﬁarazk}ak

ratutako errezetak eta ahol-  erregosita, erantsi arraina

ALDE ZAHARRA - DONOSTIA kuak bere liburuxkatik jaso eta muskuiluak, tomatea eta

kognaka. Eman su eta eran-

eta moldatu ditugu ondoren: .
@ 943 42 04 21 | B tsi sagardoa.
‘Andatzpe’-ko arrain zopa Egosi arraina litro pare bat

uretan. Atera, garbitu azal

Osagaiak (8 lagunentzako) cta hezurrez eta txikitu
Kilo bat arrain zuri e Kilo bat mamia, eskuz, epeldutakoan.
muskuilu ® 250 gramo ganba Eman azal hezurrak kKatuari,
zoztu ® 3 porru © Tipula bat e gorde ura (ganba-saldarekin .
2 azenario ® 200 gramo tomate batera) eta mamiak. eSkalntzen~. RG. o
birrindu e 4 baratxuri e Baso erdi Sagardoa jarri-irakiten \ |
: kognak e 2 dl sagardo ® 2dl olio e eltze txikian: 2 dl. izatetik dltuz't*e T T e———
= 3 litro ur bero erdira gutxituko duzu. :
Paderakoa eltzera pasa . SUkaldarltzan
Tresneria ° Eltze handi bat e aurretik, iragazteko aukera
: b ’. Padera edo kaxuela e Trankadera duzu, turmixaz dena txiki-
' ' | i — | e | abana ® Turmixa ® Ezpartzera tuz. Edo utzi dena bere har-
/AGARDQTEG‘IA barra baserria e Burruntzalia tan. Eltzean homogenotuko Tresneria ¢ Labana * Azpila.
lbarra auzoa, z/3 dugu zopa orain, su txikitan.
Etxean egindako sagardoa ZORNOTZA Denbora ¢ |aioak ordubete Azalera datorren aparra ken- Denbora » Gutxi
du ezparlzeraz. Loditu zopa- T
Garapena * Egosi muskui- koz edo ez. Zuzendu gatz  Garapena * Garbitu kukui-
luak ur gutxitan; ireki ahala  puntua eta kito. Ordu batzuk  luak, kendu kanpoko hosto-
alera eta gorde mamia. Bota  pasa ondoren, bukatua edu-  ak zikin badaude. Moztu
G) i E ura harraskatik behera.. Kiko duzu zopa hau. luzeeran, lau edo sei puska-
l l I Zurilu anbak D 031 ure- - tan. %
| o’ —l T g — : - et - .. f. | o e ‘

rpasa ur norl ITapazKitik et Barazki eia fruien " Ak eta ebakt zort
ERRETEGIA SAGARDO EGIA gorde. Bota lmndarrak (Buz- ‘Udarregl’ entsalada errotan bakoitza.

lanen sekretua: eman gatza ; Intxaurrak ere garbitu-

s I I buzlanei; xerratu bi baratxu-  Osagaiak * 2 kukuilu (kogoilo- beharko, bakoitzaren lau

: ¢ 1, orrd I ri eta olio pittin batekin jarri : ak) e 2 errezil sagar ® 8intxaur ¢ erroak aterata.
6"“"0 JCJ | lurrezko kaxuelan; gorritu - Oliba olioa » Sagardo ozpina e Azpil borobilaren erdian
hortxe baratxuriak eta gero Gatza e sagar erroak jarriko ditugu,
inguruan k
Zamalbide auzoa - & 94352 39 05 s St R

— _— eta, hauen gainetik, intxaur
erroak.

Katilu batean jarriko ditu-
e - gu olio, ozpin eta gatza eta,

Berezitasunalc: | | €3 nvnmzu @
Ixuletoi errea
eta arrain karta| | %

ERRENTERIA

R —

ELENLERETETL LY
o0 Arraga Au zoa l piper saltsan
C) ARAMAIO G Osagaiak * 800 gramo bakailao

4. it

- Urte osoan
irekita

® 200 gramo pikillo piper
* Tipula koskor bat

2 7 Gf‘ Q * 4 baratxuri e 20 zl. sagardo
| ' * 10 zl. oliba olio.

S e

T TTEER e gl

San Fausto, 17 w7 Ll
SAGABRDOTEGIA B 946582967 | Sagardo | ____ ey oo
f OCaerrians

IRUNAZARRA

Taberna Jatetxea

Lol

I runa Zaha rmrm brhatzean

—-———-.--- —

ATETXEKO EGUNEKO e
frmiu:urrﬂ mbrrnﬂ Janrumk J MENUA Iruniazarra duzu, Alde Zaharrean, radizio landieneko

1.300 Pts. (BEZ barme) lekuerako bar. Oso egekia ospakizun era lan
bazkarietarako, eta, batet ere, cazarseko

berriiu egin ditu sukaldeak ela
instalazioak, e¢fa orain,

Taberna, Jatetxe ela Kafetegi SAGARDOTEGIKO EGUNEKO

el ¥ MENUA
zerbitzues gain, Sagardotegia (Kukulintk + Txuléta brassa)
ere cskainrzen | 950 Pl (BEZ bame)

du
Ogia eta ardoa edo sagardoa (libre)

bame
(Menu bereziak larunbat, igande cla jalcguoctan)

Sagardotegia

iBUlH&ZKBRﬂ

Taberna Jatetxea Mercaderes k/, 15
IRUNA

BARRENETXEA BASER
Semisarga auzoa -
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Li a g a E’a Ei ﬂ a @ [gunkaria
CORCHO TAPONERA [l

Tresneria ¢ Labana ¢ Labe-pla-
ka e Labea ® Turmixa

Tel.:
. 94 447 70 62 Ribera de Botica Vieja, 18
Denbora ¢ ?)::Li eta erdi asko Faxa: 48014 - D EUSTU A-BILBO
’ 94 447 10 63

Garapena ¢ Piztu labea 170
gradutara. Bitartean. oilas-

e = == — =

—

1A GABA2)

E gunello arrainall
plantxan eta
arlumea
equrrezilo Labean

Elexalde auzoa, z/q.
Tel. eta Faxa: 94 456 38 67

~ SAGARDOTEGIA
ERRETEGIA

= |/ Tel.: 94 457 16 14
& -1 G A LDAKADO -

BIZKAIA

AKELENEA
Erretegia

3

ASTIGARRAGA

SAN [SEBAS|TIAN

Oialume bidea - Tel.: 943 33 33 33

20115 ASTIGARRAGA (Gipuzkoa)

SagarspURCjaiuRoiCHEH S Ardo. sagardo eta txakolinarentzako
apaingarri bikain, Pelix Sara- .
Slt;)lakg aholkatzen dituen kortxoetan es eZIaI ISta
Tuterako arburu edo alkatxo- | | oo Plaza, 6 - Tel.: 943555651 - ASTIGARRAGA
fa freskoak (garbitu, igurlzi
limoiz eta egosi irin-koilare-
kada bat duen uretan; ondo-
ren, xukatu, irin eta arrau-
tzetan pasa eta frijitu).
. 4
| Xomorroren ongi-etorriko
sagar-tarta
Osagaiak ° 400 gramo ore
jelatu  5-6 errezil sagar ® 1/2 Iitro BETIKO EUSKAI.
' sagardo ® 300 gramo azukre S AG ARDOTEGI A
Tresneria ® Moldea ¢ Labea ® » Haragiak eta
" Eltze txikia ® Labana = e
Denbora » Ordubete, hor nonbait. txingarretan
-- | erreak
Garapena ¢ Jelaturik erosita- » Sagardo tegiko h
ko hojaldrea epeldu, moldean menua
zabaldu eta labean egosiko '
dugu, prospektuak agintzen Industrialdea, 1. nabea - (Lagunak elkartearen aurrean)
duen moduan. 31010 BARANAIN (Nafarroa)
Bitartean, sagarrak zuritu, Tel.- 948 18 59 57 /948 18 59 19
Tresneria * Eltzea » Lurrezko koa luma eta barrunbeetatik zuztarrak atera pta horietako D ei t u | e k u a gordet2ze k o
kaxuela » Trankadera ¢ Labana garbitutakoan, sartu barruan  lau puskatan ebakiko ditugu, | | |
bi sagarren mamia (helduxe-  sagardo eta azukretan €gos- e rhitegia.
Denbora ¢ Bezperatik bakailaoa ak, gozo-ukitu hori emateko teko. 3 Ur bidezko
beratzeko ® 20 minutu osotasunari). Eman gatza eta Beste sagar bat edo bi | i _ | _ sarraioa.
piperra, jarri plakan eta sartu xerra finetan ebakiko ditugu: _F{ j = . T akina
Garapena ¢ Zuritu tipula eta labean. Eduki bertan ordube-  hauek gainean jarriko ditu- g ;. L b | Txikitzaileak
baratxuriak, xehatu eta erre- te inguru, hortxe. gu, apaingarri gisa, teilak jar- i fie 1_ L
oosi oliotan, labean. bi minu- Labean erretzen ari den bi- tzen diren moduan. e e
(uz. Lralllst PIPCITAK Cld CAUL ableall delloliu alidldsagdi- —  Allld llldsd-CQu Oftd ddber | ‘Aufohustutzailea. |
~ ki beste lau minutuz. doa erantsiko diogu gainetik.  tik. Egin dugun konpota | P -
Beratu bakailaoa, kendu Beste lan bat ere egingo dugu espumaderarekin atera eta B Uh‘{l _
hezur eta azalak eta ebaki lau tarte honetan: hor bazterrean  horrekin beteko dugu masa. | garraiatzaileak.
zentimetrotako xerratan. geratu zaizkigun lau sagarren ~ Eltzean geratzen den saltsa e Prentsak.
Erantsi arraina eta sagar-  mamia ur gutxitan egosi. hori gorde egingo dugu, | ® Deposituak, tinak,
doa, eta eduki sei minutuz. Oilaskoa erretakoan, atera  oraingoz. Konpotaren gaine- 8 eth.
labetik, kendu barrutik saga-  tik sagar-xerrekin apainduko | B Trotr kanilak.
£ rrak eta erantsi beste lauei. dugu tarta. | ‘ s ol
Baserriko oilaskoa Sagarrak iragazi turmixez eta Sartu ostera labean, pittin _ = — UO :e“l‘{glle :
errezil sagar, sagardo eta orde. . bat gorritu arte bakarrik, . W 7 X @ Usadiozko
sagar:oz-ez ondua : Oilaskoari sagérdoa botako  dena baitago egosita. E&LE‘E’RESJ GJ@GJ SQAM dolarE_entzako
_ , | diogu eta su emango. Labe- .Labetik aleratakoan, igur- | Sagardogintzako ekip oak flsetracil;lilgaitzak.
Osagaiak * 1,5 kiloko baserriko plakan geratu dena sutan tzi tartaren gainaldea eltzeko | e £k
pilaskoa = 6 errezil sagar ¢ Gatza licatuko dugu, eta oilaskoa saltsarekin, pintzel batez edo : ol ; ® Dolareentzako
Piperra ® 1/4 litro sggardo ¢ h%rrekin arfegatuko. Zerbi-  behatzez. Pronto, italiarrek | Tt)-(];f;m hdmtrla?é, 26 - ERGOBIA  hesi herdoilgaitzak.
kopakada 1 sagardo tzeko azpilaren ertzean dioten bezala. G 34796/943 55 44 66 - Faxa: 943 55 55 84 @ Hotzerako
| 20.115 ASTIGARRAGA - Gipuzkoa. hodibihurriak.
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' 4 leiz-Adur euskaltegian duela
AEK-REN Durangoko Aba-  lauzpabost urte ingurutik
rrak euskaltegiak duela 16  antolatzen dituzte bidaiak
urte ingurutik urtero-urtero  Gipuzkoako sagardotegieta-
antolatzen- ditu irteerak  ra. «Gipuzkoan sagardote-
Gipuzkoako sagardotegieta- gien tradizioa handiagoa da
ra. Urtero betetzen dute 60  eta, gainera, gure ikasleen-
laguneko autobusa. Sagar-  tzat errazagoa da horko eus-
doa nola egiten den ere lan-  kara ulertzea», Joxean Odia-
tzen dute euskaltegian. ga irakasleak adierazi digu-
Euskaltegian ikasitakoa  nez.
praktikatzeko aukera dute Sagardotegiko irteera
ikasleek sagardotegian, eus-  baliatzen dute urrats bukae-
karaz jardutekoa, «batez ere  rako afaria egiteko. «<Euska-
beren inguruan euskaraz  raz harremanatzeko baliaga-  bat da euskaldunekin euska-
jarduteko oso aukera gutxi  rria da. Aintzat hartu behar  raz hitz egitea», dio Sestorai-
dituzten ikasleek», esan digu  da Gasteiz ingurua oso nek.
Julio Aranguena Abarrak  erdalduna dela». Baina beren Donostiako [lazki euskal-

euskaltegiko irakasleak. artean hitz egiteaz gain, tegian otsallean euskaltegi
sagardotegian gainerako  osoa joaten da urtero-urtero
bezeroekin nahasten dira, sagardotegiren batera afal-

euskara ama-hizkuntza  tzera. «Sagardotegi osoa har-
dutenekin hitz egiten dute. tzen dugu guretzats, esan

\antzeko
allzakia da. lzan ere, sagar-—
dotegian zer egiten dén eta
sagardoa nola egiten den
azaldu eta hiztegia lantzen
dituzte ibilaldia egin baino
lehen.

«Ikasleek batzuetan beldu-
rra izaten dute betiko eus-
kaldunekin euskaraz hitz
egiteko (ez dutelako ulertu-
Ko, barre egingo dietelako...),
eta sagardotegian neurri
batean beldur hori gaindi-
tzen da. [kasleentzat erronka

Sagardoa euskara

Tel: 848 70 36 53
nmmu.a

Giro berezia eta infor-
maltasuna

Fisxe-Zur Baserria - Tel.: 933 85 20 39

20212 O ABEKRIA

SAGARDOTEGIA

Bestalde, sagardotegietako
giro bereziak eta informalta-
sunak (sagardoaren bila
upelera joan behar da, zutik
jaten da, upelaren inguruan
solasaldiak izaleko aukera
eskaintzen du...) jendea elka-
rrekin harremanak izaleko

Irufieko Arturo Kanpion
euskaltegian ohikoak dira
sagardotegietarako bisital-
diak. Rosa Sestorain irakas-
leak adlerazi digunez, egun-
pasa egin ohi dute (Tolosako
leriara, EGUNKARIAra...), eta
gero sagardotegian bazkaldu

digu Ainhoa Irureta llazkiko
didaktikariak.

AEKren Sagardotegi
Eguna

AEKak Gipuzkoako hain-
bat sagardogilerekin batera,

aukera errazten du. edo afaltzen dute.

hirugarren Sagardotegi
Eguna antolatu du martxoa-
ren 13rako, aurtengo Korrika
Kulturalari bukaera emate-
Ko. Sagardeo Egunerako baz-
Karia antolatu da Hernani
aldeko hainbat sagardotegi-
tan. Bazkariaren ostean
jalaldia 1zango da Astigarra-
gan, musika, txosna, erro-
meria eta abarrekin.
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