| Asteartea, 20Ziko ""“mlur‘r; 2

TXOTX EGIN SAGARDOTEGIETAN

egindako sagardo berria.

: arrarekin
Aurtengo sagardotegi garaian, txotxetik dastatu ahal izango da 2022ko uztako sag
T E—

rtarrilaren

11n, «Gure

sagardo

berria» oihu

eginda, Altzi

ber Garmen-
dia eta Jon Plazaola aktoreek
zabaldu dute 2023ko sagardotes
garaia Astigarragako (Gipuzkoa)
Alorrenea sagardolegian, Astiga-
rragako Udalak eta Sagardoaren
Lurraldea elkarteak antolatutako
XXX. Sagardo Berriaren Egune
an. Egun berean, Sagardoelxea
Euskal Sagardoaren Museoan ere
dastatu eta ezagutu ahal izan dira
aurtengo sagardo berriaren
xehetasun guztiak,

Horrela, Euskal Herriko sagar
dotegiak pixkanakaateak ireki-

tzen hasi dira aurtengo txotx ga
ralrako, Gainera, 2022kosagar
uztarekin egindako sagardoa
upeletik bertatik txotx eginez
dastatuahalizango da. Horidasa
gardogileek azKen bi arteotan
¢gokitubehar lzan dutena, CO
VID-19a dela kausa, eta sagardo-
zileekatsegin handiz hartuko du-
tena: sagardoa txotxetik dasta-
tzea, sagardotegietan ohi den be-
zala.

Izan ere, txotx garaia berezia
Izaten da, sagardozaleel eta beze
o guztiel sagardoaz gozatzeko
modu berezi bat eskaintzen die
telako, sagardo berriak dastatze-
ko, lagun artean, urteko lehen
hilabeteetan. Sagardotegiek
bereizgarri garrantzitsu bat bai
tute: sagardotegietako sagardogi
leak beralek dira dastatzera ema-
ten den produktuaren ekolzleak,
eta bezeroel upel bakoitzeko
sagardoaren nondik norakoak

Txotx egiten, sagardotegi batean. tAGARDOARTH LURRALDEA

ematen dizkietena, Otorduaz
haratago, Jatetxe ereduetatik
haratago, sagardotegiak sagardo
dren topagune dira.

Ondorioz, sagardozaleek aur-
tengo denboraldia pozik hasiko
dute, bl urteren ondoren txotxe-
tik dastatu ahal izango baitute
sagardo berria. Ohiko giroa itzu-

liko da sagardotegietara, eta
sagardoaz hitz egiteko aukera
lzango da, lehenago egiten
moduan, zutik eta upelen artean.

IAZKO SAGARDOTEGI

GARAIA, EZOHIKOA
lnzko sagardotegi garaia ezohikoa
zanzen, COVID-19a zela kausa,

ezinizan baitzen otsailaren er-
dialdera arte txotxik egin. Sagar-
do berria botila garden eta pitxa-
mretandastatuz hasizuten bezero-
ek, eta, otsailaren erditik aurrera,
{zan zenzutitu eta txotxetik das
tatzekoaukernzenbait sagardote-
gitan.

2021arekinalderatuta, sagar

dogileek lanerako aukera gehisgg
izan zuten 2022an. [zan ere,
2021an joxd-ireki ibili zen ostalus-
tza, herri mugakideetara sollik
mugitzeko aukera egonzen, eta
bazkaltzeko bakarrik izan zuten
Irekitzeko aukera hainbat hilabe-
tetan.
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Sagardotegietako erreserbak
2021etik 2022ra. Halaber, dasta
£ze eta bisita gidatuetan, 2021eko
urte osoko erreserba datuak na-
barmen gainditu ziren 2022ko sa-
Rardotegi garaian bakarrik

Bezeroen kontsumo ohiturel
dagokienean. azpimarratzekoa
daiaz nabaritu zen joera aldaketa:
bazkaltzeko zerbitzuak igoziren,
etaalaltzeko zerbitzuak, jairsi.

Datu horiek kontuan izanik, sa-
gardoaren sektoreak modu posi-
tiboan baloratu du2022ko denbo
raldia, eta hurrengo urteetarako
ere sagardotegietan eskaintza
egokituz joango dira, bezeroek
urtero-urtero sagardo berria das-
tadezaten, eta sagardoak eskain-
zendituen aukera purtiak gozatu
etabaliatu ditzaten, sagardoak es-
kazen duen begirunearekin be
tiere.

DASTATZEAK

ETA BISITA GIDATUAK
Sagardotegietan, otordua ez ezik,
beste hainbat jarduera ere egin
daitezke. Horrela, zenbait sagar-
dotegitan sagardo dastatze gida
tuak eskaintzen dituzte otordua
ren aurretik, eta bezeroek sagar
dotegi bakoitzeko sagardoaren
Inguruko nondik norakoen berri
jakin dezakete sagardogilearen
eskutik.

Bisita gidatuak ere egin daitez-
ke, sagardotegi bakoitzeko saga
rrak, sagastiak eta sagardoa egite
ko prozesua bertatik bertara eza
gutzeko,

SAGARDOA

ONLINE EROSI

Sagardoa erraz eskura daiteke In-
ternet bidez. lzan ere, www. sa-
gardoa.eusw ebgunearen bitar-
tez ehun euskalsagardomotabai-
no gehlago eros daitezke: sagardo
naturalak, ekologikoak, apardu
nak, zuku ekologikoak etanatu-
ralak, EuskalSagardoa sor-marka
dutenak... Online dendaren be
reizgarri nagusia da sagardo des
berdinak eskaera bakarrean kon-
binatzeko aukera, jendeak eskatu

ela bere etxean jaso ahal izango
dituenak. Halaber, sagardotegian
automatikoki mahaia erreserba
1zeko aukera ere ematen du
Wi, \u;..d"!“' eus uLI"’ mneak:
sagardotegia aukeratu, mahaiki
de kopurua jarri, aurrerapena or-
daindu eta klik batean mahaia
erreserbatutagelditukoda. Deirik
egin edo emailik bidall gabe. Sis-
tema honek joan den urteotan
arrakasta handia izan du bezero-
en artean, eta aurten sagardotegi
gehiago automatikokl erreserba
tzeko aukera izangoda

web guno h'\ Jnlr
www.sagardoa.eus
www.sagardoarenlurral
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