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Jon Zipitria sagardotegiaren aurrean. -** Nafiez

Txotx egiteko garaia

Aurten sagar gutxiago bildu dira eta sagardo litro gutxiago egin dituzte

Agurtzane Naiez

rtarrila iristeare-
kinbateratradizio
handienetakoa

denaren denboraldia
hasten da, sagardotegien
denboraldia. Urteko le-
hen egunetan irekitzen
dituzte ateak sagardotegi
gehienek eta bost hilabe-
tez luzatzen den lanaldia-
ri ematen diote hasiera.
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Menua ia kasu guztietan
berdina izaten da: bakai-
lao tortilla, bakailao friji-
tua tomatearekin, txuleta
eta gazta, intxaurrak eta
menbriloa. Hala ere, urte-
ro milaka pertsona joaten
dira sagardotegietara sa-
gardo berria dastatzera.
Joan den urtean uda
oso lehorra izan bazen,
aurten ia kontrakoa ger-
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tatu da. Udaberriaren
gehiengoan euria egin
du eta horrek sagarraren
heltze prozesuan eragina
izan du. «Sagar 0so gutxi
egon da aurten eta egin
duen eguraldiarekin ez
dio denbora eman hel-

tzera», diote Zabala eta
Eguzkitza sagardotegie-
tako sagardogileek, Mar-
tin Zabalak eta Jon Zipi-
triak. «la San Joanak arte
euria egin zuen egunero
baina gero oso gutxi. Ho-
rrek eraginda sagarrak
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zuku gutxi eman du»,
azaltzen du Zipritiak.

Zabalaren ustetan «aur-
ten sagarra pixka bat
mikatzagoa izango da,
lehorgarriagoa. Ez du
izango hainbesteko fruta-
gustua, baina mikaztasun
hori ere seinale ona da
Sagarrarentzako, sanoa
dagoenaren seinales. Ho-
rrek aurreko urtekoarekin
fllderatuz edari ezberdina
1Zatea eragingo du: «Uzta
bakoitzak berea du. Ho-
rrek ez du esan nahi bata
bestea baino hobea de-
nik», dio Zabalak, «ardo
txuriarekin bezala gerta-
tzen da, batzuek fruta-
gustukoa nahiago dute
eta besteek mikatzagoa.
Barietatea egotea ona da
guztiontzako».

Sagarraren  ezaguga-
rriek, hala ere, ez dute
kalitatean eragingo. «Sa-
gardoak ez du joan den
urtekoaren gozotasuna
izango. Pixka bat aurre-
ratua datorrela dirudi,
baina kalitatea joan den
urtekoa bezain ona iza-
tea espero dugu», azal-
tzen du Zipitriak.

Sagardo gutxiago

Hori bai, sagar gutxiago
egon denez, hemengo
sagarraren osagarri gisa
kanpotik ekarri behar
izan dute. «Sagarren
%80a hemengoa izan da
eta gainontzekoa Gali-
ziatik ekarri dugu. Oso
fruitu ona izan da eka-
rritakoa ere, hemengoak

pixka bat lehorragoak
izan dira», diote Eguz-
kitzan. Sagar gehiena
gertukoa izanda, sagarra
txikitu eta segituan egi-
ten dute muztioa: «Nire
ustez garrantzitsua da
sagarra jaso eta segituan
txikitzea, denboraaskoan
geldirik eduki gabe. Ho-
rrela, sagarra ona bada ez
du propietaterik galtzen
eta sagardo ona egiteko
modu onena da».

Egiten duten sagardo
guztia urtarrilean hasi
eta denboraldia amaitu
bitartean kontsumituko
dute. «Gehiena txotxean
ateratzen dugu eta ge-
ratzen dena botiletan
saltzen dugu bailarako
elkarte eta taberna ba-
tzuetan», azaltzen du.

Zabalan berriz, erdiak
hemengoak eta erdiak
ekarritakoak izan dira:
«sagar gutxi bildu dugu,
orokorrean lehengo ur-
tean baino sagardo pixka
bat gutxiago egin dugu».
Hala ere, orokorrean
fruitu gutxi eman dute
fruta-arbolek aurten eta
intxaurrak ere eskasak
izan dira. «Joan den ur-
tean nahikoa eta soberan
izan genituen eta aurten
0so gutxi jasoditugu», dio
Zabalak. Izan ere, eskain-
tzen duten menuko pro-
duktu guztiak bertakoak
dira, «tokiko produktue-
kin lan egiten dugu ahal
dugun heinean», azal-
tzen du.

Denboraldia urtarrila-
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Martin Zabala R-80 sagardoarekin. *** Nafiez

ren hiruan irekiko dute
Adunan eta bostean To-
losakoek eta prezioa au-
rreko urtekoaren antze-
rakoa izango da. Prezio
merkeagoa nahi dute-
nek, galdetuta posible da
sarrerakoren bat kentzea.
Irekitze egunak ere man-
tentzen dituzte bietan:
egunero afariak (Eguz-
kitza astelehenetan ixten
dute) eta bazkariak osti-
ral, larunbat eta igande
eta jaiegunetan.

Aitari omenaldia

Aurten Zabala sagardote-
gian sagardo berezia egin
dute, Ramon aita zena-
ri omenaldia eskainiz,

y 3

2012ko abenduanp
zena. «Urte baty,
neramakien bertal

garrarekin bakarril.
dako sagardoa
aitaren 80. urtebs
ospatzeko, eta s-
batzuen ondoren
tengo uzta ona at
Baserriko sagasti
rrenaren sagarreki
dugu, aitak landat:
zena». Izena ere ai
du R-80, Ramone!
man txapela ere let
nean duela. «Or
6.000 litro bakarri!
ditugu eta denak
tuak ditugu, baina

ematen dituenean»
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urtero egitea da, sagarrak



